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Essa edição celebra 15 anos de Guia ADEGA BRASIL. Impossível não 
pensar nessa trajetória. Quando iniciamos, outros guias de vinhos do 
Brasil já tinham sido lançados e sucumbido. Tanto que, no quarto ano 
deste Guia, perguntaram-nos se íamos continuar. Por muitos anos, 
subsidiamos este guia e ainda não encontramos viabilidade para fazer 
um evento grande de lançamento, mas vemos que avançamos muito em 
todos os sentidos.

No nosso lado, pela primeira vez, ultrapassamos a quantidade de 1.000 
vinhos degustados e a qualidade dos vinhos é incomparavelmente 
superior às nossas primeiras edições. Vivemos o período em que o 
Brasil buscava uma variedade emblemática e escolhia a tinta Merlot, 
numa visão onde o mercado e não o terroir funcionava como 
orientador. Em vez dos tintos, vimos os espumantes se consolidarem 
como a categoria mais importante da Serra Gaúcha – como se 
comprovou durante tantos anos em que os espumantes foram os 
vencedores deste guia.

Santa Catarina entrou em cena com vinhos de variedades brancas 
ou tintas mais precoces. O Nordeste abriu as portas para uma nova 
região produtora e revelou o espumante Moscatel, entre outros vinhos, 
incluindo tintos. Surgiu a Campanha Gaúcha, com toda sua promessa 
e a colheita de inverno ou dupla-poda, que expandiu as fronteiras de 
terroirs com grande potencial de qualidade para São Paulo, Minas 
Gerais e o Cerrado. O Syrah e Sauvignon Blanc foram os bandeirantes 
nesses novos territórios, mas muitas outras variedades estão sendo 
testadas e aprovadas.

O mapa do Brasil vitivinícola de 15 anos atrás foi se redesenhando 
e nosso guia acompanhou isso. Há muito ainda por vir e estamos 
registrando e reconhecendo os melhores vinhos do Brasil como 
fazemos por uma década e meia. Nossa atenção ao Brasil é enorme. 
Veja que dos 4.000 vinhos que degustamos por ano, 1.000 são 
brasileiros. Nem sempre deixamos o comercial das vinícolas felizes, mas 
esse nunca foi nosso caminho. Nossa missão é deixar você satisfeito e 
ajudar o vinho brasileiro a alcançar patamares cada vez mais altos de 
qualidade.

Saúde 

Christian Burgos
Publisher

Do Merlot aos Novos Terroirs

EDITORIAL



novavinhoseespumantes

O ENCONTRO PERFEITO ENTRE

EXCELÊNCIA, RECONHECIMENTO,

HISTÓRIA E FUTURO

A NOVA vive um novo capítulo. Um capítulo em que a técnica se

encontra com a ousadia, e o território revela todo o seu potencial.

E quando todos esses caminhos se cruzam, nasce o que

chamamos de Encontros Perfeitos.

Vinícola do Ano

2025 pela ABS/RS

Uma das vinícolas

mais premiadas do

Brasil em 2025
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Em 2025, o ADEGA Brasil - Guia de Vinhos chega à sua 15ª edição. 
Lançado em 2011, o guia vem mapeando não apenas a evolução 
qualitativa do vinho brasileiro, mas também a expansão de suas 
fronteiras. Ao longo desses anos, novos terroirs desabrocharam, 
surgiram Denominações de Origem e novas Indicações de 
Procedência, além de projetos vinícolas espalhados por diversos 
estados.

Nesta edição, ultrapassamos a barreira dos 1.000 vinhos provados, 
provenientes de 132 vinícolas. A qualidade média dos vinhos, em 
todos os estilos, mostrou-se muito boa e consistente – em tintos, 
brancos, rosados e, claro, espumantes, reconhecidos como um dos 
grandes trunfos do Brasil, inclusive internacionalmente.

Desse total, 438 amostras obtiveram AD 90 pontos ou mais (44%) 
e, pela primeira vez, um vinho branco alcançou a maior pontuação 
da publicação: AD 94, um Chardonnay de Encruzilhada do Sul, na 
Serra do Sudeste. Logo atrás, com AD 93 pontos, tivemos cinco 
espumantes (sendo um Sur Lie), três tintos e dois brancos, de 
vinícolas situadas em diferentes regiões, do Vale dos Vinhedos, 
Pinto Bandeira e Campos de Cima da Serra a Santa Catarina e 
Minas Gerais. 

abrindo espaço para inovação, pesquisa, novos modelos de cultivo 
e outras formas de interpretar nossos terroirs. Não há dúvidas de 
que já elaboramos excelentes vinhos e, como em qualquer região 
em evolução, seguimos em um caminho que exige tempo, trabalho 
e consistência, em uma busca constante por rótulos cada vez mais 
sintonizados com sua origem.

É uma trajetória contínua, feita de avanços, ajustes e descobertas, 
que o Guia ADEGA Brasil busca registrar a cada edição, oferecendo 

sirvam tanto como referência quanto como convite para conhecer 
novos produtores, regiões e estilos, e para acompanhar, na taça, os 
caminhos que o vinho brasileiro vem trilhando.

Saúde,

André Mendes

Editor

Retrato do vinho brasileiro

EDITORIAL





Extraordinário 95 a 100
Excelente 91 a 94
Ótimo 89 a 90
Muito Bom 87 a 88
Bom 85 a 86
Regular 83 a 84
Fraco abaixo de 82

até 100 reais $
de 101 a 200 reais $$
de 201 a 300 reais $$$
de 301 a 400 reais $$$$
de 401 a 500 reais $$$$$
acima de 501 reais $$$$$$

TABELA DE AVALIAÇÃO PREÇOS

LEGENDAS

Este selo indica os vinhos 
com a melhor relação 
entre pontuação e preço
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BRASIL 
VITIVINÍCOLA
Repleta de desafios, de períodos turbulentos e de conquistas, 
a história vitivinícola no Brasil dá um importante passo no 
decorrer e, principalmente, no final do século XX.

nascido na cidade do Porto, torna-se o primeiro viticultor 
do Brasil. Após fundar a Vila de Santos, ele manda cultivar 
cepas trazidas de Portugal nas encostas da Serra do Mar, onde 
hoje se localiza a cidade de Cubatão. O empreendimento 
não deu muito certo, então ele subiu a serra e os primeiros 
vinhedos que merecem menção foram cultivados pelos lados 
de Tatuapé, tendo recebido uma citação do padre Simão de 
Vasconcelos como “as fecundas vinhas paulistanas”.

a história vitivinícola no Brasil dá um importante passo no 

muitas famílias dos descendentes dos primeiros imigrantes 
italianos entenderam bem o que se passava no setor 
vitivinícola do país e não deixaram escapar a oportunidade 

Os vinhedos plantados em solo brasileiro estão distribuídos 
em seis principais regiões. No Rio Grande do Sul: Serra 
Gaúcha, Campos de Cima da Serra, Campanha Gaúcha e Serra 
do Sudeste; em Santa Catarina, no Planalto Catarinense; e no 
Nordeste do país, no Vale do São Francisco. Além de projetos 
interessantes e cada vez mais promissores nos estados do 
Paraná, São Paulo, Minas Gerais, Espírito Santo e Goiás.

Denominação de Origem (D.O.) Vale dos Vinhedos, D.O. 
Altos de Pinto Bandeira, Indicação de Procedência (I.P.) 
Pinto Bandeira, I.P. Altos Montes, I.P. Monte Belo do Sul, I.P. 
Farroupilha, I.P. Campanha Gaúcha, I.P. Vinhos de Altitude 
de Santa Catarina, I.P. Vale do São Francisco e I.P. Vinhos de 
Inverno Sul de Minas.



NORDESTE 

SUDESTE E 
 CENTRO-OESTE 

RIO GRANDE  
DO SUL

VALE DOS  
VINHEDOS

PARANÁ

SANTA  
CATARINA
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NORDESTE 

O Nordeste do Brasil não ostentaria sua atual vocação vitivinícola 
se dependesse apenas do clima tropical e semiárido da região. À 
primeira vista, tais condições seriam pouco propícias ao cultivo de 
videiras. Entretanto, uma área situada entre os paralelos 8º e 9º de 
latitude sul, no limite entre os estados da Bahia e de Pernambuco, 
onde a temperatura média anual gira em torno de 26ºC e o clima 
é seco, acabou se convertendo em polo produtor de vinhos. 
Trata-se do Vale do Rio São Francisco, reconhecido em 2022 

brancos, tintos e rosés e vinhos espumantes brancos e rosés (bruts, 
demi-secs e moscatéis), elaborados com 100% de uvas produzidas 

o grande rio que possibilita irrigações, fator determinante para 

Mello
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� Mello ......................... p. 295

� Miolo Wine Group ... p. 298

� Rio Sol  ...................... p. 341

� Verano Brasil........... p. 388

o desenvolvimento da atividade. Há pelo menos duas décadas, a 
capacidade produtiva das videiras do Vale do Rio São Francisco é 
determinada pelo manejo, e não pelo clima, sempre seco e quente. 

depósitos de sedimentos rochosos, elimina períodos de entressafra 
e possibilita a obtenção de mais de uma colheita por ano. Foram 

Vale do Rio São Francisco, 23 cultivares de uvas Vitis vinífera L., 
indicadas pelos próprios produtores, pela adaptação e desempenho 
na região. São elas: as brancas Arinto, Chardonnay, Chenin Blanc, 
Fernão Pires, Moscato Canelli, Moscato Itália, Sauvignon Blanc, 
Verdejo e Viognier e as tintas Alicante Bouschet, Aragonês, Barbera, 
Cabernet Sauvignon, Egiodola, Grenache, Malbec, Merlot, Petit 
Verdot, Ruby Cabernet, Syrah, Tannat, Tempranillo e Touriga 
Nacional. A área de produção dos chamados vinhos tropicais 
compreende cinco municípios localizados em dois estados do 
Nordeste: Lagoa Grande, Petrolina e Santa Maria da Boa Vista, em 
Pernambuco; e Casa Nova e Curaçá, na Bahia.

Rio Sol
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SUDESTE E CENTRO-OESTE

SUDESTE 
A região Sudeste do país revelou-se frutuosa para o surgimento e o 
desenvolvimento de projetos vinícolas bastante interessantes. É o 
caso de São Paulo, por exemplo, onde tradicionalmente já se cultiva 
uvas - algumas cidades chegam a ser conhecidas por suas “festas 
da uva”. No entanto, tradicionalmente os produtores costumavam 
usar uvas americanas em seus vinhos. De uns tempos para cá, 
porém, o estado experimenta um forte movimento para mudar essa 
dinâmica, dando os primeiros passos para se transformar em um 

desses primeiros projetos é a utilização da técnica de dupla poda, 
por meio da qual se inverte o ciclo natural da planta, que passa a 

à colheita de cachos para a produção de vinhos de qualidade. 
Exemplos disso são os projetos vistos nas cidades de Espírito Santo 
do Pinhal, São Roque, Amparo, Itobi, entre outras. O mesmo tem 
acontecido em algumas regiões de Minas Gerais, sobretudo no 
sul do estado, que em fevereiro de 2025 obteve, junto ao Instituto 
Nacional da Propriedade Industrial (INPI), o registro da Indicação de 
Procedência “Vinhos de Inverno Sul de Minas”. Essa IP é constituída 
por um território com altitude igual ou superior a 800 metros, 
formando uma área descontínua de 4.239km2, cuja descrição dos 
limites se restringe às áreas dos seguintes municípios: São João 
da Mata, Cordislândia, São Gonçalo do Sapucaí, Três Corações, 
Três Pontas, Campos Gerais, Boa Esperança, Bom Sucesso, 

Amana
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SUDESTE

� Alma Rios .................p. 142

� Altos do Rio ..............p. 145

� Amana .......................p. 146

� Arpuro  ...................... p. 155

� BellaQuinta  ............. p. 174

� Carrereth  ..................p. 187

� Casa Almeida  

Barreto  .................... p. 188

� Casa Bruxel  ............ p. 192

� Casa Correa  

& Medici  .................. p. 193

� Casa Vinet  ............... p. 216

� Essenza ................... p. 238

� Girotto .......................p. 257

� Guaspari .................. p. 260

� Nicolino  .................. p. 308

� Pioli  .......................... p. 321

� Quinta do Canário ...p. 340

� Sacramentos 

 Vinifer .....................p. 343  

� Terras Altas ............ p. 366

� Terrassos ................ p. 368

� Três Batalhas  .........p. 379

� Vinícola Urbana ..... p. 399

� Walachai ................... p. 411

Sul de Minas

� Alma Gerais..............p. 140

� Barbara Eliodora .... p. 168

CENTRO-OESTE

� Monte Castelo ........ p. 305

� Panorama  ............... p. 315

� Quartetto ................. p. 336

� São Patrício  ............p. 357

� Villa Triacca ............ p. 393

Ibituruna e Ijaci. São autorizadas para vinhos tranquilos rosados, 
brancos e tintos apenas variedades de Vitis vinifera produzidas na 

Cabernet Sauvignon, Marselan, Tempranillo, Petit Verdot, Pinot 
Noir e Grenache; e brancas Sauvignon Blanc, Viognier, Marsanne 
e Chardonnay. Como o próprio nome da IP indica, a viticultura 
é conduzida em regime de dupla poda, em ciclo invertido, para 
colheita no período de inverno.

CENTRO-OESTE
Também no Centro-Oeste do Brasil vêm surgindo novas áreas de 
cultivos de vinhas, novamente utilizando-se a dupla poda com alicerce 
em pesquisas e novas tecnologias. A Serra dos Pirineus, no estado 
de Goiás, por exemplo, conta com empreendimentos que colocam a 

Casa Bruxel
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PARANÁ

Semelhante ao que se vê no estado de São Paulo, o cultivo de uvas 

Existem três polos principais. O primeiro é a Região Metropolitana 
de Curitiba, onde estão os municípios de Colombo, São José dos 
Pinhais e Campo Largo, de colonização italiana e tradição no 
cultivo de uvas de mesa, que, nos últimos anos, vem produzindo 

a Chardonnay. O segundo polo é o Oeste Paranaense, cuja base 
é a cidade de Toledo, onde estão sendo cultivadas cepas pouco 
exploradas no país, como Tempranillo, Sangiovese e Negroamaro. 

as cidades de Londrina, Marialva, Maringá e Rolândia, onde, a 
exemplo de outras regiões, converteu-se parte das vinhas de uvas 

� Terrassos ................. p. 368

Casa Carnasciali
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SANTA CATARINA

A maioria das vinícolas de Santa Catarina está concentrada no 

Rio do Rastro e a região carbonífera. As principais características 
da região são as elevadas altitudes que, em algumas áreas, chegam 
a quase 1.400 m acima do nível do mar, e o clima frio (as médias 
anuais são das mais baixas do Brasil). Além disso, a amplitude 
térmica é grande, por isso o fator temperatura exerce grande 

postergando a colheita geralmente para os meses de março e abril. 
As principais cepas cultivadas são Cabernet Sauvignon, Merlot, 
Pinot Noir, Chardonnay e Sauvignon Blanc, além de experimentos 
com variedades italianas, como Sangiovese e Montepulciano, que 
vêm ganhando força e mostrando potencial nos últimos anos. Por 
enquanto, em níveis gerais, os resultados mais promissores têm sido 
com os brancos, principalmente de Sauvignon Blanc. Em 2021, foi 
anunciado pelo Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI) 

de Santa Catarina”, que pode estar nos rótulos dos produtos a 

Leone di Venezia
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� Amitié  .......................p. 148

� Leone di Venezia .....p. 275

� Pericó  ........................p. 317

� Quinta da Neve ........p. 337

� Thera  ....................... p. 369

� Vivalti .......................p. 407

partir de 2022. Além da área delimitada (que abrange 20% do 
território catarinense), entre as regras para o uso do selo estão a 
produtividade máxima de 7.000 litros por hectare, elaboração do 
produto dentro da área de demarcação, com vinhedos acima de 840 
metros de altitude, indicação de safra contendo no mínimo 85% de 
vinho do ano mencionado e aprovação do produto em avaliação 
sensorial às cegas. Ao todo, 27 variedades de uvas foram autorizadas 
para uso, sendo todas vitis viníferas (rótulos varietais precisam 
ter 85% da casta mencionada). Poderão ser feitos vinhos tintos, 
brancos, rosés e espumantes.

Thera



TODO MÊS CHRISTIAN BURGOS E CECILIA ALDAZ 

RECEBEM UM CONVIDADO NO CANAL SABOR & ARTE 
 

PARA EXPLORAR O VASTO E FASCINANTE MUNDO DOS VINHOS.
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RIO GRANDE DO SUL

A maior parte da produção vitivinícola do Brasil está concentrada no 

cultivar uvas viníferas de qualidade e investimentos em tecnologia. As 
principais áreas produtoras estão em quatro regiões: Serra Gaúcha, 
Campos de Cima da Serra, Serra do Sudeste e Campanha Gaúcha.

Ao Norte, estão as regiões da Serra Gaúcha e de Campos de Cima da 
Serra, que são responsáveis por aproximadamente 85% da produção 
nacional de vinhos. A Serra Gaúcha está entre os paralelos de latitude 
28º e 29º, em altitudes que variam entre 600 m e 1.000 m acima do 
nível do mar. Seu clima é temperado, com invernos rigorosos e verões 
quentes. A ocorrência de chuvas na época em que as uvas estão em 

meses de dezembro e fevereiro), não é incomum. O solo é pobre, 
predominantemente basáltico e um pouco argiloso. Campos de Cima 
da Serra é, na verdade, uma microrregião ao norte da Serra Gaúcha, 
situada em altitude aproximada de 1.000 m acima do nível do mar. O 
clima é mais frio do que na Serra.

Guatambu



A maior referência em vinhos no Brasil
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Viapiana

Duas condições altamente favoráveis demonstram o protagonismo 
da Serra Gaúcha no cenário vitivinícola brasileiro. De um lado, a 
presença de cidades com indústria vitivinícola já bem estabelecida, 
como Garibaldi, Caxias do Sul, Flores da Cunha, Monte Belo do Sul, 

Denominação de Origem (D.O.) e Indicação de Procedência (I.P.) de 
áreas de produção enológica: as D.O. Vale dos Vinhedos e Altos de 
Pinto Bandeira (esta última reconhecida em novembro de 2022) e as 
I.P. Pinto Bandeira, Altos Montes e Monte Belo do Sul, além da I.P. 
Farroupilha (com foco exclusivo na variedade Moscatel). As principais 
cepas cultivadas na zona são Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet 
Franc, Tannat, Ancellotta, Pinot Noir, Chardonnay, Moscato, Riesling 
Itálico, Malvasia e Glera (Prosecco).



O CLUBE DE VINHOS DA REVISTA ADEGA

OS MELHORES VINHOS E BENEFÍCIOS 

COM PLANOS PARA TODOS OS GOSTOS. 

Acesse agora: 

www.ClubeAdega.com.br

DEGUSTAMOS E AVALIAMOS  
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Mais ao Sul do estado gaúcho estão as regiões da Serra do Sudeste 

Alguns dos vinhedos mais antigos do país estão nessas áreas, que têm 
recebido grandes investimentos nos últimos anos. Características 
como solo arenosos, ricos em granito e em calcário e de boa 
drenagem, associados a um clima seco, de invernos rigorosos, 
verões quentes, índices pluviométricos baixos e dias longos, 
propiciam o bom desenvolvimento das videiras. Em 2020, foi criada 
a Indicação de Procedência (I.P.) Campanha Gaúcha pelo INPI 
após um processo de análise que durou pouco mais de dois anos. 
Foi a primeira I.P. concedida para vinhos localizada fora da Serra 
Gaúcha. De fato, na Campanha, grandes vinícolas brasileiras mantêm 
projetos diferenciados. As principais uvas cultivadas são Cabernet 
Sauvignon, Merlot, Tannat, Pinot Noir, Chardonnay, Touriga Nacional, 
Tempranillo, Sauvignon Blanc, Pinot Gris e Gewürztraminer.

Pizzato



Descorchados 2025

ADEGA PORTUGAL  

Guia de Vinhos 2025 | 2026

ADEGA ESPANHA  

Guia de Vinhos 2025 | 2026

ADEGA BRASIL  

Guia de Vinhos 2025
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Rio Grande do Sul

� Velho Amâncio ........ p. 385

Altos Montes 

� Caetano Vicentino .. p. 183
� Luiz Argenta  ............p. 279
� Viapiana ................... p. 390

Campanha Gaúcha

� Alma di Celina .......... p. 138
� Almabaska ................p. 144
� Arbugeri ....................p. 154
� Audace Wine  ........... p. 159
� Caetano Vicentino .. p. 183
� Casa Valduga .......... p. 209
� Cerro de Pedra  ...... p. 223
� Giaretta .................... p. 255
� Guatambu  ............... p. 263
� Jolimont   .................p. 272
� Lovatel  .....................p. 278
� Madre Terra .............p. 284
� Maximo Boschi ........ p. 291
� Miolo Wine Group ... p. 298
� Nova Aliança  .......... p. 309
� Salton  ......................p. 346
� Sanabria .................. p. 353
� Terra Fiel Vinhos .... p. 362
� Tramarin  ................. p. 374
� Vinhedos Capoani .. p. 396

 Campos de Cima da Serra

� Aracuri  ...................... p. 151
� Arte da Vinha   ..........p. 157
� Campestre ................ p. 185
� Jolimont ...................p. 272

Farroupilha

� Basso  ........................ p. 170
� Casa Perini ............... p. 201
� Nova Aliança ........... p. 309

Monte Belo do Sul

� Audace Wine  ........... p. 159
� Caetano Vicentino  .. p. 183
� Chandon  ................. p. 226
� Eduardo  

Mendonça  ............... p. 232
� Mena Kaho ................p. 297

� Orbello Vinhos  ........ p. 312
� Sanabria .................. p. 353
� Seis Mãos  ................. p. 361

Porto Alegre

� Guahyba 
Estate Wines ........... p. 258

Serra do Sudeste

� Altos do Rio ..............p. 145
� Bodega  

Czarnobay .................p. 178
� Brocardo ...................p. 180
� Casa Possamai ....... p. 207
� Casa Valduga .......... p. 209
� Chandon  ................. p. 226
� Família Arte  

Líquida .....................p. 245
� Foppa & Ambrosi ....p. 247
� Hermann .................. p. 269
� Jolimont ...................p. 272
� Madre Terra  ............p. 284
� Manus Vinhas e  

Vinhos ...................... p. 288
� Tramarin  ................. p. 374
� Vinhedo  

Pedras Altas ............p. 394

Serra Gaúcha

� Adolfo Lona  .............p. 134
� Alma di Celina .......... p. 138
� Amitié  .......................p. 148
� Arbugeri ....................p. 154
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Entrevistas exclusivas, 

 curiosidades, bastidores e conversas 

sobre o fascinante mundo do vinho.

Acesse na sua 
plataforma favorita
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ALTOS DE PINTO BANDEIRA 

Dez anos depois de o Brasil ter reconhecida sua primeira 
denominação de origem para vinhos (Vale dos Vinhedos), surge 
a nova DO brasileira, a Altos de Pinto Bandeira, que abrange 65 
km2 de área contínua, sendo 76,6% localizada no município de 
Pinto Bandeira, 19% em Farroupilha e 4,4% em Bento Gonçalves. A 
altitude média da região é de 632 metros, com terrenos de relevo 
ondulado até montanhoso. As temperaturas são amenas, enquanto 
a exposição solar é favorecida pela localização na margem esquerda 
do Vale do Rio das Antas e pela boa circulação horizontal do ar no 
alto de um dos patamares do Planalto Basáltico da Serra Gaúcha. 
Somente poderão receber o selo da DO Altos de Pinto Bandeira os 
espumantes naturais elaborados com as uvas Chardonnay, Pinot 
Noir e Riesling Itálico cultivadas dentro da região delimitada. A 
elaboração dos produtos também deverá ser realizada dentro 
da área delimitada, sendo que serão produzidos pelo método 
tradicional no qual a segunda fermentação acontece dentro da 
garrafa (com envelhecimento sobre as leveduras de no mínimo 12 
meses).

Foresti

� Aurora   ..................... p. 163

� Sanabria  ................. p. 353

� Terraças ..................p. 364

� Vinhos Foresti ..........p. 397

� Vita Eterna ..............p. 403
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VALE DOS VINHEDOS

Primeira Denominação de Origem brasileira, o Vale dos Vinhedos 
ocupa uma área total de 81.123 km2, que se estende entre os 
municípios de Bento Gonçalves, Garibaldi e Monte Belo do 

podem ser varietal Merlot, com mínimo de 85% da variedade ou 
assemblage tinto, com mínimo de 60% de Merlot, utilizando no 
corte apenas as demais variedades autorizadas. Brancos podem ser 
varietal Chardonnay, novamente com mínimo de 85% da variedade 
ou assemblage branco, com no mínimo 60% de Chardonnay, 
utilizando Riesling Itálico no corte. Os vinhos base dos espumantes 
devem ter no mínimo 60% de Chardonnay e/ou Pinot Noir e sua 
elaboração deve ser pelo método tradicional. As videiras devem 
observar limite de produtividade, há normas para graduação 
alcoólica e método de colheita das uvas e expedientes como a 
chaptalização são vedados, entre outras regras.

Aérea Domno

� Ales Victoria ............. p. 136

� Audace Wine   .......... p. 159

� Casa Valduga .......... p. 209

� Casa Zottis ................p. 217

� Cavalleri  ................... p. 219

� Don Laurindo ........... p. 231

� Maximo Boschi ........ p. 291

� Miolo Wine Group  .. p. 298

� Pizzato ..................... p. 322

� Ponto Nero  ............. p. 332

� Vallontano ............... p. 382

Vistamontes
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LEGISLAÇÃO PARA  
ESPUMANTES NO BRASIL

Considerando a legislação vigente, basicamente os espumantes 

Extra-brut, Brut, Sec, Demi-sec ou Doce). Assim, em teoria, 
é permitido produzir espumantes a partir de quaisquer cepas, 
seja pelo método tradicional (segunda fermentação em garrafa), 
seja pelo método Charmat (segunda fermentação em grandes 
recipientes). Entretanto, tanto as D.O. Vale dos Vinhedos e Altos 
de Pinto Bandeira, quanto as I.P. Pinto Bandeira, I.P. Altos Montes, 
I.P. Monte Belo do Sul, I.P. Farroupilha, I.P. Campanha Gaúcha, I.P. 
Vinhos de Altitude de Santa Catarina e I.P. Vale do São Francisco 
trazem disposições especiais com relação aos espumantes. Apenas 

ostentar o selo da respectiva área.  

CLASSIFICAÇÃO TEOR DE AÇÚCAR

Nature Até 3g/l

Extra-brut > 3g/l até 8g/l

Brut > 8g/l até 15g/l

Sec ou seco > 15g/l até 20g/l

Demi-Sec ou Meio-Seco  

ou Meio-Doce

> 20g/l até 60g/l

Doce > 60g/l



AdegaOnline.com.br



DICAS  

DE VIAGEM



O enoturismo no Brasil é uma atividade recente, mas que 
acompanha de perto a grande velocidade com a qual a qualidade 
dos vinhos brasileiros vem avançando. O Rio Grande do Sul é o 
estado com mais opções de passeios ligados ao mundo do vinho, 
pois concentra a maior produção de uvas e número de vinícolas. 
Seu desenvolvimento está intimamente ligado à extensa imigração 
italiana, que ocorreu entre os anos de 1870 a 1920.

Na Serra Gaúcha e na Campanha, duas das principais regiões 
produtoras do estado, é possível fazer uma viagem no tempo, 
quando os sobrenomes tradicionais dos imigrantes dão nomes aos 
vinhos, e também uma visita à moderna produção brasileira, através 
de tantos jovens vinhateiros que vem conquistando espaço graças à 
qualidade de suas garrafas.

Fora do Rio Grande do Sul, as opções de passeios são 
concentradas em pequenas regiões, a maioria com produção 
vitícola de qualidade bem recente. Na região sudeste e até no 
nordeste, a colheita de inverno (ou poda invertida) é um sistema 
que tem permitido que vitivinicultores dos estados de São Paulo, 
Minas Gerais, Rio de Janeiro e Bahia consigam colher uvas de 
qualidade e fazer vinhos diferenciados em locais que garantem 
passeios muito interessantes, fora da tradicional paisagem sulista.

Nossa dicas a seguir sugerem hospedagens de variados estilos, 

que incluem o turismo histórico, de aventura e até a escapada 
romântica. Para as refeições, do churrasco fogo de chão às 
mesas com criações de chefs que são referência no melhor da 
gastronomia nacional, há opções para agradar a cada paladar. E 
tudo isso harmonizado com os melhores vinhos. Aproveite!

Wine Bar flutuante da 

vinícola Alma Gerais, em 

Bom Sucesso, no sul de 

Minas Gerais
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turismo e 
produção da 
vinícola. São 
24 quartos 
que levam 
os nomes 
das linhas 
de vinhos: 
Storia, Gran, 
Identidade, 
Leopoldina e Raízes. 
Com serviço impecável e 
acomodações de alto padrão, é 
possível aproveitar programas 
especiais oferecidos pela 
vinícola, como degustações, 
refeições harmonizadas e 
colheita de uvas. O Restaurante 
Maria Valduga é um dos 
melhores endereços do vale, 

HOTÉIS  
E POUSADAS
O maior ponto de encontro 

Dentro do Vale dos Vinhedos, 

completa (hospedagem, passeio 
e gastronomia), para quem 
escolher uma das charmosas 
pousadas da Casa Valduga  

, 
localizadas entre os espaços de 
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Hotéis e pousadas

com gastronomia típica muito 
caprichada. Já o café da manhã 
é repleto de guloseimas 
locais, muitas vindas da 
Casa Madeira, um braço 
de gastronomia da família 
Valduga, também no Vale.

Na mesma Via Trento, 

de ares bucólicos, a 
Borghetto Sant’Anna  

. São apenas sete quartos 
intimistas, casas de pedra 
e suítes com decoração 
rústica caprichada. As casas 
são completas com sala 
de estar (com lareira), sala 

de jantar e cozinha; em um 
ambiente bastante reservado, 
para quem curte privacidade. 
Todos os quartos possuem 
vista privilegiada para o Vale. O 
atendimento é personalizado. 

Para aqueles que 
não dispensam o luxo, 
a hospedagem certa no 
Vale é o Spa do Vinho  

. O hotel 
faz parte da série Autograph 
Collection da rede Marriot. 
Com localização destacada no 
alto de uma colina, as vistas 
são de tirar o fôlego. É uma 
opção requintada com quartos 
elegantes, programa de spa 
com tratamentos de vinoterapia 
(disponível também para quem 
não é hóspede), academia, 
quadra de tênis e restaurantes 
de culinária internacional. 
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Tomar uma taça de espumante 
no terraço ao pôr do sol é um 
momento imperdível.

Bem perto do centro 

charmoso roteiro “Caminhos de 
Pedra”, nessa estrada bucólica 
há uma hospedagem que remete 
ao aconchego dos ambientes 
tradicionais, o LOTE20 Hotel 
Boutique  ( ). A 
antiga casa colonial reformada 
abriga nove suítes, que mesclam 
na medida certa o conceito de 
modernidade e rusticidade. O 
serviço é diferenciado, com café 
da manhã com hora marcada e 
ambientes acolhedores. 

Na estrada que liga Garibaldi 

Castello Benvenuttti 
(

), uma pousada com 18 
quartos muito espaçosos (um 
deles tem até hidromassagem 
na varanda) e com decoração 
única para cada um. Os muros 
de pedra basáltica do castelo 
abrigam também o tradicional 
restaurante Casa di Paolo e 
o Dona Carolina. A dica na 
pousada é evitar os quartos que 

para ganhar no conforto 
acústico e aproveitar todas as 
amenidades.

Hotéis e pousadas
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Na charmosa cidade de 
Garibaldi, conhecida como 
a capital do espumante, uma 
hospedagem antiga se destaca 
por conta do excelente trabalho 
de renovação feito pelo 
novo proprietário. O Hotel 
Casacurta  (

) foi fundado em 
1953 e tem 31 apartamentos 
elegantes ao estilo francês 

moderno. Dentro do prédio, a 
Hostaria Casacurta, com suas 
paredes de pedra e culinária 
caprichada, tem carta de vinhos 
com pequenos produtores 
da região. Piscina aquecida, 
academia, sala de eventos e 
uma ampla vista da cidade no 
café da manhã fazem dessa uma 
hospedagem diferenciada e 
inesquecível.

Hotéis e pousadas
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cidade. Pioneira do enoturismo 
(abriu as portas ao público na 
década de 1960), o receptivo da 
vinícola funciona todos os dias. 
O tour gratuito tem caminhada 
pelas passagens subterrâneas 
interligando  os quatro 
quarteirões das instalações da 
Aurora. O ‘’túnel do tempo” liga 
a ala histórica com a moderna 
e termina no icônico corredor 
das bandeiras (representando 
os países com os quais a 
empresa manteve ou mantém 

VISITAS

os encantos da Campanha 

Para quem está em Bento 
Gonçalves, é obrigatório 
um passeio até a Aurora  
( ). 
Fundada em 1931, a tradicional 
cooperativa tem sede dentro da 
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Visitas

relações comerciais). Se você 
já fez o passeio da cidade 
ainda precisa ir conhecer a 
nova unidade da empresa no 
Vale dos Vinhedos (Aurora ), 
com conceito totalmente 

sustentável, que conta com 
uma bela loja de vinhos 
com degustação dos rótulos 
premium.

Aos 113 anos de idade 
a Salton  (
br) localizada no distrito 
de Tuiuty, é outro passeio 
obrigatório. Para fazer a 
visita na imponente sede 
(inaugurada em 2004, quando 

demais para permanecer 
dentro da cidade de Bento 
Gonçalves) é necessário 
agendamento prévio. O 
roteiro leva o visitante por 
toda a área de produção de 
seu impressionante parque 
industrial. Caves, salas de 
barricas, loja e muita história 
são atrações para o enoturista.

Entre as mais novas vinícolas 
do Vale dos Vinhedos, a Cave 
do Sol (
br), é um ousado projeto da 
tradicional família Passarin. A 
moderna estrutura da vinícola 
dispõe de visita guiada com 
degustação, uma charmosa 
Vinheria para desfrutar de 
vinhos e quitutes com amigos e 
um restaurante. 
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Na vizinha cidade de Pinto 
Bandeira o sotaque sulista se 
mistura ao espanhol, na Cave 
Geisse  (
br). Fundada pelo famoso 
enólogo chileno Mario Geisse 
ela tem, entre suas opções 
de passeio, um roteiro em 
veículo 4x4 que trafega entre 
as linhas dos vinhedos e passa 
por trechos de mata com 
córregos, nos quais foram 
montados belvederes. De volta 
à sede é possível aproveitar 
os excelentes espumantes lá 
produzidos harmonizados com 
as deliciosas empanadas feitas 

com a receita da matriarca da 
família, Doña Margarita, no 
jardim lounge da vinícola. 

Vale a pena pegar a estrada 
até a cidade de Flores da Cunha, 
o município que mais produz 
uvas no estado do RS. Com 
várias vinícolas para visitar por 

Luiz 
Argenta  ( ). 
O design espetacular, projetado 
pela arquiteta Vanja Hertcert (a 
mesma que desenhou a Vinícola 
Cave do Sol), se impõe sobre 
a vasta paisagem de vinhedos 
históricos. A visita é muito 
interessante, passando pelas 

Visitas
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instalações modernas, com um 
jogo de luz e sombra encantador 
dentro das caves. Aproveite 

restaurante Clô (
), cujo salão tem uma 

vista de tirar o fôlego. 
Para os que preferem 

visitas menos tradicionais, 
vale tentar agendar um 
passeio até o distrito de 
Faria Lemos, na Estrelas do 
Brasil  (

não é uma visita padrão, 
mas a vista do Vale Aurora é 
deslumbrante (assim como os 
espumantes produzidos por lá), 

ou nas manhãs de verão. 
Na mesma pegada, outro 

passeio intimista e acolhedor, 
também em Faria Lemos, é na 
Vistamontes  (

), onde os proprietários 
montaram uma tenda no 
meio do jardim e recebem os 
convidados em uma manhã, tarde 
ou até mesmo noite de puro en-
canto, histórias e bons vinhos. 

Na cidade de Garibaldi, 

Visitas
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uma visita à velha casa de 
pedra recuperada pelos amigos 
Lucas e Ricardo, é passeio 
obrigatório. Ela abriga a loja e a 
adega da jovem vinícola Tenuta 
Foppa & Ambrosi  (

), que leva o sobrenome 
dos dois amigos enólogos. 
É possível agendar uma 
degustação harmonizada dos 
vinhos diferenciados criados 
por eles e conversar sobre a 
moderna viticultura sem ver o 
tempo passar. 

Entre as cooperativas mais 
tradicionais e antigas do RS, A 
Vinícola Garibaldi ( -

) reformou 
e reformulou seu receptivo de 
turistas, localizado na principal 
avenida da cidade que lhe dá 
nome. É lá que eles recebem os 
visitantes para variadas ativida-
des como uma degustação de 
espumantes harmonizados com 
trufas artesanais, visita à fábrica 
e também um simpático bar de 
vinhos, com petiscos, risotos e 
pizzas. O bar fecha apenas de 
terça-feira. 

CAMPANHA GAÚCHA -Sim, 
é distante. Mas vale a viagem, 
pois a imensidão dos pampas 
dão um descanso ao olhar do 
viajante cansado das cidades. 

Dá pra se hospedar na pequena 
Dom Pedrito e partir dali para 
explorar as vinícolas da região. 

Nascida de um sonho da 

Valter Potter (Gabriela) a 
Estância do Vinho Guatambu 

 ( ) 
é uma vinícola jovem para o 
padrão do RS, mas que cresce 
apoiada na sustentabilidade, 
nos vinhedos próprios e na alta 
qualidade dos produtos. Há 
várias opções de atividades, 
mas uma vez por mês acontece 
o “Dia Épico”, que inclui um 
almoço harmonizado no 
imponente salão da vinícola, 
com lareira, churrasqueira, 
música gauchesca ao vivo 
e uma visão do campo de 
arrebatar. É necessário 
reservar essa atividade com 
antecedência.

Visitas
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Passeios

Idealizado há mais de 30 anos 
por Tarcísio Vasco Michelon 
e Júlio Posenato, o roteiro foi 
concebido após um levanta-
mento do acervo histórico e 
arquitetônico de Bento Gon-
çalves e até hoje se movimenta 
para recuperar e preservar o 
casario histórico . 

Atualmente a Associação 
Caminhos de Pedra conta com 
cerca de 70 participantes e o 
projeto possui mais de 28 pon-
tos de visitação, com vinícolas, 
restaurantes, hotéis e pousa-
das, lojas ligadas ao artesanato 
típico e produtos gastronômi-

perfeito para agradar todas as 
idades é o Parque  
da Ovelha   
( ). 

PASSEIOS

-

ir conhecer o Cânion do Itaim-

Aparados da Serra (a 194 km de 

-

A história da imigração 
italiana toma vida dentro do 
mais antigo roteiro turístico da 
Serra, o Caminhos de Pedra  
( ). 
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fácil, com estacionamento 
e não é necessário agendar. 
Em meio à um espaço natural 
impressionante, são ofereci-
das diversas atividades como 
tirolesa, escalada, bungee 
jump, passeios de quadriciclo, 
paintball etc. Ótima opção para 
crianças e adolescentes. O local 
ainda conta com restaurantes e 
churrasqueiras que podem ser 
reservadas.

do roteiro Caminhos de Pedra 
é a Casa di Pasto da Vinícola 
Salton  ( -
-di-pasto). O espaço, inaugu-
rado em 2023, reúne história, 
gastronomia e lazer e remete 
aos locais italianos antigos 
onde os viajantes paravam para 
comer e descansar. Na área 
interna há cave de pedra, loja 
e bar de vinhos e espaço para 

acontece o brunch com espu-

online. Tem área para crianças 
no espaço externo.

Para quem curte adrenali-
na, a parada certa é o Parque 
Aventuras Gasper   
( ) na 
linha Eulália (também há uma 
unidade menor no Vale dos 
Vinhedos). Aberto o ano todo 
das 9hs 18h, ele tem acesso 
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Restaurantes

gastronômicos imperdíveis. O 
primeiro é o Tubuna Cultura 
Gastronômica  (

), uma mistura 
de padaria, pizzaria, mercea-
ria. É um lugar para se deliciar 
dentro de Bento Gonçalves. 
O outro é o Guairapo Bar e 
Cozinha  (

), em 
Farroupilha, no estilo de bar de 
tapas/restaurante. 

O Mamma Gema  
(
dentro do Vale dos Vinhe-
dos, é um restaurante italiano 
tradicional e caprichado, cujos 

RESTAURANTES

-

-

para conhecer por conta do tra-

Faça uma reserva no Valle 
Rústico  ( ), 
para conhecer o trabalho do 
chef Rodrigo Bellora (cuja culi-
nária já extrapolou os limites no 
RS e o colocou no circuito dos 
grandes chefs). Ele é o ideali-
zador do conceito de Cozinha 
de Natureza, onde a excelência 
da cozinha se combina ao local 
maravilhoso no Vale dos Vinhe-
dos. Aberto apenas de quarta a 
domingo (somente com menu 
degustação), seus pratos são 
sempre feitos com ingredientes 
sazonais. Bellora tem ainda 
mais dois empreendimentos 
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Restaurantes

pratos são inspirados na gastro-
nomia dos ancestrais de Altemir 

futebol, que comanda a cozinha 
juntamente com a chef Maria 
Sartori. Prove o tortelone de 
pato com manteiga de sálvia! 
Na parte de baixo do prédio 
funciona PizzaentreVinhos  
( ), 
localizado na adega do casarão. 
Com um jeito mais despojado 
(você mesmo escolhe seu vinho 
nas gôndolas), as pizzas sabo-
rosas e bem cuidadas valem a 
visita.   

O primeiro e mais tradicio-
nal restaurante do chef Pesalli 

-

mente recomendada. O Primo 
Camilo  (
br) está localizado num casarão 
histórico, restaurado e muito 
charmoso. É uma trattoria que 
tem cardápio variado e capri-
chado, além de um salão acon-
chegante e varanda atraente.

quer algo bem tradicional, típi-
co da Serra Gaúcha, é o Galeto 
di Paolo  ( ), 
uma rede que se expandiu para 
outros estados, mas que tem 
unidades em Bento Gonçalves, 
Garibaldi, Caxias do Sul etc. 
Aqui é servido um rodízio de 
pratos típicos, com destaque 
para o galeto e as polentas, 
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Restaurantes

sempre de qualidade acima da 
média,  serviço atencioso e boa 
carta de vinhos.

Fora do centro mas dentro 

Cobo Wine Bar  (cobowi-

. A enóloga Natália 
Zandonai comprou e recupe-
rou o casarão centenário da 
família para abrigar o charmoso 
espaço. Lá é possível degustar 

(com três taças), acompanha-
do da ótima gastronomia da 
chef Maria Zélia Cabral. É um 
lugar vibrante com carta 100% 

brasileira. Não deixe de provar 
a levíssima foccacia. 

pequena e discreta e chama-se 
Otto e Mezzo Pizza Verace  
( -

 Os irmãos Marini 
(Claudia e Jorge) ele pizzaiolo, 
que trabalhou 13 anos na Itália, 
trouxeram a verdadeira pizza 
napolitana para a Serra. No 
porão da casa, as saborosas re-
dondas assadas com perfeição 
são servidas com simplicidade 
e alegria. Tem vinho, mas você 
pode levar sua garrafa, pegar o 
abridor e as taças. Não cobra 
rolha e não tem frescura e está 
sempre lotado. 

Fora do perímetro urbano, 
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é possível encontrar algu-
mas pequenas joias que você 
precisa conhecer, como o 
Osteria Della Colombina
(
br

cozinha afetiva, com pratos que 
rememoram receitas ancestrais. 
E também o Champenoise 
Bistrô  (
com), em Pinto Bandeira, que 
abre somente para almoço de 
quinta-feira a domingo, e serve 
menu de degustação de cinco 
ou sete passos em um local 
extremamente charmoso. 

Em Monte Belo do Sul, na 
ponta do Vale dos Vinhedos, 
não deixe de desfrutar do ar 
colonial, mas com requinte, da 
Francesco Trattoria  (insta-

), 
localizada em uma casa antiga 
restaurada. Gastronomia e 
decoração igualmente excep-

cionais, prove o ossobucco alla 

Outra ótima opção para 
quem busca a gastronomia 
tradicional é a Casa Madei-
ra  ( ). 
Empreendimento da Família 
Valduga que  nasceu para 
produzir quitutes requintados 
com os ingredientes locais ( 
geleias, molhos, antepastos etc). 
O restaurante de pratos típicos 
tem algumas sugestões bem 
atrativas, como a codorna e o 
gnocchi, servidos em porções 
generosas num ambiente aco-
lhedor.

Restaurantes
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São Paulo e Paraná

Espírito Santo do Pinhal tem 
pousadas, como a Pousada do 
Vinhedo ( -

), Famiglia Bar-
thô (
com), Casa de Pedra e Hotel 
Villa do Poeta (

), além de agradáveis 
restaurantes. Na região estão as 
vinícolas Guaspari  (vini-
colaguaspari. com.br), com 
seu elegante jardim e winebar, 
Terra Nossa  ( -

) e InnVernia  
( ). 

Na estância hidromineral de 
Terras-

sos  ( ), que 
homenageia sua origem italiana 
com um festival de massas 
caseiras em seu restaurante. 

Ao lado está a premiadíssima 
Fazenda Atalaia ( -

), com seus 
excelentes queijos autorais, não 

ALÉM DA SERRA

preparadas para receber os 
-

SÃO PAULO 
São várias as cidades paulis-
tas com atividade vitivinícola 
importante. 

Em Itobi, a Casa Verrone  
( ) recebe os 
turistas em sua casa vermelha 
com enorme varanda. Há um 

com boas harmonizações. 
Após esta experiência, pode-se 
visitar o tradicional Bar do 
Carlão, expert em torresmo, 
em São Sebastião da Grama, e 
o olival da Fazenda Irarema 
com seus premiados azeites. 

A pequena cidade de 
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São Paulo e Paraná

deixe de conhecer. 
Antiga e prestigiada, a Rota 

do Vinho de São Roque tem 
uma dezena de vinícolas, vários 
restaurantes, bares e hotéis. 
Não deixe de visitar o par-
que enoturístico da Vinícola 
Góes  ( ) 
com restaurantes, wine bar 
e passeios aos bem cuidados 
vinhedos de uvas viníferas.

São Bento do Sapucaí tem 
jovens vinícolas, pousadas e 

-
na romântico e inesquecível. 
Numa região cheia de opções 
dá para visitar a bucólica cidade 
de Santo Antônio do Pinhal 
com hospedagens luxuosas e 
aconchegantes. 

A Villa Santa Maria  ( -

) capricha 
na arquitetura e no paisagismo 
e tem vinhos diferenciados, 
uma bruschetteria com car-
dápio harmonizado, além de 
oferecer passeios e piquenique. 

A vinícola Raízes do Baú  
( ) 
tem passeios intimistas colocam 
o turista em contato profundo 
com a natureza. 

PARANÁ 
Partindo de Curitiba (vale se 
hospedar lá pois há muitas op-
ções), é possível visitar algumas 
vinícolas importantes do Para-
ná, como a bela Araucária  
( ), em 
São José dos Pinhais, a Legado 
( ), em 



66

D
IC

A
S

 D
E

 V
IA

G
E

M
Minas Gerais e Santa Catarina

Campo Largo, e a Cave Co-
linas de Pedra  ( -

), com seus 
túneis de amadurecimento 
de espumantes em um trecho 
histórico de uma estrada de 
ferro desativada. 

MINAS GERAIS 
O estado de Minas Gerais é 
mercado pelo pioneirismo 
no da viticultura de dupla 
poda. Andradas (fundada em 
1792) é a cidade de partida o 

Stella 
Valentino  (

) tem passeios e aulas 
ministrados pelo entusiasma-
do proprietário Sr. Procópio, 
que despertam no turista a 
vontade de ser vitivinicultor. A 
Casa Geraldo  (
com) com mais de 30 anos de 
história, é a mais antiga em 
atividade, oferecendo passeios 
de jardineira pelo vinhedo 
com paradas para degustações. 

Há ainda um restaurante bem 
acolhedor e com cardápio para 
agradar a toda a família. Em 
Piranguçu (perto de Campos do 
Jordão - SP), encontra-se a viní-
cola Ferreira  ( -

), que está a 1730 metros 
de altitude com sua mesa de 
pedra, seus vinhedos cobertos 

apenas as condições do tempo 
antes de ir, pois o acesso pode 

SANTA CATARINA 
Ainda que não existissem tantas 
vinícolas para conhecer, o 
passeio entre as cidade de São 

-
tarinense, já seria imperdível, 
com sua paisagem natural des-
lumbrante. Não muito distante, 
aliás, está a famosa estrada da 
Serra do Rio do Rastro , um 
passeio maravilhoso mas que 
precisa ser planejado, pois nem 
sempre está aberto devido ao 
clima. As pousadas dominam as 
opções de estadia, com malha 
hoteleira ainda limitada. Entre 
as possibilidades estão o Chalé 
Alto da Serra e a Pousada Cravo 
e Canela. 
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Santa Catarina

Serra do Corvo Branco e não 
se deixe intimidar pela estrada 
precária, pois a vista compen-
sa. Faça uma parada na Pedra 
Furada (

), mas não se 
esqueça de se inscrever ante-
cipadamente, pois o acesso é 
controlado pelo ICMBio. Tam-
bém vale conhecer a Cascata 
do Avencal. 

A altitude e o ar puro e frio 
vão dar fome, assim uma boa 
recomendação é a Quinta das 
Bromélias  (

),um 
lugar charmoso, com boa carta 

de vinhos. Outra opção agra-
dável é o Paradouro Santo 
Antônio ( -

). 
Em São Joaquim, as opções 

gastronômicas começam pelo 
restaurante Pequeno Bosque 
( -

), com seu ex-
cepcional bolinho de pinhão. E 
não deixe de visitar a Casa do 
Vinho ( ), um 
loja que vende garrafas de todas 
as vinícolas catarinenses com 
degustação de vários rótulos. 

Nas cercanias da cidade 
estão algumas das visitas imper-
díveis. Comece pela imponente 
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Santa Catarina e Bahia

Villa Francioni  ( -

), com bela 
arquitetura, galeria de arte e 
sala de degustação primo-
rosa. A Leone di Venezia  
( ), de 
inspiração italiana, tem uma 
maravilhosa vista do vale 
com acomodação onde é 
possível degustar uma taça 
de vinho. Assim como a Pe-
ricó  (
br), com almoços e visitas 
guiadas. A d’Alture  ( -

) oferece menu 
harmonizado e piquenique 
no vinhedo, assim como 
a Monte Agudo 20  (mon-

). A Thera
21  ( ) 

possui pousada e bistrô. 
Vale ainda o passeio aos 
belos vinhedos da Villaggio 
Bassetti 22  ( -

). Para todas, 
recomenda-se fazer reserva 
previamente. 

BAHIA
Os turistas que amam descobrir 
as inúmeras belezas do Brasil 
são sempre atraídos pela Cha-
pada Diamantina. A surpresa 
por lá agora inclui vinhedos e 
uma vinícola de tirar o fôlego, 
em meio a vegetação típica do 

Uvva 23  
 possui 

52 hectares de vinhas em 
produção de variedades como 
Syrah e Chardonnay plantadas 
a 1.150 metros acima do mar, 
no município de Mucugê. É 
possível fazer um tour com 
degustação e depois aprovei-
tar das delícias do chef André 
Chequer, que utiliza queijos de 
produção local, tapioca, man-
teiga de garrafa, arroz e feijão 
vermelhos combinados aos 
ingredientes clássicos. Salão 
e cozinha abertos permitem a 
visão majestosa dos vinhedos 
com as imponentes montanhas 
rochosas ao fundo. É impor-
tante reservar.

23
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Adolfo Lona ............................................................................................Bom Fim (Porto Alegre) pg. 134
Alma Gerais ................................................................................... Bom Sucesso (Minas Gerais) pg. 140
Alma Rios .................................................................................... Patos de Minas (Minas Gerais) pg. 142
Altos do Rio ..................................................................................... Petrópolis (Rio de Janeiro) pg. 145
Amana ...............................................................................Espírito Santo do Pinhal (São Paulo) pg. 146
Amitié................................................................................................... Garibaldi (Serra Gaúcha) pg. 148
Arpuro .....................................................................................................Uberaba (Minas Gerais) pg. 155
Aurora ..................................................................................... Bento Gonçalves (Serra Gaúcha) pg. 163
Barbara Eliodora ........................................................São Gonçalo do Sapucaí (Minas Gerais) pg. 168
Basso ...............................................................................................Farroupilha (Serra Gaúcha) pg. 170
BellaQuinta ..............................................................................................São Roque (São Paulo) pg. 174
Berkano Premium Wines ..................................................Pinto Bandeira (Rio Grande do Sul) pg. 176
Bodega Czarnobay .................................................... Encruzilhada do Sul (Serra do Sudeste) pg. 178
Buffon ............................................................................................ Faria Lemos (Serra Gaúcha) pg. 182
Caetano Vicentino ......................................................................... Nova Pádua (Serra Gaúcha) pg. 183
Campestre ...................................................................................... Vacaria (Rio Grande do Sul) pg. 185
Casa Bruxel ................................................................................ Patos de Minas (Minas Gerais) pg. 192
Casa Correa & Medici...........................................................................Aiuruoca (Minas Gerais) pg. 193
Casa Dorigon .......................................................................... Bento Gonçalves (Serra Gaúcha) pg. 195
Casa Pedrucci ..................................................................................... Garibaldi (Serra Gaúcha) pg. 197
Casa Perini ......................................................................................Farroupilha (Serra Gaúcha) pg. 201
Casa Possamai ...................................................................... Bento Gonçalves (Serra Gaúcha) pg. 207
Casa Valduga .................................................................Vale dos Vinhedos (Bento Gonçalves) pg.209
Casa Zottis .....................................................................Vale dos Vinhedos (Bento Gonçalves) pg. 217
Cavalleri ..........................................................................Vale dos Vinhedos (Bento Gonçalves) pg. 219
Champanharia Garibaldi ....................................................... Bento Gonçalves (Serra Gaúcha) pg. 225
Chandon .............................................................................................. Garibaldi (Serra Gaúcha) pg. 226
Courmayeur......................................................................................... Garibaldi (Serra Gaúcha) pg.228
Don Abel.................................................................................................... Casca (Serra Gaúcha) pg.230
Don Laurindo ...................................................................................... Garibaldi (Serra Gaúcha) pg. 231

VINÍCOLAS COM VISITAÇÃO

Estrelas do Brasil

Vinícolas
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Essenza ............................................................................Santo Antônio do Pinhal (São Paulo) pg.238
Estrelas do Brasil ......................................................................... Faria Lemos (Serra Gaúcha) pg. 239
Família Arte Líquida ............................................................................... Canela (Serra Gaúcha) pg.245
Foppa & Ambrosi ................................................................................ Garibaldi (Serra Gaúcha) pg. 247
Garibaldi .............................................................................................. Garibaldi (Serra Gaúcha) pg.250
Giaretta ................................................................................................. Guaporé (Serra Gaúcha) pg. 255
Guahyba Estate Wines ............................................................................. Guaíba (Porto Alegre) pg.258
Guaspari ...........................................................................Espírito Santo do Pinhal (São Paulo) pg.260
Guatambu ............................................................................. Dom Pedrito (Campanha Gaúcha) pg. 263
Hermann .........................................................................Vale dos Vinhedos (Bento Gonçalves) pg. 269
Jolimont .................................................................................................. Canela (Serra Gaúcha) pg. 272
Leone di Venezia .......................................................................São Joaquim (Santa Catarina) pg. 275
Lovatel ..........................................................................................Caxias do Sul (Serra Gaúcha) pg. 278
Luiz Argenta ............................................................................. Flores da Cunha (Altos Montes) pg. 279
Madre Terra .............................................................................. Flores da Cunha (Altos Montes) pg.284
Manus Vinhas e Vinhos ............................................. Encruzilhada do Sul (Serra do Sudeste) pg.288
Maximo Boschi ...............................................................Vale dos Vinhedos (Bento Gonçalves) pg. 291
Mello ................................................................................................... Garanhuns (Pernambuco) pg. 295
Mena Kaho .............................................................................. Bento Gonçalves (Serra Gaúcha) pg. 297
Miolo Wine Group ...........................................................Vale dos Vinhedos (Bento Gonçalves) pg.298
Monte Sant’Ana ...............................................................................São Marcos (Serra Gaúcha) pg.306
Nicolino ............................................................................Espírito Santo do Pinhal (São Paulo) pg.308
Otto Vinhos & Espumantes .................................................. Bento Gonçalves (Serra Gaúcha) pg. 313
Pericó .........................................................................................São Joaquim (Santa Catarina) pg. 317
Peterlongo ........................................................................................... Garibaldi (Serra Gaúcha) pg. 319
Pioli ......................................................................................................Jacutinga (Minas Gerais) pg. 321
Pizzato ............................................................................Vale dos Vinhedos (Bento Gonçalves) pg. 322
Ponto Nero .......................................................................................... Garibaldi (Serra Gaúcha) pg. 332
Quartetto ....................................................................................Águas Lindas de Goiás (Goiás) pg.336
Quinta da Neve ..........................................................................São Joaquim (Santa Catarina) pg. 337
Quinta do Canário ....................................................................................Passos (Minas Gerais) pg.340
Rio Sol ........................................................................... Lagoa Grande (Vale do São Francisco) pg. 341
Salton ...................................................................................... Bento Gonçalves (Serra Gaúcha) pg.346
São Patrício .....................................................................................................Rianápolis (Goiás) pg. 357
Scomazzon .......................................................................................... Garibaldi (Serra Gaúcha) pg. 359
Terraças .............................................................................Pinto Bandeira (Rio Grande do Sul) pg.364
Terras Altas ...................................................................................... Ribeirão Preto (São Paulo) pg.366
Terrassos ......................................................................................................Amparo (São Paulo) pg.368
Thera.........................................................................................Bom Retiro (Serra Catarinense) pg. 369
Três Batalhas ..................................................................................Águas da Prata (São Paulo) pg. 379
Vaccaro ............................................................................................... Garibaldi (Serra Gaúcha) pg. 381
Vallontano ......................................................................Vale dos Vinhedos (Bento Gonçalves) pg.382
Velho Amâncio .................................................................................. Itaara (Rio Grande do Sul) pg.385
Verano Brasil ................................................................ Lagoa Grande (Vale do São Francisco) pg.388
Viapiana ................................................................................... Flores da Cunha (Altos Montes) pg.390
Villa Triacca ....................................................................................................Paranoá (Brasília) pg. 393
Vinhedos Capoani ............................................................... Monte Belo do Sul (Serra Gaúcha) pg. 396
Vinhos Foresti ....................................................................Pinto Bandeira (Rio Grande do Sul) pg. 397
Vinícola Urbana ........................................................................................Pinheiros (São Paulo) pg. 399
Vistamontes .................................................................................. Faria Lemos (Serra Gaúcha) pg.400
Vita Eterna .........................................................................Pinto Bandeira (Rio Grande do Sul) pg.403
Vivalti ..........................................................................................São Joaquim (Santa Catarina) pg.407
Walachai  ..................................................................................................Campinas (São Paulo) pg. 411

Vinícolas



OS MELHORES





Os melhores do ano

74

O
S

 M
E

L
H

O
R

E
S

ENCRUZILHADA DO SUL 
CHARDONNAY 2024
FAMÍLIA ARTE LÍQUIDA | SERRA DO 
SUDESTE
(PAG. 245)

Melhor Branco

Impressiona pela nitidez 
e pela qualidade de 
suas frutas brancas e de 

fresco, com acidez 
cortante e textura tensa 

ao conjunto.
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94



O
S

 M
E

L
H

O
R

E
S

Os melhores do ano
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MAGMATIC 

SAUVIGNON BLANC 

2024

ARTE DA VINHA | 
CAMPOS DE CIMA 

DA SERRA
(PAG. 158)

AD
93

AD
93

Destaques Brancos

VIVALTI  

ALVARINHO 2025

VIVALTI |  
SÃO JOAQUIM
(PAG. 408)
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ERA DOS VENTOS PEVERELLA 2023

ERA DOS VENTOS | BENTO GONÇALVES
(PAG. 235)

AD
92

Destaques Brancos

ERA DOS VENTOS TREBBIANO ON THE 

ROCK 2024

ERA DOS VENTOS | BENTO GONÇALVES
(PAG. 236)

AD
92

LARANJA VOADORA CHENIN BLANC 2025

CASA POSSAMAI | SERRA GAÚCHA
(PAG. 207)

AD
92

CATA TERROIRS BARRICA  

CHARDONNAY 2022

CATA TERROIRS | CAMPOS DE CIMA DA 
SERRA
(PAG. 218)

AD
92

PILAR BRANCO 2023

VINÍCOLA URBANA | CUNHA
(PAG. 399)

AD
92

REISSEN RIESLING RENANO 2023

FAMÍLIA ARTE LÍQUIDA | SERRA GAÚCHA
(PAG. 246)

AD
92

THERA SAUVIGNON BLANC 2025

THERA | BOM RETIRO
(PAG. 370)

AD
92

VITA ETERNA LARANJA 2025

VITA ETERNA | PINTO BANDEIRA
(PAG. 405)

AD
92

VIVALTI SAUVIGNON BLANC 2025

VIVALTI | SÃO JOAQUIM
(PAG. 409)

AD
92
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Os melhores do ano
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PIZZATO DNA 99 SINGLE 

VINEYARD MERLOT 2022
PIZZATO | VALE DOS VINHEDOS

(PAG. 323)

Melhor Tinto

Ainda jovem, essa é 
mais uma ótima safra 
desse vinho, no seu 
estilo estruturado, 
vigoroso, com frutas 
vermelhas e negras de 

amparado por acidez 
refrescante e taninos 

AD
93
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POT POURRI BASALTO  

PINOT NOIR 2024
ARTE DA VINHA | CAMPOS DE CIMA DA 

SERRA

(PAG. 158)

Melhor Tinto

De ótima 
tipicidade, nítido e 

persistente, com 
toques terrosos, 
de cerejas e de 
groselhas.

AD
93
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Os melhores do ano

79

SACRAMENTOS SABINA ENTRE 

SERRAS SYRAH 2024
SACRAMENTOS VINIFER | SERRA DA 

MANTIQUEIRA E SERRA DA CANASTRA

(PAG. 343)

Melhor Tinto

Nítido e tenso, tem 

persistente, com 
toques de amoras, 
de pimenta preta, 
terrosos e de 

AD
93
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ÁGUAS DE MARÇO GAMAY 2025
SANABRIA | MONTE BELO DO SUL
(PAG. 353)

AD
92

Destaques Tintos

ENCRUZILHADA DO SUL PINOT NOIR 2024
FAMÍLIA ARTE LÍQUIDA | SERRA DO SUDESTE
(PAG. 246)

AD
92

GUASPARI SYRAH VISTA DA SERRA 2021
GUASPARI | ESPÍRITO SANTO DO PINHAL
(PAG. 261)

AD
92

L.A. JOVEM SHIRAZ 2025
LUIZ ARGENTA | ALTOS MONTES
(PAG. 279)

AD
92

LENDAS DO PAMPA TANNAT 2025
GUATAMBU | CAMPANHA GAÚCHA
(PAG. 263)

AD
92

LENDAS DO PAMPA TEMPRANILLO 2025
GUATAMBU | CAMPANHA GAÚCHA
(PAG. 264)

AD
92

POTTER TANNAT 2024
GUATAMBU | CAMPANHA GAÚCHA
(PAG. 264)

AD
92

RASTROS DO PAMPA TANNAT 2025
GUATAMBU | CAMPANHA GAÚCHA
(PAG. 265)

AD
92

THERA SYRAH 2023
THERA | BOM RETIRO
(PAG. 370)

AD
92

VIVALTI LA VITE MONTEPULCIANO 2023
VIVALTI | SÃO JOAQUIM
(PAG. 408)

AD
92



O
S

 M
E

L
H

O
R

E
S

Os melhores do ano
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130 SPECIAL EDITION  

BLANC DE BLANC BRUT
CASA VALDUGA | VALE DOS VINHEDOS

(PAG. 209)

Melhor Espumante

Tem ótimo 
volume de boca 
e, ao mesmo 
tempo, precisão 

persistente, com 
toques salinos, 
cítricos, de peras, 
de pêssegos e de 
padaria.

AD
93
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PEDRO ANTÔNIO  
LOTE 4 NATURE ROSÉ
ESTRELAS DO BRASIL | FARIA LEMOS
(PAG. 239)

Melhor Espumante

Estruturado, mas 
também preciso, 

com toques tostados, 
cítricos, salinos, de 
pêssegos, de groselhas, 
de frutos secos e de 
padaria.

AD
93
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Os melhores do ano

83

SACRAMENTOS SABINA  
EXTRA BRUT ROSÉ
SACRAMENTOS VINIFER | SERRA 
GAÚCHA
(PAG. 343)

Melhor Espumante

com frutas vermelhas 
e de caroço 
acompanhadas de 

fermento e de frutos 
secos.

AD
93
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VITA ETERNA 24 MESES  

NATURE 
VITA ETERNA | PINTO BANDEIRA

(PAG. 404)

Melhor Espumante

Destaca-se pela 
cremosidade, 
com bolhas bem 

cortante, que 

vivacidade ao 
vinho.

AD
93
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Destaques Espumantes

130 SPECIAL EDITION BLANC DE NOIR 

BRUT 

CASA VALDUGA | VALE DOS VINHEDOS
(PAG. 209)

AD
92

ADOLFO LONA NATURE PAS DOSÉ MÉTODO 

TRADICIONAL 

ADOLFO LONA | SERRA GAÚCHA
(PAG. 134)

AD
92

ADOLFO LONA TRINTA BRUT ROSÉ MÉTODO 

TRADICIONAL 

ADOLFO LONA | SERRA GAÚCHA
(PAG. 134)

AD
92

CASA PEDRUCCI RESERVA NATURE 2023

CASA PEDRUCCI | SERRA GAÚCHA
(PAG. 198)

AD
92

ERA DOS VENTOS PEVERELLA NATURE 

ERA DOS VENTOS | BENTO GONÇALVES
(PAG. 236)

AD
92

CASA VALDUGA PREMIVM NATURE 

CASA VALDUGA | SERRA DO SUDESTE
(PAG. 211)

AD
92

CASA VALDUGA 130 BRUT ROSÉ 

CASA VALDUGA | VALE DOS VINHEDOS
(PAG. 210)

AD
92

CASA VALDUGA 130 BRUT 

CASA VALDUGA | VALE DOS VINHEDOS
(PAG. 210)

AD
92



Os melhores do ano
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ESTRELAS DO BRASIL NATURE CLÁSSICO

ESTRELAS DO BRASIL | FARIA LEMOS
(PAG. 241)

AD
92

Destaques Espumantes

LUIZ ARGENTA CAVE 48 MESES BRUT 2018

LUIZ ARGENTA | ALTOS MONTES
(PAG. 279)

AD
92

LH ZANINE NATURE 2022

VALLONTANO | VALE DOS VINHEDOS
(PAG. 382)

AD
92

GUATAMBU BLANC DE BLANCS NATURE

GUATAMBU | CAMPANHA GAÚCHA
(PAG. 263)

AD
92

FOPPA & AMBROSI INSÓLITO CORTE III 

EXTRA BRUT

FOPPA & AMBROSI | SERRA GAÚCHA
(PAG. 247)

AD
92

ESTRELAS DO BRASIL NATURE ROSÉ PINOT 

NOIR CLÁSSICO

ESTRELAS DO BRASIL | FARIA LEMOS
(PAG. 241)

AD
92

ESTRELAS DO BRASIL NATURE CLÁSSICO 

2020

ESTRELAS DO BRASIL | FARIA LEMOS
(PAG. 240)

AD
92

ESTRELAS DO BRASIL EXTRA BRUT ROSÉ 

PINOT NOIR CLÁSSICO 

ESTRELAS DO BRASIL | FARIA LEMOS
(PAG. 240)

AD
92
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Os melhores do ano

87

Destaques Espumantes

PIZZATO NATURE 2022

PIZZATO | VALE DOS VINHEDOS
(PAG. 323)

AD
92

SACRAMENTOS SABINA EXTRA BRUT

SACRAMENTOS VINIFER | SERRA GAÚCHA
(PAG. 344)

AD
92

SAGA NATURE ROSÉ

GUAHYBA ESTATE WINES | PORTO ALEGRE
(PAG. 259)

AD
92

SALTON 115 ANOS EXTRA BRUT ROSÉ

SALTON | CAMPANHA GAÚCHA
(PAG. 347)

AD
92

MIOLO MILLESIME BRUT ROSÉ 2020

MIOLO WINE GROUP | VALE DOS VINHEDOS
(PAG. 299)

AD
92

MIOLO ÍRIDE SUR LIE NATURE 10 ANOS 

2015

MIOLO WINE GROUP | VALE DOS VINHEDOS
(PAG. 298)

AD
92

MAXIMO BOSCHI BIOGRAFIA NATURE ROSÉ

MAXIMO BOSCHI | SERRA GAÚCHA
(PAG. 292)

AD
92

MAXIMO BOSCHI BIOGRAFIA EXTRA BRUT 

2020

MAXIMO BOSCHI | SERRA GAÚCHA
(PAG. 292)

AD
92



Os melhores do ano
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L
H
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SALTON ÉVIDENCE CUVÉE BRUT ROSÉ 
SALTON | CAMPANHA GAÚCHA E SERRA 
GAÚCHA
(PAG. 347)

AD
92

Destaques Espumantes

THERA BLANC DE BLANCS EXTRA BRUT 
THERA | BOM RETIRO
(PAG. 369)

AD
92

THERA NATURE 
THERA | BOM RETIRO
(PAG. 369)

AD
92

VIGÉSIMA SEGUNDA EDIÇÃO ESPECIAL 
EXTRA BRUT 36 MESES 
AUDACE WINE | VALE DOS VINHEDOS
(PAG. 159)

AD
92

VIGÉSIMA SEGUNDA NATURE 36 MESES 
AUDACE WINE | VALE DOS VINHEDOS
(PAG. 159)

AD
92

VITA ETERNA 24 MESES EXTRA BRUT 2023
VITA ETERNA | PINTO BANDEIRA
(PAG. 404)

AD
92

VITA ETERNA 24 MESES NATURE ROSÉ 
2020
VITA ETERNA | PINTO BANDEIRA
(PAG. 405)

AD
92

VITULO BLANC DE BLANC EXTRA BRUT
CHAMPANHARIA GARIBALDI | SERRA 
GAÚCHA
(PAG. 225)

AD
92
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Os melhores do ano

89

PIZZATO VERTIGO NATURE 2023
PIZZATO | VALE DOS VINHEDOS

(PAG. 323)

Melhor Espumante Sur Lie

ótimo volume de boca 
e frutas brancas e de 
caroço maduras, com 
sua acidez elétrica e 
sua textura cremosa 

ao conjunto.

AD
93



Os melhores do ano
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Destaques Espumantes Sur Lie

CASA PEDRUCCI FATTO A MANO SUR LIE 

NATURE ROSÉ 2024

CASA PEDRUCCI | SERRA GAÚCHA
(PAG. 197)

AD
92

LÍRICA CRUA 

HERMANN | SERRA DO SUDESTE
(PAG. 270)

AD
92

LÍRICA CRUA ROSÉ 

HERMANN | SERRA DO SUDESTE
(PAG. 270)

AD
92

SALTON ÉVIDENCE CUVÉE SUR LIE NATURE 

SALTON | CAMPANHA GAÚCHA E SERRA 
GAÚCHA
(PAG. 347)

AD
92

VITULO BLANC DE BLANC SUR LIE 

CHAMPANHARIA GARIBALDI | SERRA 
GAÚCHA
(PAG. 225)

AD
92



O
S

 M
E

L
H

O
R

E
S

Os melhores do ano

91

MONTE PASCHOAL MOSCATEL 

ESPUMANTE 
BASSO | FARROUPILHA

(PAG. 170)

Melhor Moscatel Espumante

Sempre 
consistente, essa 
é mais uma ótima 
versão desse 
espumante, mostra 
frutas brancas e 

mais fresco, 
seguidas de notas 

AD
92



Os melhores do ano
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RENOIR ROSÉ 2025
VITA ETERNA | PINTO BANDEIRA
(PAG. 404)

Melhor Rosé

Impressiona pela 
nitidez e pela 
vivacidade de suas 
frutas brancas e 
vermelhas, com acidez 
vigorosa e textura 

tensão e profundidade 
ao vinho.

AD
92
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Os melhores do ano

93

SACRAMENTOS SABINA  
BOTA DI VITTA ROSÉ PINOT NOIR
SACRAMENTOS VINIFER | SERRA 
GAÚCHA
(PAG. 344)

Tem ótimo volume 
de boca, textura 

acidez vibrante, que 

vinho e brilho às frutas 
vermelhas e de caroço 

AD
92

Melhor Rosé



Os melhores do ano
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THERA ROSÉ 2024
THERA | BOM RETIRO
(PAG. 370)

Melhor Rosé

Gostoso de beber, 

e persistente, com 
toques salinos, 
cítricos, de cerejas, 
de groselhas e de 
pêssegos.

AD
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Os melhores do ano

95

L.A. JOVEM AUDREY ROSÉ 2025

LUIZ ARGENTA | ALTOS MONTES
(PAG. 281)

AD
91

Destaques Rosés

SONHO FÚNGICO ROSÉ 2025

SANABRIA | PINTO BANDEIRA
(PAG. 355)

AD
91

VIVALTI ROSÉ 2025

VIVALTI | SÃO JOAQUIM
(PAG. 409)

AD
91



Os melhores do ano
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ERA DOS VENTOS  
PEVERELLA LICOROSO 
ERA DOS VENTOS | BENTO GONÇALVES

(PAG. 235)

Melhor Doce

bom volume 
de boca, tem 
acidez vibrante 

persistente, com 
toques terrosos, 
cítricos e de frutos 
secos.

AD
92
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99

L.A. JOVEM SHIRAZ 2025
LUIZ ARGENTA | 

(PAG. 279)

Melhor Altos Montes

Chama atenção 
pela nitidez e pela 
qualidade de suas 
frutas vermelhas 

mais fresco, 
seguidas de notas 

e de especiarias 
picantes.

AD
92



Os melhores por região

100
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LUIZ ARGENTA CAVE 48 MESES 

BRUT 2018
LUIZ ARGENTA | 

(PAG. 279)

Melhor Altos Montes

Cheio de camadas, 

com toques tostados, 

pêssegos, de peras, 
de padaria, de frutos 
secos, de fermento e 
de umami.

AD
92
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Os melhores por região

101

GUATAMBU  

BLANC DE BLANCS NATURE 
GUATAMBU | 

(PAG. 263)

Melhor Campanha Gaúcha

austera e tensa, com 
frutas brancas e de 

fresco, seguidas de 

fermento, tudo em 
meio a uma acidez 

AD
92



Os melhores por região
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LENDAS DO PAMPA TANNAT 2025
GUATAMBU | 

(PAG. 263)

Melhor Campanha Gaúcha

Repleto de frutas 
vermelhas e 
negras maduras 
no ponto certo, 
sustentadas por 
acidez vibrante e 
taninos nervosos e 

conferem tensão 
e profundidade ao 
conjunto.

AD
92
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Os melhores por região

103

LENDAS DO PAMPA 

TEMPRANILLO 2025
GUATAMBU | 

(PAG. 264)

Melhor Campanha Gaúcha

De boa tipicidade 

e persistente, 
com toques de 
ameixas, de 
groselhas, terrosos 
e balsâmicos.

AD
92



Os melhores por região
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POTTER TANNAT 2024
GUATAMBU | 

(PAG. 264)

Melhor Campanha Gaúcha

Estruturado, rico 
em frutas vermelhas 
e negras maduras, 
acompanhadas de 

tudo amparado por 
ótima acidez e taninos 

AD
92
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Os melhores por região

105

RASTROS DO PAMPA  

TANNAT 2025
GUATAMBU | 

(PAG. 265)

Melhor Campanha Gaúcha

Chama atenção pela 

nitidez e qualidade de 
suas frutas vermelhas 
e negras mais frescas, 
cercadas de notas 

de ervas.

AD
92



Os melhores por região
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SALTON 115 ANOS  
EXTRA BRUT ROSÉ 
SALTON | 
(PAG. 347)

Melhor Campanha Gaúcha

Estruturado, com 
ótimo volume 
de boca, textura 

acidez vibrante, que 
envolvem suas frutas 
brancas, de caroço e 
vermelhas maduras.

AD
92
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Os melhores por região

107

MAGMATIC  

SAUVIGNON BLANC 2024
ARTE DA VINHA | 

(PAG. 158)

Tem ótimo volume 
de boca, textura 

acidez elétrica, 
que envolvem suas 
frutas brancas e 
cítricas maduras.

AD
93

Melhor Campos de Cima da Serra



Os melhores por região
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POT POURRI BASALTO  

PINOT NOIR 2024
ARTE DA VINHA | 

(PAG. 158)

Melhor Campos de Cima da Serra

De ótima 
tipicidade, nítido e 

persistente, com 
toques terrosos, 
de cerejas e de 
groselhas.

AD
93
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Os melhores por região

109

CATA TERROIRS BARRICA CHARDONNAY 2022

CATA TERROIRS | 

(PAG. 218)

AD
92

Destaque Campos de Cima da Serra



Os melhores por região
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QUARTETTO  

SAUVIGNON BLANC 2023
QUARTETTO | 

(PAG. 336)

Melhor Centro-Oeste

De boa tipicidade 
e fácil de agradar, 
mostra frutas 
brancas e tropicais 
maduras envoltas 

de ervas frescas, 
tudo equilibrado por 
refrescante acidez e 
textura cremosa.

AD
91
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Os melhores por região

111

MONTE PASCHOAL  

MOSCATEL ESPUMANTE 
BASSO | 

(PAG. 170)

Melhor Farroupilha

Sempre consistente, 
essa é mais uma 
ótima versão desse 
espumante, mostra 
frutas brancas e 

fresco, seguidas de 

ervas.

AD
92



Os melhores por região
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ÁGUAS DE MARÇO 
GAMAY 2025
SANABRIA | 
(PAG. 353)

Melhor Monte Belo do Sul

tem acidez 
vigorosa, taninos 

com toques de 
groselhas e de 
cerejas.

AD
92
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Os melhores por região

113

COMPAGNO BLANC DE BLANCS BRUT 2024
AUDACE WINE | 
(PAG. 160)

AD
91

Destaques Monte Belo do Sul

EDUARDO MENDONÇA EDIÇÃO 10 ANOS 
PÉT-NAT GRECHETTO 2025
EDUARDO MENDONÇA | 
(PAG. 233)

AD
91

EDUARDO MENDONÇA PINOT NOIR 2023
EDUARDO MENDONÇA | 
(PAG. 233)

AD
91

EU NÃO FAÇO VINHOTO BLEND DE 
BRANCAS 2024
SEIS MÃOS | (PAG. 361)

AD
91

ORBELLO ALVARINHO 2024
ORBELLO VINHOS | 
(PAG. 312)

AD
91



Os melhores por região
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MIOLO SINGLE VINEYARD SYRAH 

2023
MIOLO WINE GROUP | 

(PAG. 301)

Melhor Nordeste

Rico em frutas 
vermelhas e negras de 

de ervas e de especiarias 
picantes, tudo 
sustentado por acidez 
refrescante e taninos 

AD
91
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Os melhores por região

115

VITA ETERNA 24  

MESES NATURE 
VITA ETERNA | 

(PAG. 404)

Melhor Pinto Bandeira

Destaca-se pela 
cremosidade, 
com bolhas bem 

cortante, que 

vivacidade ao 
vinho.

AD
93



Os melhores por região
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RENOIR ROSÉ 2025

VITA ETERNA | 

(PAG. 404)

AD
92

VITA ETERNA 24 MESES EXTRA BRUT 2023

VITA ETERNA | 

(PAG. 404)

AD
92

Destaques Pinto Bandeira

VITA ETERNA 24 MESES NATURE ROSÉ 

2020

VITA ETERNA | 

(PAG. 405)

AD
92

VITA ETERNA LARANJA 2025

VITA ETERNA | 

(PAG. 405)

AD
92
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Os melhores por região

117

VIVALTI ALVARINHO 2025
VIVALTI | SÃO JOAQUIM
(PAG. 408)

Melhor Santa Catarina

Franco, com 
boa tipicidade 
e volume de 

persistente, com 
toques salinos, 
cítricos, de 
pêssegos, de peras 
e de umami.

AD
93



Os melhores por região
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THERA BLANC DE BLANCS EXTRA BRUT

THERA | BOM RETIRO
(PAG. 369)

AD
92

THERA NATURE

THERA | BOM RETIRO
(PAG. 369)

AD
92

Destaques Santa Catarina

THERA ROSÉ 2024

THERA | BOM RETIRO
(PAG. 370)

AD
92

THERA SAUVIGNON BLANC 2025

THERA | BOM RETIRO
(PAG. 370)

AD
92

THERA SYRAH 2023

THERA | BOM RETIRO
(PAG. 370)

AD
92

VIVALTI LA VITE MONTEPULCIANO 2023

VIVALTI | SÃO JOAQUIM
(PAG. 408)

AD
92

VIVALTI SAUVIGNON BLANC 2025

VIVALTI | SÃO JOAQUIM
(PAG. 409)

AD
92
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Os melhores por região

119

ENCRUZILHADA DO SUL 
CHARDONNAY 2024
FAMÍLIA ARTE LÍQUIDA | 
(PAG. 245)

Melhor Serra do Sudeste

Impressiona pela 
nitidez e pela 
qualidade de suas 
frutas brancas e de 

mais fresco, com 
acidez cortante e 

e profundidade ao 
conjunto.

AD
94



Os melhores por região
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CASA VALDUGA PREMIVM NATURE

CASA VALDUGA | 
(PAG. 211)

AD
92

Destaques Serra do Sudeste

ENCRUZILHADA DO SUL PINOT NOIR 2024

FAMÍLIA ARTE LÍQUIDA | 
(PAG. 246)

AD
92

LÍRICA CRUA

HERMANN | 
(PAG. 270)

AD
92

LÍRICA CRUA ROSÉ 

HERMANN | 
(PAG. 270)

AD
92

SAGA NATURE ROSÉ 

GUAHYBA ESTATE WINES | 
(PAG. 259)

AD
92
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RES
Os melhores por região

121

PEDRO ANTÔNIO  
LOTE 4 NATURE ROSÉ
ESTRELAS DO BRASIL | 
(PAG. 239)

Melhor Serra Gaúcha

Estruturado, mas 
também preciso, 

com toques tostados, 
cítricos, salinos, 
de pêssegos, de 
groselhas, de frutos 
secos e de padaria.

AD
93



Os melhores por região
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SACRAMENTOS SABINA  
EXTRA BRUT ROSÉ
SACRAMENTOS VINIFER | 
(PAG. 343)

Melhor Serra Gaúcha

vinosa, cremosa 

frutas vermelhas 
e de caroço 
acompanhadas 

de fermento e de 
frutos secos.

AD
93
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Os melhores por região

123

ADOLFO LONA NATURE PAS DOSÉ MÉTODO 

TRADICIONAL 

ADOLFO LONA 
(PAG. 134)

AD
92

ADOLFO LONA TRINTA BRUT ROSÉ MÉTODO 

TRADICIONAL 

ADOLFO LONA
(PAG. 134)

AD
92

Destaques Serra Gaúcha

CASA PEDRUCCI RESERVA NATURE 2023

CASA PEDRUCCI | 
(PAG. 198)

AD
92

CASA PEDRUCCI FATTO A MANO SUR LIE 

NATURE ROSÉ 2024

CASA PEDRUCCI | 
(PAG. 197)

AD
92

ERA DOS VENTOS TREBBIANO ON THE 

ROCK 2024

ERA DOS VENTOS | BENTO GONÇALVES
(PAG. 236)

AD
92

ERA DOS VENTOS PEVERELLA NATURE 

ERA DOS VENTOS | BENTO GONÇALVES
(PAG. 236)

AD
92

ERA DOS VENTOS PEVERELLA LICOROSO 

ERA DOS VENTOS | BENTO GONÇALVES
(PAG. 235)

AD
92

ERA DOS VENTOS PEVERELLA 2023

ERA DOS VENTOS | BENTO GONÇALVES
(PAG. 235)

AD
92



Os melhores por região
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Destaques Serra Gaúcha

MAXIMO BOSCHI BIOGRAFIA NATURE ROSÉ 

MAXIMO BOSCHI | 

(PAG. 292)

AD
92

MAXIMO BOSCHI BIOGRAFIA EXTRA BRUT 

2020

MAXIMO BOSCHI | 

(PAG. 292)

AD
92

LARANJA VOADORA CHENIN BLANC 2025

CASA POSSAMAI | 

(PAG. 207)

AD
92

FOPPA & AMBROSI INSÓLITO CORTE III 

EXTRA BRUT 

FOPPA & AMBROSI | 

(PAG. 247)

AD
92

ESTRELAS DO BRASIL NATURE ROSÉ PINOT 

NOIR CLÁSSICO 

ESTRELAS DO BRASIL | 

(PAG. 241)

AD
92

ESTRELAS DO BRASIL NATURE CLÁSSICO 

2020

ESTRELAS DO BRASIL | 

(PAG. 240)

AD
92

ESTRELAS DO BRASIL NATURE CLÁSSICO

ESTRELAS DO BRASIL | FARIA LEMOS

(PAG. 241)

AD
92

ESTRELAS DO BRASIL EXTRA BRUT ROSÉ 

PINOT NOIR CLÁSSICO

ESTRELAS DO BRASIL | FARIA LEMOS

(PAG. 240)

AD
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Os melhores por região

125

REISSEN RIESLING RENANO 2023

FAMÍLIA ARTE LÍQUIDA | 
(PAG. 246)

AD
92

SACRAMENTOS SABINA BOTA DI VITTA 

ROSÉ PINOT NOIR

SACRAMENTOS VINIFER | 
(PAG. 344)

AD
92

Destaques Serra Gaúcha

SACRAMENTOS SABINA EXTRA BRUT

SACRAMENTOS VINIFER | 
(PAG. 344)

AD
92

SALTON ÉVIDENCE CUVÉE BRUT ROSÉ 

SALTON | 
(PAG. 347)

AD
92

SALTON ÉVIDENCE CUVÉE SUR LIE NATURE

SALTON | 
(PAG. 347)

AD
92

VITULO BLANC DE BLANC EXTRA BRUT

CHAMPANHARIA GARIBALDI | 
(PAG. 225)

AD
92

VITULO BLANC DE BLANC SUR LIE

CHAMPANHARIA GARIBALDI | 
(PAG. 225)

AD
92



Os melhores por região
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SACRAMENTOS SABINA ENTRE 

SERRAS SYRAH 2024
SACRAMENTOS VINIFER | SERRA DA 

MANTIQUEIRA E SERRA DA CANASTRA

(PAG. 343)

Melhor Sudeste

Nítido e tenso, tem 

persistente, com 
toques de amoras, 
de pimenta preta, 
terrosos e de 

AD
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127

GUASPARI SYRAH VISTA DA SERRA 2021

GUASPARI | ESPÍRITO SANTO DO PINHAL
(PAG. 261)

AD
92

Destaques Sudeste

PILAR BRANCO 2023

VINÍCOLA URBANA | CUNHA
(PAG. 399)

AD
92



Os melhores por região
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130 SPECIAL EDITION  

BLANC DE BLANC BRUT
CASA VALDUGA | 

(PAG. 209)

Melhor Vale dos Vinhedos

Tem ótimo 
volume de boca 
e, ao mesmo 
tempo, precisão 

persistente, com 
toques salinos, 
cítricos, de peras, 
de pêssegos e de 
padaria.

AD
93
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129

PIZZATO DNA 99 SINGLE 

VINEYARD MERLOT 2022
PIZZATO | 

(PAG. 323)

Melhor Vale dos Vinhedos

Ainda jovem, 
essa é mais uma 
ótima safra desse 
vinho, no seu 
estilo estruturado, 
vigoroso, com frutas 
vermelhas e negras 

tudo amparado por 
acidez refrescante e 

AD
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Os melhores por região
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PIZZATO VERTIGO NATURE 2023
PIZZATO | 

(PAG. 323)

Melhor Vale dos Vinhedos

ótimo volume de boca 
e frutas brancas e de 
caroço maduras, com 
sua acidez elétrica e 
sua textura cremosa 

ao conjunto.

AD
93
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Os melhores por região
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130 SPECIAL EDITION  
BLANC DE NOIR BRUT
CASA VALDUGA | 

(PAG. 209)

AD
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Destaques Vale dos Vinhedos

CASA VALDUGA 130 BRUT
CASA VALDUGA | 

(PAG. 210)

AD
92

CASA VALDUGA 130 BRUT ROSÉ
CASA VALDUGA | 

(PAG. 210)

AD
92

LH ZANINE NATURE 2022
VALLONTANO | 

(PAG. 382)

AD
92

MIOLO ÍRIDE SUR LIE NATURE 10 ANOS 
2015
MIOLO WINE GROUP | 

(PAG. 298)

AD
92

MIOLO MILLESIME BRUT ROSÉ 2020
MIOLO WINE GROUP | 

(PAG. 299)

AD
92

PIZZATO NATURE 2022
PIZZATO | 

(PAG. 323)

AD
92

VIGÉSIMA SEGUNDA EDIÇÃO ESPECIAL 
EXTRA BRUT 36 MESES
AUDACE WINE | 

(PAG. 159)

AD
92

VIGÉSIMA SEGUNDA NATURE 36 MESES
AUDACE WINE | 

(PAG. 159)

AD
92
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Em 2004, o enólogo argentino Adolfo Lona iniciou seu projeto 
pessoal na região de Garibaldi. Nas suas instalações são produzidos 
espumantes pelos métodos Charmat e tradicional com ciclo longo de 
produção.

   
  
  

Região:  
Serra Gaúcha
Enologia:  

Adolfo Lona
Enoturismo: Sim
Web: adolfolona.com.br e  
Instagram: @espumantesadolfolona

ADOLFO LONA

Adolfo Lona

Adolfo Lona Nature Pas Dosé 
Método Tradicional

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
92

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional 
a partir de uvas Chardonnay, Pinot Noir e pequena parte de 
Merlot, mantido, pelo menos, 18 meses em contato com as 
leveduras antes do dégorgement. No melhor estilo vinoso 
da casa, cremoso, com frutas brancas e de caroço maduras, 

pêssegos, de frutos secos, de padaria e de umami. 

 

Adolfo Lona Trinta Brut Rosé 
Método Tradicional

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
92

Espumante rosado brut elaborado pelo método tradicional 
a partir de uvas Merlot, Pinot Noir e Chardonnay, mantido 

do dégorgement, e por mais 12 meses também em garrafa, 

30 no nome. Mais uma ótima tiragem desse espumante, com 
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Adolfo Lona

bom volume de boca, mostra frutas de caroço e vermelhas maduras, 

fermento, tudo sustentado por acidez refrescante e textura cremosa. 

persistente, com toques tostados, cítricos, de groselhas, de romãs, de 
umami e de padaria. 

 

Adolfo Lona Brut Tradicional

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional a partir 
de uvas Pinot Noir e Chardonnay, mantido 18 meses em contato com 
as leveduras antes do dégorgement. Num estilo vinoso, sem perder a 
nitidez de suas frutas brancas e de caroço maduras, tem acidez refres-

com toques cítricos, de pêssegos, de frutos secos e de padaria. 

 

Adolfo Lona Brut Charmat

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat longo (6 
meses em contato com leveduras em autoclave) a partir de uvas 
Chardonnay e Pinot Noir. Sempre consistente, em seu estilo vinoso, 
mostra frutas brancas e de caroço maduras, acompanhadas de notas 

no palato. Gostoso de beber, tem acidez cortante, textura cremosa e 

de fermento e de amêndoas. 

 

Adolfo Lona Brut Rosé 

Charmat

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Espumante rosado brut elaborado pelo método Charmat 
longo (6 meses em contato com leveduras em autoclave) a 
partir de uvas Pinot Noir e Chardonnay. Exibe bom volume 
de boca, textura cremosa e acidez vibrante, que envol-
vem suas frutas vermelhas e brancas maduras, conferindo 
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tostados, cítricos, de romãs, de groselhas e de frutos secos. 

 

Adolfo Lona Chardonnay 
2024

BRANCO   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardon-
nay, cultivadas na Serra Gaúcha, sem passagem por madeira. 
Mais uma boa edição desse vinho, mostra frutas brancas e 

toques cítricos, de pera e de abacaxi.

Ales Victoria é um projeto do casal Aldemir Dadalt e Deborah 
Villas-Bôas Dadalt, proprietários do hotel Spa do Vinho, reputado 
complexo enoturístico localizado na região do Vale dos Vinhedos. 
Seus primeiros vinhos chegaram ao mercado no segundo semestre 
de 2021.

   
  
  

Região:  
Vale dos Vinhedos
Enologia:  

Aldemir Dadalt e Deborah
Villas-Bôas Dadalt
Enoturismo: Sim
Web: Instagram: @alesvictoria.vinicola

ALES VICTORIA

Ales Victoria
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Ales Victoria D.EO.RUM 2018

TINTO   VALE DOS VINHEDOS $$$$$$

AD
91

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Merlot, cultivadas no 
Vale dos Vinhedos, com estágio de 12 meses em barricas de carvalho 
francês. Muito bem-feito no estilo velha escola, mostra frutas verme-
lhas e negras maduras, seguidas de notas de ervas secas, de especiarias 

mas também harmonioso, tem acidez refrescante, taninos aveluda-

alcaçuz e de tabaco. 

 

Ales Merlot 2021

TINTO   VALE DOS VINHEDOS $$$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Merlot, cultivadas no 
Vale dos Vinhedos, com estágio de 16 meses em barricas de carvalho 

-
be notas de frutas vermelhas maduras, tostadas, de especiarias doces, 

-

toques de ameixas, de alcaçuz, terrosos e da passagem pela madeira.

Ales Victoria
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Criada por um casal de médicos em homenagem à filha, a Alma 
di Celina nasceu de um propósito: explorar o grande potencial do 
terroir brasileiro. Com sede em Santa Catarina, é sustentada por uma 
rede de amigos e familiares e busca traduzir esse objetivo em vinhos 
e espumantes.

   
  
  

Região:  
Campanha Gaúcha e Serra 
Gaúcha
Enologia:  

Alejandro Alberto Cardozo Rapetti
Enoturismo: Não
Web: Instagram: @almadicelina

ALMA DI CELINA

Alma di Celina

 

Immacolato Extra Brut Rosé

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Espumante rosé extra brut elaborado pelo método tradicional ex-
clusivamente a partir de uvas Pinot Noir, cultivadas em Faria Lemos, 
Bento Gonçalves, mantido, pelo menos, 12 meses em contato com as 
leveduras antes da degola. Repleto de frutas vermelhas e brancas ma-

cheio e persistente, com toques tostados, terrosos, cítricos, de peras, 
de groselhas, de romãs e de frutos secos. 

 

Petros Nature

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional a partir 
de uvas Chardonnay, Viognier, Riesling Itálico e Trebbiano, cultiva-
das em Nova Prata e Faria Lemos, na Serra Gaúcha, mantido, pelo 
menos, 12 meses em contato com as leveduras antes do dégorgement. 

qualidade de suas frutas brancas e de caroço maduras, com acidez vi-
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Alma di Celina

fermento e de frutos secos. 

 

Aparizzione

BRANCO   SERRA GAÚCHA E CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
89

Blend branco composto a partir de uvas Trebbiano, Viognier e Pinot 
Grigio (das safras 2023, 2024 e 2025), cultivadas na Serra Gaúcha e na 
Campanha Gaúcha, sem passagem por madeira. Sedutor nos aromas 
e franco nos sabores, mostra frutas brancas e de caroço cercadas de 

 

 

Segno Rosé 2022

ROSÉ   SERRA GAÚCHA $$

AD
89

Rosado elaborado exclusivamente a partir de uvas Pinot Noir, culti-
vadas em Nova Prata, na Serra Gaúcha, sem passagem por madeira. 
Apresenta frutas brancas e vermelhas maduras acompanhadas de 

de pêssegos, de groselhas e de romãs.
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Localizada em Bom Sucesso, no sul de Minas Gerais, Alma Gerais foi 
fundada por Alessandro Rios. Para o projeto, Rios conta com uma 
experiente equipe técnica, formada pelo engenheiro agrônomo René 
Vasquez, pelo enólogo consultor Mario Geisse e pelo enólogo Thiago 
Sfreddo.

   
  
  

Região:  

Minas Gerais

Enologia:  

Thiago Sfreddo Hunoff

Enoturismo: Sim

Web: almagerais.com.br e Instagram: @almagerais

ALMA GERAIS

Alma Gerais

 

Alma Gerais Arbor Sauvignon 
Blanc 2023

BRANCO   BOM SUCESSO $$

AD
91

Branco de colheita de inverno elaborado exclu-
sivamente a partir de uvas Sauvignon Blanc, cul-
tivadas em Bom Sucesso, no sul de Minas Gerais, 
com fermentação e estágio em contato com as 

durante 5 meses. Impressiona pelo ótimo volume 

acidez vibrante, que envolvem suas frutas brancas 

peras, de umami e da passagem pela madeira. 
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Alma Gerais Prímus 
Sauvignon Blanc 2024

BRANCO   BOM SUCESSO $$

AD
91

Branco de colheita de inverno elaborado ex-
clusivamente a partir de uvas Sauvignon Blanc, 
cultivadas em Bom Sucesso, no sul de Minas 

em tanques de aço inoxidável durante 10 meses. 

-
vas, tudo em meio a uma acidez elétrica e textura 

 

 

Alma Gerais Aura Rosé 2024

ROSÉ   BOM SUCESSO $$

AD
90

Rosado de colheita de inverno elaborado exclu-
sivamente a partir de uvas Syrah, cultivadas em 
Bom Sucesso, no sul de Minas Gerais, mantido 

aço inoxidável durante 10 meses. Mais uma boa 
edição desse vinho, repleto de frutas vermelhas 

de ervas, que aparecem tanto no nariz quanto no 
-

de pêssegos, de morangos e de groselhas. 

 

Alma Gerais Pét-Nat Rosé 
2025

ESPUMANTE   BOM SUCESSO $$

AD
90

Espumante rosado (colheita de inverno) elabora-
do pelo método ancestral exclusivamente a partir 
de uvas Syrah, cultivadas em Bom Sucesso, no sul 
de Minas Gerais. Cativante nos aromas, mostra 
frutas brancas e vermelhas acompanhadas de 

Alma Gerais
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Alma Rios está localizada em Patos de Minas, no Cerrado Mineiro, 
com vinhas a quase 1.000 metros de altitude, conduzidas com a 
técnica da dupla poda. As uvas plantadas são Cabernet Sauvignon, 
Cabernet Franc, Syrah, Marselan e Sauvignon Blanc.

   
  
  

Região:  

Minas Gerais

Enologia:  

Frederico Alcântara Novelli

Enoturismo: Sim

Web: Instagram: @vinicolaalmarios

ALMA RIOS

Alma Rios

 

Alma Rios Cabernet Franc 
2023

TINTO   PATOS DE MINAS $$

AD
90

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusiva-
mente a partir de uvas Cabernet Franc cultiva-
das em Patos de Minas, no Cerrado Mineiro. 
Apresenta boa tipicidade, com notas de frutas 
vermelhas maduras e herbáceas em primeiro 
plano, tanto no nariz quanto no palato, seguidas 

-

suculento, com toques de amoras, de ameixas e 
de tabaco. 

palato, com sua acidez cortante conferindo vivacidade ao conjunto. 
-

lhas e de romãs.
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Alma Rios

 

Alma Rios Sauvignon Blanc 
2024

BRANCO   PATOS DE MINAS $$

AD
90

Branco de colheita de inverno elaborado exclu-
sivamente a partir de uvas Sauvignon Blanc, cul-
tivadas em Patos de Minas, no Cerrado Mineiro, 

-

Para acompanhar ceviche. 

 

Alma Rios Sauvignon Blanc 
2023

BRANCO   PATOS DE MINAS $$

AD
90

Branco de colheita de inverno elaborado exclusi-
vamente a partir de uvas Sauvignon Blanc cultiva-
das em Patos de Minas, no Cerrado Mineiro, sem 
passagem por madeira. Apresenta frutas brancas e 

que se repetem no palato, tudo em meio a uma 

com toques de limão, de aspargos e salinos. 

 

Alma Rios Syrah 2023

TINTO   PATOS DE MINAS $$

AD
90

Tinto de colheita de inverno elaborado a partir 
de uvas Syrah, cultivadas em Patos de Minas, no 
Cerrado Mineiro. Apresenta estilo mais amplo e 
untuoso, com frutas negras mais maduras, mas 

-

toques de amoras, de ameixas, de especiarias 
picantes e defumados. 
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A Almabaska é uma vinícola familiar localizada em Santana do 
Livramento, na Campanha Gaúcha. Elabora vinhos e espumantes e 
trabalha atualmente com diversas uvas, como Tannat, Arinarnoa, 
Merlot, Cabernet Sauvignon, Pinot Noir, Chardonnay e Alvarinho, entre 
outras.

   
  
  

Região:  

Campanha Gaúcha

Enologia:  

Alejandro Alberto Cardozo 

Rapetti

Web: 

ALMABASKA

 

Alma Rios Assemblage Tinto 
2023

TINTO   PATOS DE MINAS $$

AD
89

Tinto de colheita de inverno composto a partir 
de uvas Syrah (49%), Marselan (36%) e Cabernet 
Franc (10%), além de um pequeno percentual de 
Syrah (5%) colhido em estágio distinto de matu-
ração, cultivadas em Patos de Minas, no Cerrado 
Mineiro, sem passagem por madeira. Estruturado, 
concentrado, repleto de frutas vermelhas e negras 

e persistente, com toques de ameixas, de azeitonas pretas, defumados 
e terrosos. Para as carnes vermelhas ensopadas.

Almabaska
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Almabaska Céus do Pampa 
Nature Rosé 2025

ESPUMANTE   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
90

Espumante rosado nature elaborado pelo 
método tradicional exclusivamente a partir de 
uvas Tannat, mantido 12 meses em contato com 
as leveduras antes da degola. Gostoso de beber, 
cremoso, mostra ótimo volume de boca e frutas 
brancas e vermelhas maduras, com sua acidez re-

Para acompanhar tartare de salmão. 

 

Almabaska Céus do Pampa Rosé 2025
ROSÉ | CAMPANHA GAÚCHA | $

AD
88

Altos do Rio é o projeto vinícola de três amigos apaixonados por 
vinhos em Secretário, Petrópolis (RJ). Hoje seu portfólio abarca dois 
vinhos brancos, de Sauvignon Blanc, e dois tintos, de Syrah.

   
  
  

Região:  
Rio de Janeiro e 
Rio Grande do Sul
Enologia:  

Joel Ferrari
Enoturismo: Sim
Web: Instagram: @altosdorio

ALTOS DO RIO

Altos do Rio
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Altos do Rio Croquis Syrah 
2024

TINTO   RIO GRANDE DO SUL $$$

AD
90

Syrah cultivado a 450 metros de altitude na Serra do Sudeste Gaúcho, 
-

ras, toques especiados e uma textura redonda e suculenta. Em boca, 

tinto de tipicidade clara, acessível e muito agradável para o consumo 
imediato.

A história de Amana começa em 2017, quando um grupo de sócios 
apaixonados por vinho e confiantes no potencial do terroir de 
Espírito Santo do Pinhal adquiriu uma propriedade nas serras 
que dividem São Paulo e Minas Gerais. Atualmente, dos quase 
100 hectares de área total, Amana dedica 11 ao cultivo de vinhas 
(conduzidas com a técnica da dupla poda), com uvas francesas como 
Syrah, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Malbec, Sauvignon Blanc 
e Chenin Blanc.

   
  
  

Região:  
Espírito Santo do Pinhal
Enologia:  

Emanuel Felipe Silva
Enoturismo: Sim
Web: vinicolaamana.com.br e  
Instagram: @vinicola_amana

AMANA

Amana



V
IN
H
O
S

147

Amana Sauvignon Blanc 
2024

BRANCO   ESPÍRITO SANTO DO PINHAL $$

AD
91

Branco de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Sauvignon Blanc, cultivadas em Espírito Santo do Pinhal, sem 
passagem por madeira, mas mantido em contato com suas borras 

aromas e franco nos sabores, apresenta frutas brancas e tropicais, 

 

 

Amana Syrah 2023

TINTO   ESPÍRITO SANTO DO PINHAL $$

AD
91

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Syrah, cultivadas em Espírito Santo do Pinhal, sem passagem por 
madeira, mas mantido durante 6 meses em tanques de aço inoxidável, 
antes de ser engarrafado. Repleto de frutas vermelhas e negras de per-

ervas, que aparecem tanto no nariz quanto no palato. De bom corpo 

e persistente, com toques de ameixas, de amoras, de pimenta preta e 
terrosos. 

 

Amana Una Sauvignon Blanc 
2023

BRANCO   ESPÍRITO SANTO DO PINHAL $$$

AD
90

Branco de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Sauvignon Blanc, cultivadas em Espírito Santo do Pinhal, com 
estágio de 80% do vinho em barricas de carvalho francês durante 
10 meses. Apresenta bom volume de boca, textura cremosa e acidez 
refrescante, que envolvem suas frutas cítricas e brancas maduras, tra-

com toques de lima, de peras, vegetais, de ervas e da passagem pela 
madeira.

Amana



V
IN
H
O
S

148

Projeto encabeçado por Andreia Gentilini Milan, sommelier, e Juciane 
Casagrande Doro, enóloga, ambas com vasta experiência no setor 
vitivinícola. O nome Amitié foi inspirado na história e tradição 
francesa, além da amizade que une as duas sócias.

   
  
  

Região:  
Serra Catarinense e Serra 
Gaúcha
Enologia:  

Juciane Casagrande Doro
Enoturismo: Sim
Web: espumantesamitie.com.br e  
Instagram: @amitievinhos

AMITIÉ

Amitié

 

Amitié Nature

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional exclu-
sivamente a partir de uvas Chardonnay, cultivadas na Serra Gaúcha, 
mantido em contato com as leveduras durante 18 meses antes da 
degola. Apresenta boa complexidade, com frutas brancas e de caroço 

com toques tostados, salinos, cítricos, de peras e de fermento. 

 

Amitié Cuvée Brut

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat a partir de 
uvas Chardonnay e Pinot Noir, cultivadas na Serra Gaúcha, mantido 
6 meses em contato com as leveduras. Cheio de frutas brancas e de 

-
cem tanto no nariz quanto no palato. Gostoso de beber, tem acidez 

cítricos e de peras. 
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Amitié

 

Amitié Extra Brut Viognier

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Espumante branco extra brut elaborado pelo método tradicional a 
partir de uvas Viognier, mantido cerca de 12 meses em contato com 

sabores, mostra frutas brancas e de caroço maduras, acompanhadas 

médio/longo, com toques cítricos, de peras e de pêssegos. 

 

Amitié Rosé Merlot 2024

ROSÉ   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Rosado elaborado exclusivamente a partir de uvas Merlot, 
cultivadas na Serra Gaúcha, sem passagem por madeira. 

de peras e de cerejas. 

 

Amitié Colheita de Outono 
Merlot Malbec Cabernet 
Sauvignon Montepulciano 2022

TINTO   SERRA CATARINENSE $$

AD
89

Blend tinto composto a partir de uvas Merlot, Malbec, Cabernet 
Sauvignon e Montepulciano, com estágio de 6 meses em barricas de 

equilíbrio às frutas vermelhas e negras maduras e sustentação ao 

toques tostados, de especiarias doces, de mocha e de ameixas. 
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Amitié Cuvée Brut Rosé

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
89

Espumante rosado brut elaborado pelo método Charmat a partir de 
uvas Chardonnay e Pinot Noir, cultivadas na Serra Gaúcha, mantido 
6 meses em contato com as leveduras. Mostra bom volume de boca e 

cheio, com toques cítricos, de peras, de cerejas e de fermento. 

 

Amitié Moscatel Espumante

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Espumante branco doce elaborado pelo método Asti a partir 

madurez de suas frutas brancas, com sua acidez refrescante 
trazendo equilíbrio ao conjunto e ao dulçor. Cremoso, tem 

 

Amitié Brut
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Amitié
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Localizada em Muitos Capões, a vinícola tem nome inspirado na 
palavra de origem indígena aracuri, que significa “pássaro de árvore 
alta”. A Aracuri nasceu da paixão que seus criadores têm pelo vinho. 
Henrique Aliprandini e João Meyer são originalmente produtores de 
maçã da região de Campos de Cima da Serra.

   
  
  

Região:  

Campos de Cima da Serra

Enologia:  

Alejandro Alberto Cardozo 

Rapetti

Enoturismo: Não

Web: aracuri.com.br e  

ARACURI

Aracuri Collector Blanc de 
Noir Nature 2023

ESPUMANTE   CAMPOS DE CIMA DA SERRA $$

AD
91

Espumante branco nature elaborado pelo 
método tradicional exclusivamente a partir 
de uvas Pinot Noir, cultivadas em Muitos 
Capões, Campos de Cima da Serra, man-
tido 11 meses em contato com as leveduras 

antes do dégorgement. Destaca-se pelo 
ótimo volume de boca, pela textura cremosa e 

pela acidez refrescante, que envolvem suas frutas 
brancas e de caroço maduras, conferindo frescor 

de pêssegos, de ervas e de frutos secos. 

Aracuri
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Aracuri Blend Branco 
Chardonnay & Sauvignon 
Blanc 2023

BRANCO   CAMPOS DE CIMA DA SERRA $

AD
90

Branco elaborado a partir de uvas Chardonnay (75%) e 
Sauvignon Blanc (25%), cultivadas em Campos de Cima da 
Serra, sem passagem por madeira. Mais uma boa edição 
desse vinho, apresenta frutas brancas e tropicais acompa-

cítricos, de maracujá e de peras. 

 

Aracuri Brut Chardonnay

ESPUMANTE   CAMPOS DE CIMA DA SERRA $

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat exclusiva-
mente a partir de uvas Chardonnay, cultivadas em Campos de Cima 

-

de frutos secos. 

 

Aracuri Sauvignon Blanc 
2024

BRANCO   CAMPOS DE CIMA DA SERRA $

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Sauvignon 
Blanc, cultivadas em Campos de Cima da Serra, sem pas-
sagem por madeira. Apresenta boa tipicidade, com frutas 

saboroso, com toques cítricos, de peras e de maracujá. Para os peixes 
brancos grelhados. 

Aracuri
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Aracuri Chardonnay 2024

BRANCO   CAMPOS DE CIMA DA SERRA $

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, 
cultivadas em Campos de Cima da Serra, sem passagem por madei-
ra. Nítido nos aromas e franco nos sabores, mostra frutas brancas e 

 

 

Aracuri Merlot 2021

TINTO   CAMPOS DE CIMA DA SERRA $

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Merlot, cultivadas em 
Campos de Cima da Serra, com estágio de 48 meses em barricas de 
carvalho. Suculento, cheio de frutas vermelhas maduras, seguidas de 
notas terrosas, de ervas e de especiarias doces, com sua ótima acidez e 

-

com toques tostados, de cacau e de ameixas. 

 

 

Aracuri Campos Altos Cabernet Sauvignon 2022
TINTO | CAMPOS DE CIMA DA SERRA | $

AD
87

Aracuri
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Desde meados de 1960 dedicada ao cultivo de uvas, a família 
Arbugeri fundou a vinícola em 2001 e, alguns anos depois, em 
2005, produziu sua primeira safra de uvas viníferas. Atualmente 
administrada por Valmor Arbugeri e seus filhos, a empresa elabora 
diversas linhas de vinhos, como Sfera, Victória, Cazemiro, Esopo e 
Cristalle, entre outras.

   
  
  

Região:  
Campanha Gaúcha e Serra 
Gaúcha
Enologia:  

Eduardo Arbugeri
Enoturismo: Não
Web: vinicolaarbugeri.com.br e  
Instagram: @vinicola_arbugeri

ARBUGERI

Arbugeri

 

Victória Moscatel Espumante

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Espumante branco doce elaborado pelo método Asti exclu-
sivamente a partir de uvas Moscato, cultivadas na Serra 
Gaúcha. Mais uma boa edição desse vinho, mostra frutas 

ervas, tudo em meio a uma acidez vibrante e textura cre-
mosa. Para as sobremesas à base de frutas. 

 
Sfera Viognier 2021
BRANCO | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Sfera Merlot 2017
TINTO | SERRA GAÚCHA | $

AD
87

Victória Brut
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
87
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Arpuro

Vinícola Arbugeri & Vinícola Palmeiras 150 Licoroso Tinto
DOCE | SERRA GAÚCHA | $$$

AD
87

Victória Brut Rosé
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
86

540 Carros do Enólogo Edição Limitada Malbec 2020
TINTO | CAMPANHA GAÚCHA | $

AD
85

Cristalle Brut
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
85

Cristalle Espumante Demi-Sec
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
84

Durante a implementação de torres de internet rápida em uma 
fazenda em Uberaba em 2021, seguida do investimento em centrais 
e sensores meteorológicos, a família Marega percebeu que a 
região apresentava um microclima ideal para o cultivo de uvas. 
Atualmente, sob o regime de dupla poda para a produção de vinhos 
finos, trabalha com as tintas Syrah, Marselan, Cabernet Sauvignon, 
Cabernet Franc, Malbec e Tempranillo e as brancas Sauvignon Blanc, 
Marsanne, Alvarinho, Viognier, Chenin Blanc e Trebbiano.

   
  
  

Região:  
Minas Gerais
Enologia:  

Lucas Bueno do Amaral e consul-
toria de Rui Cunha
Enoturismo: Sim
Web: arpuro.wine e Instagram: @arpuro.wine

ARPURO
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Arpuro

Arpuro PIX Tinto 2024

TINTO   UBERABA $$$

AD
91

Blend tinto composto a partir de uvas Syrah e 

passagem por madeira. Chama atenção pela niti-
dez e qualidade de suas frutas vermelhas e negras 
maduras no ponto certo, sustentadas por vigorosa 

suculento e persistente, com toques de amoras, 

os embutidos! 

 

Arpuro Sauvignon Blanc 
2024

BRANCO   UBERABA $$$

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas 

Minas Gerais, com fermentação parte (50%) em 
tanques de aço inox e parte (50%) em tanques 
de concreto, sem passagem por madeira. De 
boa tipicidade, mostra frutas brancas e tropicais 
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Arpuro Rosé 2024

ROSÉ   UBERABA $$

AD
89

Blend rosado composto a partir de uvas Syrah, 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Malbec, 
Tempranillo, Marselan e Touriga Nacional, cul-

-
gem por madeira. Apresenta frutas de brancas e 

que se repetem no palato, tudo apoiado por 
acidez refrescante e textura cremosa. Harmonio-

cítricos, de cerejas e de peras.

Arte da Vinha

Eduardo Zenker é um dos pioneiros dos vinhos naturais no Brasil, e 
também um dos mais ativos. Embora tenha havido um tempo em que 
produziu muitos, talvez demasiados vinhos (todos experimentais), 
hoje o seu catálogo foi reduzido, enquanto a enologia parece 
mais precisa e os vinhos têm uma expressão mais clara. Ele é 
acompanhado nesta aventura por sua esposa, Gabriela Schäfer.

   
  
  

Região:  
Campos de Cima da Serra
Enologia:  

Eduardo Zenker
Enoturismo: Não
Web: artedavinha.com.br e  
Instagram: @artedavinha

ARTE DA VINHA
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Magmatic Sauvignon Blanc 
2024

BRANCO   CAMPOS DE CIMA DA SERRA $$$

AD
93

Branco de mínima intervenção elaborado exclusivamente a 
partir de uvas Sauvignon Blanc, cultivadas em Monte Alegre 
dos Campos, Campos de Cima da Serra, com fermentação 
sem adição de leveduras exógenas e posterior estágio de 
12 meses em barricas usadas de carvalho. Chama atenção 

acidez elétrica, que envolvem suas frutas brancas e cítricas maduras, 

secos. 

 

Pot Pourri Basalto Pinot Noir 
2024

TINTO   CAMPOS DE CIMA DA SERRA $$$

AD
93

Tinto de mínima intervenção elaborado exclusivamente a 
partir de uvas Pinot Noir, cultivadas em Monte Alegre dos 
Campos, Campos de Cima da Serra, com fermentação sem 
adição de leveduras exógenas (50% em cachos inteiros) e 
posterior estágio de 18 meses em barricas usadas de car-

valho francês. De ótima tipicidade, mostra frutas vermelhas 

e de groselhas.

Arte da Vinha
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Audace Wine é uma empresa administrada pelo casal Pedro e Tássia. 
Fundada em 2016, a realização do projeto tomou forma com a 
compra das terras em Bento Gonçalves, no Vale dos Vinhedos, local 
onde hoje produzem seus vinhos finos e espumantes.

   
  
  

Região:  

Campanha Gaúcha, Serra 

Gaúcha e Vale dos Vinhedos

Enologia:  

Alejandro Alberto Cardozo Rapetti

Enoturismo: Não

Web: audacewine.com e Instagram: @audace.wine

AUDACE WINE

Vigésima Segunda Edição 
Especial Extra Brut 36 Meses

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
92

Espumante branco extra brut elaborado pelo método tradi-
cional a partir de uvas Chardonnay, Riesling Itálico, Tre-
bbiano e Viognier, mantido 36 meses em contato com as 
leveduras antes da degola. Mostra estilo mais vinoso, com 

-

persistente, com toques tostados, cítricos, de pêssegos e de fermento. 

 

Vigésima Segunda Nature 36 
Meses

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
92

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional 
a partir de uvas Chardonnay, Riesling Itálico, Trebbiano e 
Viognier, mantido 36 meses em contato com as leveduras 
antes do dégorgement. Chama atenção pela cremosidade, 

e de caroço maduras, tudo sustentado por acidez vigorosa e 

Audace Wine
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-

secos e de fermento. 

 

Agogo Petit Verdot 2023

TINTO   VALE DOS VINHEDOS $$$

AD
91

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Petit Verdot, culti-
vadas no Vale dos Vinhedos, com estágio de 12 meses em barricas de 
carvalho francês. Mais uma ótima edição desse vinho, repleto de fru-

e persistente, com toques de ameixas, de amoras, de violetas, de ervas 
e de pimenta preta. 

 

Compagno Blanc de Blancs 
Brut 2024

ESPUMANTE   MONTE BELO DO SUL $$

AD
91

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional 
exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, cultivadas em 
Monte Belo do Sul, mantido 12 meses em contato com as 

-

frutos secos, de peras, cítricos e salinos. 

 

Lágrimas do Poeta Marselan 
Petit Verdot 2023

TINTO   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
91

Blend tinto composto a partir de uvas Marselan e Petit Verdot, cul-
tivadas no Vale dos Vinhedos, com estágio de 12 meses em barricas 
de carvalho francês. Rico em frutas vermelhas e negras maduras no 

que aparecem tanto no nariz quanto no palato. De bom corpo, sucu-

Audace Wine
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carnudo e persistente, com toques de ameixas, de amoras, de violetas 
e terrosos. 

 

Banja Sauvignon Gris 2025

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Sauvignon Gris, 
cultivadas em Caxias do Sul, sem passagem por madeira. Nítido nos 

fresco e persistente, com toques de lima, de peras e de pimenta bran-
ca. Para os peixes brancos grelhados. 

 

Clamor Brut Chardonnay 
Pinot Noir 2024

ESPUMANTE   MONTE BELO DO SUL $$

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional a partir 
de uvas Chardonnay e Pinot Noir, cultivadas em Monte Belo do Sul, 
mantido 12 meses em contato com as leveduras antes do dégorge-
ment. Franco nos aromas e nos sabores, apresenta frutas brancas e de 

fresco, com toques cítricos, de peras, de pêssegos e de frutos secos. 

 

Contos Galegos Alvarinho 
2024

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Alvarinho, cultiva-

mais maduro, mas também com acidez vibrante, conferindo frescor e 

Para cortes magros de porco grelhados. 

Audace Wine



V
IN
H
O
S

162

 

Massilia Rosé 2025

ROSÉ   MONTE BELO DO SUL $$

AD
90

Rosado elaborado exclusivamente a partir de uvas Pinot Noir, cultiva-
das em Monte Belo do Sul, sem passagem por madeira. Apresenta fru-

 

 

Amanhecer Cabernet Franc 

2023

TINTO   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Cabernet Franc, 

suculenta, cheia de frutas vermelhas e negras maduras no ponto certo, 
com sua acidez refrescante trazendo equilíbrio ao aporte de madeira. 

ervas e de tabaco. 

 

Irradia Brut Rosé 48 Meses 

2021

ESPUMANTE   MONTE BELO DO SUL $$

AD
89

Espumante rosado brut elaborado pelo método tradicional a partir 
de 50% Pinot Noir, 25% Sangiovese e 25% Riesling Itálico, mantido 48 
meses em contato com as leveduras antes da degola. Apresenta estilo 
vinoso e frutas vermelhas e brancas mais maduras, com sua acidez 

secos, de groselhas e de romãs. 

Audace Wine
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Sol de Maio Tannat 2023

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Tannat,  cultivadas 
em Santana do Livramento, na Campanha Gaúcha, com estágio de 12 
meses em barricas de carvalho francês. Tem ótima acidez e taninos 

negras maduras e equilíbrio ao aporte de madeira. De boa tipicidade, 
para o churrasco! 

Vassal Marselan 2023
TINTO | VALE DOS VINHEDOS | $

AD
88

A cooperativa, iniciada no começo dos anos 1930 e implantada no 
coração de Bento Gonçalves, tem mais de 1.100 famílias associadas, 
cuja produção média de 60 milhões de quilos de uvas por ano 
é acompanhada de perto por seus técnicos. São cerca de 2.800 
hectares cultivados.

   
  
  

Região:  
Pinto Bandeira e Serra Gaúcha
Enologia:  

Nauro Morbini
Enoturismo: Sim
Web: vinicolaaurora.com.br e  
Instagram: @vinicolaaurora

AURORA

Aurora
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Aurora

Aurora Pinto Bandeira 
Método Tradicional Extra 
Brut 12 meses

ESPUMANTE   PINTO BANDEIRA $$

AD
91

Espumante branco extra brut elaborado pelo método tradi-
cional a partir de uvas Chardonnay, Pinot Noir e Riesling 
Itálico, cultivadas em Pinto Bandeira, mantido 12 meses em 
contato com as leveduras antes do dégorgement. Sempre 
consistente, essa é mais uma boa tiragem desse espumante, 

com bom volume de boca, fresco, mostra frutas brancas e de 

-
tente, com toques cítricos, de pêssegos, de peras e de fermento. 

 

Aurora Edição Especial 
Laranja Viognier 2024

BRANCO   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Branco no estilo laranja elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Viognier, cultivadas na Serra Gaúcha, sem passagem por madeira. 
Cativante nos aromas e nos sabores, mostra frutas cítricas e de caroço, 

toques de casca de cítricos, de toranja e de pêssego. 

 

Aurora Pinto Bandeira Extra 
Brut Rosé

ESPUMANTE   PINTO BANDEIRA $$

AD
90

Espumante rosado extra brut elaborado pelo método tradicional a 
partir de uvas Pinot Noir (60%) e Chardonnay (40%), cultivadas em 
Pinto Bandeira. Nítido, cremoso e fresco, mostra frutas brancas e ver-

suculento, com toques terrosos, cítricos, de groselhas e de fermento. 
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Aurora

 

Aurora Brut Charmat

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat 
a partir de uvas Chardonnay, cultivadas na Serra Gaúcha. 

-

toques cítricos e de peras. 

 

Aurora Gioia Sur Lie Nature 
Rosé

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
89

Espumante rosado sur lie nature elaborado pelo método tradicional 
exclusivamente a partir de uvas Pinot Noir, cultivadas na Serra Gaú-

24 meses. Comercializado sem a degola, ou seja, com as lias, daí a sua 
turbidez. Apresenta ótimo volume de boca, textura cremosa e acidez 
vibrante, que envolvem suas frutas de caroço e vermelhas maduras, 

persistente, com toques terrosos, cítricos, de pêssegos, de groselhas, 
de fermento e de frutos secos. 

 

Aurora Moscatel Espumante

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Espumante branco doce elaborado pelo método Asti a partir 
de uvas Moscato Bianco e Moscato Giallo, cultivadas na 
Serra Gaúcha. Sempre consistente e de boa tipicidade, 

ervas, tudo em meio a uma acidez refrescante e textura 

de maçãs. 
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Aurora Pinto Bandeira Single 
Vineyard Chardonnay 2024

BRANCO   PINTO BANDEIRA $

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, 
cultivadas em Pinto Bandeira, com estágio de 3 meses em carvalho. 

 

 

Aurora Reserva Cabernet 
Sauvignon 2022

TINTO   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Cabernet 
Sauvignon, cultivadas na Serra Gaúcha, com estágio de 10 

edição harmoniosa e suculenta, cheia de frutas vermelhas 
e negras maduras, mas também com ótima acidez e taninos 

de madeira. Para as carnes vermelhas grelhadas. 

 

Aurora Reserva Tannat 2021

TINTO   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Tannat, 
cultivadas na Serra Gaúcha, com estágio de 10 meses em 
barricas de carvalho. Esbanja frutas vermelhas e negras ma-
duras, seguidas de notas tostadas, de ervas e de especiarias, 

madeira. 

 

Pequenas Partilhas Notáveis 
da América Cabernet Franc 
2021

TINTO   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Cabernet Franc, 
cultivadas na Serra Gaúcha, com estágio de seis meses em barricas de 

Aurora
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vermelhas e negras maduras, acompanhadas de notas de ervas e de 
especiarias, que aparecem tanto no nariz quanto no palato. De bom 

toques de ameixas e de tabaco. 
 

 Aurora Moscatel Rosé Espumante
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Aurora Procedências Blanc de Noir Brut
ESPUMANTE | ESPANHA | $

AD
88

Aurora Procedências Brut Rosé
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Aurora Reserva Chardonnay 2022
BRANCO | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Aurora Reserva Merlot 2022
TINTO | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Aurora Reserva Rosé Merlot 2024
ROSÉ | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Aurora Varietais Finos Chardonnay 2024
BRANCO | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Aurora Varietais Finos Marselan 2023
TINTO | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Aurora Varietais Finos Rebo 2024
TINTO | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Aurora Varietais Finos Viognier 2024
BRANCO | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Aurora Brut Rosé
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
87

Aurora Prosecco Brut
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
87

Aurora Varietais Finos Malvasia Aromática 2024
BRANCO | SERRA GAÚCHA | $

AD
87

Aurora
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Bárbara Eliodora é de propriedade de Guilherme Bernardes Filho, 
empresário paulista, que também é amante de vinho. O projeto teve 
início em 2015, com o plantio dos primeiros vinhedos na região 
de São Gonçalo do Sapucaí, em Minas Gerais, enquanto a primeira 
colheita foi em 2018.

   
  
  

Região:  
Minas Gerais
Enologia:  

Isabela Peregrino
Enoturismo: Sim
Web: vinicolabarbaraeliodora.com.br e Instagram: 
@vinicola.barbaraeliodora

BARBARA ELIODORA

Aurora Espumante Demi-Sec
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
86

Conde de Foucauld Brut
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
86

Conde de Foucauld Brut Rosé
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
86

Conde de Foucauld Espumante Demi-Sec
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
85

Conde de Foucauld Espumante Demi-Sec Rosé
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
85

Barbara Eliodora
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Barbara Eliodora Léger 
Syrah 2024

TINTO   SÃO GONÇALO DO SAPUCAÍ $$

AD
91

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusi-
vamente a partir de uvas Syrah, cultivadas em São 
Gonçalo de Sapucaí, na Serra da Mantiqueira, 
Minas Gerais, sem passagem por madeira. De óti-
ma tipicidade, mostra frutas vermelhas e negras 

no palato, tudo sustentado por acidez vigorosa 

ameixas e de pimenta preta. 

 

Barbara Eliodora Cuvée 
Syrah

TINTO   SÃO GONÇALO DO SAPUCAÍ $$

AD
90

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusi-
vamente a partir de uvas Syrah (das safras 2021, 
2022 e 2023), cultivadas em São Gonçalo de 
Sapucaí, na Serra da Mantiqueira, Minas Gerais, 

-

de ervas e de especiarias picantes, que aparecem 
tanto no nariz quanto no palato. De corpo médio 

negra, de ameixas e de amoras.

Barbara Eliodora
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A Basso Vinhos e Espumantes é uma empresa tradicional que 
começou na década de 1940 com Hermindo Basso, sob o nome de 
Cantina Rural, em Farroupilha. Hoje trabalha com diversas linhas, a 
mais sofisticada é a Monte Paschoal.

   
  
  

Região:  
Campanha Gaúcha e Serra 
Gaúcha
Enologia:  

Magnos Basso
Enoturismo: Sim
Web: vinicolabasso.com.br e  
Instagram: @vinicolabasso

BASSO

Basso

 

Monte Paschoal Moscatel 
Espumante

ESPUMANTE   FARROUPILHA $

AD
92

Espumante branco doce elaborado pelo método Asti a partir 
de uvas Moscato. Sempre consistente, essa é mais uma 
ótima versão desse espumante, mostra frutas brancas e 

toques de limão siciliano, de maçãs e de peras. 

 

Mayos Método Champenoise 
Nature 2023

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Espumante branco nature elaborado pelo 
método tradicional a partir de uvas Chardon-
nay, mantido por 24 meses em contato com as 
leveduras antes da degola. Franco nos aromas e 
nos sabores, apresenta frutas brancas e de caroço 

frutos secos, tudo sustentado por acidez vibrante 
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Basso

-
te, com toques cítricos, de pêssegos, de peras e de fermento. 

 

Monte Paschoal Moscatel 
Rosé Espumante

ESPUMANTE   FARROUPILHA $

AD
91

Espumante rosado doce elaborado pelo 

edição repleta de frutas brancas e verme-

cortante e sua textura cremosa aportando 

de morangos e de maçãs, que convidam a mais 
um gole. 

 

Mayos Método Champenoise 
Brut 2021

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método 
tradicional exclusivamente a partir de uvas Char-
donnay, mantido por 24 meses em contato com 
as leveduras antes do dégorgement. Mostra frutas 

-

de abacaxi e de frutos secos. 

 

Mayos Método Tradicional 
Extra Brut

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Espumante branco extra brut elaborado 
pelo método tradicional a partir de uvas 
Chardonnay (60%), Riesling Itálico (15%), 
Trebbiano (15%) e Glera (10%), cultivadas 
na Serra Gaúcha, mantido entre 4 e 6 

meses em contato com as leveduras antes 
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da degola. Nítido, fácil de beber e de agradar, mostra frutas brancas e 

saboroso, com toques cítricos, de peras, de pêssegos, de frutos secos e 
de fermento. 

 

Mayos Moscatel Rosé 
Espumante

ESPUMANTE   FARROUPILHA $

AD
90

Espumante rosado doce elaborado pelo méto-
do Asti a partir de uvas Moscato. Apresenta 
ótima acidez e textura cremosa, que 
envolvem suas frutas brancas e vermelhas 

e equilíbrio a toda sua doçura. Tem bom 

cítricos, de groselhas e de maçãs. 

 

Monte Paschoal Método 
Tradicional Blanc de Blanc 
Brut

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método 
tradicional a partir de uvas Chardonnay, culti-
vadas na Serra Gaúcha, mantido 24 meses em 

mais maduro, mas também com ótima acidez, 
que confere equilíbrio ao conjunto. Cremoso e 

de pêssegos, de padaria e de frutos secos. 

Basso
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Mayos Moscatel Espumante

ESPUMANTE   FARROUPILHA $

AD
89

Espumante branco doce elaborado pelo mé-
todo Asti a partir de uvas Moscato. Mostra 
bom volume de boca e frutas brancas 
maduras, com sua acidez refrescante tra-
zendo equilíbrio ao dulçor. Cremoso, tem 

de maçãs. 

 

Monte Paschoal Extra Brut 
Chardonnay

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Espumante branco extra brut elaborado 
pelo método Charmat longo (entre 4 e 6 

em autoclaves) exclusivamente a partir 

frutas brancas e de caroço maduras, segui-

por acidez vibrante e textura cremosa. Fresco e 

cítricos, de peras e de frutos secos. 

Mayos Método Tradicional Brut
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Mayos Método Tradicional Extra Brut Rosé
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Monte Paschoal Extra Brut Rosé Pinot Noir
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Mayos Método Tradicional Brut Rosé
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
87

Basso
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A década de 1930 marca o início da família na produção de vinhos 
no interior paulista, tendo como fundador Brasil de Góes. Os 
primeiros vinhos com o rótulo BellaQuinta, porém, começaram a ser 
comercializados somente na safra 2005. Atualmente, contam com 
tintos, brancos e espumantes elaborados com uvas tanto de Caxias 
do Sul como de São Roque.

   
  
  

Região:  
Caxias do Sul e São Roque
Enologia:  
Gustavo C. Borges e Ivan Tisatto
Enoturismo: Sim
Web: bellaquinta.com.br e  

BELLAQUINTA

BellaQuinta

BellaQuinta Ânfora Limitado 
I 2023

TINTO   SÃO ROQUE $$

AD
90

Blend tinto composto a partir de uvas Cabernet 
Franc (60%) e Merlot (40%), com fermentação 
sem adição de leveduras exógenas em ânforas 
de barro. Apresenta uma versão cheia de frutas 
vermelhas e negras maduras, seguidas de notas 

tanto no nariz quanto no palato. Harmonioso 

de ameixas e de cerejas. 
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BellaQuinta

 

BellaQuinta Livre Sur Lie 
Nature 2021

ESPUMANTE   CAXIAS DO SUL $

AD
90

Espumante branco nature elaborado exclu-
sivamente a partir de uvas Chardonnay, 
cultivadas em Caxias do Sul. Mais uma boa 
edição desse vinho, mostra bom volume 
de boca, textura cremosa e acidez vibrante 

que envolvem suas frutas brancas e de 
caroço maduras e trazem equilíbrio ao conjunto. 

com toques cítricos, de peras, de fermento e de 
frutos secos. 

 

BellaQuinta Ânfora Cortes 
Tinto

TINTO   SÃO ROQUE $

AD
89

Blend tinto composto a partir de uvas Cabernet 
Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon e Syrah (das 
safras 2023 e 2024), com fermentação sem adi-
ção de leveduras exógenas em ânforas de barro. 
Fluido e suculento, apresenta frutas vermelhas e 
negras maduras, acompanhadas de notas especia-
das e de ervas, tudo em meio a uma acidez re-

terrosos e de ameixas. 

 

BellaQuinta Rosé Cabernet Franc 2025
ROSÉ | SÃO ROQUE | $

AD
88
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Inaugurada em 2020, a vinícola Berkano produz vinhos a partir de 
uvas compradas de terceiros, cultivadas principalmente nas regiões 
de Garibaldi, Bento Gonçalves e Flores da Cunha.

   
  
  

Região:  
Serra Gaúcha
Enologia:  

Felipe Abarzúa
Enoturismo: Sim
Web: berkano.com.br e  
Instagram: @berkano.vinhos

BERKANO PREMIUM 

WINES

Berkano Premium Wines

 

Berkano Cuvée Nature 2023

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional a partir 
de uvas Chardonnay (80%) e Pinot Noir (20%), sendo que 30% do 
vinho base estagia em barricas de carvalho francês durante 3 meses, 
mantido em contato com as leveduras por pelo menos 18 meses antes 

cremosa, que envolvem suas frutas brancas e de caroço e conferem 

 

 

Berkano Extra Brut 2023

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Espumante branco extra brut elaborado pelo método 
tradicional a partir de uvas Chardonnay (60%) e Pinot Noir 
(40%), mantido em contato com as leveduras por pelo me-
nos 18 meses antes da degola. Nítido nos aromas e franco 
nos sabores, mostra frutas brancas e de caroço maduras, 
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Berkano Premium Wines

apoiado por acidez vibrante e textura cremosa. Tem bom volume de 

peras e de frutos secos. 

 

Berkano Extra Brut Rosé 
2023

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Espumante rosado extra brut elaborado pelo método tradicional a 
partir de uvas Pinot Noir (60%) e Chardonnay (40%), mantido em 
contato com as leveduras por pelo menos 18 meses antes do dégor-
gement. Mais uma boa edição desse vinho, com frutas vermelhas e de 

tostados, cítricos, de groselhas e de pêssegos. 

 

Berkano Chardonnay 2025

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, culti-
vadas na Serra Gaúcha, sem passagem por madeira, mas mantido em 

-

cítricos, de peras e de abacaxi. 

 

Ostara Sauvignon Blanc Sur 
Lie 2023

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Sauvignon Blanc, 
sem passagem por madeira, mas mantido em contato com suas borras 

de boca e uma acidez refrescante, que confere certo equilíbrio às fru-

cítricos, de maracujá e de frutos secos. 



V
IN
H
O
S

178

A Bodega Czarnobay elabora vinhos finos e espumantes na Serra 
do Sudeste, em Encruzilhada do Sul, a 500 metros de altitude. É 
propriedade da família Czarnobay - Antônio Czarnobay agrega mais 
de 45 anos de experiência na área enológica.

   
  
  

Região:  
Serra do Sudeste
Enologia:  

Antônio Czarnobay e Mário Lucas 
Ieggli
Enoturismo: Sim
Web: bodegaczarnobay.com.br e  
Instagram: @bodegaczarnobay

BODEGA CZARNOBAY

 

OuroBoro Alvarinho 2023

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Alvarinho, sem 

maior sensação de dulçor, com ótima acidez e textura untuosa. Tem 
 

Uruz Tannat 2022
TINTO | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Bodega Czarnobay
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Pedregais Extra Brut Método 
Tradicional

ESPUMANTE   SERRA DO SUDESTE $$

AD
91

Espumante branco extra brut elaborado pelo mé-
todo tradicional a partir de uvas Chardonnay, Pi-
not Noir e Riesling Itálico, mantido, pelo menos, 
18 meses em contato com as leveduras antes do 
dégorgement. Mais uma boa edição desse vinho, 
com frutas brancas e de caroço acompanhadas 

aparecem tanto no nariz quanto no palato. Tem 
ótimo volume de boca, acidez vigorosa, textura 

cítricos, de pêssegos, de peras e de fermento. 

 

Pedregais Brut

ESPUMANTE   SERRA DO SUDESTE $

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat 
longo a partir de uvas Chardonnay, Pinot Noir e Riesling 
Itálico, cultivadas em Encruzilhada do Sul, na Serra do Su-
deste. Nítido e gostoso de beber, apresenta notas de frutas 

fresco, com toques cítricos, de maçãs, de peras e de frutos secos. 

 

Alto das Figueiras Touriga 
Nacional 2023

TINTO   SERRA DO SUDESTE $$

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Touriga Nacional, cultivadas em Encruzilhada do 
Sul, na Serra do Sudeste, com estágio de 10 meses 
em barricas de carvalho francês. De boa tipicida-
de, apresenta frutas vermelhas e negras maduras, 

-
rias, com sua acidez refrescante e seus taninos 

Bodega Czarnobay
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com toques terrosos, tostados, de ameixas e de violetas. 

 

Monte Castelo Viognier 2023

BRANCO   SERRA DO SUDESTE $$

AD
89

Branco elaborado a partir de uvas Viognier, cultivadas em Encruzilha-
da do Sul, na Serra do Sudeste, com estágio de 8 meses em barricas de 
carvalho francês. Cativante nos aromas e nos sabores, mostra frutas 

e de especiarias doces, tudo apoiado por acidez refrescante e textura 

tostados, cítricos e de pêssegos.

Brocardo é o sonho de Gabriela Brocardo, sommelier de chás, mas 
também apaixonada por vinhos. Para realizar esse sonho, voltou-
se para os vinhedos do pai, Euclides, na região de Encruzilhada do 
Sul, na Serra do Sudeste e quase na divisa com o Uruguai. Aí tem 23 
hectares de vinhedos plantados em solos arenosos, a cerca de 420 
metros de altitude.

   
  
  

Região:  

Serra do Sudeste

Enologia:  

Alejandro Alberto Cardozo 

Rapetti

Enoturismo: Sim

Web: Instagram: @brocardovinhos

BROCARDO

Brocardo
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Helena Nature 

ESPUMANTE   SERRA DO SUDESTE $$

AD
91

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional a partir 
de uvas Pinot Noir, cultivadas em Encruzilhada no Sul, na Serra do 

-

com toques salinos, de lima, de pera, de fermento e de frutos secos. 

 

Marina Brut Rosé

ESPUMANTE   SERRA DO SUDESTE $$

AD
91

Espumante rosado brut elaborado pelo método tradicional a partir 
de uvas Chardonnay (50%) e Pinot Noir (50%), cultivadas em Encru-
zilhada do Sul, na Serra do Sudeste, mantido 18 meses em contato 
com suas borras antes do dégorgement. Mais uma ótima edição desse 
vinho, mostra frutas brancas e vermelhas maduras acompanhadas 

persistente, com toques terrosos, cítricos, de groselhas, de frutos secos 
e de fermento. 

Brocardo Rosé Moscato Hamburgo 2025
ROSÉ | SERRA DO SUDESTE | $

AD
88

Brocardo
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A Buffon foi fundada em 2020 pela 5ª geração de Giacomo Buffon, 
uma família de viticultores desde 1920. Hoje, a vinícola conta com 10 
hectares de vinhedos próprios, localizados em Faria Lemos, na Serra 
Gaúcha.

   
  
  

Região:  

Serra Gaúcha

Enologia:  

Anderson Buffon

Enoturismo: Sim

Web: vinicolabuffon.com.br e  

Instagram: @vinicolabuffon

BUFFON

Buffon

Buffon Moscatel Rosé 
Espumante

ESPUMANTE   BENTO GONÇALVES $

AD
90

Espumante doce elaborado pelo método Asti a partir de uvas 
Moscato de Hamburgo, cultivadas em Faria Lemos. Mais 
uma boa edição desse vinho, mostra frutas brancas e ver-

com toques cítricos, de maçãs e de groselhas. 

 

Buffon Trio Nature 2025

ESPUMANTE   FARIA LEMOS $

AD
89

Espumante branco nature elaborado a partir de uvas Chardonnay 
(50%), Pinot Noir (35%) e Riesling Itálico (15%), mantido entre 4 e 6 

fresco e cativante, com toques cítricos, de peras e de pêssegos. 
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Caetano Vicentino

Buffon Brut Rosé
ESPUMANTE | BENTO GONÇALVES | $

AD
88

Buffon Trio Prosecco Brut Rosé 2025
ESPUMANTE | FARIA LEMOS | $

AD
88

Depois de 45 anos de trabalho na vitivinicultura, Valmor Boscato 
resolveu reorientar sua trajetória e abrir uma pequena vinícola 
com as filhas Ana e Graziela, produzindo vinhos a partir do vinhedo 
original herdado do pai e que permaneceu em sua posse. Graziela, 
enóloga, e Ana, médica, compartilham do mesmo sonho do pai e do 
mesmo amor pelo cultivo das uvas e pela elaboração de vinhos, e 
embarcam nessa nova jornada. A vinícola está localizada em Nova 
Pádua, na Serra Gaúcha, e o nome foi escolhido em homenagem ao 
trisavô, Caetano Boscato, nascido na província de Vicenza, na Itália.

   
  
  

Região:  
Campanha Gaúcha e Serra 
Gaúcha
Enologia:  

Graziela Boscato
Enoturismo: Sim
Web: caetanovicentino.com.br e  
Instagram: vinicolacaetanovicentino

CAETANO VICENTINO
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Caetano Vicentino

 

Caetano Vicentino Brut

ESPUMANTE   MONTE BELO DO SUL $$

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional exclusi-
vamente a partir de uvas Chardonnay, cultivadas em Monte Belo do 
Sul, mantido, pelo menos, 8 meses em contato com as leveduras antes 
da degola. Cremoso e gostoso de beber, apresenta frutas brancas e 

vibrante aportando equilíbrio e frescor ao conjunto. Tem bom volume 
-

to. 

 

Caetano Vicentino 
Chardonnay 2025

BRANCO   SERRA GAÚCHA E CAMPANHA GAÚCHA $

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, culti-
vadas na Serra Gaúcha e na Campanha Gaúcha, com breve estágio de 
cerca de 2 meses em carvalho francês. De boa tipicidade, apresenta 

abacaxi. 

 

Caetano Vicentino Gran 
Reserva Chardonnay 2024

BRANCO   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, 
cultivadas na Campanha Gaúcha, com estágio de 12 meses em barricas 
novas e usadas de carvalho francês. Exibe acidez vibrante e textura 

-
ço mais maduras e sustentação ao aporte de madeira. Estruturado e 

-
go, de abacaxi, de frutos secos, de especiarias doces e amanteigados. 

 
Caetano Vicentino Blend de Safras Malbec
TINTO | SERRA GAÚCHA | $$

AD
88

Caetano Vicentino Cabernet Franc 2023
TINTO | ALTOS MONTES | $$

AD
88



V
IN
H
O
S

185

Campestre

Caetano Vicentino Tannat 2021
TINTO | CAMPANHA GAÚCHA | $$

AD
88

Caetano Vicentino Blend Cabernet Sauvignon Merlot
TINTO | SERRA GAÚCHA | $$

AD
87

Casa di Neni Cabernet Sauvignon Merlot Tannat 2022
TINTO | RIO GRANDE DO SUL | $

AD
87

Casa di Neni Merlot Cabernet Sauvignon Syrah Petit Verdot 2022
TINTO | RIO GRANDE DO SUL | $

AD
87

Casa di Neni Tannat Alicante Bouschet 2021
TINTO | RIO GRANDE DO SUL | $

AD
87

A produção de vinhos da propriedade começou em 1968, em 
Campestre da Serra, Rio Grande do Sul (RS). Anos depois, em 
2000, iniciou-se a linha de vinhos finos, com a marca Zanotto, 
nas variedades Cabernet Sauvignon e Merlot. Em 2019, a empresa 
expandiu seus negócios, inaugurando uma nova vinícola em Vacaria 
(RS). Atualmente, a Campestre possui um portfólio amplo e produz, 
na categoria de vinhos finos, as marcas Zanotto e Nova Morada.

   
  
  

Região:  
Campos de Cima da Serra
Enologia:  

André Donatti
Enoturismo: Sim
Web: vinicolacampestre.com.br e  
Instagram: @vinicolacampestre

CAMPESTRE
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Zanotto Brut Método 
Tradicional

ESPUMANTE   CAMPOS DE CIMA DA SERRA $$

AD
89

Espumante branco brut elaborado pelo método 
tradicional exclusivamente a partir de uvas Char-
donnay, cultivadas em Campos de Cima da Serra, 
mantido cerca de 18 meses em contato com as 
leveduras antes da degola. Estruturado, mostra 

mas também acidez vibrante e textura untuosa, 

-
cos, de pêssegos, de peras, de padaria e de frutos secos.

Zanotto Brut
ESPUMANTE | CAMPOS DE CIMA DA SERRA | $

AD
88

Zanotto Sauvignon Blanc 2025
BRANCO | CAMPOS DE CIMA DA SERRA | $

AD
87

Campestre
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Em 2015, Rodolpho Carrereth, recém-aposentado do setor financeiro, 
uniu-se aos filhos em um projeto que nasceu do propósito de 
fortalecer os laços familiares por meio da vitivinicultura. Com o 
apoio técnico da Epamig e da Vitácea, foi escolhida uma região das 
montanhas capixabas, a 1.000 metros de altitude, onde, em 2016, 
foram plantadas as variedades Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot e 
Sauvignon Blanc. Em 2019, nasceu o primeiro lote. O nome Carrereth 
homenageia os antepassados da família, vindos do sul da França na 
primavera de 1900.

   
  
  

Região:  
Espírito Santo
Enologia:  

Fábio Olioza Filho e consultoria 
de Lucas Bueno do Amaral
Enoturismo: Não
Web: Instagram: @vinicolacarrereth

CARRERETH

Catarina Sauvignon Blanc 
2024

BRANCO   ESPÍRITO SANTO $$ 

AD
90

Branco de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Sauvignon Blanc, cultivadas em Aracê, Domingos Martins, na 
região serrana do Espírito Santo (a mais de 1.000 metros de altitude), 
sem passagem por madeira, mas mantido em contato com suas borras 

-
dade, com frutas brancas e tropicais acompanhadas de notas vegetais, 

com toques cítricos, de maracujá e de aspargos. Ótima surpresa!

Carrereth



V
IN
H
O
S

188

A Casa Almeida Barreto pertence a Antonio Carlos Barreto e seu filho 
Gabriel e está localizada no sul do estado de Minas Gerais, uns 200 
km ao norte da cidade de São Paulo. Lá, a cerca de 1.250 metros de 
altitude, começaram a plantar seus vinhedos em 2019. Hoje eles têm 
5 hectares de Syrah, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc e Viognier, 
entre outras variedades.

   
  
  

Região:  

Minas Gerais

Enologia:  

Alejandro Alberto Cardozo 

Rapetti

Web: 

Instagram: @casaalmeidabarreto

CASA ALMEIDA BARRETO

Casa Almeida Barreto

Piano Piano Reserva Syrah 
2023

TINTO   SERRA DA MANTIQUEIRA $$$

AD
90

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Syrah, com estágio de 12 meses em barricas de carvalho francês. 
De boa tipicidade, apresenta frutas vermelhas e negras maduras, 
acompanhadas de notas de ervas e de especiarias picantes, que se 

suculento, com toques de pimenta preta, de ameixas e de amoras. 

 

Lado B Rosé Syrah 2024

ROSÉ   SERRA DA MANTIQUEIRA $$

AD
89

Rosado de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Syrah, sem passagem por madeira. Cativante nos aromas e nos 

tudo em meio a uma acidez refrescante e textura cremosa. Tem bom 
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Casa Amare Vinhos

 

Piano Piano Reserva 
Chardonnay 2024

BRANCO   SERRA DA MANTIQUEIRA $$

AD
89

Branco de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Chardonnay, com estágio de 6 meses, sendo 40% em barri-
cas de carvalho francês sem tosta e 60% em tanques de aço inox. 
Apresenta ótimo volume de boca, textura cremosa e acidez vibrante, 
que envolvem suas frutas brancas e tropicais maduras e conferem 

chocolate branco e de especiarias doces.

Criada pelos enólogos Ana Beatriz Camargos e Carlos Sanabria, Casa 
Amare Vinhos é uma vinícola de pequena produção focada em vinhos 
de mínima intervenção.

   
  
  

Região:  

Serra Gaúcha

Enologia:  

Ana Beatriz Camargos e Carlos 

Sanabria

Enoturismo: Não

Web: amarevinhos.com.br e  

Instagram: @casaamarevinhos

CASA AMARE VINHOS
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Casa Amare Vinhos

 

Gran Ágape Sur Lie 2024

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Espumante branco elaborado a partir de uvas Chardonnay (de Monte 
Belo do Sul) e Pinot Noir (de Pinto Bandeira), mantido em contato 
com as leveduras desde julho de 2024 (a amostra provada tem 14 me-
ses). Franco nos aromas e nos sabores, apresenta frutas brancas e de 

peras, de padaria e de frutos secos. 

 

Amor Perfeito Tannat 2024

TINTO   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Tannat, cultivadas 

versão mais estruturada e carnuda, mas também com ótima acidez e 
taninos tensos, que envolvem suas frutas vermelhas e negras maduras 

grelhadas. 

 

Amor Perfeito Tannat 2023

TINTO   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Tinto elaborado a partir de uvas Tannat, cultivadas em Monte Belo do 
Sul, com fermentação em tinas abertas de madeira brasileira, seguido 
de breve estágio de 3 meses em carvalho francês e mais 12 meses em 
contato com as borras em tanques. Mostra frutas vermelhas e negras 

ameixas e de amoras. 
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Casa Amare Vinhos

 

Meraki Marselan 2025

TINTO   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Marselan, cultivadas 
em Faria Lemos, com estágio em barricas usadas de carvalho francês. 
Suculento, repleto de frutas vermelhas e negras maduras, seguidas de 

terrosos. 

 

Tempo ao Tempo Garganega 
2024

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Garganega, sem 

durante cerca de 12 meses. De boa tipicidade, apresenta frutas brancas 

tanto no nariz quanto no palato. Fluido e gostoso de beber, tem acidez 

cítricos e de pêssegos. 

 

Amor Incondicional Lorena 2025
BRANCO | SERRA GAÚCHA | $

AD
88
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Localizada em Patos de Minas, a Casa Bruxel dedica-se à produção 
de vinhos e cafés especiais no Cerrado Mineiro, evidenciando a 
riqueza e o potencial da região. A trajetória vai da implantação do 
vinhedo, em 2018, com 8,5 hectares de variedades de Vitis vinifera, à 
produção do primeiro vinho, em 2020.

   
  
  

Região:  

Minas Gerais

Enologia:  

João Vitor de Góes Soares

Enoturismo: Sim

Web: casabruxel.com e Instagram: @casabruxel

CASA BRUXEL

Casa Bruxel

Casa Bruxel Sauvignon Blanc 
2024

BRANCO   PATOS DE MINAS $$

AD
90

Branco de colheita de inverno elaborado a partir de uvas Sauvig-
non Blanc, cultivadas em Patos de Minas, no Cerrado Mineiro, sem 
passagem por madeira. Exuberante nos aromas, mostra frutas cítricas 

-

fresco, com toques de limão e de maracujá. 

 

Chuá Syrah 2023

TINTO   PATOS DE MINAS $$

AD
89

Tinto de colheita de inverno 100% Syrah, cultivadas em Patos de Mi-
nas, no Cerrado Mineiro, sem passagem por madeira. De boa tipicida-

de ervas e de especiarias picantes, tudo sustentado por ótima acidez e 

acompanhar carnes vermelhas menos gordurosas assadas. 
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Casa Correa & Medici

Chuá Rosé 2024
ROSÉ | PATOS DE MINAS | $

AD
88

Idealizada por dois amigos, Ricardo Correa e Marcelo Medici, a Casa 
Correa & Medici é uma jovem vinícola da Serra da Mantiqueira, 
localizada em Aiuruoca (MG), que integra o centro de enoturismo 
da Fazenda Villa di Ayuruoca — um destino que reúne vinhedos, 
pousada, haras e gastronomia, além de produção própria de café, 
queijos e azeite.

   
  
  

Região:  
Minas Gerais
Enologia:  

Isabela Peregrino
Enoturismo: Sim
Web: casacorreaemedici.com.br e  
Instagram: @casacorreaemedici

CASA CORREA & MEDICI

Due Amici Syrah 2024

TINTO   AIURUOCA $$

AD
90

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Syrah, cultivadas em Aiuruoca, na Serra da Mantiqueira (Minas 
Gerais), sem passagem por madeira. Rico em frutas vermelhas e negras 

-
-

to, com toques de amoras, de ameixas e de pimenta preta. 
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Mantivino Sauvignon Blanc 
2024

BRANCO   AIURUOCA $$

AD
90

Branco de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Sauvignon Blanc, cultivadas em Aiuruoca, na Serra da Manti-
queira (Minas Gerais), sem passagem por madeira. Apresenta boa 

no palato, tudo apoiado por acidez refrescante e textura cremosa. De 

de aspargos. 

 

Poker Cabernet Franc 2024

TINTO   AIURUOCA $$

AD
89

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Cabernet Franc, cultivadas em Aiuruoca, na Serra da Mantiqueira 
(Minas Gerais), sem passagem por madeira. Exibe boa tipicidade, com 

picantes e de tabaco. 

 

Poker Syrah 2023

TINTO   AIURUOCA $$

AD
89

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Syrah, cultivadas em Aiuruoca, na Serra da Mantiqueira (Minas 
Gerais), sem passagem por madeira. Suculento, mostra frutas ver-

preta, de ervas e de amoras.

Casa Correa & Medici
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Localizada em Bento Gonçalves, Casa Dorigon foi criada pelo enólogo 
Eduardo Semler Dorigon. Em 2020, ele realizou a primeira vinificação 
na empresa com a variedade Syrah, com uma produção de pouco 
mais de 100 garrafas. A casa onde ocorre a vinificação foi construída 
por Rolando Dorigon, seu avô, que, até meados dos anos 1980, 
produzia vinhos no mesmo local.

   
  
  

Região:  
Serra Gaúcha
Enologia:  

Eduardo Semler Dorigon
Enoturismo: Sim
Web: casadorigon.com.br e  
Instagram: @casadorigon

CASA DORIGON

 

Schloss Semler Laranja de 
Riesling Renano 2024

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Branco no estilo laranja elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Riesling Renano, cultivadas em Nova Petrópolis, na Serra Gaúcha, 
com 30 dias em contato com as cascas durante a fermentação e sem 

durante 6 meses. Cativante nos aromas e nos sabores, mostra frutas 

de frutos secos. 

 

Schloss Semler Riesling 
Renano 2025

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Riesling Rena-
no, cultivadas em Nova Petrópolis, na Serra Gaúcha, sem passagem 

Casa Dorigon
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4 meses. Apresenta boa tipicidade, com frutas brancas e cítricas acom-

 

 

Etna Brasilis Nero D’Avola 
2025

TINTO   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Elaborado a partir de uvas Nero D’Avola, mostra uma versão com 

 

 

Casa Dorigon Marselan 2025

TINTO   SERRA GAÚCHA $$

AD
89

em frutas vermelhas e negras maduras, seguidas de notas especiadas e 

 

Santaia Cabernet Sauvignon Rebo Sangiovese Marselan 2022
TINTO | SERRA GAÚCHA | $$$

AD
88

ANA Pinot Noir 2023
TINTO | SERRA GAÚCHA | $

AD
87

Casa Dorigon
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Consistente vinícola familiar comandada pelo experiente enólogo 
Gilberto Pedrucci, descendente de italianos. Com seu avô, ainda 
criança, ele teve o primeiro contato com a tradição da uva e do 
vinho. A Casa Pedrucci elabora principalmente espumantes pelo 
método tradicional.

   
  
  

Região:  
Serra Gaúcha
Enologia:  

Gilberto Pedrucci
Enoturismo: Sim
Web: casapedrucci.com.br e  
Instagram: @casapedrucci

CASA PEDRUCCI

Casa Pedrucci Fatto a Mano 
Sur Lie Nature Rosé 2024

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
92

Espumante rosado nature elaborado a partir 
de uvas Pinot Noir  (90%) e Merlot (10%), 
sem processo da degola, ou seja, mantido 

momento do consumo, daí sua eventual 
turbidez. Mais uma ótima edição desse vinho, 

rico em frutas vermelhas e brancas maduras, 
-

to, tudo sustentado por acidez elétrica e textura 

toques cítricos, de morangos, de groselhas e de frutos secos. 

Casa Pedrucci
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Casa Pedrucci Reserva 
Nature 2023

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
92

Espumante branco nature elaborado 
pelo método tradicional a partir de uvas 
Chardonnay, Pinot Noir e Riesling Itálico, 
mantido, pelo menos, 24 meses em con-

Austero nos aromas e franco nos sabores, 
apresenta frutas brancas e de caroço maduras, 

de frutos secos, tudo apoiado por acidez vigorosa 

persistente, com toques cítricos, de peras e de fermento.

 

Casa Pedrucci Reserva  
Extra Brut 2023

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Espumante branco extra brut elaborado pelo 
método tradicional a partir de uvas Chardon-
nay, Pinot Noir e Riesling Itálico, mantido, pelo 
menos, 24 meses em contado contato com as le-

de frutas brancas e de caroço mais maduras, com 

ao conjunto. Cremoso, com bom volume de 

cítricos, de pêssegos, de fermento e de frutos secos. 

 

Occasione Moscatel 
Espumante

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
91

Espumante branco doce elaborado pelo 
método Asti a partir de Malvasia e Moscato. 

brancas e cítricas acompanhadas de notas 

conferindo equilíbrio ao conjunto. Cremoso 

de limão siciliano e de maçãs. 

Casa Pedrucci
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Pedrucci Nature 2024

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Espumante branco nature elaborado pelo 
método tradicional a partir de uvas 
Chardonnay, Riesling Itálico e Trebbiano, 
mantido, pelo menos, 12 meses em con-

No melhor estilo vinoso da casa, apresenta 
frutas brancas e de caroço maduras, sustentadas 

-

cítricos, de peras, de pêssegos, de frutos secos e de fermento. 

 

Pedrucci Blanc de Blancs 

Brut 2024

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método 
tradicional a partir de uvas Chardonnay, Ries-
ling Itálico, Trebbiano e Glera, mantido, pelo 
menos, 12 meses em contato com as leveduras 
antes do dégorgement. Exibe estilo vinoso, sem 
perder a nitidez de suas frutas brancas e de 
caroço, com acidez vibrante e textura cremosa 

de frutos secos e de fermento. 

 

Casa Pedrucci 

Reserva Tinto 2022

TINTO   SERRA GAÚCHA $$

AD
89

Blend tinto composto a partir de uvas Merlot, Cabernet Sauvignon 
e Tannat, cultivadas na Serra Gaúcha, com estágio de 9 meses em 
barricas de carvalho. Mais uma boa edição desse vinho, repleto de 

e de especiarias doces, que aparecem tanto no nariz quanto no palato. 

Casa Pedrucci
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-

por madeira e terrosos. Para as carnes vermelhas grelhadas. 

 

Pedrucci Brut Rosé 2024

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
89

Espumante rosé brut elaborado pelo método tradicional a partir de 
uvas Pinot Noir, Merlot e Cabernet Sauvignon, mantido, pelo menos, 
12 meses em contado contato com as leveduras antes do dégorge-

-

pêssegos, de groselhas, de morangos, de frutos secos e tostados. 

Occasione Brut

ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $
AD
88

Occasione Brut Rosé

ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $
AD
88

Casa Pedrucci
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A história da família no Brasil começa em 1876 com a chegada dos 
italianos Antonio e Giuseppe Perini na Serra Gaúcha. Três gerações 
depois, Benildo - neto de Giuseppe - fundou a vinícola no Vale 
Trentino.

   
  
  

Região:  

Serra Gaúcha

Enologia:  

Leandro Santini

Enoturismo: Sim

Web: casaperini.com.br e Instagram: @casaperini

CASA PERINI

Casa Perini Nature Método 
Tradicional

ESPUMANTE   VALE TRENTINO $$

AD
91

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional a partir 
de uvas Chardonnay e Pinot Noir, mantido cerca de 24 meses em 

volume de boca e textura cremosa, mas também com ótima acidez, 

toques salinos, cítricos, de peras, de padaria e de frutos secos. 

 

Casa Perini Vintage Blend 
Chardonnay e Pinot Noir 
Nature 2023

ESPUMANTE   VALE TRENTINO $

AD
91

Espumante branco nature elaborado pelo 
método Charmat longo (18 meses em 
contato com as leveduras) a partir de uvas 
Chardonnay (80%) e Pinot Noir (20%). De 

-
cas e de caroço maduras, seguidas de notas 

uma acidez vibrante e textura cremosa. Gostoso 

Casa Perini
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pêssegos e de frutos secos. 

 

Casa Perini Brut Método 
Tradicional

ESPUMANTE   VALE TRENTINO $

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional a partir de 
uvas Chardonnay e Pinot Noir, mantido cerca de 18 meses em contato 

padaria, que aparecem tanto no nariz quanto no palato. Amplo, tem 

toques cítricos, de peras e de frutos secos. 

 

Casa Perini Moscatel 
Espumante

ESPUMANTE   VALE TRENTINO $

AD
90

Espumante branco doce elaborado pelo 
método Asti a partir de uvas Moscato. 
Sempre consistente, apresenta frutas bran-

equilibrado por acidez vibrante e textura 

toques de limão siciliano e de maçãs. 

 

Casa Perini Vintage Rosé de 
Noir Pinot Noir Brut 2023

ESPUMANTE   VALE TRENTINO $

AD
90

Espumante rosado brut elaborado pelo mé-
todo Charmat longo (18 meses em contato 

-
vamente a partir de uvas Pinot Noir. Mais 
uma boa edição desse vinho, volumoso e 

cheio de frutas brancas e vermelhas madu-

pedida para carne de porco assada. 

Casa Perini
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Casa Perini Vitis  
Tannat 2023

TINTO   VALE TRENTINO $

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Tannat, cultivadas no Vale Trentino, 
em Farroupilha, com estágio de 10% do 
vinho em carvalho durante 3 meses. Apre-
senta frutas vermelhas e negras maduras 

ervas e de especiarias, tudo apoiado por acidez 

ameixas, de amoras e terrosos. 

 

Casa Perini Vintage 
Barricado Chardonnay Brut 
2023

ESPUMANTE   VALE TRENTINO $

AD
89

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat longo (18 

Chardonnay, sendo que 20% do vinho base passa 2 meses por barricas 

tropicais, seguidas de notas tostadas, de especiarias doces e de frutos 
secos, tudo sustentado por acidez refrescante e textura cremosa. Para 
acompanhar peixes mais gordurosos assados. 

 

Casa Perini Vintage Blanc de 
Noir Brut 2023

ESPUMANTE   VALE TRENTINO $

AD
89

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat longo (18 
meses em contato com as leveduras) exclusivamente a partir de uvas 
Pinot Noir. Harmonioso, com bom volume de boca, apresenta acidez 
refrescante e textura cremosa, que envolvem suas frutas brancas e de 

também fresco, com toques tostados, cítricos, de maçãs e de frutos 
secos. 

Casa Perini
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Fração Única Sauvignon 
Blanc 2025

BRANCO   VALE TRENTINO $

AD
89

Elaborado a partir de uvas Sauvignon Blanc, mostra frutas brancas e 

-

e de maracujá. 

 

Fração Única Tannat 2022

TINTO   VALE TRENTINO $

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Tannat, cultivadas 
no Vale Trentino, em Farroupilha, com estágio de 60% do vinho em 
barricas de carvalho francês e americano durante 6 meses. Exibe boa 
acidez e taninos aveludados, que envolvem suas frutas vermelhas e 
negras maduras, conferindo frescor ao conjunto e certo equilíbrio ao 

e tostados. 

 

Vitis Barbera 2022

TINTO   VALE TRENTINO $

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Barbera, cultivadas 

maduro, com sua acidez refrescante e seus taninos aveludados trazen-

 

 

Vitis Marselan 2022

TINTO   VALE TRENTINO $

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Marselan, cultivadas 
no Vale Trentino, em Farroupilha, sem estágio em carvalho. Mais uma 

Casa Perini
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boa edição desse vinho, apresenta frutas vermelhas e negras maduras, 

-

carnes vermelhas grelhadas.

Arbo Cabernet Sauvignon Merlot 2024
TINTO | VALE TRENTINO | $

AD
88

Casa Perini Solidário Sauvignon Blanc 2025
BRANCO | VALE TRENTINO | $

AD
88

Arbo Tannat 2024
TINTO | VALE TRENTINO | $

AD
88

Fração Única Cabernet Franc 2022
TINTO | VALE TRENTINO | $

AD
88

Casa Perini Aquarela Moscatel Rosé Espumante
ESPUMANTE | VALE TRENTINO | $

AD
88

Fração Única Cabernet Sauvignon 2021
TINTO | VALE TRENTINO | $

AD
88

Casa Perini Black Edition Blanc de Blancs Extra Brut
ESPUMANTE | VALE TRENTINO | $

AD
88

Fração Única Chardonnay 2024
BRANCO | VALE TRENTINO | $

AD
88

Casa Perini Brut Charmat
ESPUMANTE | VALE TRENTINO | $

AD
88

Fração Única Merlot 2021
TINTO | VALE TRENTINO | $

AD
88

Casa Perini Prosecco Brut
ESPUMANTE | VALE TRENTINO | $

AD
88

Vitis Cabernet Sauvignon 2023
TINTO | VALE TRENTINO | $

AD
88

Casa Perini Solidário Cabernet Sauvignon & Merlot 2024
TINTO | VALE TRENTINO | $

AD
88

Casa Perini
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Vitis Merlot 2023
TINTO | VALE TRENTINO | $

AD
88

Arbo Marselan 2024
TINTO | VALE TRENTINO | $

AD
87

Arbo Cabernet Sauvignon 2024
TINTO | VALE TRENTINO | $

AD
86

Arbo Riesling 2025
BRANCO | VALE TRENTINO | $

AD
87

Arbo Merlot 2023
TINTO | VALE TRENTINO | $

AD
86

Casa Perini Brut Rosé Charmat
ESPUMANTE | VALE TRENTINO | $

AD
87

Arbo Moscato e Trebbiano 2024
BRANCO | VALE TRENTINO | $

AD
86

Casa Perini Lótus Rosé Extra Brut
ESPUMANTE | VALE TRENTINO | $

AD
87

Casa Perini Cristal Espumante Demi-Sec
ESPUMANTE | VALE TRENTINO | $

AD
86

Casa Perini Solidário Rosé 2025
ROSÉ | VALE TRENTINO | $

AD
87

Casa Perini Ice Espumante Demi-Sec
ESPUMANTE | VALE TRENTINO | $

AD
85

Fração Única Rosé de Pinot Noir 2025
ROSÉ | VALE TRENTINO | $

AD
87

Casa Perini Ice Espumante Demi-Sec Rosé
ESPUMANTE | VALE TRENTINO | $

AD
84

Vitis Chardonnay 2025
BRANCO | VALE TRENTINO | $

AD
88

Casa Perini
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Localizada na região de Bento Gonçalves, a Casa Possamai é uma 
vinícola familiar de pequena produção (cerca de 5 mil garrafas por 
ano) focada em vinhos de mínima intervenção. A enóloga é Patrícia 
Possamai.

   
  
  

Região:  
Serra do Sudeste e Serra Gaúcha
Enologia:  

Patrícia Possamai
Enoturismo: Sim
Web: casapossamai.com.br e  
Instagram: @casapossamai

CASA POSSAMAI

Laranja Voadora Chenin 
Blanc 2025

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$

AD
92

Branco de mínima intervenção no estilo laranja elaborado 
exclusivamente a partir de uvas Chenin Blanc, com fermen-
tação (15 dias em contato com as cascas) sem adição de 
leveduras exógenas e sem passagem por madeira. Cativan-
te nos aromas e franco nos sabores, mostra frutas brancas e 

terrosos, cítricos, de pêssegos e de camomila. Para acompanhar carnes 
de porco assadas. 

 

Laranja Voadora Riesling 
Itálico 2025

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Branco de mínima intervenção no estilo laranja elaborado exclusi-
vamente a partir de uvas Riesling Itálico, cultivadas em Faria Lemos, 
com fermentação (10 dias em contato com as cascas) sem adição de 
leveduras exógenas e sem passagem por madeira. Mais uma ótima 
versão desse vinho, apresenta frutas brancas e cítricas, cercadas de 

Casa Possamai
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casca de cítricos, de peras e terrosos. 

 

Laranja Voadora Sauvignon 
Gris 2025

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Branco de mínima intervenção no estilo laranja elaborado exclusi-
vamente a partir de uvas Sauvignon Gris, com fermentação (10 dias 
em contato com as cascas) sem adição de leveduras exógenas e sem 
passagem por madeira. Impressiona pela nitidez de suas frutas brancas 

ervas, que aparecem tanto no nariz quanto no palato. Cremoso, tem 

frutos secos. 

 

Leonino Teroldego 2023

TINTO   SERRA DO SUDESTE $$

AD
91

Tinto de mínima intervenção elaborado exclusivamente a partir 
de uvas Teroldego, cultivadas em Encruzilhada do Sul, na Serra do 
Sudeste, com fermentação sem adição de leveduras exógenas e sem 

vermelhas e negras maduras, tem ótima acidez e taninos aveludados 

Para carnes vermelhas ensopadas. 

 

Super Tosco Partida Única 
Sangiovese Merlot 2023

TINTO   SERRA GAÚCHA E SERRA DO SUDESTE $$

AD
91

Blend tinto de mínima intervenção composto a partir de uvas Merlot 
(de Encruzilhada do Sul) e Sangiovese (de Bento Gonçalves), com 
fermentação sem adição de leveduras exógenas e sem passagem por 

com toques de ameixas, de cerejas e terrosos.

Casa Possamai
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Entre os mais bem-sucedidos empreendimentos de enoturismo no 
Vale dos Vinhedos, a Casa Valduga nasceu da dedicação do casal 
Luís e Maria Valduga, alcançando o profissionalismo pelas mãos de 
seus filhos João, Juarez e Erielso e também de alguns dos netos.

   
  
  

Região:  

Campanha Gaúcha, Serra do 

Sudeste, Serra Gaúcha e Vale 

dos Vinhedos

Enologia:  

João Valduga

Enoturismo: Sim

Web: casavalduga.com.br e  

Instagram: @casavalduga

CASA VALDUGA

 

130 Special Edition Blanc de 
Blanc Brut

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
93

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional 
exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, cultivadas no 
Vale dos Vinhedos, mantido por 36 meses em contato com 

e nos sabores, mostra frutas brancas e de caroço maduras, 

secos, tudo apoiado por vigorosa acidez e textura cremosa e 
-

peras, de pêssegos e de padaria. 

 

130 Special Edition Blanc de 
Noir Brut

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
92

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional 
exclusivamente a partir de uvas Pinot Noir, cultivadas no 
Vale dos Vinhedos, mantido, pelo menos, por 36 meses em 

Casa Valduga
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-
tente, essa é uma versão ampla, repleta de frutas brancas e de caroço 
maduras, mas também com acidez refrescante e textura cremosa e 

-
ria e de frutos secos. 

 

Casa Valduga 130 Brut

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
92

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional 
a partir de uvas Chardonnay (8% do volume total estagiou 
em carvalho durante 12 meses) e Pinot Noir, cultivadas no 
Vale dos Vinhedos, mantido em contato com as leveduras 
por 36 meses antes da degola. Apresenta frutas brancas e 

com toques salinos, cítricos, de peras, de frutos secos e de fermento. 

 

Casa Valduga 130 Brut Rosé

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
92

Espumante rosado brut elaborado pelo método tradicional a 
partir de uvas Chardonnay e Pinot Noir, cultivadas no Vale 

com ótimo volume de boca, acidez vibrante e borbulhas 
-

e persistente, com toques de cítricos, de cerejas, de groselhas, de 
pêssegos, de frutos secos, de padaria e terrosos. 

Casa Valduga
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Casa Valduga Premivm 
Nature

ESPUMANTE   SERRA DO SUDESTE $

AD
92

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicio-
nal a partir de uvas Chardonnay (80%) e Pinot Noir (20%), 
cultivadas na Serra do Sudeste, mantido cerca de 24 meses 

Mais uma ótima edição desse espumante, nítido e cheio de 
vivacidade, com frutas brancas e cítricas frescas em primeiro 

peras e de fermento. 

 

Casa Valduga Gran Heitor 
Villa-Lobos Cabernet 
Sauvignon 2020

TINTO   VALE DOS VINHEDOS $$$

AD
91

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Cabernet Sauvignon, 
cultivadas no Vale dos Vinhedos, com estágio de 18 meses em barricas 
de carvalho francês. A safra mais quente e seca de 2020 propiciou 
o amadurecimento correto das uvas, o que se percebe nesse vinho, 
bem feito em seu estilo mais concentrado e untuoso, mas com acidez 

pela madeira. Para as carnes de cordeiro grelhadas. 

 

Casa Valduga Premivm Brut

ESPUMANTE   SERRA DO SUDESTE $

AD
91

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional 
a partir de uvas Chardonnay (70%) e Pinot Noir (30%), 
cultivadas na Serra do Sudeste, mantido cerca de 24 meses 

-
me, que envolvem suas frutas brancas e de caroço maduras, 

persistente, com toques salinos, cítricos, de peras, de frutos secos e de 
fermento. 

Casa Valduga
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Casa Valduga Premivm Brut 
Rosé

ESPUMANTE   SERRA DO SUDESTE $

AD
91

Espumante rosado brut elaborado pelo método tradicio-
nal a partir de uvas Chardonnay (70%) e Pinot Noir (30%), 
cultivadas na Serra do Sudeste, mantido cerca de 24 meses 

Mostra frutas brancas e vermelhas maduras, acompanhadas 

romãs, de cerejas, de peras e de padaria. 

 

Casa Valduga Premivm Extra 
Brut

ESPUMANTE   SERRA DO SUDESTE $

AD
91

Espumante branco extra brut elaborado pelo método tradicio-
nal a partir de uvas Chardonnay (80%) e Pinot Noir (20%), 
cultivadas na Serra do Sudeste, mantido cerca de 24 meses 

Nítido e vibrante, apresenta frutas brancas e de caroço, se-

a 

e tostados. 

 

Casa Valduga Premivm 
Moscatel Espumante

ESPUMANTE   SERRA DO SUDESTE E SERRA GAÚCHA $

AD
91

Espumante branco doce elaborado pelo método Asti a partir 
de uvas Moscato de Alexandria (75%) e Moscato Giallo 

limão siciliano e de maçãs. 

Casa Valduga
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Casa Valduga Terroir 
Chardonnay 2024

BRANCO   VALE DOS VINHEDOS $

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardon-
nay, cultivadas no Vale dos Vinhedos, sem passagem por 

-
cas e de caroço em primeiro plano, sustentadas por acidez 

 

 

Casa Valduga Terroir 
Exclusivo Gewürztraminer 
2024

BRANCO   SERRA DO SUDESTE $$

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Gewürztraminer, 
cultivadas na Serra do Sudeste, sem passagem por madeira. Mais uma 

-

persistente, com toques cítricos, de lichia e de jasmim. 

 

Casa Valduga Gran 
Chardonnay 2023

BRANCO   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, 
cultivadas no Vale dos Vinhedos, com estágio de 12 meses em foudres 
(2500 litros) e barricas (228 litros) de carvalho francês. Mostra bom 

envolvem suas frutas brancas e tropicais maduras, trazendo equilíbrio 
e sustentação ao conjunto. Ainda jovem, exuberante, potente, tem 

doces, de frutos secos e de abacaxi. 

Casa Valduga
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Casa Valduga Terroir 
Exclusivo Marselan 2020

TINTO   SERRA DO SUDESTE $$

AD
90

Tinto elaborado a partir de uvas Marselan, cultivadas na Serra do Su-

boa edição desse vinho, cheio de frutas vermelhas e negras maduras, 
acompanhadas de notas tostadas, de ervas e de especiarias, que se 

defumados e terrosos. 

 

Casa Valduga Terroir 
Exclusivo Syrah Viognier 
2023

TINTO   SERRA DO SUDESTE $$

AD
90

Tinto composto a partir de uvas Syrah (86%) e Viognier (14%), culti-
vadas na Serra do Sudeste, com estágio de 8 meses em barricas de 

-

 

 

Arte Tradicional Elegance 
Demi-Sec 2023

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $

AD
89

Espumante branco demi-sec elaborado pelo método tradicional a 
partir de uvas Chardonnay (60%) e Pinot Noir (40%), cultivadas no Vale 
dos Vinhedos, mantido em contato com as leveduras durante 12 meses 
antes do dégorgement. Mais uma boa edição, apresenta frutas brancas 

acidez refrescante e sua textura cremosa conferindo equilíbrio ao dul-

com toques tostados, cítricos e de peras. 

Casa Valduga
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Casa Valduga Terroir 
Cabernet Sauvignon 2022

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Cabernet Sauvignon, 
cultivadas na Campanha Gaúcha, com estágio de 8 meses em barricas 

com toques terrosos, de ameixas e da passagem pela madeira. 

 

Casa Valduga Terroir 
Exclusivo Cabernet Franc 
2021

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Cabernet Franc, cul-
tivadas na Campanha Gaúcha, com estágio de 12 meses em barricas de 

que envolvem suas frutas vermelhas e negras maduras e conferem sus-
-

tente, com toques de ameixas, de ervas, de especiarias e de tabaco. 

 

Casa Valduga Terroir 
Exclusivo Malbec 2020

TINTO   SERRA DO SUDESTE $$

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Malbec, cultivadas 
na Serra do Sudeste, com estágio de 8 meses em barricas de carvalho 

-
rais, de ervas e de especiarias, tudo amparado por acidez refrescante e 

com toques de ameixas, mentolados e tostados. 

Naturelle Branco
BRANCO | VALE DOS VINHEDOS | $

AD
87

Naturelle Rosé
ROSÉ | VALE DOS VINHEDOS | $

AD
86

Casa Valduga
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Casa Vinet dedica-se à produção de vinhos na região de Amparo, 
interior de São Paulo. Atualmente, conta com cerca de 4,5 hectares 
de vinhedos, cultivados sob o sistema de dupla poda, a 1.100 metros 
de altitude.

   
  
  

Região:  

São Paulo

Enologia:  

Sara Silva e  

Flávia Cavalcanti Triches

Enoturismo: Sim

Web: casavinet.com.br e Instagram: @casavinet

CASA VINET

Casa Vinet

Le Fruit Syrah 2024

TINTO   AMPARO $$

AD
90

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir 
de uvas Syrah, cultivadas em Amparo, sem passagem por madeira. 
Harmonioso e de boa tipicidade, apresenta frutas vermelhas e negras 

-
ras e de pimenta preta. 

 

Le Début Syrah 2022

TINTO   AMPARO $$

AD
89

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Syrah, cultivadas em Amparo, com estágio de 20% do vinho em 
barricas novas de carvalho e 80% em inox durante 6 meses. Repleto 

de notas defumadas, de ervas e de especiarias picantes, que aparecem 
tanto no nariz quanto no palato. Estruturado e carnudo, tem acidez 

-
rosos, de pimenta preta, de azeitona preta, de ameixas e da passagem 
pela madeira. 
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Casa Zottis

La Fleur Rosé 2024
ROSÉ | AMPARO | $$

AD
88

Le Début Viognier 2023
BRANCO | AMPARO | $$

AD
88

A Casa Zottis é uma vinícola familiar localizada no Vale dos Vinhedos, 
em Bento Gonçalves. Fundada pelo casal Juliano Zottis, viticultor, 
e Daniela Chesini Zottis, enóloga, a vinícola mantém viva a tradição 
dos imigrantes italianos, produzindo vinhos no próprio porão da 
residência, com uvas de vinhedos próprios.

   
  
  

Região:  
Vale dos Vinhedos
Enologia:  

Daniela Chesini Zottis
Enoturismo: Sim
Web: casazottis.com.br e Instagram: @casazottis

CASA ZOTTIS

De Ponta Cabeça Nature

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
89

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional exclusi-
vamente a partir de uvas Chardonnay, cultivadas no Vale dos Vinhe-
dos, mantido por pelo menos 12 meses em contato com as leveduras 
antes do dégorgement. Mostra frutas brancas e de caroço maduras, 

persistente, com toques tostados, cítricos, de peras e de fermento.
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A Cata Terroirs é uma vinícola de Santa Catarina que trabalha com 
uvas provenientes de diferentes regiões no Brasil e no Chile, com 
o objetivo de produzir vinhos que reflitam as características de 
cada terroir. Foi fundada pelo enólogo Eduardo Strechar e pelo 
empresário André Marchiori e, tempos depois, recebeu o reforço 
de Luca Fumagalli para liderar o desenvolvimento comercial e o 
posicionamento da marca.

   
  
  

Região:  

Campos de Cima da Serra

Enologia:  

Eduardo Strechar

Enoturismo: Não

Web: cataterroirs.com.br e  

Instagram: @cataterroirs

CATA TERROIRS

Cata Terroirs

 

Cata Terroirs Barrica 
Chardonnay 2022

BRANCO   CAMPOS DE CIMA DA SERRA $$

AD
92

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay 
cultivadas em Campos de Cima da Serra, com fermentação 
e posterior estágio de 12 meses em contato com suas borras 

e 600 litros. Chama atenção pela qualidade e nitidez de 
suas frutas tropicais e de caroço, maduras no ponto certo, 

-

cítricos, redutivos, de pêssegos, de abacaxi e de umami. 

 

Cata Terroirs Viognier 2022

BRANCO   CAMPOS DE CIMA DA SERRA $$

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Viognier cultiva-
das em Campos de Cima da Serra, sem passagem por madeira, mas 
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Cavalleri

aço inoxidável. De boa tipicidade, mostra frutas brancas e de caro-

cítricos, salinos, de pêssegos, de frutos secos e de umami.

Localizada no Vale dos Vinhedos, Cavalleri é uma empresa familiar 
dedicada à produção de vinhos, espumantes e suco de uva.

   
  
  

Região:  

Vale dos Vinhedos

Enologia:  

Lourenço Vaccaro

Enoturismo: Sim

Web: cavalleri.com.br e  

Instagram: @vinicolacavalleri

CAVALLERI

 

Cavalleri Sur Lie Nature

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
90

Espumante branco nature sur lie elaborado pelo método tradicional 
a partir de uvas Chardonnay (80%) e Pinot Noir (20%), cultivadas no 
Vale dos Vinhedos, sem processo de dégorgement, ou seja, mantido 

-

com toques cítricos, de peras e de pão tostado. 
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Cavalleri Moscatel 
Espumante

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $

AD
89

Espumante branco doce elaborado pelo método Asti exclu-
sivamente a partir de Moscato Giallo. De boa tipicidade, 
apresenta frutas brancas e cítricas maduras, acompanhadas 

-
toso de beber, tem ótima acidez, que traz equilíbrio ao seu 

e de maçãs. 

Cavalleri Moscatel Rosé Espumante
ESPUMANTE | VALE DOS VINHEDOS | $

AD
88

Tereza Nature
ESPUMANTE | VALE DOS VINHEDOS | $

AD
88

A origem do nome Cave di Pozza é uma homenagem especial à 
família e também a uma comunidade da região de Trento na Itália. A 
marca Cave di Pozza foi criada pelo prazer de reunir a família e os 
amigos, para brindar a vida e apreciar um bom espumante.

   
  
  

Região:  
Serra Gaúcha
Enologia:  

Alejandro Alberto Cardozo 
Rapetti
Enoturismo: Não
Web: cavedipozza.com.br e  
Instagram: @cavedipozza

CAVE DI POZZA

Cave di Pozza
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Natività Nature

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional 
a partir de uvas Chardonnay (40%, Viognier (20%), Riesling 
Itálico (20%) e Trebbiano (20%), sendo que 20% do vinho 
base estagia em barricas. Depois disso, é mantido cerca de 
36 meses em contato com as leveduras antes do dégorge-

ment. Sedutor nos aromas, com frutas brancas e de caroço 

-

persistente, com toques tostados, cítricos, de peras, de pêssegos, de 
fermento e de frutos secos. 

 

Natività Nature Rosé

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Espumante rosado nature elaborado pelo método tradicional 
exclusivamente a partir de uvas Pinot Noir, cultivadas em 
Faria Lemos, na Serra Gaúcha, sendo que 20% do vinho 
base estagia em barrica. Depois disso, é mantido cerca 

de 36 meses em contato com suas borras antes da degola. 
Chama atenção pelo volume de boca, pela textura tensa e 

cremosa e pela acidez elétrica, que envolvem suas frutas brancas e 
vermelhas maduras, conferindo vivacidade e sustentação ao conjunto. 

groselhas, de frutos secos e de fermento. 

 

Cave di Pozza Brut Prosecco

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat exclusiva-
mente a partir de uvas Glera, cultivadas em Monte Belo do Sul. Mais 

acidez refrescante, que confere equilíbrio ao conjunto. Tem textura 

fermento. 

Cave di Pozza
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Cave di Pozza Brut Rosé

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Espumante rosado brut elaborado pelo método Charmat a partir de 
uvas Chardonnay (40%), Pinot Noir (40%) e Riesling Itálico (20%), 

com ótima acidez e textura cremosa, que conferem frescor e equilí-

cítricos, de morangos e de groselhas. 

 

Cave di Pozza Moscatel 
Espumante

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Espumante branco doce elaborado pelo método Asti exclusivamente 
a partir de uvas Moscato Branco, cultivadas em Nova Prata, na Serra 

-

cítricos e de maçãs. 

Cave di Pozza Brut
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Cave di Pozza
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Localizada na região da Campanha Gaúcha, a vinícola Cerro de 
Pedra foi criada pelos empresários Luiz Eduardo Batalha e Pedro 
Melo. Cultivam as variedades Cabernet Sauvignon, Merlot, Tannat e 
Chardonnay.

   
  
  

Região:  
Campanha Gaúcha
Enologia:  

Flavio Pizzato (linha Reserva e 
Gran Reserva)
Enoturismo: Não
Web: vinicolacerrodepedra.com.br e  
Instagram: @cerrodepedra

CERRO DE PEDRA

Cerro de Pedra Gran Reserva 
Merlot 2022

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $$$

AD
91

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Merlot cultivadas na 
Campanha Gaúcha, com estágio de 11 meses em barricas de carvalho 
francês. Depois desse período, o vinho descansa em aço inoxidável e 
depois em garrafa por mais 20 meses, até ser lançado ao mercado. De 
boa tipicidade, mostra frutas vermelhas e negras, maduras no ponto 

com toques terrosos, de violetas, de amoras, de ameixas e da passa-
gem pela madeira. Grata surpresa!

 

Cerro de Pedra Jovem 
Chardonnay 2025

BRANCO   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
90

Chardonnay leve e fresco, com boa expressão de fruta, destacando 
notas de maçã verde e leve toque cítrico. A acidez é equilibrada, 
embora um pouco pungente na ponta da língua, trazendo vivacidade 

Cerro de Pedra
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o consumo jovem. Excelente opção para harmonizar com ceviche e 
pratos leves da cozinha costeira. 

 

Cerro de Pedra Reserva 
Cabernet Sauvignon 2024

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Cabernet Sauvignon, 
cultivadas na Campanha Gaúcha, com estágio de 8 meses em barricas 
novas e usadas de carvalho americano. Mais uma boa edição desse 
vinho, mostra frutas vermelhas e negras maduras no ponto certo, 
acompanhadas de notas tostadas, de ervas e de especiarias doces, que 

com toques terrosos e de ameixas. 

 

Cerro de Pedra Reserva 
Tannat 2023

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Tannat, cultivadas 
na Campanha Gaúcha, com estágio de 9 meses em barricas usadas de 
carvalho francês. Tem ótima tipicidade, com frutas vermelhas e negras 

de ameixas, de ervas, de especiarias e terrosos. Para o churrasco!

Alma Rios
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A Champanharia Garibaldi é um restaurante e wine bar em Bento 
Gonçalves. Possui uma adega com mais de 300 rótulos nacionais e 
internacionais, além de elaborar seus próprios vinhos, com foco em 
expressar as características de cada terroir.

   
  
  

Região:  
Serra Gaúcha
Enologia:  

Elisandro Castro
Enoturismo: Sim
Web: Instagram: @champanhariagaribaldi

CHAMPANHARIA 

GARIBALDI

 

Vitulo Blanc de Blanc Extra 
Brut

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
92

Espumante branco extra brut elaborado pelo método 
tradicional exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, 
mantido 72 meses em contato com as leveduras antes do 
dégorgement. Num estilo vinoso, mostra frutas brancas 

especiarias doces e de padaria, que se repetem no palato, 

persistente, com toques tostados, amanteigados, cítricos, de pêssegos 
e de frutos secos. 

 

Vitulo Blanc de Blanc Sur Lie

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
92

Elaborado pelo método tradicional exclusivamente a partir de 
uvas Chardonnay, mantido por 110 meses em contato com 
as leveduras. Mostra ótimo volume de boca, textura cremosa 
e acidez vibrante, que envolvem suas frutas brancas e de ca-

-

de peras, de pêssegos, de fermento, de frutos secos e de padaria.

Champanharia Garibaldi
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Em 1973, a Maison Moët & Chandon decidiu apostar no potencial 
vitivinícola brasileiro e inaugurou a Chandon em Garibaldi, no Rio 
Grande do Sul. Na região de Encruzilhada do Sul está o vinhedo 
mais recente da vinícola, cerca de 250 hectares, plantado em 2000. 
Seus vinhos são elaborados pelo método Charmat de segunda 
fermentação em tanques de aço.

   
  
  

Região:  

Serra do Sudeste e Serra Gaúcha

Enologia:  

Philippe Mevel

Enoturismo: Sim

Web: chandon.com.br e  

Instagram: @chandon_brasil

CHANDON

Chandon

 

Chandon Blanc de Noir Pinot 
Noir Extra Brut

ESPUMANTE   SERRA DO SUDESTE $$

AD
91

Espumante branco extra brut elaborado pelo método Char-
mat exclusivamente a partir de uvas Pinot Noir, cultivadas 
em Encruzilhada do Sul, mantido 6 meses em contato com 

brancas e de caroço maduras acompanhadas de notas 

secos e de fermento. 

 

Chandon Excellence Brut 
2017

ESPUMANTE   SERRA DO SUDESTE $$$

AD
91

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat (permanece 

a partir de uvas Pinot Noir (52,6%) e Chardonnay (47,4%), cultivadas 
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Chandon

acidez vibrante, que envolvem suas frutas brancas e de caroço madu-

tostados, de fermento e de frutos secos. 

 

Chandon Blanc de Blanc 
Riesling Itálico Extra Brut

ESPUMANTE   MONTE BELO DO SUL $$

AD
90

Espumante branco extra brut elaborado pelo método Charmat, a par-
tir de uvas Riesling Itálico, cultivadas em Monte Belo do Sul, mantido 

e nos sabores, apresenta frutas brancas e cítricas, acompanhadas de 

peras. 

 

Chandon Névoa das 
Encantadas Chardonnay Brut

ESPUMANTE   SERRA DO SUDESTE $$

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat a partir de 
uvas Chardonnay, cultivadas na Serra do Sudeste, mantido em contato 

-

fermento, com sua acidez vibrante e sua textura cremosa conferindo 

toques de limão siciliano e de peras.
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Seu nome - Courmayeur - provém de uma comuna italiana da região 
do Valle d’Aosta, na fronteira da Itália com a França. Nos anos 1990, 
a empresa começou a produção de espumantes e, desde 2008, tem 
aperfeiçoado suas linhas.

   
  
  

Região:  
Serra Gaúcha
Enologia:  

Talita Nicolini Verzeletti
Enoturismo: Sim
Web: courmayeur.com.br e  
Instagram: @courmayeurdomaine

COURMAYEUR

Courmayeur

 

Courmayeur Quintessencial 
Cuvée Extra Brut

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Espumante branco extra brut elaborado pelo método Charmat longo 
(12 meses) exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, sendo que o 
vinho base estagia 2 meses em carvalho. Mais uma boa edição desse 

tostadas, de ervas e de especiarias, tudo equilibrado por vigorosa 

persistente, com toques de frutos secos, de padaria, de peras e cítricos. 

 

Courmayeur Retrato Edição 
Limitada Blanc de Blanc 
Nature 2023

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Espumante branco nature elaborado pelo método Charmat exclusiva-
mente a partir de uvas Chardonnay, mantido 3 meses em contato com 
as leveduras. Apresenta frutas brancas e tropicais maduras, acom-

de frutos secos. 
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Courmayeur

 

Courmayeur Brut

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat 
a partir de uvas Chardonnay (90%) e Pinot Noir (10%). 
Harmonioso e nítido, mostra frutas brancas e de caroço 

-

 

 

Courmayeur Essencial 
Marselan 2022

TINTO   SERRA GAÚCHA $$

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Marselan, com está-

mais maduro, seguidas de notas tostadas, de ervas secas e de especia-

e de ameixas. 

 

Courmayeur Quintessencial 
Cuvée Rosé Extra Brut

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
89

Espumante rosado brut elaborado pelo método Charmat a partir de 
uvas Pinot Noir, cultivadas na Serra Gaúcha, sendo que o 50% do vi-
nho base estagia em barricas de carvalho francês, mantido em contato 

refrescante e textura cremosa, que envolvem suas frutas brancas e 
-

morangos, de frutos secos, de fermento, tostados e terrosos.



V
IN
H
O
S

230

Os vinhedos, localizados a 800 metros de altitude, são privilegiados 
pelas condições de plantio, solo e clima. Desde 2010, a vinícola 
recebe os turistas em seu restaurante de comidas típicas.

   
  
  

Região:  
Serra Gaúcha
Enologia:  

Ben-hur Rigoni
Enoturismo: Sim
Web: donabel.com.br e  
Instagram: @vinicoladonabel

DON ABEL

Don Abel

 

Don Abel Rota 324 2020

TINTO   SERRA GAÚCHA $$$

AD
90

Blend tinto composto a partir de uvas Merlot (50%) e Cabernet Sau-
vignon (50%), cultivadas na Serra Gaúcha, com estágio de 12 meses em 

-
tas vermelhas e negras mais maduras, seguidas de notas de ervas secas, 
de especiarias doces e terrosas, tudo sustentado por acidez refrescante 

toques de ameixas, de alcaçuz, de tabaco, de cacau e de mocha. 

 

Don Abel Quero Quero 
Chardonnay 2024

BRANCO   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, culti-
vadas na Serra Gaúcha, sem passagem por madeira. Muito bem-feito 

-

de abacaxi e de pêssego.

Don Abel Hectare Merlot 2020
TINTO | SERRA GAÚCHA | $$

AD
88
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Don Laurindo

Don Abel Hectare Rosé Merlot 2025
ROSÉ | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Na Don Laurindo, a tradição na produção de vinhos foi transmitida 
de pai para filho. Desde a chegada da família ao Brasil, em 1887, são 
5 gerações da família Brandelli dedicadas ao cultivo das uvas e à 
elaboração de vinhos. A empresa foi fundada em 1991 por Ademir 
Brandelli, que atualmente administra a vinícola com a ajuda dos 
filhos Moisés (enólogo) e Lucas (agrônomo).

   
  
  

Região:  
Vale dos Vinhedos
Enologia:  

Moisés Brandelli
Enoturismo: Sim
Web: donlaurindo.com.br e  
Instagram: @donlaurindo

DON LAURINDO

Doracy Cuvée Prestige 
Nature 2023

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
90

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional exclusi-
vamente a partir de uvas Chardonnay, cultivadas no Vale dos Vinhe-
dos, mantido 30 meses em contato com as leveduras antes da degola. 
Mostra frutas brancas e de caroço maduras, acompanhadas de notas 

apoiado por acidez elétrica e textura cremosa. Com bom volume de 

de pêssegos e de frutos secos. 
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Don Laurindo Riserva 
Chardonnay 2023

BRANCO   VALE DOS VINHEDOS $

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, culti-
vadas no Vale dos Vinhedos, sem passagem por madeira. De boa tipi-
cidade, apresenta frutas brancas e tropicais maduras, acompanhadas 

e fresco, com toques cítricos e de abacaxi.

Eduardo Mendonça é um reconhecido produtor brasileiro na 
categoria dos vinhos ditos naturais. Produz uvas há 15 anos e, desde 
2016, dedica-se à produção de vinhos em seu nome. Adepto da 
mínima intervenção, desde o campo até o engarrafamento, Mendonça 
busca transmitir em seus rótulos inovação e autenticidade, 
realçando a pureza de sua fruta.

   
  
  

Região:  

Monte Belo do Sul

Enologia:  

Eduardo Mendonça

Enoturismo: Não

Web: Instagram: @eduardomendoncavinhoslivres

EDUARDO MENDONÇA

Eduardo Mendonça
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Eduardo Mendonça Edição 10 
Anos Pét-Nat Grechetto 2025

ESPUMANTE   MONTE BELO DO SUL $$$$

AD
91

Espumante branco nature de mínima intervenção elabora-
do pelo método ancestral exclusivamente a partir de uvas 
Grechetto, cultivadas em Monte Belo do Sul. Apresenta 
bom volume de boca, textura cremosa e acidez cortante, 
que envolvem suas frutas brancas e de caroço e conferem 

-

pêssegos. 

 

Eduardo Mendonça Pinot 
Noir 2023

TINTO   MONTE BELO DO SUL $

AD
91

Tinto de mínima intervenção elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Pinot Noir, cultivadas em Monte Belo do Sul. Mais uma boa 
edição desse vinho, com frutas vermelhas maduras, seguidas de notas 

groselhas. 

 

Eduardo Mendonça 
Sangiovese 2024

TINTO   MONTE BELO DO SUL $$

AD
90

Tinto de mínima intervenção elaborado exclusivamente a partir de 

Para acompanhar massas ao molho tipo ragu. 

 

Eduardo Mendonça Riesling 
Itálico 2022

BRANCO   MONTE BELO DO SUL $

AD
89

Branco de mínima intervenção elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Riesling Itálico, cultivadas em Monte Belo do Sul. Cativante nos 

Eduardo Mendonça
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Ela Franc é um projeto idealizado por Andrea Trentin, inspirado na 
Cabernet Franc, uma das variedades precursoras na viticultura 
brasileira. Em 2024 lançam o primeiro vinho, Ela Franc Cabernet 
Franc 2021, uma edição comemorativa aos 70 anos do Cabernet Franc 
1951, produzido pela extinta Sociedade Vinícola Riograndense.

   
  
  

Região:  
Serra Gaúcha
Enologia:  

Andrea Trentin
Enoturismo: Não
Web: Instagram: @ela.franc

ELA FRANC

 

Ela Franc Cabernet Franc 
2022

TINTO   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Cabernet Franc, 
cultivadas na Serra Gaúcha, com estágio de 12 meses em barricas de 
carvalho francês. Mais uma boa edição desse vinho, suculento, repleto 

-

de especiarias, de ervas, de amoras e de ameixas.

aromas e nos sabores, apresenta frutas brancas e de caroço maduras, 

toques cítricos, de peras e de camomila.

Ela Franc
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Era dos Ventos é um projeto de Luís Henrique Zanini iniciado em 
2007 com o objetivo de resgatar vinhas velhas e cepas esquecidas. 
O enólogo é adepto da vinificação com intervenção mínima e sua 
produção provém principalmente de vinhedos próprios em diferentes 
áreas da Serra Gaúcha, que, atualmente, somam cerca de 13 
hectares.

   
  
  

Região:  

Serra Gaúcha

Enologia:  

Luís Henrique Zanini

Enoturismo: Não

Web: eradosventos.com.br e  

Instagram: @era.dos.ventos

ERA DOS VENTOS

 

Era dos Ventos Peverella 
2023

BRANCO   BENTO GONÇALVES $$$$$

AD
92

Branco no estilo laranja elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Peverella, provenientes de um vinhedo de mais de 50 anos situado nos 
Caminhos de Pedra, em Bento Gonçalves, com maceração pelicular 
de 21 dias, fermentação sem adição de leveduras exógenas e estágio 
de 24 meses em madeira, sendo 50% em barricas de ipê e 50% em 
barricas de carvalho francês. De bom corpo, cremoso e com acidez 
cortante, que traz sustentação às frutas brancas e de caroço maduras 

secos e de umami. 

 

Era dos Ventos Peverella 
Licoroso

DOCE   BENTO GONÇALVES $$

AD
92

Branco licoroso doce elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Peverella, cultivadas nos Caminhos de Pedra, em Bento 
Gonçalves. Antes da fermentação, as uvas sofrem processo 

Era dos Ventos
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de secagem de 60 dias, depois o vinho estagia durante 24 meses em 
barricas de carvalho. Sedutor nos aromas, apresenta frutas brancas e 

cítricos e de frutos secos. 

 

Era dos Ventos Peverella 

Nature

ESPUMANTE   BENTO GONÇALVES $$$$$

AD
92

Espumante branco nature no estilo laranja elaborado pelo método 
tradicional exclusivamente a partir de uvas Peverella, sendo uma 
combinação de safras anteriores, que estagiaram em madeira, com 
uma nova safra em fermentação, mantido em contato com as borras 

essa é mais uma ótima edição desse vinho, com bom volume de boca, 

cítricos, de pêssegos, de fermento e de frutos secos. 

 

Era dos Ventos Trebbiano on 

the Rock 2024

BRANCO   BENTO GONÇALVES $$$

AD
92

Branco no estilo laranja elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Trebbiano, provenientes de vinhas cultivadas nos Caminhos de Pedra, 
em Bento Gonçalves, com fermentação (sem adição de leveduras 
exógenas) em contato com as cascas durante cerca de 10 dias em um 
lagar de basalto e posterior estágio de 10 meses, sendo 70% em tan-
ques de aço inoxidável e 30% em barricas usadas de carvalho francês. 
Cativante nos aromas e franco nos sabores, mostra frutas brancas e 

especiarias e de frutos secos, tudo em meio a uma acidez elétrica e 

de pêssegos. 

Era dos Ventos
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Era dos Ventos Merlot 2021

TINTO   BENTO GONÇALVES $$$

AD
91

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Merlot, provenientes 
de vinhas plantadas em 2004 nos Caminhos de Pedra, em Bento Gon-
çalves, com fermentação sem adição de leveduras exógenas (30% em 
cachos inteiros) e estágio de 12 meses em barricas usadas de carvalho 
francês. De boa tipicidade, mostra frutas vermelhas e negras maduras 

-

persistente, com toques de ameixas, balsâmicos e terrosos. 

 

Era dos Ventos Teroldego 
2021

TINTO   BENTO GONÇALVES $$$$

AD
91

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Teroldego, cultiva-
das nos Caminhos de Pedra, em Bento Gonçalves, com fermentação 
sem adição de leveduras exógenas em mastelas abertas de carvalho 
(tinas) e estágio de 18 meses em barricas usadas de carvalho francês. 
Suculento, repleto de frutas vermelhas e negras maduras, acompanha-

com toques terrosos, de tabaco, de ameixas e de amoras.

Era dos Ventos
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Essenza foi fundada em 2016, na Serra da Mantiqueira, em Santo 
Antônio do Pinhal, a 1.200 metros de altitude. Em 2019, o projeto 
expandiu-se para Maria da Fé, Minas Gerais, onde cultiva Sauvignon 
Blanc, Cabernet Franc, Syrah, Alvarinho, Chardonnay, Merlot e Pinot 
Noir, a 1.760 metros. Com colheita de verão, mantém produções 
limitadas. A condução técnica é do agrônomo Vadim Carbonari e da 
enóloga Isabela Peregrino.

   
  
  

Região:  

Serra da Mantiqueira

Enologia:  

Isabela Peregrino

Enoturismo: Sim

Web: vinicolaessenza.com.br e  

Instagram: @vinicolaessenza

ESSENZA

Essenza

 

Essenza Rosé Syrah 2024

ROSÉ   SERRA DA MANTIQUEIRA $$$

AD
90

Rosado elaborado exclusivamente a partir de uvas Syrah, cultivadas 
em Santo Antônio do Pinhal (São Paulo) e em Maria da Fé (Minas 

rico em frutas vermelhas e brancas maduras, mas também acidez 

e de pêssegos. Para o aperitivo! Bem geladinho! 

 

Mantikir Alvarinho 2024

BRANCO   SERRA DA MANTIQUEIRA $$$

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Alvarinho, cultiva-
das em Maria da Fé, Minas Gerais, sem passagem por madeira. Cheio 
de frutas brancas e de caroço maduras, com sua acidez refrescante e 

-
vante, com toques cítricos e de pêssegos.
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Estrelas do Brasil

Espaço Essenza Sauvignon Blanc 2024
BRANCO | SERRA DA MANTIQUEIRA | $$

AD
88

Mantikir Extra Brut Rosé
ESPUMANTE | SERRA DA MANTIQUEIRA | $$

AD
88

Mantikir Nature Rosé
ESPUMANTE | SERRA DA MANTIQUEIRA | $$

AD
88

Sob direção de dois enólogos, Irineo Dall’Agnol e Alejandro Cardozo, a 
Estrelas do Brasil se especializou em espumantes. Seu nome é uma 
homenagem a Dom Pérignon, que teria dito a frase “estou bebendo 
estrelas”, quando criou o Champagne.

   
  
  

Região:  
Serra Gaúcha
Enologia:  

Irineo Dall’Agnol e Alejandro 
Alberto Cardozo Rapetti
Enoturismo: Sim
Web: estrelasdobrasil.com.br e  
Instagram: @estrelasdobrasil

ESTRELAS DO BRASIL

Pedro Antônio Lote 4 Nature 
Rosé

ESPUMANTE   FARIA LEMOS $$$$$$

AD
93

Somente lançado em garrafas magnum (1,5 litro), 
essa é a quarta edição desse vinho elaborado em 

-
neu Dall’Agnol, um dos proprietários e enólogos 
da Estrelas do Brasil. Espumante rosado nature 
elaborado pelo método tradicional exclusivamen-
te a partir de uvas Pinot Noir, cultivadas em Faria 
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Estrelas do Brasil

Lemos, Bento Gonçalves, mantido cerca de 48 meses em contato 
com as leveduras antes da degola. Mais uma ótima edição, volumosa, 
rica em frutas vermelhas e brancas maduras, mas também com acidez 

profundidade ao conjunto. Estruturado, mas também preciso, tenso e 

de pêssegos, de groselhas, de frutos secos e de padaria. 

 

Estrelas do Brasil Extra Brut 

Rosé Pinot Noir Clássico

ESPUMANTE   FARIA LEMOS $$

AD
92

Espumante rosé extra brut elaborado pelo 
método tradicional exclusivamente a 
partir de uvas Pinot Noir, cultivadas em 
Faria Lemos, Bento Gonçalves, mantido, 
pelo menos, 24 meses em contato com as 

leveduras antes do dégorgement. Impressio-
na pela cremosidade e pela precisão do con-
junto, com frutas brancas e vermelhas maduras, 
sustentadas por acidez cortante. Vívido e, ao 

tostados, cítricos, de groselhas, de cerejas, de peras, de frutos secos e 
de fermento. 

 

Estrelas do Brasil Nature 

Clássico 2020

ESPUMANTE   FARIA LEMOS $$$$$

AD
92

Espumante branco nature elaborado pelo méto-
do tradicional a partir de uvas Chardonnay, Pinot 
Noir e Riesling Itálico (somente da safra 2020), 
cultivadas em Faria Lemos, na Serra Gaúcha, 
mantido 60 meses em contato com as leveduras 
antes do dégorgement. Austero nos aromas e 
franco nos sabores, apresenta frutas brancas e de 

especiarias e de frutos secos, tudo sustentado por 

persistente, com toques cítricos, de peras e de fermento. Está ótimo 
-

mos 5 anos. 
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Estrelas do Brasil

 

Estrelas do Brasil Nature 

Clássico

ESPUMANTE   FARIA LEMOS $$

AD
92

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional 
a partir de uvas Chardonnay, Viognier, Riesling Itálico e 
Trebbiano, cultivadas em Faria Lemos, na Serra Gaúcha, 
com 30% do blend do vinho base fermentado em barricas 
usadas e mantido, pelo menos, 36 meses em contato com 

cremosa, com frutas brancas e de caroço, e uma acidez pulsante, 

de especiarias, de padaria, de frutos secos, de fermento e de umami. 

 

Estrelas do Brasil Nature 

Rosé Pinot Noir Clássico

ESPUMANTE   FARIA LEMOS $$

AD
92

Espumante rosé nature elaborado pelo método tradicional 
exclusivamente a partir de uvas Pinot Noir, cultivadas em 
Faria Lemos, na Serra Gaúcha, com 30% do vinho base 
fermentado em barricas usadas e mantido, pelo menos, 
36 meses em contato com as leveduras antes da degola. 

Chama atenção pela acidez elétrica, que envolve suas frutas 
vermelhas e brancas, conferindo brilho ao vinho e profundidade ao 

longo, com toques tostados, salinos, cítricos, de groselhas, de especia-
rias doces, de fermento e de frutos secos. 

 

Estrelas do Brasil Brut 

Clássico

ESPUMANTE   FARIA LEMOS $$

AD
91

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional a partir 
de uvas Chardonnay, Viognier, Riesling Itálico e Trebbiano, cultivadas 
em Faria Lemos, na Serra Gaúcha, mantido, pelo menos, 24 meses em 
contato com as leveduras antes do dégorgement. Sempre consistente, 
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de pêssegos, de fermento e de frutos secos. 

 

Estrelas do Brasil Ancestral 

Extra Brut Trebbiano

ESPUMANTE   FARIA LEMOS $$

AD
90

Espumante branco extra brut elaborado pelo método ancestral (única 
fermentação) exclusivamente a partir de uvas Trebbiano, cultivadas 
em Faria Lemos, na Serra Gaúcha, mantido, pelo menos, 60 meses 

mostra frutas cítricas e brancas maduras, seguidas de notas de ervas e 

e cremosa. Delicioso em sua rusticidade, tem bom volume de boca, 
perfeito para acompanhar peixes brancos mais gordurosos. 

 

Estrelas do Brasil Brut

ESPUMANTE   FARIA LEMOS $

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat a 
partir de uvas Chardonnay, Viognier, Trebbiano e Riesling 

versão fresca, cheia de frutas brancas e de caroço maduras, 
sustentadas por acidez vibrante e textura cremosa. Gostoso 

de peras e de padaria. 

 

Estrelas do Brasil Brut 

Prosecco

ESPUMANTE   FARIA LEMOS $

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat 
exclusivamente a partir de uvas Glera, cultivadas em Faria 
Lemos, na Serra Gaúcha. Mais uma  ótima tiragem desse 
espumante, repleto de frutas brancas, seguidas de notas 

de peras e cítricos. 

Estrelas do Brasil
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Monte Vino Rosé Pinot Noir 
2025

ROSÉ   FARIA LEMOS $

AD
90

Rosado elaborado exclusivamente a partir de uvas Pinot Noir, 
cultivadas em Faria Lemos, Bento Gonçalves, sem passa-

textura e acidez vigorosa, trazendo vivacidade à fruta e 

de cerejas, de groselhas e de pêssegos. 

 

Dall’Agnol Fumê Blanc 2024

BRANCO   FARIA LEMOS $

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Sauvignon Blanc, 
cultivadas em Faria Lemos, com fermentação e estágio em barricas 

-
tricas e brancas mais maduras, com sua acidez refrescante conferindo 
equilíbrio ao conjunto. Para os peixes mais gordurosos. 

 

Estrelas do Brasil Brut Rosé 
Prosecco

ESPUMANTE   FARIA LEMOS $

AD
89

Espumante rosado brut elaborado pelo método Charmat a partir de 
uvas Glera e Pinot Noir, cultivadas em Faria Lemos, na Serra Gaúcha. 

Para o aperitivo! 

 

Estrelas do Brasil Moscatel 
Espumante

ESPUMANTE   FARIA LEMOS $

AD
89

Espumante branco doce elaborado pelo método Asti a partir de uvas 

de maçãs. 

Estrelas do Brasil
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Monte Vino Viognier 2025

BRANCO   FARIA LEMOS $

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Viognier, cultivadas 
em Faria Lemos, Bento Gonçalves, sem passagem por madeira. Mais 
uma boa edição desse vinho, cheio de frutas brancas e de caroço 

pêssegos.

Enraizada em Garibaldi, na Serra Gaúcha, a Famiglia Postingher é 
fruto de uma trajetória construída por três gerações dedicadas ao 
cultivo da uva. Atualmente, seu portfólio conta com um espumante 
de método tradicional e quatro vinhos tranquilos (branco, rosé e dois 
tintos).

   
  
  

Região:  
Serra Gaúcha
Enologia:  

Gustavo Postingher
Enoturismo: Não
Web: Instagram: @famigliapostingher

FAMIGLIA POSTINGHER

 

Famiglia Postingher 
Chardonnay 2025

BRANCO   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, 
cultivadas na Serra Gaúcha, com estágio de 4 meses em carvalho. 

Famiglia Postingher
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tropicais, com sua ótima acidez e sua textura cremosa trazendo equilí-

cítricos, de abacaxi e de frutos secos.

Famiglia Postingher Marselan 2024
TINTO | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Arte Líquida é o projeto do sommelier e vinhateiro Chris Ribeiro e a 
filosofia por trás do trabalho dele é buscar vinhedos no sul do Brasil 
e, com eles, produzir vinhos com baixa intervenção enológica, em 
volumes bastante pequenos, mantendo o conceito artesanal.

   
  
  

Região:  
Serra do Sudeste e Serra Gaúcha
Enologia:  

Cristiano Ribeiro
Enoturismo: Sim
Web: arteliquida.com.br e Instagram: @arte.liquida

FAMÍLIA ARTE LÍQUIDA

Encruzilhada do Sul 
Chardonnay 2024

BRANCO   SERRA DO SUDESTE $$$

AD
94

Branco de mínima intervenção elaborado 
exclusivamente a partir de uvas Chardon-
nay, cultivadas em Encruzilhada do Sul, 
Serra do Sudeste, com fermentação sem 
adição de leveduras exógenas e posterior 

estágio de 50% do vinho em barricas de car-
valho francês durante 12 meses. Impressiona pela 
nitidez e pela qualidade de suas frutas brancas e 

Família Arte Líquida
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-

de umami. 

 

Encruzilhada do Sul Pinot 
Noir 2024

TINTO   SERRA DO SUDESTE $$$

AD
92

Tinto de mínima intervenção elaborado 
exclusivamente a partir de uvas Pinot Noir, 
cultivadas em Encruzilhada do Sul, Serra 
do Sudeste, com fermentação sem adição 
de leveduras exógenas e posterior estágio 

de 12 meses em barricas usadas de carvalho 
francês. Mais uma ótima edição desse vinho, 
cheio de frutas vermelhas maduras, seguidas de 

groselhas, de cerejas e terrosos. 

 

Reissen Riesling Renano 
2023

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$$

AD
92

Branco de mínima intervenção elaborado 
exclusivamente a partir de uvas Riesling Renano, 
cultivadas em Nova Petrópolis, na Serra Gaúcha, 
com fermentação sem adição de leveduras exó-
genas, sem passagem por madeira, mas mantido 
em tanques de aço inox durante 12 meses. Mostra 

-
sa e acidez pulsante, que envolvem suas frutas 

com toques redutivos, salinos, cítricos, de pêssegos e de umami.

Família Arte Líquida
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Foppa & Ambrosi Insólito 
Corte III Extra Brut

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$$

AD
92

Espumante branco extra brut elaborado pelo mé-
todo tradicional a partir de uvas Chenin Blanc, Tre-
bbiano e Welschriesling (Riesling Itálico), cultivadas 
na Serra Gaúcha, mantido em contato com as leve-
duras durante 24 meses antes da degola. Apresenta 

acidez vibrante, que envolvem suas frutas brancas e 
tropicais maduras, conferindo frescor e sustentação 

 

 

Foppa & Ambrosi Brazilian 
Collection Vintage Blend 
Alvarinho

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Alvarinho, cultivadas na Serra Gaúcha. 
Mais uma ótima edição desse vinho, cheio de 
frutas brancas e de caroço, com sua acidez 

A história da vinícola começa em 2017, quando os amigos Lucas Foppa e 

família Ambrosi. Hoje, a empresa possui um catálogo com diversas linhas, 
como Cultura, F&A Brazilian Collection, Viticcio e Insolito, entre outras.

   
  
  

Região:  
Serra do Sudeste e Serra Gaúcha
Enologia:  

Lucas Foppa e Ricardo Ambrosi
Enoturismo: Sim
Web: tenutafa.com.br e  
Instagram: @foppaeambrosi

FOPPA & AMBROSI

Foppa & Ambrosi
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cítricos e de pêssego. 

 

Insolito Corte IV White Blend

BRANCO   SERRA GAÚCHA E SERRA DO SUDESTE $$$

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Chardonnay, cultivadas na Serra Gaúcha e na 
Serra do Sudeste, provenientes das safras 2023 
(estágio de 24 meses em carvalho francês), 2024 

-

edição desse vinho, cheio de frutas brancas e 

com toques cítricos, de pêssego, de abacaxi e de frutos secos. 

 

Cultura Tannat 2022

TINTO   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Tannat, cultivadas na 
Serra Gaúcha, com estágio de parte do vinho em barricas de carvalho 

-

ameixas. Para o churrasco! 

 

Foppa & Ambrosi Brazilian 
Collection Cabernet Franc 
2023

TINTO   SERRA DO SUDESTE $$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Cabernet Franc, cul-
tivadas na Serra do Sudeste, com estágio de 12 meses em barricas de 

vermelhas e negras maduras no ponto certo, seguidas de notas de 
ervas e de especiarias picantes, tudo em meio a uma acidez vibrante e 

Foppa & Ambrosi



V
IN
H
O
S

249

toques de ameixas, de amoras e de folha de tabaco. 

 

Foppa & Ambrosi Viticcio 
Brut Bianco

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat longo a par-
tir de uvas Pinot Noir, Chardonnay e Riesling Itálico, mantido 6 meses 

tanto no nariz quanto no palato. Gostoso de beber, cremoso, tem bo-

de padaria e de frutos secos. 

 

Cultura Chardonnay 2023

BRANCO   SERRA GAÚCHA E SERRA DO SUDESTE $$

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, culti-
vadas na Serra do Sudeste e na Serra Gaúcha, com estágio de parte do 
vinho em barricas de carvalho francês. Apresenta boa tipicidade, com 

toques cítricos e de abacaxi. 

 

Foppa & Ambrosi Viticcio 
Brut Rosé

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
89

Espumante rosado brut elaborado pelo método Charmat longo a par-
tir de uvas Pinot Noir, Chardonnay e Riesling Itálico, mantido 6 meses 

antes de ser engarrafado. Exibe frutas brancas e vermelhas maduras, 

de groselhas.

Foppa & Ambrosi
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No dia 22 de janeiro de 1931, Monteiro de Barros coordenou a reunião 
que resultou na criação da Cooperativa Agrícola Garibaldi, com 73 
associados. Hoje, a empresa conta com 400 famílias associadas e 
uma área de 32 mil metros quadrados de construção e capacidade 
de processamento que ultrapassa os 20 milhões de quilos.

   
  
  

Região:  
Serra Gaúcha
Enologia:  

Ricardo Morari
Enoturismo: Sim
Web: vinicolagaribaldi.com.br e  
Instagram: @coopvinicolagaribaldi

GARIBALDI

Cultura Malbec 2022
TINTO | SERRA GAÚCHA | $$

AD
88

Segredo do Enólogo
TINTO | NÃO DIVULGADO PELO PRODUTOR | $

AD
88

Tra Nodo O Primogênito Reserva Marselan 2023
TINTO | SERRA GAÚCHA | $$

AD
88

Tra Nodo Winemaker’s Reserva Trebbiano 2025
BRANCO | SERRA GAÚCHA | $$

AD
88

Garibaldi
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Garibaldi Acordes Extra Brut 
Chardonnay Pinot Noir

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
91

Espumante branco extra brut elaborado pelo 
método tradicional a partir de uvas Char-
donnay (70%) e Pinot Noir (30%), mantido, 
pelo menos, 24 meses em contato com as 

brancas e de caroço maduras, acompanhadas 

fermento, tudo sustentado por ótima acidez e 

toques cítricos, de peras, de padaria e de frutos secos. 

 

Garibaldi Astral Brut

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$$

AD
91

e biodinâmico) elaborado pelo método 
tradicional a partir de uvas Chardonnay 
e Pinot Noir, mantido durante 12 meses 

dégorgement. Apresenta ótimo volume de 
-

sa, que sustentam suas frutas brancas e de caroço 

pêssegos, de fermento e de frutos secos. 

 

Garibaldi Sur Lie Nature

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$$

AD
91

Espumante branco nature sur lie elaborado pelo método tradicional 
a partir de uvas Chardonnay (80%) e Pinot Noir (20%), cultivadas na 
Serra Gaúcha, mantido, pelo menos, 36 meses em contato com as 
leveduras, já que é comercializado sem o dégorgement. Delicioso em 
sua rusticidade, com acidez cortante e textura cremosa, que envolvem 

Garibaldi
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suas frutas brancas maduras, conferindo sustentação ao vinho. Tem 
 

 

Garibaldi VG Blanc de Blanc 

Nature 

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
91

Espumante branco nature elaborado pelo 
método Charmat longo (12 meses em 

exclusivamente a partir de uvas Chardon-

mas também nítida, mostra frutas brancas 
e de caroço maduras, sustentadas por acidez 

de fermento e de frutos secos. 

 

Acordes Gran Reserva Merlot 

2022

TINTO   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Merlot cultivadas 
na Serra Gaúcha, com estágio de 12 meses em barricas de carvalho. 
Somente elaborado em anos excepcionais, essa é mais uma boa safra 

-

ameixas e de amoras, que pedem a companhia de carnes cozidas em 
seu próprio molho. 

 

Garibaldi VG Brut Rosé

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Espumante rosado brut elaborado pelo 
método Charmat longo (12 meses em con-

Chardonnay e Pinot Noir. Esbanja frutas 
brancas e vermelhas maduras, seguidas de 

Garibaldi



V
IN
H
O
S

253

morangos e de frutos secos. 

 

Garibaldi Moscatel 
Espumante

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Espumante branco doce elaborado pelo 
método Asti a partir de uvas Moscato 
Branco e Moscato Giallo. Apresenta 

se repetem no palato, com sua vigorosa 
acidez conferindo equilíbrio ao seu dulçor. Tem 

limão siciliano e de maçãs. 

 

Garibaldi VG Extra Brut

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Espumante branco extra brut elaborado pelo método Charmat longo 

(50%) e Pinot Noir (50%). Harmonioso e gostoso de beber, apresenta 

e de frutos secos, tudo apoiado por acidez refrescante e textura cre-

de peras e de fermento. 

 

Garibaldi VG Pálava 2025

BRANCO   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Branco elaborado a partir de uvas Pálava (cruzamento entre Traminer 
e Müller Thurgau), sem passagem por madeira. Mais uma boa edição 

-

cítricos, de peras e de jasmim. 

Garibaldi
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Garibaldi VG Reserva 
Alvarinho 2025

BRANCO   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Alvarinho, com 
estágio de 4 meses em carvalho. Repleto de frutas brancas e de caroço 

de peras, de pêssegos, de especiarias doces e tostados. 

 

Garibaldi VG Reserva Tannat 
2023

TINTO   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Tannat cultivadas na 
Serra Gaúcha, com estágio de 10 meses em carvalho. Mostra frutas 

de ervas e de especiarias, com sua acidez refrescante e seus taninos 

aporte de madeira, que aparece mais do que deveria. 
 

Garibaldi 150 Anos Imigração Italiana Brut
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Garibaldi Brut Chardonnay
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Garibaldi Brut Viognier
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Garibaldi Floratta Moscatel Rosé Espumante
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Garibaldi Terroir Chardonnay 2025
BRANCO | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Garibaldi VG Reserva Marselan 2023
TINTO | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Garibaldi Prosecco Brut
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
87

Garibaldi
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Garibaldi Terroir Memórias 2010 Moscato Giallo 2025
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
87

Garibaldi Terroir Sauvignon Blanc 2025
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
87

Granja União Riesling Seco
BRANCO | SERRA GAÚCHA | $

AD
87

Localizada no município de Guaporé, Rio Grande do Sul, a vinícola 
Giaretta surgiu no ano de 2007 inicialmente elaborando vinhos 
de mesa e de apenas duas variedades de vinho fino tinto. Hoje, 
a empresa possui um portfólio amplo de produtos, com diversas 
etiquetas de vinhos finos e espumantes, inclusive os envasados 
em lata (uma das primeiras vinícolas a investir nesse segmento no 
Brasil).

   
  
  

Região:  
Campanha Gaúcha e Serra 
Gaúcha
Enologia:  

Eder Giaretta
Enoturismo: Sim
Web: vinicolagiaretta.com.br e  
Instagram: @vinicolagiaretta

GIARETTA

Lorena Fin Giaretta Nature

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional a partir 
de uvas Chardonnay e Pinot Noir, cultivadas na Serra Gaúcha, manti-
do 18 meses em contato com as leveduras antes da degola. Tem ótimo 
volume de boca, textura cremosa e acidez cortante, que sustentam 

Giaretta
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Giaretta

de frutos secos e de fermento. 

 

Giaretta Brut Rosé Método 
Tradicional

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Espumante rosado brut elaborado pelo método tradicional a partir 
de uvas Chardonnay, Riesling Itálico e Merlot, mantido 12 meses em 
contato com as leveduras antes do dégorgement. Dentro do estilo 
mais maduro e de maior sensação de dulçor, apresenta frutas brancas 

cítricos, de groselhas e de peras. 

 

Giaretta Nature Rosé Método 
Tradicional

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Espumante rosado nature elaborado pelo método tradicional a partir 
de uvas Chardonnay (70%), Riesling Itálico (20%) e Merlot (10%), 
cultivadas na Serra Gaúcha, mantido 12 meses em contato com as 
leveduras antes do dégorgement. Mostra frutas brancas e vermelhas 

tostadas, tudo amparado por acidez refrescante e textura cremosa. 

e de frutos secos. 

 

Giaretta Reserva 
Chardonnay 2022

BRANCO   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, cul-
tivadas na Serra Gaúcha, com breve estágio de 3 meses em carvalho. 

tropicais, com sua acidez refrescante e sua textura cremosa trazendo 
-

vante, com toques cítricos, de abacaxi e de especiarias doces.
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Girotto

Giaretta Malbec 2024
TINTO | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Giaretta Sauvignon Blanc 2024
BRANCO | CAMPANHA GAÚCHA | $

AD
88

Giaretta Bella Reserva Rosé Merlot 2022
ROSÉ | SERRA GAÚCHA | $

AD
87

Giaretta Reserva Arinarnoa 2022
TINTO | CAMPANHA GAÚCHA | $

AD
87

Localizada no município de Oscar Bressane, no oeste paulista, a 
Girotto foi criada pelo casal de sommeliers Letícia Girotto e Fernando 
Franco. Com vinhas conduzidas com a técnica da dupla poda, a 
vinícola tem uma produção de cerca de 5 mil garrafas por ano.

   
  
  

Região:  
São Paulo
Enologia:  

Cristian Sepúlveda e Marcos Vian
Enoturismo: Não
Web: vinicolagirotto.com.br e  
Instagram: @vinicolagirotto

GIROTTO
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Girotto Reserva Syrah 2022

TINTO   OSCAR BRESSANE $$$

AD
89

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Syrah, cultivadas no município de Oscar Bressane, região de 
Marília, no oeste paulista, com estágio de 12 meses em barricas novas 
de carvalho francês, seguido de mais 24 meses em garrafa, antes de ser 
lançado ao mercado. Em um estilo mais estruturado e opulento, tem 

com toques tostados, terrosos, de pimenta preta, de ameixas e de 
amoras. Para carnes vermelhas ensopadas.

Criada em 2015 por Luis Wulff, a vinícola busca, na região de Guaíba, 
Rio Grande do Sul, a máxima expressão de um terroir rico em história 
e berço da Revolução Farroupilha. Desde o plantio, a propriedade 
investiu em mudas provenientes da Europa, fruto de parcerias 
com empresas da Itália e Suíça. A menos de 30 minutos do centro 
de Porto Alegre, Guahyba Estate Wines conta com infraestrutura 
para hospedagem, um centro de degustações e treinamentos e um 
restaurante com deque e vista para o vinhedo.

   
  
  

Região:  

Porto Alegre

Enologia:  

Alejandro Alberto Cardozo 

Rapetti

Enoturismo: Sim

Web: Instagram: @guahybavinhos

GUAHYBA ESTATE WINES

Guahyba Estate Wines
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Saga Nature Rosé

ESPUMANTE   PORTO ALEGRE $$

AD
92

Espumante rosado nature elaborado pelo método tradicional 
exclusivamente a partir de uvas Pinot Noir, sendo que 30% 
do vinho base estagia em barricas, mantido, pelo menos, 
36 meses em contato com as leveduras antes da dego-
la. Mais uma ótima edição desse vinho, cheio de frutas 

com toques tostados, cítricos, de cerejas, de groselhas, de frutos secos 
e de fermento. 

 

Revolução White Wine 
Alvarinho 2025

BRANCO   PORTO ALEGRE $$$$

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Alvarinho, cultiva-
das em vinhedos próprios no vale do Guaíba, na grande Porto Alegre, 

tipicidade, com frutas brancas e de caroço maduras acompanhadas 

com toques cítricos, de pêssegos e de peras. 

 

Saga Nature

ESPUMANTE   PORTO ALEGRE $$$

AD
91

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional a partir 
de uvas Chardonnay, Viognier, Riesling e Trebbiano, sendo que 30% 
do vinho base estagia em barricas, mantido, pelo menos, 40 meses em 
contato com as leveduras antes do dégorgement. Franco nos aromas 

-

cítricos, de peras e de frutos secos. 

Guahyba Estate Wines
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A Guaspari é fruto do espírito empreendedor da família de mesmo 
nome, que se dedicou a transformar em vinícola uma antiga fazenda 
de café situada em Espírito Santo do Pinhal, São Paulo. O projeto 
utiliza-se da transferência da safra para o inverno por meio da poda 
invertida.

   
  
  

Região:  

Espírito Santo do Pinhal

Enologia:  

Gustavo Gonzalez

Enoturismo: Sim

Web: vinicolaguaspari.com.br e  

Instagram: @vinicolaguaspari

GUASPARI

 

Lenda Brut Prosecco

ESPUMANTE   PORTO ALEGRE $$

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat exclusiva-

-

 

 

Lenda Brut Rosé Prosecco

ESPUMANTE   PORTO ALEGRE $$

AD
89

Espumante rosado brut elaborado pelo método Charmat a partir de 

e fresco, com toques cítricos, de morangos e de peras. 

Guaspari
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Guaspari Syrah  
Vista da Serra 2021

TINTO   ESPÍRITO SANTO DO PINHAL $$$

AD
92

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Syrah, cultivadas em Espírito Santo do Pinhal a 
mais de 1.200 metros de altitude, com estágio de 

versão carnuda, apresenta frutas vermelhas e 

ervas e de especiarias picantes, com sua acidez 

-
sos, defumados, balsâmicos, de pimenta negra, de amoras e de 
ameixas. 

Porcellino Tinto 2024

TINTO   ESPÍRITO SANTO DO PINHAL $$

AD
91

Blend tinto elaborado a partir de uvas (não divul-
gadas pela vinícola) dos vinhedos Vista da Água, 
Vista da Mata e Vista da Serra, sem passagem por 
madeira, mas mantido por 4 meses em tanques 
de aço inox. Chama atenção pela nitidez e vivaci-
dade de suas frutas vermelhas e negras, acom-

tudo em meio a uma acidez vigorosa e taninos 

de amoras, de cerejas negras, de pimenta preta e terrosos. 

 

Guaspari Cabernet Franc 
Cabernet Sauvignon  
Vista da Mata 2021

TINTO   ESPÍRITO SANTO DO PINHAL $$$

AD
91

Blend tinto composto a partir de uvas Cabernet Franc e Cabernet 
Sauvignon, cultivadas em Espírito Santo do Pinhal a mais de 1.100 
metros de altitude, com estágio de 20 meses em barricas de carvalho 

Guaspari
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-
-

nhar cordeiro assado ao molho de ervas. 

 

Vale da Pedra Tinto 2022

TINTO   ESPÍRITO SANTO DO PINHAL $$

AD
91

Tinto elaborado a partir de uvas Syrah, prove-
nientes dos vinhedos Vista do Vale, Vista da Mata, 
Vista d’Água e Vista da Pedra, cultivados a mais 
de 1.100 metros de altitude em Espírito Santo do 
Pinhal, com estágio de 16 meses em barricas de 
carvalho francês. De ótima tipicidade, repleto de 
frutas vermelhas e negras maduras, seguidas de 

que aparecem tanto no nariz quanto no palato. 
-

de amoras, de ameixas e de pimenta preta. 

 

Vale da Pedra Branco 2024

BRANCO   ESPÍRITO SANTO DO PINHAL $$

AD
90

Branco de colheita de inverno composto a partir de uvas Viognier 
e Sauvignon Blanc, cultivadas em Espírito Santo do Pinhal, sem 
passagem por madeira. Cativante nos aromas e nos sabores, mostra 

de ervas, tudo apoiado por acidez refrescante e textura cremosa. Tem 

de pêssegos, de peras e de jasmim.

Guaspari
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Contando com a administração familiar e visando diversificar seus 
produtos, a cinquentenária Estância Guatambu, tradicional empresa 
de agronegócios, iniciou, em 2003, o projeto de produção de uvas 
viníferas em Dom Pedrito. Dez anos depois, inaugurou sua estância 
enoturística.

   
  
  

Região:  
Campanha Gaúcha e Serra 
Gaúcha
Enologia:  

Gabriela Hermann Pötter e 
Alejandro Alberto Cardozo Rapetti
Enoturismo: Sim
Web: guatambuvinhos.com.br e  
Instagram: @vinicolaguatambu

GUATAMBU

Guatambu Blanc de Blancs 
Nature

ESPUMANTE   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
92

Espumante branco nature elaborado 
pelo método tradicional a partir de uvas 
Chardonnay, cultivadas em Dom Pedrito, 
na Campanha Gaúcha, sendo que 25% do 
vinho base estagia em barricas usadas de 

carvalho francês, mantido, pelo menos, 12 

toques cítricos, de peras, tostados e de frutos secos. 

 

Lendas do Pampa Tannat 
2025

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $$$

AD
92

Tinto elaborado a partir de uvas Tannat, cultivadas em Dom Pedrito, 
na Campanha Gaúcha, com estágio de 6 meses em barricas de car-

Guatambu
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valho novas e usadas. Repleto de frutas vermelhas e negras maduras 
no ponto certo, sustentadas por acidez vibrante e taninos nervosos e 

-

ameixas. 

 

Lendas do Pampa 
Tempranillo 2025

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $$$

AD
92

Tinto elaborado a partir de uvas Tempranillo 

em tanques de inox), com estágio de 6 meses em 
barricas novas e usadas de carvalho. Mais uma 
ótima safra desse vinho, mostra frutas vermelhas 
maduras no ponto certo, acompanhadas de notas 

no palato, tudo em meio a uma acidez refrescante 

de groselhas, terrosos e balsâmicos. 

 

Potter Tannat 2024

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $$$$

AD
92

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Tannat, cultivadas em Dom Pedrito, na Campa-
nha Gaúcha, com fermentação e estágio de 6 me-
ses em tanques de concreto. Estruturado, rico em 
frutas vermelhas e negras maduras (sem traços de 

e de ervas, tudo amparado por ótima acidez e 

de amoras, de violetas e de menta. Para acompanhar carnes vermelhas 
grelhadas ao molho de ervas. 

Guatambu
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Rastros do Pampa Tannat 
2025

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
92

Tinto elaborado a partir de uvas Tannat, 
cultivadas em Dom Pedrito, na Campanha 
Gaúcha, com estágio de 3 meses em bar-
ricas usadas de carvalho francês. Chama 

e qualidade de suas frutas vermelhas e 

de especiarias e de ervas, tudo sustentado por 

de violetas e terrosos. 

 

Guatambu Blanc de Blancs 
Extra Brut

ESPUMANTE   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
91

Espumante branco extra brut elaborado pelo método tradicional a 
partir de uvas Chardonnay, cultivadas em Dom Pedrito, na Campanha 
Gaúcha, sendo que 25% do vinho base estagia em barricas usadas de 
carvalho francês, mantido, pelo menos, 12 meses em contato com 

-

cítricos, de peras e de fermento. 

 

Isadora Edição VI Nature 
Rosé

ESPUMANTE   CAMPANHA GAÚCHA $$$

AD
91

Espumante rosado nature elaborado pelo método tradicional a partir 
de uvas Chardonnay e Pinot Noir, cultivadas em Dom Pedrito, na 
Campanha Gaúcha, sendo que 100% do vinho base estagia em bar-
ricas de carvalho francês durante 10 meses, mantido, pelo menos, 18 

sedutor nos aromas e nos sabores, com frutas brancas e vermelhas 

Guatambu
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fermento, tudo sustentado por vigorosa acidez e textura cremosa. Tem 

com toques de frutos secos, de romãs, de groselhas e cítricos. 

 

Luar do Pampa 
Gewürztraminer 2025

BRANCO   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Gewürz-
traminer, cultivadas na Campanha Gaúcha, sem passagem 
por madeira. Sedutor nos aromas e franco nos sabores, 
apresenta frutas brancas e tropicais acompanhadas de notas 

fresco e cheio de tipicidade. 

 

Rastros do Pampa Merlot 
2025

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
91

Tinto elaborado a partir de uvas Merlot, cultivadas em Dom 
Pedrito, na Campanha Gaúcha, com estágio de 3 meses em 

vermelhas e negras maduras no ponto certo, cercadas de 

-
lento e persistente, com toques de ameixas, de amoras e terrosos. 

 

Guatambu Reserva 24 Meses 
Brut

ESPUMANTE   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional a partir 
uvas de Chardonnay e Pinot Noir, cultivadas em Dom Pedrito, na 
Campanha Gaúcha, mantido, pelo menos, 24 meses em contato com 

textura cremosa e acidez vibrante, que sustentam as frutas brancas e 
de caroço maduras, trazendo equilíbrio e frescor ao conjunto. Tem 

de fermento. 

Guatambu
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Lendas do Pampa Pinot Noir 
2025

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $$$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Pinot Noir, sendo 
-

lho, seguido de mais um período em clayver (recipientes de cerâmica). 

-

framboesa, de romã, de cravo e terrosos. 

 

Luar do Pampa Rosé 
Cabernet Sauvignon 
Tempranillo 2025

ROSÉ   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
90

Rosado elaborado a partir de uvas Cabernet Sauvignon e Tempranillo, 
com breve estágio de 10% do vinho em barricas usadas de carvalho 
francês. Apresenta frutas brancas e vermelhas maduras no ponto 

cítricos, de pêssegos e de cerejas. 

 

Luar do Pampa Sauvignon 
Blanc 2025

BRANCO   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
90

Branco elaborado a partir de uvas Sauvignon Blanc, cultivadas na 
Campanha Gaúcha, sem passagem por madeira. Mais uma boa safra 

-

com toques salinos, cítricos e de maracujá. Para os peixes brancos 
grelhados. 

Guatambu
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Rastros do Pampa Pinot Noir 
2025

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
90

em cachos inteiros, com estágio de 3 meses em barricas usadas de 
carvalho francês. De boa tipicidade, apresenta acidez vigorosa e 

de cerejas e de romãs. 

 

Da Estância Cabernet 
Sauvignon Tannat 
Tempranillo 2025

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $

AD
89

Blend tinto composto a partir de uvas Cabernet Sauvignon, Tannat e 
Tempranillo, cultivadas em Dom Pedrito, na Campanha Gaúcha, sem 
passagem por madeira. Nítido nos aromas e nos sabores, apresenta 
frutas vermelhas e negras maduras no ponto certo, acompanhadas 

carnes vermelhas mais magras na brasa. 

 

Guatambu Fiesta Brut

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat a partir de 
uvas Trebbiano, Viognier e Riesling Itálico, cultivadas em Monte Belo 
do Sul, Caxias do Sul e Faria Lemos (Serra Gaúcha). Nítido e gostoso 

e de ervas, tudo em meio a uma acidez vigorosa e textura cremosa. 
-

gos. 

Guatambu
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Acreditando no potencial da Serra do Sudeste, a família Hermann 
reuniu seu know-how como proprietária de uma importadora de 
vinhos e passou a produzir os seus próprios produtos. Desde 2009, 
cuida de vinhedos que começaram a ser plantados em 2001.

   
  
  

Região:  
Serra do Sudeste
Enologia:  

Maike Rosa e  
consultoria de Anselmo Mendes
Enoturismo: Sim
Web: vinicolahermann.com.br e  
Instagram: @vinicolahermann

HERMANN

 

Luar do Pampa Chardonnay 
2025

BRANCO   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, com 
estágio de 10% do vinho em clayver (recipientes de cerâmica) e o 
restante em barricas novas de carvalho francês durante 1 mês. De boa 
tipicidade, apresenta frutas brancas e de caroço maduras, seguidas de 

pera e de pêssego.

Hermann
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Lírica Crua

ESPUMANTE   SERRA DO SUDESTE $$

AD
92

Espumante branco nature sur lie elaborado pelo método 
tradicional a partir de uvas Chardonnay e Pinot Noir, cul-
tivadas em Pinheiro Machado, Serra do Sudeste, mantido, 
pelo menos, 12 meses em contato com as leveduras, já 

e vibrante, com acidez elétrica e textura cremosa trazendo 
sustentação e profundidade ao conjunto. Tem ótimo volume de boca 

fermento. 

 

Lírica Crua Rosé

ESPUMANTE   SERRA DO SUDESTE $$

AD
92

Espumante rosado sur lie nature elaborado pelo método 
tradicional a partir de uvas Pinot Noir e Chardonnay, cul-
tivadas em Pinheiro Machado, Serra do Sudeste, mantido 

meses (comercializado sem a degola, ou seja, com as lias, daí 
a sua turbidez). Cheio de frutas brancas e vermelhas maduras, 

tanto no nariz quanto no palato. Estruturado, mas também harmonio-

com toques salinos, tostados, cítricos e de groselhas. 

 

Lírica Brut

ESPUMANTE   SERRA DO SUDESTE $$

AD
91

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional 
a partir de uvas Chardonnay e Pinot Noir, cultivadas em 
Pinheiro Machado, Serra do Sudeste, mantido em contato 

-

ervas e de fermento, tudo apoiado por acidez vibrante. Gostoso de 

de peras, de frutos secos e de padaria. 

Hermann
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Lírica Brut Rosé

ESPUMANTE   SERRA DO SUDESTE $$

AD
91

Espumante rosado brut elaborado pelo método tradicional 
a partir de uvas Pinot Noir e Chardonnay, cultivadas em 
Pinheiro Machado, Serra do Sudeste, mantido em contato 

-
ment. Mais uma ótima edição, com bom volume de boca e 

cheia de frutas brancas e vermelhas frescas, tudo sustentado 
-

frutos secos, de cerejas e de groselhas. 

 

Hermann Alvarinho 

Barricado 2023

BRANCO   SERRA DO SUDESTE $$

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Alvarinho, cultiva-
das em Pinheiro Machado, Serra do Sudeste, com estágio de 60% do 
vinho em barricas de carvalho francês durante 12 meses. Muito bem-

ótima acidez e textura cremosa, que trazem equilíbrio ao conjunto. 

frutos secos. 

 

Hermann Blend Tinto 2023

TINTO   SERRA DO SUDESTE $$$

AD
90

Blend tinto composto a partir de uvas Touriga Nacional, Tempranillo 
e Merlot, cultivadas em Pinheiro Machado, Serra do Sudeste, com 
estágio de 12 meses em barricas de carvalho (80% francês e 20% 

e sustentação ao aporte de madeira. De corpo médio, tem taninos 

especiarias doces e de ameixas. Para as carnes vermelhas ensopadas.

Hermann
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A história da Jolimont iniciou em 1948, em Canela, Rio Grande do 
Sul. Atualmente, a empresa conta com mais de 70 rótulos em seu 
portfólio, com sucos, vinhos de mesa, vinhos finos e espumantes, 
entre outros produtos.

   
  
  

Região:  
Campanha Gaúcha, Campos 
de Cima da Serra, Serra do 
Sudeste e Serra Gaúcha
Enologia:  

Joel Ferrari
Enoturismo: Sim
Web: vinicolajolimont.com.br e  
Instagram: @jolimontvinicola

JOLIMONT

Jolimont

 

Jolimont Espumante Sur Lie 
Nature Trebbiano 2023

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Espumante branco nature sur lie elaborado pelo método 
tradicional exclusivamente a partir de uvas Trebbiano, man-
tido, pelo menos, 12 meses em contato com as leveduras, 
já que é comercializado sem a degola. Mais uma ótima 
edição, apresenta frutas brancas e de caroço acompanhadas 

cheio, com toques cítricos, de peras, de padaria e de frutos secos. 

 

Jolimont Héritage Extra Brut 
Rosé 2023

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Espumante rosado extra brut elaborado pelo método tradicional a 
partir de 70% Pinot Noir e 30% Chardonnay, mantido 12 meses em 

e de fermento, que se repetem no palato, tudo em meio a uma acidez 

toques cítricos, de morangos, de frutos secos e terrosos. 
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Jolimont

 

Jolimont Moscatel Rosé 
Espumante 2024

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
89

Espumante rosado doce elaborado pelo método Asti a partir de 
Moscato Giallo e Moscato Hamburgo. Mais uma boa edição, fresco 
e gostoso de beber, mostra frutas brancas e vermelhas maduras, acom-

 

 

Jolimont Reserva Marselan 
2022

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Marselan cultivadas 
na Campanha Gaúcha, com estágio de 8 meses em barricas de carva-
lho francês e americano. Mostra frutas vermelhas e negras, maduras 

trazendo equilíbrio ao conjunto e ao aporte de madeira, que, por 
enquanto, aparece mais do que deveria.

Cave Jolimont Corte Bordalês 2023
TINTO | SERRA GAÚCHA | $$

AD
88

Jolimont Le Fleur Rosé 2025
ROSÉ | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Jolimont Morro Calçado Reserva Cabernet Sauvignon 2023
TINTO | SERRA GAÚCHA | $$

AD
88

Jolimont Querências do Sul Chardonnay 2023
BRANCO | SERRA DO SUDESTE | $$

AD
88

Jolimont Moscatel Espumante 2023
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $$

AD
88

Jolimont Querências do Sul Marselan 2022
TINTO | CAMPANHA GAÚCHA | $$

AD
88

Jolimont Querências do Sul Arinarnoa 2022
TINTO | CAMPANHA GAÚCHA | $$

AD
88
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Jolimont Reserva Merlot 2023
TINTO | SERRA GAÚCHA | $$

AD
88

Jolimont Reserva Merlot 2022
TINTO | SERRA GAÚCHA | $$

AD
88

Jolimont Moscato 2024
BRANCO | SERRA GAÚCHA | $

AD
87

Jolimont Tannat 2023
TINTO | SERRA GAÚCHA | $

AD
86

Jolimont Reserva Tannat 2023
TINTO | SERRA GAÚCHA | $$

AD
88

Jolimont Reserva Chardonnay 2023
BRANCO |  SERRA GAÚCHA | $$

AD
87

Jolimont Chardonnay 2023
BRANCO |  SERRA GAÚCHA | $

AD
85

Jolimont Brut 2024
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $$

AD
87

Jolimont Egiodola 2023
TINTO | SERRA GAÚCHA | $

AD
86

Jolimont Cabernet Sauvignon 2024
TINTO | SERRA GAÚCHA | $

AD
86

Jolimont Merlot 2020
TINTO | SERRA GAÚCHA | $

AD
85

Jolimont Querências do Sul Sauvignon Blanc 2023
BRANCO | CAMPOS DE CIMA DA SERRA | $$

AD
88

Jolimont
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Uma vinícola no estilo italiano em terroir de altitude, em Morro 
Agudo, São Joaquim. Pela origem da família e os estudos realizados 
na Itália, a escolha foi pelas variedades italianas. As instalações 
de vinificação, bem como a arquitetura, também seguem o estilo 
italiano.

   
  
  

Região:  
São Joaquim
Enologia:  

Saul Bianco
Enoturismo: Sim
Web: leonedivenezia.com.br e  
Instagram: @leone.divenezia

LEONE DI VENEZIA

Leone di Venezia Garganega 
2023

BRANCO   SÃO JOAQUIM $$

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de Garganega, cultivadas 
em São Joaquim, na Serra Catarinense, com fermentação e posterior 
estágio de 8 meses em barricas de carvalho da Eslavônia. Tem bom 
volume de boca, textura cremosa e acidez refrescante, que envolvem 

-

de pêssegos, de peras e de especiarias doces. 

 

Leone di Venezia 
Montepulciano 2022

TINTO   SÃO JOAQUIM $$

AD
91

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Montepulciano, culti-
vadas em São Joaquim, na Serra Catarinense, com estágio de 14 meses 
em barricas de carvalho. Muito bem-feito no estilo mais estruturado 
e concentrado, com sua ótima acidez trazendo equilíbrio às frutas 
vermelhas e negras maduras e sustentação ao conjunto. Tem taninos 

amoras e da passagem pela madeira. 

Leone di Venezia
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Leone di Venezia Oro 
Vecchio 2024

BRANCO   SÃO JOAQUIM $$

AD
91

Branco no estilo laranja elaborado a partir de uvas Gewürztra-
miner, Grechetto e Vermentino, cultivadas em São Joaquim, 
na Serra Catarinense, mantidas em contato com as peles 
durante 60 dias. Exuberante, cheio de frutas brancas e de 

-
ciarias, de ervas e de frutos secos, tudo em meio a uma acidez 

 

 

Leone di Venezia Rialto 2023

BRANCO   SÃO JOAQUIM $

AD
91

Branco elaborado a partir de uvas Grechetto, Vermentino e 
Verdello, cultivadas em São Joaquim, a 1.280 metros de al-
titude, sem passagem por madeira, mas mantido por alguns 

peixes brancos grelhados. 

 

Leone di Venezia Rosato 
Sangiovese 2024

ROSÉ   SÃO JOAQUIM $

AD
90

Rosado elaborado exclusivamente a partir de uvas Sangiovese, 
cultivadas em São Joaquim, sem passagem por madeira, 
mas mantido por alguns meses em contato com suas borras 

toques cítricos e de cerejas. 

Leone di Venezia
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Leone di Venezia Sangiovese 
2022

TINTO   SÃO JOAQUIM $$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Sangiovese, cultiva-
das em São Joaquim, na Serra Catarinense, com estágio de 8 meses 
em barricas de carvalho de 500 litros. Mostra frutas vermelhas de 

 

 

Leone di Venezia Pregiato 
Brut

ESPUMANTE   SÃO JOAQUIM $

AD
89

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat longo (8 
meses em contato com as leveduras) a partir de uvas Vermentino, 

ervas e de fermento, tudo apoiado por acidez vibrante e textura cre-

cítricos, de peras e de frutos secos.

Leone di Venezia
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A família Lovatel iniciou o cultivo de videiras através de seu 
patriarca Giuseppe Lovatel, vindo da Itália. Em 1979, seus filhos e 
netos fundaram a empresa e, atualmente, elaboram sucos de uva, 
vinhos de mesa, vinhos finos e espumantes.

   
  
  

Região:  
Campanha Gaúcha e Serra 
Gaúcha
Enologia:  

Jhonatan Lovatel
Enoturismo: Sim
Web: vinicolalovatel.com.br e  
Instagram: @vinicolalovatel

LOVATEL

 

Giuseppe Lovatel Blanc 
de Blancs Nature Método 
Tradicional 2021

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$

AD
89

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional a partir 
de uvas Chardonnay, Viognier, Riesling Itálico e Trebbiano, mantido, 
pelo menos, 12 meses em contato com as leveduras antes da dego-

com toques cítricos, de pêssegos e de fermento. 

Giuseppe Lovatel Brut Rosé Método Tradicional 2021
ROSÉ | NOVA PRATA | $$

AD
88

Giuseppe Lovatel Viognier 2023
BRANCO | FARIA LEMOS | $$

AD
88

Giuseppe Lovatel Marselan 2021
TINTO | CAMPANHA GAÚCHA | $

AD
87

Giuseppe Lovatel Petit Verdot 2023
TINTO | SERRA GAÚCHA | $

AD
87

Lovatel
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Os vinhedos ocupam o terreno da histórica vinícola Rio-grandense, 
a primeira a fazer varietais no Brasil. Eles foram adquiridos em 
1999 por Deunir Luís e Itacir Neco Argenta, que, em homenagem ao 
patriarca, construíram uma moderna cantina de arquitetura singular.

   
  
  

Região:  

Altos Montes

Enologia:  

Edegar Scortegagna

Enoturismo: Sim

Web: luizargenta.com.br e  

Instagram: @vinicolaluizargenta

LUIZ ARGENTA

L.A. Jovem Shiraz 2025

TINTO   ALTOS MONTES $$

AD
92

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Syrah, cul-
tivadas em Flores da Cunha, Altos Montes, sem passagem 
por madeira. Chama atenção pela nitidez e pela qualidade 

-
tes, tudo em meio a uma acidez vigorosa e taninos de grãos 

com toques de amoras, de ameixas e de pimenta negra. 

 

Luiz Argenta Cave 48 Meses 
Brut 2018

ESPUMANTE   ALTOS MONTES $$$

AD
92

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional exclusi-
vamente a partir de uvas Chardonnay, cultivadas em Flores da Cunha, 
Altos Montes, mantido, pelo menos, 48 meses em contato com as 

vinosa, mostra frutas brancas e de caroço maduras, com sua acidez vi-
-

de ao conjunto. Com ótimo volume de boca e cheio de camadas, tem 

Luiz Argenta
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peras, de padaria, de frutos secos, de fermento e de umami. 

 

L.A. Clássico 24 Meses Brut

ESPUMANTE   ALTOS MONTES $$

AD
91

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional 
a partir de uvas Chardonnay (70%) e Pinot Noir (30%), 
cultivadas em Flores da Cunha, Altos Montes, mantido, 

boca, mostra frutas brancas e de caroço maduras, acompa-

cítricos, de pêssegos, de peras e de frutos secos. 

 

L.A. Clássico 24 Meses 

Nature

ESPUMANTE   ALTOS MONTES $$

AD
91

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicio-
nal a partir de uvas Chardonnay (50%) e Pinot Noir (50%), 
cultivadas em Flores da Cunha, Altos Montes, mantido, pelo 

e cítricas seguidas de notas tostadas, de ervas e de fermento, 
tudo sustentado por acidez cortante e textura cremosa. Tem bom vo-

de lima, de peras, de frutos secos e de padaria. 

 

L.A. Clássico Pinot Blanc de 

Noir 2024

BRANCO   ALTOS MONTES $$

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Pinot Noir 

em tanques de aço inoxidável. Nítido e vibrante, apresenta 

e de ervas, tudo em meio a uma acidez vigorosa e textura 

Luiz Argenta
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toques cítricos, de pêssegos e de peras. 

 

L.A. Jovem Audrey Rosé 
2025

ROSÉ   ALTOS MONTES $$

AD
91

Rosado composto a partir de uvas Pinot Noir (50%) e Syrah (50%), sem 
passagem por madeira. Sempre consistente, essa é mais uma ótima 
edição desse vinho, repleta de frutas brancas e vermelhas, acompa-

-
to no palato. Fluido e gostoso de beber, tem acidez vigorosa, textura 

groselhas. 

 

L.A. Jovem Gewürztraminer 
2025

BRANCO   ALTOS MONTES $$

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Gewürztraminer, 
cultivadas em Flores da Cunha, Altos Montes, sem passagem por 
madeira. Cativante nos aromas, com frutas tropicais e de caroço 

que se repetem no palato, tudo apoiado por acidez vibrante e textura 

e de jasmim. 

 

L.A. Jovem Sauvignon Blanc 
2025

BRANCO   ALTOS MONTES $$

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Sauvignon Blanc, 
cultivadas em Flores da Cunha, Altos Montes, sem passagem por 
madeira. De ótima tipicidade, apresenta frutas brancas e cítricas cer-

com toques salinos, de lima e de maracujá. Ideal para ceviche. 

Luiz Argenta
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Luiz Argenta Cave Cabernet 
Franc 2018

TINTO   ALTOS MONTES $$$

AD
91

Tinto elaborado exclusivamente a partir de Cabernet Franc, com está-
gio de 12 meses em barricas de carvalho francês. De ótima tipicidade, 
mostra frutas vermelhas e negras, maduras no ponto certo, seguidas 

e equilíbrio ao vinho. Estruturado e potente, mas também preciso e 

amoras e de tabaco. 

 

Luiz Argenta Cave 
Chardonnay 2023

BRANCO   ALTOS MONTES $$$

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, culti-
vadas em Flores da Cunha, Altos Montes, com fermentação e poste-

de pêssego, de abacaxi, de especiarias doces e de frutos secos. 

 

Luiz Argenta Cave Merlot 
2018

TINTO   ALTOS MONTES $$$

AD
91

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Merlot, com estágio 
de 12 meses em barricas de carvalho francês. Muito bem-feito no per-

que conferem sustentação às frutas vermelhas e negras maduras e 

com toques terrosos, tostados, de cacau, de ervas, de especiarias 
doces e de ameixas. Para as carnes vermelhas ensopadas. 

Luiz Argenta
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Luiz Argenta Cave Sauvignon 
Blanc 2023

BRANCO   ALTOS MONTES $$$

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Sauvignon Blanc, 
cultivadas em Flores da Cunha, Altos Montes, com estágio de 24 me-

acidez vibrante, que envolvem suas frutas brancas e tropicais maduras, 
-

e de especiarias doces. 

 

L.A. Clássico Chardonnay 
2025

BRANCO   ALTOS MONTES $$

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, culti-
vadas em Flores da Cunha,  Altos Montes, sem passagem por madeira, 

-

com toques cítricos, de pera e de abacaxi. Para acompanhar risoto de 
camarão. 

 

L.A. Jovem Riesling 2024

BRANCO   ALTOS MONTES $$

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Riesling, cultiva-
das em Flores da Cunha, Altos Montes, sem passagem por madeira. 
Destaca-se pela textura cremosa e pela acidez cortante, que envolvem 

 

Luiz Argenta
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Instalada em uma propriedade no interior de Flores da Cunha, Madre 
Terra tem hoje 3,7 hectares de área cultivada com vinhedos próprios 
(sendo 1,5 em produção), distribuídos com as variedades tintas 
Cabernet Franc, Merlot, Teroldego, Pinot Noir e Marselan e as brancas 
Riesling, Chardonnay e Gewürztraminer. A vinícola conta também 
com uvas de parceiros nas regiões da Serra Gaúcha, Campanha 
Gaúcha e Serra do Sudeste.

   
  
  

Região:  
Campanha Gaúcha, Serra do 
Sudeste e Serra Gaúcha
Enologia:  

Delto Garibaldi
Enoturismo: Sim
Web: Instagram: @vinicolamadreterra

MADRE TERRA

 

Luiz Argenta Terroir XXVII 
Chardonnay Viognier 2025

BRANCO   ALTOS MONTES $

AD
89

-
priedade da Luiz Argenta. Blend branco composto a partir de uvas 
Chardonnay (80%) e Viognier (20%), cultivadas em Flores da Cunha, 
Altos Montes, sem passagem por madeira. Franco nos aromas e nos 
sabores, apresenta frutas brancas e de caroço acompanhadas de notas 

cítricos, de pêssego e de pera.

Madre Terra
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VentreZ Blanc de Blancs 

Nature

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional 
a partir de uvas Chardonnay, Riesling Itálico e Glera, culti-
vadas na Serra Gaúcha, mantido por 15 meses em contato 

aromas e nos sabores, apresenta frutas brancas e de caroço 

tostados, cítricos, de peras e de frutos secos. 

 

AuraZ Nobre Rosé Pinot Noir 

2023

ROSÉ   SERRA DO SUDESTE $$$

AD
90

Elaborado a partir de uvas Pinot Noir, cultivadas na Serra do Sudeste, 
-

morangos e de groselhas. 

 

CicloZ Cabernet Franc 2023

TINTO   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Tinto elaborado a partir de uvas Cabernet Franc, cultivadas na Serra 
Gaúcha, com estágio de 12 meses em barricas de carvalho. De bom 
corpo, suculento, com frutas vermelhas e negras maduras acompa-

-
tente, com toques de ameixas, de violetas e de tabaco. 

Madre Terra



V
IN
H
O
S

286

 

CicloZ Marselan 2023

TINTO   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Marselan, cultivadas 
na Serra Gaúcha, com estágio de 12 meses em barricas de carvalho. 

vinho. Para carnes vermelhas grelhadas. 

 

CicloZ Merlot 2023

TINTO   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Merlot, cultivadas 
na Serra Gaúcha, com estágio de 12 meses em barricas de carvalho. 

de ervas e de especiarias doces, que aparecem tanto no nariz quanto 

da passagem pela madeira. 

 

MetamorfoseZ Nobre 
Chardonnay 2023

BRANCO   SERRA DO SUDESTE $$$

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, 
cultivadas na Serra do Sudeste, com estágio de 12 meses em barricas 
de carvalho francês. Num estilo estruturado, untuoso, cheio de frutas 
brancas e tropicais maduras, tem boa acidez e textura cremosa, que 

-

pêssegos, de especiarias doces, de chocolate branco e de frutos secos. 

 

SolstícioZ 2022

TINTO   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Tinto composto a partir de uvas Merlot, cultivadas na Serra Gaúcha, 
sem passagem por madeira, mas mantido por 12 meses enterrado 
no solo a uma profundidade de 1 metro. Suculento, rico em frutas 

Madre Terra
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ervas secas, que se repetem no palato. De corpo médio, tem acidez 

amoras e de cacau. 

 

VentreZ Brut Rosé

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Espumante rosado brut elaborado pelo método tradicional exclu-
sivamente a partir de uvas Pinot Noir, cultivadas na Serra Gaúcha, 
mantido por 12 meses em contato com as leveduras antes da degola. 
Cremoso e com bom volume de boca, apresenta frutas brancas e 

de groselhas e de fermento. 

 

VentreZ CorteZ Rosé 2024

ROSÉ   CAMPANHA GAÚCHA E SERRA GAÚCHA $

AD
89

Blend rosado composto a partir de uvas Merlot, Marselan, Cabernet 
Franc, Cabernet Sauvignon, Tannat e Petit Verdot, cultivadas na Cam-
panha Gaúcha e na Serra Gaúcha, sem passagem por madeira. Muito 

sua acidez refrescante trazendo equilíbrio ao conjunto. Tem textu-

cerejas. 

 

VentreZ CorteZ Tinto 2023

TINTO   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Blend tinto composto a partir de uvas Cabernet Franc, Marselan e 
Pinot Noir, cultivadas na Serra Gaúcha, sem passagem por madeira. 
Fluido e gostoso de beber, mostra frutas vermelhas e negras madu-

amoras, de ameixas e terrosos.

Madre Terra
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Manus começou em 2000, na zona da Encruzilhada do Sul. Lá 
estiveram entre os pioneiros na plantação de vinhas em grande 
escala. Inicialmente, apenas vendiam as suas uvas a terceiros até 
que, em 2020, decidiram vinificar as suas uvas e engarrafá-las com 
marca própria. Hoje têm 34 hectares, com cerca de 20 variedades.

   
  
  

Região:  

Serra do Sudeste

Enologia:  

Monica Rossetti

Enoturismo: Sim

Web: manusvinhasevinhos.com.br e  

Instagram: @manusvinhasevinhos

MANUS VINHAS E VINHOS

Manus Vinhas e Vinhos

 

Manus Blanc de Blanc Nature 
2022

ESPUMANTE   SERRA DO SUDESTE $$

AD
91

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional exclu-
sivamente a partir de uvas Chardonnay, cultivadas em Encruzilhada 
do Sul, na Serra do Sudeste, mantido 24 meses em contato com as 

-
to, que aparecem tanto no nariz quanto no palato. Cremoso, tem bom 

toques tostados, cítricos, de peras e de frutos secos. 

 

Manus Liberum Alvarinho 
2024

BRANCO   SERRA DO SUDESTE $$

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Alvarinho, cultiva-
das em Encruzilhada do Sul, na Serra do Sudeste, sem passagem por 

de aço inoxidável até o engarrafamento. Apresenta ótima tipicidade, 

e de ervas, tudo apoiado por acidez cortante e textura cremosa. Com 
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Manus Vinhas e Vinhos

com toques salinos, cítricos e de pêssegos. 

 

Manus Liberum Assyrtiko 
2023

BRANCO   SERRA DO SUDESTE $$$

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Assyrtiko, cultiva-
das em Encruzilhada do Sul, na Serra do Sudeste, sem passagem por 
madeira. Cativante nos aromas e nos sabores, apresenta frutas cítricas 

frutos secos e de umami. 

 

Manus Touriga Nacional 
2023

TINTO   SERRA DO SUDESTE $$$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Touriga Nacional, 
cultivadas em Encruzilhada do Sul, na Serra do Sudeste, com estágio 
de 13 meses em barricas de carvalho de diversos tamanhos e usos. 
Suculento e de boa tipicidade, mostra frutas vermelhas e negras ma-

-
dos, de ameixas, de amoras e de violetas. 

 

Manus Virgo Brut Vermentino 
2025

ESPUMANTE   SERRA DO SUDESTE $$

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat exclusiva-
mente a partir de uvas Vermentino, cultivadas em Encruzilhada do 
Sul, na Serra do Sudeste, mantido em contato com as borras durante 
4 meses em autoclaves antes do engarrafamento. Nítido, mostra frutas 

-

maçãs e de fermento. Para o aperitivo! 
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Projeto da empresária Maria Reis dedicado à produção de 
espumantes brasileiros. A estreia da marca, Maria Reis Spumanti, foi 
em 2020, com apenas 800 garrafas, e, atualmente, a empresa produz 
cerca de 4 mil garrafas por ano.

   
  
  

Região:  

Serra Gaúcha

Enologia:  

Arlindo Menoncin

Enoturismo: Não

Web: mariareis.com.br e  

Instagram: @mariareisspumanti

MARIA REIS SPUMANTI

Maria Reis Spumanti

 

Manus Virgo Chardonnay 
2024

BRANCO   SERRA DO SUDESTE $$

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, culti-
vadas em Encruzilhada do Sul, na Serra do Sudeste, sem passagem por 

aço inoxidável até o engarrafamento. Tem ótima acidez e textura cre-
mosa, que envolvem suas frutas brancas e tropicais maduras, aportan-
do frescor e equilíbrio ao vinho. De corpo médio e de boa tipicidade, 
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Stein 2025

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Riesling Renano, 
cultivadas em Nova Petrópolis, na Serra Gaúcha, sem passagem por 
madeira. Nítido nos aromas e franco nos sabores, apresenta frutas 

Maximo Boschi

A vinícola é fruto da sociedade dos experientes enólogos Renato 
Savaris e Daniel Dalla Valle e tem como proposta elaborar vinhos 
de qualidade e que tenham condições de evoluir muito bem com o 
tempo. Além disso, reverte parte de seu faturamento em benefício de 
causas sociais.

   
  
  

Região:  
Campanha Gaúcha e Serra 
Gaúcha
Enologia:  

Daniel Dalla Valle
Enoturismo: Sim
Web: maximoboschi.com.br e  
Instagram: @maximoboschi

MAXIMO BOSCHI
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Maximo Boschi

 

Extra Brut 2020

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$$

AD
92

Espumante branco extra brut elaborado pelo 
método tradicional a partir de uvas Chardonnay 
e Pinot Noir, mantido, pelo menos, 36 meses em 
contato com as leveduras antes do dégorgement. 
Sempre consistente, essa é mais uma ótima edi-
ção desse vinho, com frutas brancas e de caroço 

com toques cítricos, de peras, de fermento e de amêndoas. 

 

Nature Rosé

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$$

AD
92

Espumante rosado nature elaborado pelo método 
tradicional a partir de uvas Chardonnay e Pinot 
Noir, mantido, pelo menos, 36 meses em contato 
com as leveduras antes da degola. Chama a 
atenção pelo ótimo volume de boca, pela cre-
mosidade e pela acidez pulsante, que aportam 

e persistente, com toques de fermento, de frutos 
secos, de groselhas, de cerejas, cítricos e tostados. 

 

Brut Branco 2020

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$$

AD
91

Espumante branco brut elaborado pelo método 
tradicional a partir de uvas Chardonnay e Pinot 
Noir, mantido, pelo menos, 36 meses em contato 

austera e vibrante, com frutas brancas e de 

de fermento, tudo sustentado por acidez elétrica 

com toques cítricos, tostados, de peras, de frutos 
secos e de umami. 
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Maximo Boschi

 

Vezzi Ganimedes Moscatel 
Espumante

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Espumante branco doce elaborado pelo 
método Asti a partir de uvas Moscato Giallo 
e Moscato Branco. De ótima tipicidade, 

ervas, que aparecem tanto no nariz quanto 
no palato. Gostoso de beber, tem acidez cortante, 

limão siciliano e de maçãs. 

 

Cabernet Sauvignon 2015

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $$$$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Cabernet Sauvignon, cultivadas na Campanha 
Gaúcha, com estágio de 20 meses em barricas de 
carvalho, seguido de mais 12 meses em garrafa, 

-
truturado, tem boa tipicidade, com frutas verme-
lhas e negras mais maduras, seguidas de notas de 
ervas e de especiarias, tudo amparado por ótima 

carnudo e persistente, com toques tostados, terrosos, balsâmicos, de 
tabaco, de alcaçuz e de ameixas. 

 

Chardonnay 2020

BRANCO   CAMPANHA GAÚCHA $$$

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Chardonnay, cultivadas na Campanha Gaúcha, 
com estágio de 10 meses em barricas de carvalho, 
seguido de mais 18 meses em garrafa, antes de ser 
lançado ao mercado. Sempre consistente, muito 

-
cas e tropicais maduras, com sua acidez vibrante 
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e persistente, com toques amanteigados, cítricos, de abacaxi, de espe-
ciarias doces e de frutos secos. 

 

Merlot 2015

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $$$$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Merlot, cultivadas na Campanha Gaúcha, com 
estágio de 20 meses em barricas de carvalho, 
seguido de mais 12 meses em garrafa, antes de ser 

sustentado por acidez refrescante e taninos 

com toques tostados, terrosos, de cacau, de especiarias doces, de 
ervas secas e de ameixas. 

 

Racconto Blanc de Blanc 

Brut

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método 
tradicional exclusivamente a partir de uvas Char-
donnay, cultivadas na Serra Gaúcha, mantido 
15 meses em contato com as leveduras antes da 
degola. Cremoso, tem bom volume de boca, com 

frutas brancas e de caroço maduras e conferem 
-

te, com toques tostados, cítricos, de peras, de 
fermento e de frutos secos. 

 

Vezzi Adrasteia Brut

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
89

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat a partir 
de uvas Chardonnay, Riesling Itálico e Merlot, cultivadas na Serra 

Maximo Boschi
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Vezzi Amalteia Brut Rosé
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $$

AD
88

cítricos e de peras. 

 

Vezzi Bianco 2024

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$

AD
89

Blend branco composto a partir de uvas Alvarinho (65%), Sauvignon 
Blanc (25%) e Chardonnay (10%), sem passagem por madeira. Nítido, 
mostra frutas brancas e tropicais maduras, acompanhadas de notas 

cativante, com toques cítricos e de peras e de maracujá. 

Localizada em Garanhuns, Pernambuco, a vinícola foi idealizada por 
Mário Mello, patriarca da família Mello. O projeto inciou em 2021 e, 
hoje liderado por seu filho, Carlos, conta com cerca de 6.3 hectares 
de vinhedos, plantados a 900 metros de altitude.

   
  
  

Região:  
Pernambuco
Enologia:  

Cristian Sepúlveda
Enoturismo: Sim
Web: Instagram: @mellovinicola

MELLO

Mello
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Mello

Alvorecer Malbec 2023

TINTO   GARANHUNS $$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Malbec, cultivadas em Garanhuns, Pernambuco, 
com estágio de parte do vinho em tanques de 
concreto e parte em barricas novas de carvalho 

de alcaçuz e terrosos. 

 

Vinhas do Kaká Pinot Noir 
2025

TINTO   GARANHUNS $$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Pinot Noir, cultivadas em Garanhuns, Pernam-
buco, com fermentação em aço inox e posterior 
estágio em ânforas de cerâmica durante 4 meses. 
Chama atenção pela nitidez de suas frutas ver-

especiadas e de ervas, tudo apoiado por acidez 

-
jas e de groselhas. Grata surpresa! 

Alvorecer Chenin Blanc Sauvignon Blanc Chardonnay 2025
BRANCO | GARANHUNS | $

AD
88

Alvorecer Rosé Malbec 2025
ROSÉ | GARANHUNS | $

AD
88
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Mena Kaho

Por volta do ano 1920, Santo Francesco (Mena-Kaho) Roman construiu 
então a moradia definitiva da família em cujo subsolo instalou sua 
cantina, existente até hoje no local. A casa original, construída com 
pedras irregulares por volta do ano de 1885 e também a cantina, 
foram restauradas pelos seus descendentes.

   
  
  

Região:  
Monte Belo do Sul
Enologia:  

Gabriel Victor Cogorni
Enoturismo: Sim
Web: vinicolamenakaho.com.br e  

MENA KAHO

Mena Kaho Blanc de Blanc 
Brut Riesling Itálico 2023

ESPUMANTE   MONTE BELO DO SUL $$

AD
89

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional exclusiva-
mente a partir de uvas Riesling Itálico, mantido cerca de 12 meses em 
contato com as borras antes do dégorgement. Apresenta frutas bran-

tudo em meio a uma acidez vibrante e textura cremosa. Gostoso de 
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Um dos maiores e mais reconhecidos grupos vitivinícolas do Brasil, 
o Miolo Wine Group elabora 10 milhões de litros de vinhos finos por 
ano. Hoje, possui projetos em diferentes regiões do Brasil, desde a 
Campanha Gaúcha até o Vale do São Francisco.

   
  
  

Região:  
Campanha Gaúcha, Vale do São 

Francisco e Vale dos Vinhedos

Enologia:  
Adriano Miolo

Enoturismo: Sim

Web: miolo.com.br e Instagram: @grupomiolo

MIOLO WINE GROUP

 

Miolo Íride Sur Lie Nature 10 
Anos 2015

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $$$$$

AD
92

Espumante branco nature elaborado pelo 
método tradicional a partir de 75% Pinot Noir 
(do vinhedo Santa Lúcia) e 25% Chardonnay (do 
vinhedo São Gabriel), cultivadas no Vale dos Vi-
nhedos, com estágio de 10 anos em contato com 

uma ótima edição desse espumante, volumoso, 
rico em frutas brancas e de caroço maduras, mas 
também com acidez vigorosa e textura cremosa 

cítricos, de pêssegos, de peras, de fermento e de frutos secos.
 

Miolo Wine Group
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 Miolo Millesime Brut Rosé 

2020

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
92

Espumante rosado brut elaborado pelo 
método tradicional exclusivamente a partir 
de uvas Pinot Noir, cultivadas no Vale dos 
Vinhedos, mantido, pelo menos, 18 meses 

dégorgement. Nítido nos aromas e franco nos 
sabores, mostra frutas brancas e vermelhas ma-

de ervas e de frutos secos, tudo em meio a uma 

cítricos, de groselhas, de romãs e de fermento. 

 

Miolo Cuvée Nature

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $

AD
91

Espumante branco nature elaborado pelo 
método tradicional a partir de uvas Pinot 
Noir (60%) e Chardonnay (40%), cultivadas 
no Vale dos Vinhedos, mantido, pelo me-
nos, 18 meses em contato com as leveduras 

antes do dégorgement. Sempre consistente, 
apresenta frutas brancas e de caroço acompa-

nhadas de notas de ervas, de especiarias e de pa-
daria, tudo apoiado por vigorosa acidez e textura 

salinos, de frutos secos e de fermento. 

 

Miolo Millesime Brut 2022

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
91

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional a partir de 
uvas Pinot Noir (60%) e Chardonnay (40%), cultivadas no Vale dos Vi-
nhedos, mantido, pelo menos, 18 meses em contato com as leveduras 

Miolo Wine Group



V
IN
H
O
S

300

textura cremosa e acidez vibrante, que envolvem suas frutas brancas e 
-

secos, de padaria, de pera, cítricos e salinos. 

 

Miolo Single Vineyard 
Cabernet Franc 2022

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $

AD
91

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Cabernet 
Franc cultivadas no Vinhedo da Sanga do Jacaré, Quadra 77, 
Parcela A, na Campanha Gaúcha, com estágio de 12 meses 
em barricas de carvalho. Tem acidez refrescante e taninos 

frutas vermelhas e negras maduras, bem como ao aporte de 
madeira, que, por enquanto, aparece mais do que deveria. De 

de ervas, de especiarias picantes, de ameixas e de tabaco. 

 

Miolo Single Vineyard 
Riesling Johannisberg 2023

BRANCO   CAMPANHA GAÚCHA $

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Riesling 
Johannisberg (Renano), cultivadas no Vinhedo da Toca do 
Tigre, Quadra 121, Parcela A, na Campanha Gaúcha, sem 
passagem por madeira, mas mantido em contato com 

tipicidade, chama atenção pela acidez pulsante e pela textura 

cativante e persistente, com toques cítricos, salinos, de peras, de ma-
çãs, de frutos secos e de umami, que convidam a uma segunda taça. 

Miolo Wine Group
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Miolo Single Vineyard Syrah 
2023

TINTO   VALE DO SÃO FRANCISCO $

AD
91

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusivamente a 
partir de uvas Syrah, cultivadas no Vinhedo do Mandaca-
ru, Quadra 14, Parcela A, no Vale do São Francisco, com 
estágio de 12 meses em barricas de carvalho. Mais uma boa 
edição desse vinho, rico em frutas vermelhas e negras de 

-
-

carnudo e persistente, com toques terrosos, defumados, de pimenta 
preta, de amora e de ameixa. 

 

Miolo Single Vineyard 
Touriga Nacional 2024

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $

AD
91

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Touriga Na-
cional, cultivadas no Vinhedo da Capela, Quadra 15, Parcela 
B, na Campanha Gaúcha, com estágio de 12 meses em 
barricas de carvalho. De boa tipicidade, apresenta frutas 

tanto nariz quanto na boca, tudo apoiado por acidez refrescante 
-

ques terrosos, de ameixas, de amoras, de violetas e da passagem pela 
madeira. Para as carnes vermelhas ensopadas. 

 

Miolo Cuvée Brut

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional a partir 
de uvas Pinot Noir (60%) e Chardonnay (40%), cultivadas no Vale dos 

da degola. Mais uma ótima edição desse vinho, cheio de frutas brancas 
e de caroço maduras, acompanhadas de notas tostadas, de ervas e de 
fermento, que aparecem tanto no nariz quanto no palato. Harmonio-

Miolo Wine Group
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frutos secos, de peras, cítricos e salinos. 

 

Miolo Giuseppe Chardonnay 
2023

BRANCO   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, culti-
vadas no Vale dos Vinhedos, com fermentação em ovos de concreto 

-

no nariz quanto no palato. De corpo médio, tem ótima acidez, textura 

pêssego e de abacaxi em calda. 

 

Miolo Reserva Syrah 2023

TINTO   VALE DO SÃO FRANCISCO $

AD
90

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusivamente a par-
tir de uvas Syrah, cultivadas no Vale do São Francisco, com 
estágio de 12 meses em barricas de carvalho. De boa tipici-
dade, mostra frutas vermelhas e negras maduras, acom-

terrosos, defumados, de ameixas, de amoras e de pimenta negra. 

 

Miolo Single Vineyard 
Gewürztraminer 2022

BRANCO   CAMPANHA GAÚCHA $

AD
90

Branco meio seco elaborado exclusivamente a partir de uvas Gewür-
ztraminer cultivadas no Vinhedo Pedregal das Abelhas, Quadra 35, 
Parcela A, na Campanha Gaúcha, sem passagem por madeira, mas 

-

envolvendo suas frutas brancas e tropicais, que aparecem tanto no 
nariz quanto na boca. Exuberante nos aromas e nos sabores, tem 

Miolo Wine Group
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salinos, de lichias e de pimenta branca, que pedem a companhia de 
carnes de porco ao molho agridoce. 

 

Miolo Terroir Edição Limitada 
Merlot 2022

TINTO   VALE DOS VINHEDOS $$$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Merlot cultivadas no 
Vale dos Vinhedos, com estágio de 12 meses em barricas de carvalho 

de dulçor, apresenta notas de frutas vermelhas e negras maduras e 

se repetem no palato. Encorpado e potente, tem acidez refrescante, 

escuras, de alcaçuz, de tabaco e terrosos. 

 

Miolo Cuvée Brut Rosé

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $

AD
89

Espumante rosado brut elaborado pelo método tradicional a partir 
de uvas Pinot Noir (60%) e Chardonnay (40%), cultivadas no Vale dos 

do dégorgement. Sedutor nos aromas e franco nos sabores, mostra 

ervas, tudo apoiado por acidez refrescante e textura cremosa. Fresco e 

secos, de fermento e terrosos. 

 

Miolo Reserva Pinot Grigio 
2025

BRANCO   CAMPANHA GAÚCHA $

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Pinot Grigio, 
cultivadas na Campanha Gaúcha, sem passagem por madeira. Nítido 
nos aromas e franco nos sabores, apresenta frutas brancas e de caroço 

acidez refrescante e sua textura cremosa trazendo frescor e equilíbrio 
 

Miolo Wine Group
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Almadén Gewürztraminer 2025
BRANCO | CAMPANHA GAÚCHA | $

AD
88

Miolo Reserva Sauvignon Blanc 2025
BRANCO | CAMPANHA GAÚCHA | $

AD
88

Miolo Seleção Rosé Cabernet Sauvignon & Tempranillo 2025
ROSÉ | CAMPANHA GAÚCHA | $

AD
88

Terranova Tropical Moscatel Espumante
ESPUMANTE | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
88

Miolo Seleção Rosé Cabernet Sauvignon & Tempranillo 2024
ROSÉ | CAMPANHA GAÚCHA | $

AD
88

Almadén Marselan 2024
TINTO | CAMPANHA GAÚCHA | $

AD
87

Terranova Blanc de Blancs Brut
ESPUMANTE | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
88

Almadén Moscatel Frisante Blanc
ESPUMANTE | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
87

Terranova Rosé de Noir Brut Rosé
ESPUMANTE | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
88

Almadén Moscatel Frisante Rosé
ESPUMANTE | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
86

Miolo Wine Group
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A vinícola Monte Castelo, fundada em 2016, está localizada no 
município de Jaraguá, em Goiás. Possui vinhedos próprios, cultivados 
no sistema de dupla poda, a 644 metros de altitude.

   
  
  

Região:  
Goiás
Enologia:  

Bárbara Marques e Cristian 
Sepúlveda
Enoturismo: Não
Web: Instagram: @vinicolamontecastelo

MONTE CASTELO

Sessilia Rosé de Syrah 2024

ROSÉ   VALE DO SÃO PATRÍCIO $$

AD
90

Rosé de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de uvas 

de frutas vermelhas e de caroço mais maduras, com sua ótima acidez 
trazendo equilíbrio ao conjunto. Cremoso e gostoso de beber, tem 

 

 

Monte Alba Sauvignon Blanc 
- Chenin Blanc 2024

BRANCO   VALE DO SÃO PATRÍCIO $$

AD
89

Branco de colheita de inverno composto a partir de uvas Sauvignon 
Blanc (70%) e Chenin Blanc (30%), cultivadas no Vale do São Patrício, 
Goiás, sem passagem por madeira. Sedutor nos aromas e franco nos 
sabores, apresenta frutas brancas e tropicais maduras, seguidas de 

maracujá. 

Monte Castelo
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Monte Castelo Syrah 2023

TINTO   VALE DO SÃO PATRÍCIO $$

AD
89

Tinto de colheita de inverno composto a partir de 81% Syrah (da safra 
2023, com estágio de 6 meses em barricas usadas de carvalho francês) 
e 19% Cabernet Sauvignon (da safra 2024, sem passagem por madeira), 
cultivadas no Vale do São Patrício, Goiás. Harmonioso e suculento, 

-

vinho e sustentação ao conjunto. Para acompanhar carnes vermelhas 
grelhadas. 

Albhus Gran Reserva Blend 2022
TINTO | VALE DO SÃO PATRÍCIO | $$$

AD
88

Localizada no município de São Marcos, na Serra Gaúcha, Monte 
Sant’Ana foi criada por Jandir Panassol, Andrea Soldatelli Panassol e 
Tânia Soldatelli. O vinhedo foi implantado em 2012 com as variedades 
Moscato Giallo, Merlot e Ancellotta.

   
  
  

Região:  
Serra Gaúcha
Enologia:  

Vagner de Vargas Marchi
Enoturismo: Sim
Web: montesantana.com.br e  
Instagram: @monte_santana

MONTE SANT’ANA

Monte Sant’Ana
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Monte Sant’Ana Nature 2022

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional a partir 
de uvas Pinot Noir (75%) e Chardonnay (25%), mantido 26 meses em 

nitidez e pela qualidade de suas frutas brancas e de caroço, acompa-

fermento. 

 

Monte Sant’Ana Brut

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat a 
partir de uvas Chardonnay (90%) e Pinot Noir (10%), man-

 

 

Monte Sant’Ana Brut Rosé

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Espumante rosado brut elaborado pelo método Charmat a partir de 
35% Chardonnay, 30% Riesling Itálico, 20% Pinot Noir e 15% Merlot, 
mantido cerca de 2 meses em contato com as leveduras. Mostra bom 
volume de boca, textura cremosa e acidez refrescante, que envolvem 

frutos secos.

Monte Sant’Ana Savoir Cuvée 25 Merlot Marselan

TINTO | SERRA GAÚCHA | $
AD
88

Monte Sant’Ana
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Monte Sant’Ana Savoir Rosé
TINTO | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Localizada em Espírito Santo do Pinhal, a vinícola Nicolino é uma 
homenagem de Humberto Florezi, fundador, ao avô, imigrante 
italiano. A propriedade opta por uma produção em pequena escala, 
hoje com Sauvignon Blanc e Syrah, com vinhas conduzidas pela 
técnica da dupla poda.

   
  
  

Região:  
Espírito Santo do Pinhal
Enologia:  

Cristian Sepúlveda
Enoturismo: Sim
Web: Instagram: @vinicolanicolino

NICOLINO

Nicolino Sauvignon Blanc 
2024

BRANCO   ESPÍRITO SANTO DO PINHAL $$

AD
89

Branco de colheita de inverno elaborado exclu-
sivamente a partir de uvas Sauvignon Blanc, sem 

bom volume de boca, textura cremosa e acidez 
refrescante, que envolvem suas frutas brancas e 
cítricas maduras, trazendo frescor e equilíbrio ao 

de lima e de pera.

Nicolino
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A Cooperativa Nova Aliança une a experiência de tradicionais 
cooperativas vitivinícolas da Serra Gaúcha. Desde 2013, a produção 
de suco e o envase de vinhos e de espumantes estão concentrados 
na nova sede da empresa, em Flores da Cunha, que conta com 
uma propriedade de 24 mil metros quadrados e capacidade para 
processar até 60 milhões de quilos de uva por ano.

   
  
  

Região:  
Campanha Gaúcha e Serra 
Gaúcha
Enologia:  

André Gasperin
Enoturismo: Não
Web: novaalianca.coop.br e  
Instagram: @novaaliancavinicolacoop

NOVA ALIANÇA

 

Aliança Brut Charmat

ESPUMANTE   CAMPANHA GAÚCHA $

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo 
método Charmat a partir de uvas Char-
donnay, cultivadas na Campanha Gaúcha. 

que envolvem suas frutas brancas e de 

com toques cítricos e de peras. 

Nova Aliança
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Aliança Moscatel Rosé 
Espumante

ESPUMANTE   FARROUPILHA $

AD
90

Espumante rosado doce elaborado pelo 
método Asti a partir de uvas Moscato Giallo 
e Moscato de Hamburgo. Mais uma ótima 
edição, mostra frutas brancas e vermelhas 

tudo sustentado por acidez vigorosa e textura 
cremosa, que trazem equilíbrio ao seu dulçor. 

de maçãs e de morangos. Para as sobremesas a 
base de frutas. 

 

Cerro da Cruz Sur Lie Nature

ESPUMANTE   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
90

Espumante branco nature elaborado pelo méto-
do tradicional a partir de uvas Chardonnay (80%) 
e Pinot Noir (20%), cultivadas na Campanha Gaú-
cha, mantido, pelo menos, 24 meses em contato 
com as borras. Apresenta estilo vinoso, com fru-
tas brancas e de caroço maduras acompanhadas 

cheio e persistente, com toques cítricos, amanteigados, de pêssegos, 
de peras e de padaria. 

 

Nova Edizione Speciale 150 
Anos Trebbiano Seco 2025

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Em comemoração aos 150 anos da imigra-
ção italiana no Brasil, a Nova Aliança ela-
bora este espumante branco seco a partir 
de uvas Trebbiano Toscano (uma única 

fermentação em autoclave). Nítido nos 
aromas e franco nos sabores, mostra frutas 

Nova Aliança
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meio a uma acidez refrescante e textura cremosa. Fluido e gostoso de 
 

 

Santa Colina Moscatel Rosé 
Espumante

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Espumante rosado doce elaborado pelo método Asti a partir 
de Moscato Bianco, Malvasia e pequena parte de Merlot. 
Harmonioso e gostoso de beber, apresenta frutas brancas 

tudo apoiado por acidez vibrante e textura cremosa. Tem 
 

 
Aliança Merlot 2025
TINTO | CAMPANHA GAÚCHA | $

AD
88

Aliança Tannat 2025
TINTO | CAMPANHA GAÚCHA | $

AD
88

Cerro da Cruz Assemblage Cabernet Tannat Merlot 2022
TINTO | CAMPANHA GAÚCHA | $

AD
88

Cerro da Cruz Tannat 2020
TINTO | CAMPANHA GAÚCHA | $

AD
88

Nova Pinot Grigio 2025
BRANCO | CAMPANHA GAÚCHA | $

AD
88

Santa Colina Moscatel Espumante
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Santa Colina Moscato Giallo
BRANCO | FARROUPILHA | $

AD
88

Nova Ancellotta 2025
TINTO | CAMPANHA GAÚCHA | $

AD
87

Aliança Pinot Noir 2025
TINTO | CAMPANHA GAÚCHA | $

AD
86

Nova Aliança
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A Orbello foi idealizada, no final de 2018, pelos enólogos Letícia 
Fensterseifer e Marcelo Schuch. Com o desejo de compreender 
a aptidão de cada região e as variedades mais expressivas, 
desenvolvem os vinhedos em parceria com os viticultores para 
elaborar vinhos com qualidade e respeito ao lugar.

   
  
  

Região:  

Monte Belo do Sul

Enologia:  

Letícia Fensterseifer e Marcelo 

Schuch

Enoturismo: Não

Web: orbello.com.br e Instagram: @orbellovinhos

ORBELLO VINHOS

Orbello Alvarinho 2024

BRANCO   MONTE BELO DO SUL $$

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Alvarinho, 
cultivadas em Monte Belo do Sul, sem passagem por madei-

ervas, tudo sustentado por vigorosa acidez e textura cremosa 

salinos, cítricos e de pêssegos. Para os peixes brancos grelhados.

Orbello Vinhos
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Otto Vinhos & Espumantes é a linha de produtos autorais criada 
em 2019 pela Adega Refinaria, uma loja especializada em vinhos 
nacionais e importados, localizada em Bento Gonçalves. Estão à 
frente do projeto André Valduga, Fabiano Valduga e Gisele A. Valduga.

   
  
  

Região:  
Serra Gaúcha
Enologia:  

Alejandro Alberto Cardozo Rapetti
Enoturismo: Sim
Web: ottovinhos.com.br e  
Instagram: @ottoespumantesevinhos

OTTO VINHOS & 

ESPUMANTES

 

Otto Blanc de Blanc Brut

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$$

AD
91

Espumante branco brut elaborado pelo método 
tradicional a partir de uvas Chardonnay, Viognier, 
Trebbiano e Riesling Itálico (das safras 2018, 2019, 
2020, 2021 e 2022), mantido, no mínimo, 24 me-

brancas e de caroço maduras, seguidas de notas 

que aparecem tanto no nariz quanto no palato. 

com toques tostados, cítricos, de peras, de pêssegos, de fermento e de 
amêndoas. 

Otto Vinhos & Espumantes
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Otto Pinot de Pinot Rosé 
2025

ROSÉ   SERRA GAÚCHA $$$

AD
90

Rosado elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Pinot Noir, cultivadas em Faria Lemos e 
Nova Prata, na Serra Gaúcha, sem passagem por 
madeira. Nítido e harmonioso, mostra frutas 
brancas e vermelhas maduras, sustentadas por 

Para frutos do mar na brasa. 

 

Otto Pinot Noir 2025

TINTO   SERRA GAÚCHA $$$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Pinot Noir, cultivadas na Serra Gaúcha, sem 

com frutas vermelhas maduras, acompanhadas de 
-

com toques terrosos, de cerejas e de groselhas. 

 

Otto Sauvignon Blanc 2025

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$$

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Sauvignon Blanc, cultivadas em Nova Prata, na 
Serra Gaúcha, sem passagem por madeira. Mais 
uma ótima edição desse vinho, cheio de frutas 

-

de lima e de maracujá. 

Otto Vinhos & Espumantes



V
IN
H
O
S

315

 

Otto Viognier 2025

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$$

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Viognier, cultivadas em Faria Lemos, na Serra 
Gaúcha, sem passagem por madeira. Sedutor 
nos aromas e franco nos sabores, mostra frutas 

e de ervas, tudo apoiado por acidez vigorosa e 

pêssegos e de peras.

Em 1998, Alcino Alves comprou a fazenda Panorama, em Nova Aurora 
(Goiás), e tentou, sem sucesso, implantar as primeiras mudas de 
uva. Em 2018, com orientação do professor Roberto Freitas, da UEG 
(Universidade Estadual de Goiás), iniciou um vinhedo experimental 
voltado à produção de vinhos de inverno no cerrado goiano. As 
primeiras mudas foram plantadas em 2019 e o vinhedo foi ampliado 
em 2021. Hoje, com 1.5 hectare de videiras, a propriedade elabora 
os vinhos Alcino Alves a partir de Chenin Blanc, Cabernet Sauvignon, 
Cabernet Franc e Syrah.

   
  
  

Região:  
Goiás
Enologia:  

Cristian Sepúlveda
Enoturismo: Não
Web: vinicolapanorama.com e  
Instagram: @vinicolapanorama

PANORAMA

Panorama
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Alcino Alves Blend 2023

TINTO   NOVA AURORA $$

AD
89

Tinto de colheita de inverno composto a partir de uvas Syrah (75%), 
Cabernet Sauvignon (13%) e Cabernet Franc (12%), cultivadas em 
Nova Aurora, Goiás, com estágio de 12 meses em barricas de carvalho 
francês. Repleto de frutas vermelhas e negras maduras (sem traços de 

-

carnudo, com toques terrosos, de ameixas e de pimenta preta. Para as 
carnes vermelhas ensopadas. 

 

Alcino Alves Chenin Blanc 

2024

BRANCO   NOVA AURORA $$

AD
89

Branco de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Chenin Blanc, cultivadas em Nova Aurora, Goiás. Cativante nos 
aromas e nos sabores, mostra frutas brancas e de caroço maduras, 

pêssegos e de peras.

Panorama
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A vinícola Pericó foi fundada em 2002, no município de São Joaquim, 
em Santa Catarina. Seu vinhedo está localizado em um dos pontos 
mais altos do estado catarinense, no Vale do Pericó, a 1.300 metros 
de altitude.

   
  
  

Região:  
São Joaquim
Enologia:  

Jefferson Sancineto Nunes
Enoturismo: Sim
Web: vinicolaperico.com.br e  
Instagram: @vinicolaperico

PERICÓ

 

Minerato Merlot 2020

TINTO   SÃO JOAQUIM $$$$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Merlot, cultivadas em 
São Joaquim, na Serra Catarinense, com estágio de 24 meses em bar-
ricas de carvalho francês. Estruturado e cheio de frutas vermelhas de 

doces, de ervas e de ameixas. 

 

Pericó Champenoise 48 
Meses Nature

ESPUMANTE   SÃO JOAQUIM $$

AD
90

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional a partir 
de uvas Chardonnay (40%), Cabernet Sauvignon (40%) e Merlot 
(20%), cultivadas em São Joaquim, na Serra Catarinense, mantido, 
pelo menos, durante 48 meses em contato com as borras, antes do 
dégorgement. Mostra bom volume de boca, textura cremosa e acidez 
refrescante, que conferem sustentação às frutas brancas e de caroço 

-
tados, salinos, cítricos, de pêssegos, de frutos secos e de padaria. 

Pericó
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Pericó Vinte Vinte Blanc 
Nature 2020

ESPUMANTE   SÃO JOAQUIM $$

AD
90

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional a partir 
de uvas Chardonnay e Pinot Noir, cultivadas em São Joaquim, na Serra 
Catarinense, mantido, pelo menos, durante 24 meses em contato com 
as borras, antes da degola. Cremoso e de ótimo volume de boca, mos-

ervas e de frutos secos, com sua refrescante acidez ditando as regras. 

amanteigados, de pêssegos, de maçãs e de padaria. 

 

Vinte Vinte Cabernet 
Sauvignon Merlot 2020

TINTO   SÃO JOAQUIM $$$$

AD
90

Tinto composto a partir de uvas 60% Cabernet Sauvignon e 40% Mer-
lot cultivadas em São Joaquim, com estágio de 24 meses em barricas 
de carvalho francês. A safra menos chuvosa de 2020 possibilitou uma 
melhor maturação das uvas e isso se percebe nesse vinho, que mostra 
frutas vermelhas e negras maduras seguidas de notas especiadas e de 
ervas, que aparecem tanto no nariz quanto na boca, tudo apoiado por 

terrosos, de ameixas e da passagem pela madeira. 

 

Pericó Champenoise 48 
Meses Brut Rosé

ESPUMANTE   SÃO JOAQUIM $$

AD
89

Espumante rosado brut elaborado pelo método tradicional a partir de 
uvas Cabernet Sauvignon (70%) e Merlot (30%), cultivadas em São Joa-
quim, na Serra Catarinense, mantido, pelo menos, durante 48 meses 
em contato com as borras, antes do dégorgement. Muito bem-feito no 
estilo que privilegia as frutas brancas e vermelhas maduras, com sua 

secos, de morangos e cítricos.

Pericó
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Basalto Reserva Cabernet Sauvignon Merlot 2020
TINTO | SÃO JOAQUIM | $$

AD
88

Equação Sauvignon Blanc 2024
BRANCO | SÃO JOAQUIM | $

AD
88

Equação Rosé 2024
ROSÉ | SÃO JOAQUIM | $

AD
87

Uma das mais antigas vinícolas brasileiras, a Peterlongo - fundada 
em 1915 pelo imigrante italiano Manoel Peterlongo - tem o privilégio 
de ter sido a primeira empresa do Brasil a fazer espumantes pelo 
método tradicional.

   
  
  

Região:  
Serra do Sudeste e Serra Gaúcha
Enologia:  

Gabriel Carissimi
Enoturismo: Sim
Web: peterlongo.com.br e  
Instagram: @vinicolapeterlongo

PETERLONGO

Peterlongo
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Peterlongo Privilege Brut

ESPUMANTE   SERRA DO SUDESTE $$

AD
89

Espumante branco brut elaborado pelo método 
tradicional a partir de uvas Chardonnay e Pinot 
Noir, cultivadas na Serra do Sudeste, mantido 
em contato com as leveduras durante 18 meses. 
Estruturado e untuoso, apresenta frutas brancas 

-
plo, com toques cítricos, de pêssego, de abacaxi, 

de nozes e tostados. 

 

Peterlongo Privilege Extra 
Brut

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
89

Espumante branco extra brut elaborado pelo 
método tradicional a partir de uvas Chardonnay e 
Pinot Noir, cultivadas na Serra Gaúcha, mantido 
em contato com as leveduras durante 18 meses. 

-
sa, que envolvem suas frutas brancas e tropicais 
maduras, trazendo equilíbrio ao vinho. Volumoso, 

frutos secos, de abacaxi e cítricos. 

Peterlongo Prosecco Brut
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Peterlongo Prosecco Brut Rosé
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
87

Peterlongo
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A vinícola nasceu em 2017, fruto do sonho da família Pioli, apaixonada 
pelo vinho. Localizada em Jacutinga, Minas Gerais, conta com 12 
hectares de vinhedos, conduzidos no sistema de dupla poda (colheita 
de inverno), onde cultiva Syrah, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, 
Petit Verdot, Merlot, Pinot Noir, Chardonnay, Viognier e Chenin Blanc. 
Em 2021, o projeto passou a ter vinificação própria na propriedade.

   
  
  

Região:  
Minas Gerais
Enologia:  

Vanessa Antunes
Enoturismo: Sim
Web: vinicolapioli.com.br e  
Instagram: @vinicolapioli

PIOLI

Pioli Pretenzioso Corte de 
Terroir Syrah 2022

TINTO   JACUTINGA $$$

AD
90

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Syrah, cultivadas em Jacutinga, Minas Gerais, com estágio de 
12 meses em barricas de carvalho francês. De boa tipicidade, mostra 

-
-

de pimenta preta e da passagem pela madeira. 

 

Pioli Pretenzioso Solar Syrah 
2022

TINTO   JACUTINGA $$$

AD
90

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Syrah, cultivadas em Jacutinga, Minas Gerais, com estágio de 20 
meses em barricas de carvalho francês. Apresenta acidez vigorosa e 

Pioli
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Vinícola familiar que nasceu das mãos de Plínio Pizzato, vinicultor 
experiente e rigoroso, e da dedicação de seus quatro filhos e sua 
esposa. Com a cantina reformada e modernizada e os vinhedos 
impecáveis, trabalha seriamente nos mercados interno e externo.

   
  
  

Região:  

Serra Gaúcha e Vale dos 

Vinhedos

Enologia:  

Flavio Pizzato

Enoturismo: Sim

Web: pizzato.net e Instagram: @pizzato

PIZZATO

tostados, defumados, de especiarias e de amoras. 

 

Pioli Syrah 2022

TINTO   JACUTINGA $$

AD
89

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 

de suas frutas vermelhas e negras mais maduras, com acidez refres-

-

Pizzato
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Pizzato DNA 99 Single 
Vineyard Merlot 2022

TINTO   VALE DOS VINHEDOS $$$$$

AD
93

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Merlot, cultivadas 
no Vale dos Vinhedos, com estágio de cerca de 12 meses em barricas 
novas de carvalho francês. Ainda jovem, essa é mais uma ótima safra 
desse vinho, no seu estilo mais estruturado, vigoroso, com frutas 

com toques terrosos, de alcaçuz, de tabaco, de cedro, de ameixas e 

próximos 10 anos. 

 

Pizzato Vertigo Nature 2023

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
93

Espumante branco nature elaborado pelo método tradi-
cional a partir de uvas Chardonnay (90%) e Pinot Noir 
(10%), cultivadas no Vale dos Vinhedos, comercializado 
sem o processo de dégorgement, ou seja, com as borras, 
que estão em contato com o vinho desde março de 2023. 

de caroço maduras, com sua acidez elétrica e sua textura cremosa e 

persistente, com toques salinos, cítricos, de pêssegos, de frutos secos, 
de fermento e de umami. 

 

Pizzato Nature 2022

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
92

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional 
a partir de uvas Chardonnay (90%) e Pinot Noir (10%), man-
tido, pelo menos, 30 meses em contato com as leveduras. 

-

Pizzato
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cheio e persistente, com toques cítricos, de peras, de frutos secos e de 
padaria. 

 

Fausto Brut

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
91

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional a 
partir de uvas Chardonnay (93%) e Pinot Noir (7%), culti-
vadas na Serra Gaúcha, mantido, pelo menos, 8 meses em 

-
são nítida e fresca, com frutas brancas e de caroço, seguidas 

e de frutos secos. 

 

Fausto Verve Gran Reserva 

2022

TINTO   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Tinto composto a partir de uvas Cabernet Sauvignon, Tannat e 
Merlot, cultivadas em Doutor Fausto de Castro, na Serra Gaúcha, com 
estágio de 11 meses em barricas novas e usadas de carvalho francês e 

com frutas vermelhas e negras mais maduras, envoltas por notas 
empireumáticas, de ervas secas, de especiarias doces e terrosas, que 
aparecem tanto no nariz quanto no palato. No melhor estilo velha 

toques de ameixas, de alcaçuz, de tabaco e de cacau. Para as carnes 
vermelhas ensopadas. 

 

Pizzato Brut 2023

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
91

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional a 
partir de uvas Chardonnay (88%) e Pinot Noir (12%), man-
tido, pelo menos, 15 meses em contato com as leveduras 

Pizzato
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cítricos, de pêssegos e de fermento. 

 

Pizzato Brut Rosé 2023

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
91

Espumante rosado brut elaborado pelo método tradicional a 
partir de uvas Pinot Noir (85%) e Chardonnay (15%), man-
tido, pelo menos, 15 meses em contato com as leveduras 
antes da degola. Sedutor nos aromas e franco nos sabores, 
apresenta frutas brancas e vermelhas maduras, acompa-

-
do 

groselhas e de frutos secos. 

 

Pizzato Chardonnay de 
Chardonnays 2024

BRANCO   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, culti-

e de abacaxi. 

 

Pizzato Concentus Gran 
Reserva Merlot Tannat 
Cabernet Sauvignon 2023

TINTO   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
91

Tinto elaborado a partir de uvas Merlot, Tannat e Cabernet Sauvig-
non, cultivadas no Vale dos Vinhedos, com estágio de cerca de 11 

com toques terrosos, balsâmicos, de cacau, de especiarias doces e de 
ameixas. 

Pizzato
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Pizzato Legno Chardonnay 
2024

BRANCO   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, culti-
vadas no Vale dos Vinhedos, com fermentação e estágio em barricas 
de carvalho até o engarrafamento. Apresenta bom volume de boca, 

sustentação às frutas brancas e tropicais maduras. De bom corpo, tem 

pêssegos, de especiarias doces e amanteigados. 

 

Pizzato PP Sémillon 2023

BRANCO   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Sémillon, cultivadas 
no Vale dos Vinhedos, com fermentação e posterior estágio de parte 
do vinho (40%) em barris mistos de carvalho francês e acácia durante 

que aparecem tanto no nariz quanto no palato. Tem ótimo volume 

de frutos secos, de camomila, de pêssegos e cítricos. Para as carnes de 
porco assadas. 

 

Allumé Cabernet Franc 2024

TINTO   RIO GRANDE DO SUL $$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Cabernet Franc, 
cultivadas na Serra Gaúcha, com estágio de parte do vinho em 
barricas novas e usadas de carvalho francês durante 11 meses. Cheio 
de tipicidade, apresenta frutas vermelhas e negras maduras no ponto 

-

ameixas, de amoras, de tabaco e terrosos. 

Pizzato
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Allumé Sauvignon Blanc 
2025

BRANCO   RIO GRANDE DO SUL $$

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Sauvignon Blanc, 
provenientes parte do Vale dos Vinhedos e parte de outras regiões 
do Rio Grande do Sul. Exuberante nos aromas e franco nos sabores, 

de ervas, tudo em meio a uma acidez refrescante e textura cremosa. 

 

 

Fausto Alvarinho 2025

BRANCO   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Alvarinho, culti-
vadas em Doutor Fausto de Castro, na Serra Gaúcha, sem passagem 
por madeira. Sedutor e nítido nos aromas, apresenta frutas brancas e 

de pêssegos. 

 

Fausto Brut Rosé

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Espumante rosado brut elaborado pelo método tradicional a par-
tir uvas Pinot Noir (80%) e Chardonnay (20%), cultivadas na Serra 
Gaúcha, mantido, pelo menos, 8 meses em contato com as leveduras 
antes da degola. Mais uma boa tiragem desse espumante, repleta de 

e persistente, com toques de frutos secos, de cerejas, de groselhas e 
cítricos. 

Pizzato
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Fausto Chardonnay 2025

BRANCO   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, cul-
tivadas em Doutor Fausto de Castro, na Serra Gaúcha, sem passagem 
por madeira. Sempre muito consistente e de ótima tipicidade, mostra 

-

salinos, cítricos e de peras. 

 

Fausto Demi-Sec Método 
Tradicional

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Espumante branco demi-sec elaborado pelo método tradicional a 
partir de Chardonnay (93%) e Pinot Noir (7%), cultivadas na Serra Gaú-

antes do dégorgement. Sempre consistente, essa é mais uma ótima 
versão desse vinho, nítida, com frutas brancas e de caroço sustentadas 
por vigorosa acidez, que confere equilíbrio ao conjunto. Cremoso e 

fermento. 

 

Fausto Merlot 2024

TINTO   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Merlot, cultivadas em 
Doutor Fausto de Castro, na Serra Gaúcha, com estágio de cerca de 10 
meses em barricas usadas de carvalho. Mais uma ótima edição desse 
vinho, exibe frutas vermelhas e negras maduras, seguidas de notas 

Suculento e gostoso de beber, tem acidez refrescante, taninos avelu-

amoras e de ameixas. 

Pizzato
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Fausto Rosé Merlot 2025

ROSÉ   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Rosado elaborado exclusivamente a partir de uvas Merlot, cultiva-
das em Doutor Fausto de Castro, na Serra Gaúcha, sem passagem 

tartare de salmão. 

 

Fausto Tannat 2023

TINTO   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Tannat, cultivadas em 
Doutor Fausto de Castro, na Serra Gaúcha, com estágio de cerca de 
9 meses em barricas usadas de carvalho francês. Outro sempre muito 
consistente da linha Fausto, nesta edição, mostra frutas vermelhas e 

o churrasco! 

 

Pizzato Merlot de Merlots 

Reserva 2024

TINTO   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Merlot, cultivadas no 
Vale dos Vinhedos, com estágio de 10 meses em barricas novas e usa-

de frutas vermelhas e negras mais maduras, seguidas de notas de ervas, 
de especiarias doces e terrosas, tudo sustentado por acidez refrescan-

alcaçuz, de tabaco, de cacau, de ameixas e de amoras. 

Pizzato
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Pizzato Sangue de Verdade 
Reserva Egiodola 2022

TINTO   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Egiodola, cultivadas 
no Vale dos Vinhedos, com estágio de 11 meses em barricas novas 
e usadas de carvalho francês. Estruturado, potente, mostra frutas 

ameixas, de amoras, de ervas, de especiarias, de tabaco e terrosos. 

 

Pizzato Veludo Azul Reserva 
Alicante Bouschet 2023

TINTO   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Alicante Bouschet, 
cultivadas no Vale dos Vinhedos, com estágio de 11 meses em barricas 
de carvalho. Estruturado, com boa concentração de frutas vermelhas e 

de madeira. Para carnes vermelhas mais gordurosas assadas. 

 

Allumé Cabernet Sauvignon 
2022

TINTO   RIO GRANDE DO SUL $$

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Cabernet Sauvig-
non, cultivadas na Serra Gaúcha, com estágio de parte do vinho em 
barricas novas e usadas de carvalho durante 11 meses. Nessa edição, 
apresenta frutas vermelhas e negras mais maduras, seguidas de notas 
da passagem por madeira, que, por enquanto, aparecem mais do que 
deveriam, tanto no nariz quanto no palato. Tem acidez refrescante, 

de especiarias, de ervas e de ameixas. 

Pizzato
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Allumé Chardonnay 2024

BRANCO   RIO GRANDE DO SUL $$

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, com 
estágio de parte do vinho em carvalho francês de diversos usos duran-

cheia de frutas brancas e tropicais maduras, mas também com ótima 

amplo e persistente, com toques cítricos, de abacaxi, de especiarias 
doces, de frutos secos e da passagem pela madeira. 

 

Allumé Pinot Noir 2023

TINTO   SERRA GAÚCHA $$

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Pinot Noir, com 
estágio de parte do vinho em barricas de carvalho francês e parte 
em tanques de aço inoxidável. Muito bem-feito no estilo de maior 

especiadas, de ervas e da passagem pela madeira, tudo sustentado por 

com toques terrosos, tostados e de cereja. 

 

Fausto Cabernet Sauvignon 
2024

TINTO   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Cabernet Sauvignon, 
cultivadas em Doutor Fausto de Castro, na Serra Gaúcha, com estágio 

versão com frutas vermelhas e negras mais maduras, mas também com 

vinho. Para as carnes vermelhas grelhadas. 

Fausto Marcelle Chardonnay Alvarinho Moscato
BRANCO | SERRA GAÚCHA | $

AD
87

Fausto Violette Merlot Cabernet Sauvignon Alicante Bouschet
TINTO | SERRA GAÚCHA | $

AD
87

Pizzato
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Pertence ao grupo Famiglia Valduga, a Ponto Nero foi criada 
especialmente para fazer espumantes pelo método Charmat, uma 
vez que os produtos da casa-mãe são de método tradicional.

   
  
  

Região:  

Serra Gaúcha e Vale dos 

Vinhedos

Enologia:  

Daniel Dalla Valle

Enoturismo: Sim

Web: pontonero.com.br e Instagram: @ponto_nero

PONTO NERO

Ponto Nero

Ponto Nero Cult Nature

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $

AD
91

Espumante branco nature elaborado pelo método Charmat 
longo (6 meses em contato com suas lias em tanques de aço 
inoxidável) a partir de uvas Chardonnay (60%), Pinot Noir 
(30%) e Riesling Itálico (10%). Destaca-se pela nitidez de 
suas frutas brancas e de caroço, acompanhadas de notas 

 

 

Ponto Nero Cult Brut

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat a 
partir de uvas Chardonnay (60%), Pinot Noir (30%) e Riesling 
Itálico (10%), mantido em contato com as borras durante 6 
meses em tanques de aço inoxidável, antes de ser engarra-

e saboroso, com toques cítricos, de pêssegos e de fermento. 
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Ponto Nero

 

Ponto Nero Cult Brut 
Moscato

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat 
-

ques de aço inoxidável) elaborado exclusivamente a partir 
de uvas Moscato Branco. Mais uma agradável tiragem, que 

-

maçãs, que convidam a mais um gole. 

 

Ponto Nero Cult Brut Rosé

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $

AD
90

Espumante rosado brut elaborado pelo método Charmat a 
partir de uvas Chardonnay (60%) e Pinot Noir (40%), manti-
do em contato com as borras durante 6 meses em tanques 
de aço inoxidável. Esbanja frutas brancas e vermelhas 

aparecem tanto no nariz quanto no palato. Tem bom volume 

toques cítricos, de morangos e de fermento. 

 

Ponto Nero Enjoy Brut 
Riesling Renano

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat exclusiva-
mente a partir de uvas Riesling Renano, cultivadas na Serra Gaúcha, 
mantido em contato com as borras durante 6 meses em tanques de 
aço inoxidável, antes de ser engarrafado. Mostra frutas brancas e de 

-
 



V
IN
H
O
S

334

 

Ponto Nero Enjoy Brut 
Trebbiano

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo Método Charmat exclu-
sivamente a partir de uvas Trebbiano, cultivadas na Serra Gaúcha, 

fresco, com toques de cítricos e de peras. 

 

Ponto Nero Celebration Brut

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $

AD
89

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat a 
partir de uvas Chardonnay (30%), Riesling Itálico (30%), 
Pinot Noir (20%) e Glera (20%). Fresco e gostoso de beber, 

-

de pêssegos. 

 

Ponto Nero Celebration Brut 
Rosé

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $

AD
89

Espumante rosado brut elaborado pelo método Charmat 
a partir de uvas Chardonnay (30%), Riesling Itálico (30%), 

também com boa acidez, que traz equilíbrio ao conjunto. 

morangos. 

Ponto Nero
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Ponto Nero Celebration 
Prosecco

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $

AD
89

Espumante branco seco (cerca de 18 gramas de açúcar 
residual) elaborado pelo método Charmat exclusivamente 
a partir de uvas Glera. Mais uma boa edição desse vinho, 

de ervas, com sua acidez refrescante e sua textura cremosa 

 

 

 

Ponto Nero Live Celebration 
Moscatel Espumante

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $

AD
89

Espumante branco doce elaborado pelo método Asti exclusi-
vamente a partir de Moscato Branco. Sempre consistente e 
de boa tipicidade, mostra frutas cítricas e brancas maduras 

de limão siciliano e de maçãs. 

Ponto Nero Live Celebration Moscatel Espumante Rosé
ESPUMANTE | VALE DOS VINHEDOS | $

AD
88

Freebie Frisante
ESPUMANTE | VALE DOS VINHEDOS | $

AD
87

Freebie Frisante Rosé
ESPUMANTE | VALE DOS VINHEDOS | $

AD
86

Ponto Nero
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Quartetto nasceu da paixão compartilhada de quatro amigos por 
produzir vinhos no Planalto Central. Estabelecida em Águas Lindas de 
Goiás, a vinícola adota o sistema de dupla poda (colheita de inverno) 
em seus vinhedos e cultiva Sauvignon Blanc, Syrah e Malbec.

   
  
  

Região:  
Goiás
Enologia:  

Marcos Vian
Enoturismo: Sim
Web: quartettovinhos.com e  
Instagram: @quartettovinhosevinhedos

QUARTETTO

 

Quartetto Sauvignon Blanc 
2023

BRANCO   GOIÁS $$

AD
91

Branco de colheita de inverno elaborado exclusivamente a 
partir de uvas Sauvignon Blanc cultivadas no cerrado goia-
no, Planalto Central, sem passagem por madeira. De boa 
tipicidade, mostra frutas brancas e tropicais maduras en-

por refrescante acidez e textura cremosa. Gostoso de beber e 

maracujá, que convidam a uma segunda taça. Boa surpresa!

Quartetto
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Quinta da Neve foi o primeiro projeto a ser instalado na região 
de São Joaquim, na Serra Catarinense. Os quatro parceiros desse 
trabalho pioneiro foram Acari Amorim, Robson Abdala, Nelson 
Essemburg e Francisco Brito, no entanto, os dois últimos venderam 
sua participação à família Hermann, proprietária da Decanter, um 
dos importadores de maior prestígio no Brasil.

   
  
  

Região:  
São Joaquim
Enologia:  

Betina de Bem
Enoturismo: Sim
Web: quintadaneve.com.br e  
Instagram: @quintadaneve

QUINTA DA NEVE

 

Quinta da Neve Alvarinho 
2024

BRANCO   SÃO JOAQUIM $$

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Alvarinho, sem pas-

 

 

Quinta da Neve Cuvée de 
Safras Malbec

TINTO   SÃO JOAQUIM $$$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Malbec (das safras 
2020, 2021 e 2023), com estágio de 12 meses em barricas de carvalho 

as carnes vermelhas mais gordurosas grelhadas. 

Quinta da Neve
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Quinta da Neve Lote 3 
Touriga Nacional

TINTO   SÃO JOAQUIM $$$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Touriga Nacional (das 
safras 2021 e 2023), com estágio de 12 meses em barricas de carvalho 
francês. Apresenta boa tipicidade, com frutas vermelhas e negras 

aparecem tanto no nariz quanto no palato. Encorpado, suculento, tem 

ameixas, de violetas, de cacau e terrosos. 

 

Quinta da Neve Malbec 2022

TINTO   SÃO JOAQUIM $$$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Malbec, com estágio 
de 12 meses em barricas novas de carvalho francês. De bom corpo, 
rico em frutas vermelhas e negras mais maduras, seguidas de notas 

-

carnudo, com toques de ameixas, de amoras, de violetas, de cacau e 
da passagem por madeira. 

 

Quinta da Neve Sauvignon 
Blanc 2025

BRANCO   SÃO JOAQUIM $$

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Sauvignon Blanc, 
sem passagem por madeira. Mais uma ótima edição desse vinho, 
mostra bom volume de boca e frutas brancas e tropicais maduras, com 

-
tente, com toques vegetais, cítricos e de maracujá. 

Quinta da Neve
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Quinta da Neve Sur Lie 
Nature

ESPUMANTE   SÃO JOAQUIM $$

AD
90

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional exclu-
sivamente a partir de uvas Chardonnay, mantido em contato com as 
leveduras desde abril de 2023 (comercializado sem dégorgement). 

de fermento e de ervas, tudo em meio a uma acidez vibrante e textura 

 

 

Rosa da Neve

ROSÉ   SÃO JOAQUIM $$

AD
90

Blend rosado composto a partir de uvas Pinot Noir e Sangiovese (das 
safras 2022 e 2023), sem passagem por madeira. Nítido nos aromas 
e franco nos sabores, apresenta frutas brancas e vermelhas maduras, 

-

groselhas.

Quinta da Neve
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Localizada no município de Passos, no sul de Minas Gerais, a Quinta 
do Canário implantou, em 2019, seu vinhedo com Syrah, Cabernet 
Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot e Viognier, conduzido pelo sistema 
da dupla poda (colheita de inverno). A primeira colheita ocorreu em 
2021.

   
  
  

Região:  
Minas Gerais
Enologia:  

Cristian Sepúlveda
Enoturismo: Sim
Web: quintadocanario.com.br e  
Instagram: @quintadocanario

QUINTA DO CANÁRIO

Quinta do Canário

 

Sublime Syrah 2023

TINTO   PASSOS $$

AD
91

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Syrah cultivadas em Passos, Minas Gerais, sem passagem por 
madeira, mas mantido 8 meses em tanques de aço inox. De boa tipi-
cidade, apresenta frutas vermelhas e negras maduras no ponto certo, 

-

ameixas, de amoras, de pimenta preta e terrosos. 

 

Soberbo Syrah 2022

TINTO   PASSOS $$$

AD
90

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Syrah cultivadas em Passos, Minas Gerais, com estágio de 12 
meses em barricas de carvalho francês. E a madeira exerce um papel 
importante, tanto no nariz quanto no palato, mas com boa acidez e 

-
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Rio Sol

 

 

Sublime Syrah 2022

TINTO   PASSOS $$

AD
90

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Syrah, cultivadas em Passos, Minas Gerais, sem passagem por 
madeira, mas mantido por 8 meses em tanques de aço inox. Exube-
rante, repleto de frutas vermelhas e negras mais maduras, com sua 

pimenta negra e de amoras. Para as carnes vermelhas grelhadas.

Localizada no paralelo 8 Sul, em pleno Vale do São Francisco, trata-
se de um projeto inovador, em que o clima quente e seco durante 
todo o ano consegue obter uvas finas durante todo o ano.

   
  
  

Região:  

Vale do São Francisco

Enologia:  

Ricardo Henriques

Enoturismo: Sim

Web: vinhosriosol.com.br e  

Instagram: @vinhosriosol

RIO SOL
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Rio Sol Gran Reserva 
Egiodola 2022

TINTO   VALE DO SÃO FRANCISCO $

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Egiodola 
cultivadas no Vale do São Francisco, com estágio de 9 
meses em barricas de carvalho. Apresenta frutas vermelhas 
e negras maduras acompanhadas de notas de ervas e de 
especiarias, que se repetem no palato, tudo em meio a uma 

-

ameixas, de amoras e terrosos. 

 

Rio Sol Gran Reserva Touriga 
Nacional 2022

TINTO   VALE DO SÃO FRANCISCO $

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Touriga 
Nacional, cultivadas no Vale do São Francisco, com estágio 
de 9 meses em barricas de carvalho francês. De bom corpo, 
suculento, mostra frutas vermelhas e negras maduras, 

especiarias doces, tudo apoiado por acidez refrescante e 

ameixas, de violetas e terrosos. 

Rio Sol Brut Rosé
ESPUMANTE | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
88

Rio Sol Brut
ESPUMANTE | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
87

Rio Sol Moscatel Espumante
ESPUMANTE | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
87

Rio Sol Chenin Blanc Viognier 2024
BRANCO | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
86

Rio Sol Moscatel Rosé Espumante
ESPUMANTE | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
87

Rio Sol Espumante Demi-Sec
ESPUMANTE | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
86

Rio Sol
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Sacramentos Vinifer é o projeto de Jorge Donadelli e sua família, 
empresário e amante do vinho, ligado à agricultura. Em 2021, 
auxiliado pelo enólogo uruguaio Alejandro Cardozo, começou a 
engarrafar vinhos da fazenda da família em Sacramento, no Estado 
de Minas Gerais, onde possui, por enquanto, dois hectares de 
vinhedos em produção.

   
  
  

Região:  
Serra da Mantiqueira, Serra da 
Canastra e Serra Gaúcha
Enologia:  

Alejandro Alberto Cardozo Rapetti
Enoturismo: Não
Web: sacramentosvinifer.com.br e  
Instagram: @sacramentosvinifer

SACRAMENTOS VINIFER

 

Sacramentos Sabina Entre 
Serras Syrah 2024

TINTO   SERRA DA MANTIQUEIRA E SERRA DA CANASTRA $$$

AD
93

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
Syrah, sendo metade das uvas da Serra da Canastra e metade da 
Serra da Mantiqueira, ambas em Minas Gerais, com fermentação em 
tanques abertos (parte com cachos inteiros) e posterior estágio de 
parte do vinho em foudres de carvalho. Impressiona pela nitidez e 

de ervas, de especiarias picantes e defumadas, tudo sustentado por 
-
 

 

Sacramentos Sabina Extra 
Brut Rosé

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
93

Espumante rosado extra brut elaborado pelo método tradi-
cional a partir de uvas Pinot Noir e Chardonnay (sendo que 
parte do vinho base de Pinot Noir estagiou em carvalho), 

Sacramentos Vinifer
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mantido em contato com as borras durante 12 meses antes da degola. 

groselhas e de pêssegos. 

 

Sacramentos Sabina Bota Di 

Vitta Rosé Pinot Noir

ROSÉ   SERRA GAÚCHA $$

AD
92

Rosado elaborado exclusivamente a partir de uvas Pinot Noir 
(blend de quatro safras), com estágio parte em barricas 
velhas, parte em foudre austríaco e parte em barricas 

 

 

Sacramentos Sabina Extra 

Brut

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
92

Espumante branco extra brut elaborado pelo método tradi-
cional a partir de uvas Pinot Noir, Chenin Blanc, Chardon-
nay e Viognier (sendo que parte do vinho base de Pinot 
Noir estagiou em carvalho), mantido em contato com as 
borras durante 12 meses antes da degola. Mais uma ótima 

persistente, com toques tostados, cítricos, de peras, de fermento e de 
frutos secos. 

 

Sacramentos Far Niente Pét 

Nat Chenin Blanc 2024

ESPUMANTE   FARIA LEMOS $$

AD
91

Espumante branco nature elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Chenin Blanc cultivadas em Faria Lemos. Chama atenção pela gostosa 
textura e pela nitidez dos aromas e dos sabores, com notas de frutas 

Sacramentos Vinifer
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-

e de peras. 

 

Antonella Brut

ESPUMANTE   NOVA PRATA E FARIA LEMOS $

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat a partir de 
uvas Chardonnay (30%), Riesling Itálico (30%), Viognier (20%) e Glera 
(20%), cultivadas em Faria Lemos e Nova Prata, na Serra Gaúcha. 
Sempre consistente, apresenta notas de frutas brancas e de caroço, 

peras. 

 

Sacramentos Far Niente 

Bianco 2024

BRANCO   SERRA DA CANASTRA $$

AD
90

Branco de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Sauvignon Blanc cultivadas na Serra da Canastra, Minas Gerais. 
Franco nos aromas e nos sabores, mostra frutas brancas e cítricas 

com toques salinos, de limão siciliano e de aspargos. 

 

Sacramentos Far Niente 

Rossato 2025

ROSÉ   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Rosado elaborado exclusivamente a partir de uvas Pinot Noir, cultiva-
das em Faria Lemos, sem passagem por madeira. Mostra-se nítido e 

 

Sacramentos Vinifer
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Uma das maiores e mais tradicionais vinícolas do Brasil, a Salton 
foi fundada em 1910, mas foi com Angelo Salton, no final da década 
de 1990, que a vinícola passou a se focar realmente na produção de 
vinhos e espumantes de qualidade. Atualmente é a maior produtora 
de espumantes do Brasil.

   
  
  

Região:  

Campanha Gaúcha e Serra 

Gaúcha

Enologia:  

Luciano e Gregório Salton

Enoturismo: Sim

Web: salton.com.br e Instagram: @familiasalton

SALTON

 

Sacramentos Far Niente 
Rosso Syrah 2024

TINTO   SERRA DA MANTIQUEIRA E SERRA DA CANASTRA $$

AD
90

Tinto de colheita de inverno elaborado a partir de uvas Syrah culti-
vadas na Serra da Mantiqueira, mais pequena quantidade da Serra 
da Canastra, ambas em Minas Gerais, com fermentação em tanques 
abertos (parte com cachos inteiros) e posterior estágio em tanques de 
concreto, foudres e barricas de carvalho durante 6 meses. Repleto de 

de especiarias, que se repetem no palato, tudo em meio a uma ótima 

suculento, com toques de amoras, de ameixas, defumados e terrosos.

Salton
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Salton 115 Anos Extra Brut 
Rosé

ESPUMANTE   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
92

Espumante rosado extra brut elaborado pelo método tradi-
cional a partir de uvas Pinot Noir, cultivadas na Campanha 
Gaúcha, mantido, pelo menos, 52 meses em contato com 

vibrante, que envolvem suas frutas brancas, de caroço e ver-

de brioche, de fermento e de frutos secos. 

 

Salton Évidence Cuvée Brut 
Rosé

ESPUMANTE   CAMPANHA GAÚCHA E SERRA GAÚCHA $$

AD
92

Espumante rosado brut elaborado pelo método tradicional a 
partir de uvas Chardonnay e Pinot Noir, cultivadas na Serra 
Gaúcha e na Campanha Gaúcha, mantido, pelo menos, 12 
meses em contato com suas borras antes da degola. Chama 
atenção pela nitidez e qualidade de suas frutas brancas e 

vermelhas maduras, sustentadas por vigorosa acidez e textura 

groselhas, de cerejas, de pêssegos, de frutos secos e de fermento. 

 

Salton Évidence Cuvée Sur 
Lie Nature

ESPUMANTE   CAMPANHA GAÚCHA E SERRA GAÚCHA $$

AD
92

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional 
a partir de uvas Chardonnay e Pinot Noir, cultivadas na 
Serra Gaúcha e na Campanha Gaúcha, sem processo de 
dégorgement, ou seja, mantido em contato com suas borras 

é mais uma ótima tiragem desse espumante, apresenta frutas 

doces e de fermento, que se repetem no palato, tudo sustentado por 

Salton
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pêssegos, de frutos secos e de padaria. 

 

Salton Domenico Campanha 
Marselan Tannat 2022

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $

AD
91

Tinto elaborado a partir de uvas Marse-
lan (75%) e Tannat (25%), cultivadas na 
Campanha Gaúcha, com estágio de parte 
do vinho (apenas o Tannat) em barricas de 
carvalho francês durante 24 meses. Esbanja 

frutas vermelhas e negras maduras, seguidas 

e da passagem pela madeira. Para acompanhar carnes vermelhas 
grelhadas. 

 

Salton Évidence Cuvée Brut

ESPUMANTE   CAMPANHA GAÚCHA E SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional a 
partir de uvas Chardonnay e Pinot Noir, cultivadas na Serra 
Gaúcha e na Campanha Gaúcha, mantido, pelo menos, 12 

-
ment. Mais uma ótima edição desse vinho, apresenta frutas 

-

de peras, de frutos secos e de padaria. 

 

Atos Licoroso Chardonnay

DOCE   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
90

-
nay, provenientes do blend de vinhos com diferentes períodos de es-

Salton
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tágio em barricas de carvalho francês. Mais uma boa edição, apresenta 
textura cremosa e ótima acidez, que envolvem suas frutas brancas e 
de caroço maduras e em compota, conferindo equilíbrio ao dulçor. 

 

 

Salton Ouro Brut

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método 
Charmat longo (6 meses em contato com as le-

veduras) a partir de uvas Chardonnay, Pinot 
Noir e Riesling Itálico, cultivadas na Serra 
Gaúcha. Cativante nos aromas e franco 
nos sabores, mostra frutas brancas e de ca-

tudo em meio a uma acidez vibrante e textura 

 

 

Salton Ouro Brut Rosé

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Espumante rosado brut elaborado pelo método Charmat 
longo (6 meses em contato com as leveduras) a partir de 
uvas Chardonnay e Pinot Noir, cultivadas na Serra Gaúcha. 
Mais uma ótima edição, com bom volume de boca, textura 

-
-

cítricos, de cerejas, de morangos, de fermento e de frutos secos.

 

Salton Ouro Extra Brut

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Espumante branco extra brut elaborado pelo método 
Charmat longo (6 meses em contato com as leveduras) a 
partir de uvas Chardonnay, Pinot Noir e Riesling Itálico, 

Salton
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e de frutos secos, que se repetem no palato, tudo apoiado por acidez 
-

te, com toques cítricos, de peras, de pêssegos e de fermento. 

 

Salton Ouro Moscatel 
Espumante

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Espumante branco doce elaborado pelo método Asti a partir 

de limão siciliano, de peras e de maçãs. 

 

Salton Paradoxo Chardonnay 
2024

BRANCO   CAMPANHA GAÚCHA $

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardon-
nay, cultivadas na Campanha Gaúcha, com estágio de 80% 
do vinho em tanques de aço inoxidável e 20% em barricas 
de carvalho francês durante 9 meses. De boa tipicidade, 
apresenta frutas brancas e de caroço maduras no ponto 

doces, que se repetem no palato, tudo apoiado por acidez vibrante 

e saboroso, com toques cítricos, de pêssegos, de peras e de abacaxi. 

 

Salton Paradoxo Corte 
Cabernet Sauvignon Merlot 
Tannat 2022

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $

AD
90

Tinto elaborado a partir de uvas Cabernet Sauvignon, Merlot 
e Tannat, cultivadas na Campanha Gaúcha, com estágio 
de 12 meses em barricas de carvalho francês e americano. 
Mais uma boa edição desse vinho, mostra frutas vermelhas 

-

Salton
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carnudo, com toques de ameixas, de cacau, da passagem pela madeira 
e terrosos. 

 

Salton Paradoxo Corte Merlot 

Cabernet Franc Marselan 

2023

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $

AD
90

Tinto elaborado a partir de uvas Merlot, Cabernet Franc e 
Marselan, cultivadas na Campanha Gaúcha, sem passagem 

nitidez de suas frutas vermelhas e negras maduras, seguidas 

-

carnes vermelhas mais magras grelhadas. 

 

 

Paradoxo Corte de Safras 

Marselan

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Marselan, prove-
nientes de 4 colheitas (2017, 2018, 2020 e 2022), com estágio em 
barricas de carvalho francês por diferentes períodos de acordo com 
a safra. Repleto de frutas vermelhas e negras maduras, seguidas de 
notas empireumáticas, de ervas e de especiarias, que aparecem tanto 
no nariz quanto no palato. De corpo médio, tem acidez refrescante, 

e de ameixas. 

 

Paradoxo Corte de Safras 

Tannat

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Tannat, provenientes 
de 5 colheitas (2017, 2018, 2019, 2020 e 2021), com estágio em barricas 
de carvalho francês por diferentes períodos de acordo com a safra. 
Suculento, cheio de frutas vermelhas e negras maduras, com sua 

amoras, de ervas, de especiarias, de cacau e terrosos. 

Salton
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Salton Moscatel Espumante

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Espumante branco doce elaborado pelo método Asti exclu-
sivamente a partir de uvas Moscato, cultivadas na Serra 

suas frutas brancas e cítricas, acompanhadas de notas 

textura cremosa, que trazem equilíbrio ao seu dulçor. De boa 
 

 

Salton Prosecco Brut

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat 
exclusivamente a partir de uvas Glera, cultivadas na Serra 

que se repetem no palato. Fresco e gostoso de beber, tem 

cítricos e de peras.

Salton Brut
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Salton Brut Rosé
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Salton Prosecco Brut Rosé
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
87

Salton
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Criado pelo enólogo Carlos Sanabria, este é um projeto de vinhos de 
mínima intervenção, tanto no vinhedo quando na vinícola, elaborados 
a partir de uvas de produtores parceiros, cultivadas em diversas 
regiões do Rio Grande do Sul.

   
  
  

Região:  
Campanha Gaúcha, Pinto 
Bandeira e Serra Gaúcha
Enologia:  
Carlos Sanabria
Enoturismo: Não
Web: vinhossanabria.com.br e  
Instagram: @sanabriavinhos

SANABRIA

 

Águas de Março Gamay 2025

TINTO   MONTE BELO DO SUL $$

AD
92

Tinto de mínima intervenção elaborado exclusivamente a 
partir de uvas Gamay, cultivadas no Vale dos Vinhedos, com 
fermentação (20% de engaços) sem adição de leveduras 
exógenas e sem passagem por madeira. Esbanja frutas 

especiarias, que aparecem tanto no nariz quanto no palato. 

suculento, com toques de groselhas e de cerejas. 

 

Bobeira É Não Viver a 
Realidade Cabernet Franc 
2023

TINTO   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Tinto de mínima intervenção elaborado exclusivamente a 
partir de uvas Cabernet Franc cultivadas em Vila Flores, na 
Serra Gaúcha, com fermentação sem adição de leveduras 
exógenas (30% de engaços) e, posterior, estágio de 70% do 
vinho em barricas usadas de carvalho durante 12 meses. 

Sanabria
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Apresenta frutas vermelhas e negras maduras no ponto certo, acom-

de ameixas, de tabaco e terrosos. 

 

Cartola Pinot Noir 2025

TINTO   ALTO URUGUAI $$

AD
91

Tinto de mínima intervenção elaborado exclusivamente a partir de 

adição de leveduras exógenas e sem passagem por madeira. Franco e 
de boa tipicidade, mostra frutas vermelhas maduras seguidas de notas 

terrosos e de groselhas. 

 

Frida Radiante Clarete 2025

TINTO   PINTO BANDEIRA $

AD
91

Tinto de mínima intervenção no estilo clarete elaborado 
exclusivamente a partir de uvas Pinot Noir, cultivadas em 
Pinto Bandeira, com fermentação sem adição de leveduras 

groselhas e de cerejas. 

 

Sanabria Trebbiano Toscano 

2025

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Branco de mínima intervenção elaborado a partir de uvas Trebbiano 
Toscano, cultivadas em São Valentim do Sul, na Serra Gaúcha, com 
fermentação sem adição de leveduras exógenas e sem passagem por 
madeira. Mais uma ótima edição desse vinho, nítido, apresenta frutas 

Sanabria
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cativante e persistente, com toques cítricos e de pêssegos. 

 

Sonho Fúngico Rosé 2025

ROSÉ   PINTO BANDEIRA $$

AD
91

Rosado de mínima intervenção elaborado exclusivamente a partir 
de uvas Tannat, cultivadas em Pinto Bandeira, com fermentação sem 
adição de leveduras exógenas e sem passagem por madeira. Apresenta 
ótimo volume de boca e muitas frutas vermelhas e brancas maduras, 

-

cerejas, de groselhas e de umami. 

 

Tina Turner Linha Blues Pét-
Nat Chardonnay Malbec 2022

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
91

Espumante branco nature elaborado pelo método ancestral a partir 
de uvas Chardonnay (50%) e Malbec (50%), mantido durante, pelo 

rusticidade, mostra notas de frutas brancas e de caroço, de ervas e de 
padaria, tudo sustentado por acidez vibrante e textura cremosa. De 

toques salinos, cítricos, de fermento e de frutos secos. 

 

Tom Água de Beber Gran 
Reserva Teroldego 2024

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
91

Tinto de mínima intervenção elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Teroldego, cultivadas na Campanha Gaúcha, com fermentação 
sem adição de leveduras exógenas e estágio de 12 meses em barricas 
usadas de carvalho francês. Mais uma boa versão desse vinho, estrutu-
rado, suculento, com frutas vermelhas e negras maduras, cercadas de 

tanto no nariz quanto no palato. Tem ótima acidez, taninos nervosos e 

de ameixas. Para as carnes vermelhas grelhadas. 

Sanabria
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Burguesinha Rosé Pinot Gris 
2024

ROSÉ   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Rosado de mínima intervenção elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Pinot Gris cultivadas na Serra Gaúcha, com fermentação sem 
adição de leveduras exógenas e sem passagem por madeira. Exube-

palato, tudo em meio a uma acidez refrescante e textura cremosa, que 

cheio e persistente, com toques cítricos e de pêssegos.

 

Clarice Lispector  
Aragonez 2023 

TINTO   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Tinto de mínima intervenção elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Aragonez cultivadas na Serra Gaúcha, com fermentação sem 
adição de leveduras exógenas e sem passagem por madeira. Muito 
bem-feito no estilo de suas frutas vermelhas maduras, acompanhadas 

toques de ameixas, de cerejas e terrosos.

 

 

 

Dança Comigo Chardonnay 
2025

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Branco de mínima intervenção elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Chardonnay, cultivadas na Serra Gaúcha, com fermentação sem 
adição de leveduras exógenas e sem passagem por madeira. Cativante 
nos aromas e franco nos sabores, apresenta frutas brancas e tropicais 

 

 

Érica Garcia Tannat 2025

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $

AD
90

Tinto de mínima intervenção elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Tannat, cultivadas na Campanha Gaúcha, com fermentação 

Sanabria
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sem adição de leveduras exógenas e estágio de 12 meses em barricas 
usadas de carvalho francês. Apresenta boa tipicidade, com frutas ver-

especiarias e de ervas, tanto no nariz quanto na boca. De bom corpo e 
-

to, com toques terrosos, de amoras e de ameixas. 

 

Vinicius Pinot Noir 2023

TINTO   PINTO BANDEIRA $$

AD
90

Tinto de mínima intervenção elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Pinot Noir, cultivadas em Pinto Bandeira, com fermentação sem 
adição de leveduras exógenas e sem passagem por madeira. Com bom 
volume de boca e repleto de frutas vermelhas maduras, apresenta aci-

-

Fundada em 2019, no município de Rianápolis, Goiás, a vinícola São 
Patrício produz vinhos a partir de vinhedos próprios, cultivados no 
sistema de dupla poda.

   
  
  

Região: Goiás
Enologia:  

Bárbara Marques e Cristian 
Sepúlveda
Enoturismo: Sim
Web: Instagram: @vinicolasao-
patricio
Importadora: My Winery (Linha Uyrá)

SÃO PATRÍCIO

São Patrício
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São Patrício

 

Uyrá Siriema Sauvignon 
Blanc 2024

BRANCO   VALE DO SÃO PATRÍCIO $$

AD
90

Branco de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Sauvignon Blanc, cultivadas no Vale do São Patrício, Goiás, sem 
passagem por madeira. Nítido e de boa tipicidade, apresenta frutas 

peras e de maracujá. 

 

Talha-Mar Syrah 2023

TINTO   VALE DO SÃO PATRÍCIO $$

AD
89

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Syrah, cultivadas em Rianápolis, Goiás, com estágio de 40% do 
vinho em barricas usadas de carvalho francês durante 6 meses. De boa 
tipicidade, apresenta frutas vermelhas e negras maduras, cercadas de 

de amoras. 

 

Uyrá Carcará Corte Tinto 
2024

TINTO   VALE DO SÃO PATRÍCIO $$

AD
89

Blend tinto de colheita de inverno composto a partir de uvas Syrah 
(80%) e Cabernet Sauvignon (20%), cultivadas no Vale do São Patrício, 

sustentação ao conjunto. Para as carnes vermelhas grelhadas ao molho 
de ervas. 
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Scomazzon

 

Uyrá Syrah 2023

TINTO   VALE DO SÃO PATRÍCIO $$

AD
89

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Syrah cultivadas no vale do São Patrício, Rianápolis, Goiás. Gos-
toso de beber e suculento, mostra frutas vermelhas e negras maduras 

-
dio/longo, com toques de ameixas, de amoras e de pimenta preta. 

Talha-Mar Blend 2023
TINTO | VALE DO SÃO PATRÍCIO | $$

AD
88

Raul Scomazzon, o patriarca da família, sempre elaborou o próprio 
vinho e, com o filho Roberto, formado em enologia em 1979, foi 
aperfeiçoando métodos, dedicando-se aos estudos enológicos, 
buscando castas e aprimorando a produção. A vinícola, localizada em 
Garibaldi, na Serra Gaúcha, foi fundada no final de 2001. A primeira 
safra ocorreu em 2002 e, atualmente, tem um portfólio amplo de 
vinhos finos e espumantes.

   
  
  

Região:  
Campanha Gaúcha e Serra 
Gaúcha
Enologia:  

Roberto Scomazzon
Enoturismo: Sim
Web: adegascomazzon.com e  
Instagram: @adegascomazzon

SCOMAZZON



V
IN
H
O
S

360

Scomazzon Método 
Tradicional Blanc de Blanc 
Nature

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional exclu-
sivamente a partir de uvas Chardonnay cultivadas em Garibaldi, na 
Serra Gaúcha, mantido, pelo menos, 12 meses em contato com suas 

cremosa, que envolvem todas suas frutas brancas e de caroço madu-

cítricos, de frutos secos, de peras, de fermento e de pêssegos. 

Scomazzon Método Tradicional Brut
ESPUMANTE | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Scomazzon Raccolto Chardonnay 2023
BRANCO | CAMPANHA GAÚCHA | $

AD
88

Scomazzon Raccolto Merlot Tannat Cabernet Sauvignon 2022
TINTO | SERRA GAÚCHA | $

AD
88

Scomazzon Vitigni Merlot 2022
TINTO | SERRA GAÚCHA | $

AD
87

Scomazzon
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Seis Mãos é um projeto idealizado pela enóloga Caroline Gonzatti, 
em Monte Belo do Sul. O nome da vinícola refere-se às mãos que 
participam de cada etapa do processo de produção dos seus vinhos 
e espumantes: o viticultor, o vinicultor e o tanoeiro.

   
  
  

Região:  

Monte Belo do Sul

Enologia:  

Caroline Gonzatti

Enoturismo: Não

Web: seismaos.com.br e Instagram: @seis.maos

SEIS MÃOS

Eu Não Faço Vinhoto Blend 
de Brancas 2024

BRANCO   MONTE BELO DO SUL $$$

AD
91

Blend branco composto a partir de uvas Chardonnay (77%) e Alvarinho 
(23%), cultivadas em Monte Belo do Sul. Cativante nos aromas e nos 
sabores, cheio de frutas brancas e de caroço, acompanhadas de notas 

-

de abacaxi e de pêssego.

Seis Mãos
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Terra Fiel é o projeto pessoal da enóloga Paula Guerra Schenato. 
Para os seus vinhos, Paula utiliza uvas da Serra Gaúcha e Campanha 
Gaúcha, duas das principais regiões vitivinícolas do Brasil.

   
  
  

Região:  
Campanha Gaúcha e Serra 
Gaúcha
Enologia:  

Paula Guerra Schenato
Enoturismo: Não
Web: 

TERRA FIEL VINHOS

Terra Fiel Vinhos

Terra Fiel Terroir Brut 
Método Tradicional

ESPUMANTE   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional a partir de 
uvas Chardonnay, cultivadas em Santana do Livramento, na Campa-
nha Gaúcha, sendo que 40% do vinho base estagia em barricas usadas 
de carvalho americano por 4 meses. Depois disso, é mantido por, pelo 
menos, 20 meses em contato com as leveduras antes do dégorgement. 
Apresenta ótima acidez, que envolve suas frutas brancas e de caroço 

cheio e persistente, com toques tostados, cítricos, de pêssegos, de 
abacaxi e de fermento. 

 

Terra Fiel Moscatel Rosé 
Espumante

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Espumante rosado doce elaborado pelo método Asti a partir de 

brancas e vermelhas mais maduras, mas também com boa acidez, que 
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Terra Fiel Vinhos

 

Terra Fiel Terroir Brut Rosé 
Método Tradicional

ESPUMANTE   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
89

Espumante rosado brut elaborado pelo método tradicional a partir de 
uvas Chardonnay e Pinot Noir, cultivadas em Santana do Livramen-
to, na Campanha Gaúcha, sendo que 40% do vinho base estagia em 
barricas usadas de carvalho americano por 4 meses. Depois disso, é 
mantido por, pelo menos, 20 meses em contato com as leveduras an-
tes do dégorgement. Volumoso e rico em frutas de caroço e vermelhas 

frutos secos, tudo sustentado por acidez refrescante e textura cremosa 
-

gos, de fermento e de amêndoas. 

 

Terra Fiel Terroir 
Chardonnay

BRANCO   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, 
cultivadas na Campanha Gaúcha, com estágio de 3 meses em carvalho 
americano. Cativante nos aromas e nos sabores, mostra frutas brancas 

especiarias doces, tudo em meio a uma acidez refrescante e textura 

e de abacaxi. 

Terra Fiel Terroir Cabernet Sauvignon 2023
TINTO | CAMPANHA GAÚCHA | $$

AD
88
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Desde 1890, a família Fornasier está estabelecida na região de 
Pinto Bandeira, onde até hoje mantém suas raízes e a paixão pela 
viticultura. A Terraças foi fundada em 2004, por Vito Fornasier e sua 
esposa, e hoje conta com 10 hectares de vinhedos.

   
  
  

Região:  

Pinto Bandeira

Enologia:  

Guilherme Fornasier

Enoturismo: Sim

Web: terracas.com.br e Instagram: @vterracas

TERRAÇAS

Terraças

 

Entre Terras Extra Brut 2022

ESPUMANTE   PINTO BANDEIRA $$

AD
90

Espumante branco extra brut elaborado pelo método tradicional a 
partir de uvas Pinot Noir (75%) e Chardonnay (25%), mantido por pelo 
menos 24 meses em contato com as leveduras antes do dégorgement. 
Tem bom volume de boca e acidez vibrante, que envolvem suas frutas 

-

fermento e de frutos secos. 

 

Animus Merlot 2022

TINTO   PINTO BANDEIRA $$

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Merlot, cultivadas em 
Pinto Bandeira, com estágio de 12 meses em carvalho francês. Mais 

mais maduro, acompanhadas de notas tostadas, de ervas e de espe-
ciarias doces, que se repetem no palato. De bom corpo, tem acidez 

ameixas e da passagem pela madeira. 
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Terraças

 

Animus Tannat 2022

TINTO   PINTO BANDEIRA $$

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Tannat, cultivadas em 
Pinto Bandeira, com estágio de 12 meses em carvalho francês. Num 
estilo mais estruturado, opulento e cheio de frutas vermelhas e negras 

Para carnes vermelhas mais gordurosas grelhadas. 

 

Noar Brut Método 

Tradicional 2024

ESPUMANTE   PINTO BANDEIRA $

AD
89

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional a partir de 
uvas Chardonnay, Pinot Noir e Riesling Itálico, mantido por 6 meses 

peras.

Montanha do Vale Branco 2025

BRANCO | SERRA GAÚCHA | $
AD
88

Montanha do Vale Tinto 2025

TINTO | SERRA GAÚCHA | $
AD
86
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Localizada em Ribeirão Preto, no interior de São Paulo, a vinícola 
Terras Altas teve início em 2016, mas era um sonho antigo dos 
engenheiros civis e investidores José Renato Magdalena e Fernando 
Horta, apaixonados por vinho e parceiros na construção civil e no 
mercado imobiliário da região. Juntou-se ao projeto o amigo e 
engenheiro agrônomo Ricardo Baldo, que viabilizou o cultivo dos 
vinhedos sob o sistema de dupla poda (colheita de inverno) e a 
elaboração dos vinhos em solo ribeirão-pretano.

   
  
  

Região:  
São Paulo
Enologia:  

Luísa Antunes Tannure
Enoturismo: Sim
Web: vinicolaterrasaltas.com.br e  
Instagram: @vinicolaterrasaltas

TERRAS ALTAS

Terras Altas

Entre Rios Evolução 2021

TINTO   RIBEIRÃO PRETO $$$$

AD
90

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusi-
vamente a partir de uvas Syrah, cultivadas em Ri-
beirão Preto, São Paulo, com estágio de 15 meses 
em barricas novas de carvalho francês. Num estilo 
estruturado e potente, tem ótima acidez e taninos 

-

vinho e sustentação ao aporte de madeira. Tem 

defumados, balsâmicos, de pimenta preta, de ameixas e de amoras. 
Para carnes vermelhas ensopadas. 
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Terras Altas

 

Entre Rios Equilíbrio Syrah 
2021

TINTO   RIBEIRÃO PRETO $$$

AD
89

Tinto de colheita de inverno elaborado exclu-
sivamente a partir de uvas Syrah, cultivadas em 
Ribeirão Preto, São Paulo, com estágio de parte 
do vinho em barricas de carvalho francês. Carnu-

mais maduro, com sua acidez refrescante e seus 

com toques terrosos, defumados, de pimenta pre-
ta, de ameixas, de amoras e da passagem pela madeira. 

 

Entre Rios Terroir 2022

TINTO   RIBEIRÃO PRETO $$

AD
89

Tinto de colheita de inverno elaborado exclu-
sivamente a partir de uvas Syrah, cultivadas em 
Ribeirão Preto, São Paulo, sem passagem por 
madeira, mas mantido por 12 meses em tanques 
de aço inoxidável. De boa tipicidade, mostra 

acompanhadas de notas de ervas e de especiarias 

gostoso de beber, tem acidez refrescante, taninos 

de pimenta negra.

Cava do Bosque Rosé 2023
ROSÉ | RIBEIRÃO PRETO | $$

AD
88
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A vinícola Terrassos surgiu em 2003 com a plantação dos vinhedos 
na região de Amparo, Serra da Mantiqueira. Após testes com cerca 
de 20 variedades de uvas viníferas, a vinícola concluiu em 2010 
sua nova cantina e iniciou a elaboração de vinhos com mínima 
intervenção.

   
  
  

Região:  
Paraná e São Paulo
Enologia:  

Fábio Luis do Nascimento
Enoturismo: Sim
Web: terrassos.com.br e  
Instagram: @vinicolaterrassos

TERRASSOS

Terrassos Reserva Premium 
Brut

ESPUMANTE   PARANÁ $$

AD
89

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional a partir de 

degola. Tem bom volume de boca, textura cremosa e acidez refrescan-
te, que envolvem suas frutas brancas e de caroço maduras, conferindo 

de pêssegos, de fermento e de frutos secos.

Terrassos Moscato Demi-Sec 2024
BRANCO | SERRA DA MANTIQUEIRA | $

AD
88

Terrassos Segredos de Inverno Syrah 2022
TINTO | SERRA DA MANTIQUEIRA | $$

AD
88

Terrassos Demi-Sec
ESPUMANTE | SERRA DA MANTIQUEIRA | $

AD
86

Terrassos Seu Luiz Edição 2024
FORTIFICADO | SERRA DA MANTIQUEIRA | $

AD
86

Terrassos
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O nome da vinícola é uma homenagem à Therezinha Borges de 
Freitas, carinhosamente chamada de Thera pelo falecido marido 
Manoel Dilor de Freitas, e por seus quatro filhos, entre os quais João 
Paulo, o idealizador da Vinícola Thera.

   
  
  

Região:  
Serra Catarinense
Enologia:  

Átila Zavarize
Enoturismo: Sim
Web: vinicolathera.com.br e  
Instagram: @vinicolathera

THERA

Thera Blanc de Blancs Extra 
Brut

ESPUMANTE   BOM RETIRO $$$$

AD
92

Espumante branco extra brut elaborado pelo método tradicional 
exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, mantido 36 meses em 

estilo mais vinoso e de boa complexidade, mostra frutas brancas e de 

de especiarias doces, de padaria e de frutos secos, tudo amparado por 

de pêssegos, de amêndoas e de fermento. 

 

Thera Nature

ESPUMANTE   BOM RETIRO $$$$

AD
92

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional a partir 
de uvas Chardonnay (80%) e Pinot Noir (20%), mantido, pelo menos, 

austera e tensa, com frutas brancas e de caroço, acompanhadas de 
notas tostadas, de ervas, de frutos secos e de fermento, tudo apoiado 

Thera
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nozes. 

 

Thera Rosé 2024

ROSÉ   BOM RETIRO $$

AD
92

Blend rosado composto a partir de uvas Merlot (65%), Caber-
net Franc (25%) e Syrah (10%), cultivadas em Bom Retiro, 
no Planalto Catarinense, sem passagem por madeira, mas 

Destaca-se pela nitidez e qualidade de suas frutas brancas e 

de cerejas, de groselhas e de pêssegos. 

 

Thera Sauvignon Blanc 2025

BRANCO   BOM RETIRO $$

AD
92

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Sauvignon 
Blanc, sem passagem por madeira, mas mantido em contato 

engarrafamento. De ótima tipicidade, mostra frutas brancas 

maracujá e de arruda. Ideal para ceviche. 

 

Thera Syrah 2023

TINTO   BOM RETIRO $$$

AD
92

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Syrah, 
cultivadas em Bom Retiro, no Planalto Catarinense, com 
estágio de 12 meses em barris usados de carvalho francês 
de 500 litros. Impressiona pela nitidez e qualidade de suas 

Thera
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Thera Auguri Blanc de 
Blancs Extra Brut

ESPUMANTE   BOM RETIRO $$$

AD
91

Espumante branco extra brut elaborado pelo método tradicional 
exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, mantido, pelo menos, 
24 meses em contato com as suas borras antes do dégorgement. Mais 
uma boa edição desse espumante, com acidez vibrante e textura 
cremosa, que envolvem suas frutas brancas e de caroço maduras e 

 

Thera Auguri Brut

ESPUMANTE   BOM RETIRO $$$

AD
91

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional a partir de 
uvas Chardonnay (80%) e Pinot Noir (20%), cultivadas em Bom Retiro, 
no Planalto Catarinense, mantido, pelo menos, 24 meses em contato 
com as leveduras antes da degola. Mostra frutas brancas e de caroço 

-

toques tostados, cítricos, de peras, de pêssegos e de frutos secos.

 

Thera Auguri Brut Rosé

ESPUMANTE   BOM RETIRO $$$

AD
91

Espumante rosado brut elaborado pelo método tradicional a partir de 
uvas Pinot Noir (60%) e Chardonnay (40%), cultivadas em Bom Retiro, 
no Planalto Catarinense, mantido, pelo menos, 24 meses em contato 
com as leveduras antes da degola. Mostra bom volume de boca, com 
frutas brancas e vermelhas maduras, e acidez refrescante, que aporta 

fresco, com toques terrosos, tostados, cítricos, de groselhas, de romãs, 
de frutos secos e de padaria. 

Thera
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Thera Sémillon Sauvignon 
Blanc 2024

BRANCO   BOM RETIRO $$$

AD
91

Blend branco composto a partir de uvas Sémillon e Sauvignon Blanc, 
sendo que 20% do Sémillon fermenta e estagia em barricas de carva-
lho francês durante 10 meses. Cativante nos aromas, apresenta frutas 

-

maracujá. 

 

Anima Thera Brut

ESPUMANTE   BOM RETIRO $$

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat exclusiva-
mente a partir de uvas Chardonnay, cultivadas em Bom Retiro, no 

brancas e de caroço mais maduras, com acidez refrescante e textura 

peras. Para o aperitivo! 

 

Anima Thera Chardonnay 
2025

BRANCO   BOM RETIRO $$

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, sem 
passagem por madeira, mas mantido em contato com suas borras 

toques cítricos e de abacaxi. 

Thera
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Anima Thera Pinot Noir  
Lote 1

TINTO   BOM RETIRO $$$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Pinot Noir, com 
estágio de 8 meses em barricas usadas de carvalho francês. Bem-feito 

com toques terrosos, de groselhas e de cerejas. 

 

Thera Chardonnay 2024

BRANCO   BOM RETIRO $$

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, com 
fermentação e estágio de 20% do vinho em barricas de carvalho. Mais 
uma boa edição desse vinho, apresenta frutas brancas e de caroço ma-

amplo e persistente, com toques cítricos, de pera e de abacaxi. 

 

Thera Madai 2023

TINTO   BOM RETIRO $$

AD
90

Blend tinto composto a partir de uvas Merlot, Cabernet Franc, Malbec 
e Syrah, cultivadas em Bom Retiro, no Planalto Catarinense, com 
estágio de 12 meses em barricas de carvalho francês. Repleto de frutas 

especiarias, que aparecem tanto no nariz quanto no palato. De bom 

cacau e terrosos.

Thera
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Empresa familiar dedicada à produção de vinhos, a Tramarin explora 
vinhedos em importantes regiões vitivinícolas do país, como Serra 
Gaúcha, Serra do Sudeste e Campanha Gaúcha.

   
  
  

Região:  
Campanha Gaúcha, Campos 
de Cima da Serra, Serra do 
Sudeste e Serra Gaúcha
Enologia:  

Willian Heissler
Enoturismo: Não
Web: tramarin.com.br e  
Instagram: @tramarinvinhos

TRAMARIN

Tramarin

 

Tramarin Gran Linaggio 
Tannat 2024

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $$$$

AD
91

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Tannat, cultivadas 
na Campanha Gaúcha, sem passagem por madeira. Sempre consis-

-
nhia para carnes vermelhas mais gordurosas grelhadas. 

 

Tramarin Gran Linaggio 
Tannat 2023

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $$$$

AD
91

Tinto composto exclusivamente a partir de uvas Tannat cultiva-
das na Campanha Gaúcha. Com parte elaborado pelo método de 
sangria (saignée), mostra-se estruturado e concentrado, mas também 

-

amplo e persistente, com toques de ameixas, de violetas e terrosos. 
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Tramarin

 

Tramarin Gran Linaggio 
Merlot 2024

TINTO   SERRA DO SUDESTE $$$$

AD
91

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Merlot, cultivadas na 
Serra do Sudeste, sem passagem por madeira. Mais uma boa safra des-
se vinho, com seu estilo mais estruturado, concentrado, cheio de fru-
tas vermelhas e negras maduras, mas também com acidez refrescante 

ainda melhor nos próximos 10 anos. 

 

Tramarin Linaggio Cabernet 
Franc 2025

TINTO   CAMPOS DE CIMA DA SERRA $$$

AD
91

Tinto elaborado a partir de uvas Cabernet Franc cultivadas em Cam-
pos de Cima da Serra, sem passagem por madeira. Chama atenção 
pela nitidez e pela qualidade de suas frutas vermelhas e negras, acom-

amoras e de cerejas. 

 

Tramarin Linaggio Merlot 
2025

TINTO   SERRA DO SUDESTE $$$

AD
91

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Merlot, cultivadas na 
Serra do Sudeste, sem passagem por madeira. Cativante nos aromas, 

-
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Tramarin Linaggio Tannat 
2025

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $$$

AD
91

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Tannat, cultivadas 

grelhadas. 

 

Tramarin Linaggio Cabernet 
Franc 2024

TINTO   SERRA DO SUDESTE $$$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Cabernet Franc cul-
tivadas na Serra do Sudeste, sem passagem por madeira. Franco nos 
aromas e nos sabores, apresenta frutas vermelhas e negras maduras 
no ponto certo, seguidas de notas de especiarias picantes e de ervas, 

de tabaco, de pimenta preta, de ameixas e de amoras. 

 

Tramarin Linaggio Cabernet 
Franc 2023

TINTO   SERRA DO SUDESTE $$$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Cabernet Franc cul-
tivadas na Serra do Sudeste. Mais uma boa edição desse vinho, apre-
senta frutas vermelhas e negras maduras no ponto certo, acompanha-
das de notas especiadas e de ervas, tanto no nariz quanto no palato. 

toques de amoras, de ameixas, terrosos e de tabaco. 

Tramarin
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Tramarin Linaggio 
Chardonnay 2025

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$$

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, culti-

 

 

Tramarin Linaggio L’Origine 
Ispira Blanc de Blancs 
Nature

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional a partir 
de uvas Chardonnay, Trebbiano, Viognier e Riesling Itálico, sendo 
que 30% do vinho base estagia em barricas de carvalho, mantido em 

-
vas, que se repetem no palato. Gostoso de beber, tem acidez vibrante, 

de frutos secos e da passagem pela madeira. 

 

Tramarin Linaggio Merlot 
2023

TINTO   SERRA DO SUDESTE $$$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Merlot, cultivadas na 
Serra do Sudeste, sem passagem por madeira. Essa é mais uma boa 
edição desse vinho, que apresenta frutas vermelhas e negras seguidas 

palato. Gostoso de beber e de boa tipicidade, tem acidez vibrante e 

suculento, com toques de ameixas e de violetas. 

Tramarin
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Tramarin Linaggio Tannat 
2024

TINTO   CAMPANHA GAÚCHA $$$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Tannat, cultivadas 
na Campanha Gaúcha, sem passagem por madeira. Suculento, cheio 

de violetas, de ameixas e de amoras. 

 

Tramarin Linaggio 
Chardonnay 2024

BRANCO   SERRA DO SUDESTE $$$

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, 
cultivadas na Serra do Sudeste, sem passagem por madeira. Nítido e 
de boa tipicidade varietal, com frutas brancas e tropicais cercadas de 

-

de pêssegos e de abacaxi. 

 

Tramarin Linaggio 
Chardonnay 2023

BRANCO   SERRA GAÚCHA E SERRA DO SUDESTE $$$

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, 
cultivadas na Serra do Sudeste e na Serra Gaúcha. Repleto de frutas 

cítricos, de abacaxi e de pera. 

Tramarin
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Tramarin Linaggio Terzetto

TINTO   SERRA DO SUDESTE E CAMPANHA GAÚCHA $$$

AD
89

Blend tinto elaborado a partir de uvas Cabernet Franc (da safra 2022), 
Ancellotta (2023) e Tannat (2024), provenientes da Campanha Gaúcha 
e Encruzilhada do Sul, sem passagem por madeira. Mostra frutas 

-

terrosos.

Tramarin Linaggio Touriga Nacional 2024
TINTO | SERRA DO SUDESTE | $$$

AD
88

Tramarin Linaggio Nebbiolo 2024
TINTO | SERRA DO SUDESTE | $$$

AD
88

Três Batalhas foi fundada por Geraldo Dezena e Angela Bonfante e 
teve a sua primeira safra em 2023. As vinhas são conduzidas com 
a técnica da dupla poda, plantadas a 1350 metros de altitude, no 
município de Águas da Prata, São Paulo.

   
  
  

Região:  
São Paulo
Enologia:  

Cristian Sepúlveda
Enoturismo: Sim
Web: vinicolatresbatalhas.com.br e  
Instagram: @vinicolatresbatalhas

TRÊS BATALHAS

Três Batalhas
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Três Batalhas Trincheira 
Syrah 2023

TINTO   ÁGUAS DA PRATA $$$

AD
91

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusi-
vamente a partir de uvas Syrah, cultivadas a uma 
altitude de mais de 1.300 metros em Águas da 
Prata, Serra da Mantiqueira, São Paulo, com está-
gio de 12 meses em barricas de carvalho francês. 
Suculento, apresenta frutas vermelhas e negras, 

picantes, com sua acidez vigorosa e seus taninos 
-

amoras e de pimenta preta.

 

Três Batalhas Sauvignon 
Blanc 2024

BRANCO   ÁGUAS DA PRATA $$$

AD
90

Branco de colheita de inverno elaborado ex-
clusivamente a partir de uvas Sauvignon Blanc, 
cultivadas a uma altitude de mais de 1.300 metros 
em Águas da Prata, Serra da Mantiqueira, São 
Paulo, sem passagem por madeira, mas mantido 

aço inoxidável durante 8 meses. Nítido e de boa 
tipicidade, com frutas cítricas e tropicais cercadas 

-

e de aspargos.

Três Batalhas
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Vaccaro é uma empresa familiar fundada em 1954 por Francisco 
Vaccaro e seus filhos, Luis e Augusto, cujos vinhos eram 
comercializados a granel para outras vinícolas. Em 1992, a 
propriedade passou a lançar produtos sob marca própria. Hoje, na 
quarta geração, com William e Diego, a Vaccaro possui cerca de 
20 hectares de vinhedos próprios: parte dedicada a variedades 
americanas, para elaboração de suco de uva e vinhos de mesa, 
e parte a variedades Vitis vinifera, destinadas aos vinhos finos e 
espumantes.

   
  
  

Região:  
Serra Gaúcha
Enologia:  

William Vaccaro
Enoturismo: Sim
Web: vinhosvaccaro.com.br e  
Instagram: @vaccarovinhosespumantes

VACCARO

Vaccaro Sur Lie Nature

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
90

Espumante elaborado pelo método tradicional a partir de uvas Char-
donnay (75%) e Pinot Noir (25%), cultivadas na Serra Gaúcha, sem o 
processo do dégorgement - ou seja, mantido em contato com suas 
borras até o momento do consumo (mínimo 12 meses; no caso espe-

Sur Lie, mostra notas de frutas brancas, de frutos secos e de fermen-

cítricos, de pêssego, de caju e tostados.

Vaccaro
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O enólogo Luís Henrique Zanini iniciou este projeto em 1999, no 
Vale dos Vinhedos, após ter trabalhado no Domaine de Montille, na 
Borgonha, França, onde era fascinado pelo respeito ao terroir e pela 
mínima intervenção, filosofia que aqui se propôs a seguir. Contando 
vinhos tranquilos e espumantes, a Vallontano produz cerca de 60 mil 
garrafas anualmente.

   
  
  

Região:  

Vale dos Vinhedos

Enologia:  

Luís Henrique Zanini

Enoturismo: Sim

Web: vallontano.com.br e Instagram: @vallontano

VALLONTANO

Vallontano

LH Zanine Nature 2022

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $$$

AD
92

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicio-
nal a partir de uvas Chardonnay (75%) e Pinot Noir (25%), 

do dégorgement. Destaca-se pela acidez elétrica e pela tex-

peras, de fermento e de frutos secos. 

 

Vallontano Moscatel 
Espumante

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
91

Espumante branco doce elaborado pelo método Asti a partir 
de uvas Moscato Bianco. De boa tipicidade, cheio de frutas 

ervas, com sua acidez vigorosa aportando equilíbrio ao 



V
IN
H
O
S

383

Vallontano

de maçã. 

 

Vallontano Brut

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método Charmat a partir de 
uvas Chardonnay (75%) e Pinot Noir (25%). Franco nos aromas e nos 

-

cativante, com toques cítricos, de peras, de fermento e de frutos secos.

 

Vallontano Brut Rosé

ESPUMANTE   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
90

Espumante rosado brut elaborado pelo método Charmat a partir de 
uvas Chardonnay (40%), Pinot Noir (30%) e Riesling Itálico (30%), cul-
tivadas no Vale dos Vinhedos, mantido em contato com as borras em 
tanques de aço inoxidável durante cerca de 9 meses. Mais uma ótima 
edição, mostra frutas brancas e vermelhas acompanhadas de notas 

morangos e de fermento. 

 

Vallontano Chardonnay 2024

BRANCO   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, sem 
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Vallontano Reserva Merlot 

2018

TINTO   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Merlot, com estágio 
de 12 meses em barricas de carvalho francês de 500 litros. Muito 

seguidas de notas tostadas, de ervas e de especiarias doces, com aci-
-

tabaco e de ameixas. 

 

Vallontano Reserva Tannat 

2020

TINTO   VALE DOS VINHEDOS $$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Tannat, com estágio 
de 12 meses em barricas de carvalho francês de 500 litros. Estrutu-
rado, potente, rico em frutas vermelhas e negras maduras, tudo sus-

e persistente, com toques terrosos, de tabaco, de cacau, de ameixas e 
da passagem pela madeira. Para as carnes vermelhas mais gordurosas 
grelhadas.

Vallontano
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A história da Velho Amâncio começa há mais de cem anos, ainda no 
século XIX, quando Amâncio Pires de Arruda, de origem portuguesa, 
chegou a Santa Maria e estabeleceu-se nas terras onde hoje estão 
os vinhedos e a vinícola. Por duas gerações, a família manteve uma 
destilaria, especializando-se na produção de cachaça. A elaboração 
de vinhos foi iniciada por Rubens Arruda Fogaça, em 1986, e hoje 
sua filha, Aline, engenheira agrônoma e quarta geração da família, 
administra a vinícola.

   
  
  

Região:  

Rio Grande do Sul

Enologia:  

Aline Fogaça

Enoturismo: Sim

Web: velhoamancio.com.br e  

Instagram: @vinicolavelhoamancio

VELHO AMÂNCIO

 

Caliandra Chardonnay 2023

BRANCO   RIO GRANDE DO SUL $$

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir 
de Chardonnay, sem passagem por madeira, 
mas mantido por breve período em contato 

Apresenta boa tipicidade, com notas de frutas 

acidez refrescante e textura cremosa. De corpo 

cítricos e de abacaxi. 

Velho Amâncio
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Vivelam 50 Nature

ESPUMANTE   RIO GRANDE DO SUL $$$

AD
90

Espumante branco nature elaborado pelo 
método tradicional a partir de Chardonnay e 
Pinot Noir, mantido, pelo menos, 50 meses em 

-
gement. Apresenta frutas brancas e de caroço 

de padaria e tostadas, tanto no nariz quanto no 
palato. Amplo e cremoso, tem acidez vibrante, 

salinos, cítricos, de pêssegos, de fermento e de frutos secos.

 

Vivelam Unique Extra Brut

ESPUMANTE   RIO GRANDE DO SUL $$

AD
90

Espumante branco extra brut elaborado pelo 
método tradicional a partir de Chardonnay e 
Pinot Noir, mantido, pelo menos, 36 meses em 

-
gorgement. Bem-feito em seu estilo de maior 
madurez, apresenta notas de frutas brancas e 

acidez e sua textura cremosa trazendo equilíbrio 

persistente, com toques cítricos, de pêssegos, tostados e de frutos 
secos. 

 

Vivelam La Vie Brut

ESPUMANTE   RIO GRANDE DO SUL $$

AD
89

Espumante branco brut elaborado pelo método 
tradicional a partir de Chardonnay e Pinot Noir, 
mantido, pelo menos, 12 meses em contato 

Mostra frutas brancas e de caroço mais maduras, 

Velho Amâncio
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Após trabalharem em diversas vinícolas nacionais, Cássio Cutulli e 
Nathan Donatti fundaram a Vino Verace, com o intuito de atender aos 
consumidores com rótulos nacionais e importados. Depois de anos 
de pesquisa de mercado, lançaram a Verace, sua marca própria de 
elaboração de vinhos e espumantes, com microlotes exclusivos que 
revelam a expressão de cada terroir.

   
  
  

Região:  
Serra Gaúcha
Enoturismo: Não
Web: veracevinhos.com.br e  
Instagram: @veracevinhos

VERACE

 

Verace Moscatel Espumante

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $

AD
89

Espumante branco doce elaborado pelo método Asti a partir de uvas 
Moscato Branco e Moscato Giallo. Bem-feito no estilo de maior ma-

com toques cítricos e de maçãs.

tudo em meio a uma acidez refrescante e textura cremosa. Tem bom 

de frutos secos.

Verace
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Composto pelas empresas Terroir do São Francisco e Tropical 
Vitivinícola, o Grupo Verano Brasil tem 50 anos de história no 
Vale do São Francisco. Sua trajetória começou em 1975, quando o 
fundador Jorge Garziera chegou ao sertão pernambucano para atuar 
na Fazenda Milano. Hoje, além das marcas Garziera e Rio Valley, o 
grupo possui vinhedos e unidades de vinificação nos municípios 
pernambucanos de Lagoa Grande e Santa Maria da Boa Vista, 
somando mais de 300 hectares de uvas em produção.

   
  
  

Região:  
Vale do São Francisco
Enologia:  

Rodrigo Fabian
Enoturismo: Sim
Web: Instagram: @villagarziera e  
@grupoveranobrasil

VERANO BRASIL

Verano Brasil

 

Garziera Extra Brut

ESPUMANTE   VALE DO SÃO FRANCISCO $$

AD
89

Espumante branco extra brut elaborado pelo 
método Charmat longo (6 meses em contato com 
as leveduras) exclusivamente a partir de uvas 
Chardonnay cultivadas no Vale do São Francisco. 
Apresenta frutas brancas mais maduras acompa-

doces, que se repetem no palato, tudo em meio 
a uma ótima acidez e textura cremosa. De bom 

e de frutos secos.
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Verano Brasil

 

Garziera Reserva Malbec 
2023

TINTO   VALE DO SÃO FRANCISCO $

AD
89

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Malbec cultivadas no Vale do São Francisco, com 
estágio de 6 meses em carvalho. Muito bem-feito 
no estilo de suas frutas vermelhas mais maduras 
e de maior sensação de dulçor, acompanhadas 

que trazem certo equilíbrio ao conjunto. Tem 

violetas e da passagem pela madeira.

Garziera Chardonnay & Chenin Blanc 2024
BRANCO | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
88

Rio Valley Brut
ESPUMANTE | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
87

Rio Valley Brut Rosé
ESPUMANTE | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
88

Rio Valley Moscatel Espumante
ESPUMANTE | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
87

Garziera Reserva Cabernet Sauvignon 2023
TINTO | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
87

Garziera Cabernet Sauvignon 2023
TINTO | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
86

Garziera Reserva Chardonnay 2023
BRANCO | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
87

Garziera Malbec 2023
TINTO | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
86

Garziera Shiraz 2023
TINTO | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
87

Rio Valley Moscatel Frisante
ESPUMANTE | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
86



V
IN
H
O
S

390

Rio Valley Moscatel Rosé Espumante
ESPUMANTE | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
86

Rio Valley Moscatel Frisante Rosé
ESPUMANTE | VALE DO SÃO FRANCISCO | $

AD
85

A família Viapiana elabora vinhos em Flores da Cunha há mais de 
um século. Fruto do empreendimento dos primeiros imigrantes 
da província de Mantova, na Itália, a vinícola conta com uma área 
construída de mais de 2.500 metros quadrados e tem uma produção 
anual de 120 mil garrafas.

   
  
  

Região:  
Altos Montes
Enologia:  

Elton Viapiana
Enoturismo: Sim
Web: vinhosviapiana.com.br e  
Instagram: @vinhosviapiana

VIAPIANA

 

Viapiana Exóticos Laranja 
2023

BRANCO   ALTOS MONTES $$

AD
91

Branco no estilo laranja elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Gros Manseng, mantidas em contato com as peles durante 6 meses, 
com posterior estágio de 12 meses em barricas usadas de carvalho do 
leste europeu. Mais uma boa versão desse vinho, mostra frutas brancas 

-
ciarias doces e de frutos secos, tudo apoiado por acidez refrescante e 

persistente, com toques tostados, cítricos, de pêssegos e de camomila. 

Viapiana
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Viapiana VIA1986 
Chardonnay 2020

BRANCO   ALTOS MONTES $$$

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Chardonnay, cul-
tivadas em Altos Montes, com estágio de 12 meses em barricas novas 

madurez de suas frutas brancas e tropicais, com acidez refrescante, 

cheio e persistente, com toques amanteigados, cítricos, de abacaxi, de 
especiarias doces e de frutos secos. 

 

Viapiana 367 Dias Nature

BRANCO   ALTOS MONTES $$

AD
90

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional a partir 
de uvas Chardonnay, Viognier e Riesling Itálico, cultivadas em Altos 

antes da degola. Num estilo vinoso, mostra frutas brancas e de caroço 

e de fermento. 

 

Viapiana Barricas 
Selecionadas Lote VII

TINTO   ALTOS MONTES $$

AD
90

Blend tinto composto a partir de 38% Cabernet Sauvignon (safra 2021, 
18 meses em barricas de carvalho francês), 23% Marselan (2021, 12 
meses em barricas de carvalho americano), 19% Tannat (2021, 16 me-
ses em barricas de carvalho francês),  10% Merlot (2021, 14 meses em 
barricas de carvalho francês), 5% Cabernet Franc (2021, 12 meses em 
barricas de carvalho francês) e os 5% restantes de Cabernet Sauvig-
non (safra 2020, 24 meses em barricas de carvalho americano). Exibe 

frutas vermelhas e negras mais maduras e sustentação ao aporte da 

suculento, com toques terrosos, de tabaco, de especiarias doces, de 
ervas e de ameixas.

Viapiana
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Viapiana Pinot Noir 2021

TINTO   ALTOS MONTES $$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Pinot Noir, cultivadas 
em Altos Montes, com estágio de 12 meses em barricas novas e usadas 
de carvalho francês e do leste europeu. Fluido e suculento, apresenta 

-

terrosos, de cerejas e de groselhas. 

 

Viapiana VIA1986 Cabernet 
Franc 2022

TINTO   ALTOS MONTES $$$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Cabernet Franc 
cultivadas em Altos Montes, com estágio de 15 meses em tonéis e bar-

de ervas e de especiarias doces, tudo apoiado por vibrante acidez e 

equilíbrio ao aporte de madeira, que, por enquanto, aparece mais do 

cítricos, terrosos, de amoras, de ameixas e de tabaco. Ainda está jovem 
 

 

Viapiana VPN Tinto 2023

TINTO   ALTOS MONTES $

AD
89

Blend tinto composto a partir de uvas Merlot, Tannat e Cabernet 
Sauvignon, cultivadas em Altos Montes, com estágio de 6 meses em 

de ameixas.

Viapiana
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Localizada no Paranoá, em Brasília, a Villa Triacca possui 6 hectares 
de vinhedos, cultivados no sistema de dupla poda. Entre as 
variedades plantadas estão as tintas Syrah, Marselan, Tempranillo, 
Cabernet Franc, Sangiovese, Grenache e Nebbiolo e as brancas 
Sauvignon Blanc e Viognier.

   
  
  

Região:  
Brasília
Enologia:  

Marcos Vian
Enoturismo: Sim
Web: villatriacca.com.br e  
Instagram: @villatriaccahotelvinicola

VILLA TRIACCA

 

Villa Triacca Seu Claudino 
Syrah 2024

TINTO   BRASÍLIA $$

AD
90

Tinto de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Syrah, cultivadas em Brasília, sem passagem por madeira. De boa 
tipicidade, mostra frutas vermelhas e negras maduras, acompanhadas 
de notas de ervas e de especiarias picantes, que aparecem tanto no 

-

ameixas, de amoras e de pimenta preta. 

 

Dona Irani Rosé 2024

ROSÉ   BRASÍLIA $$

AD
89

Rosado de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Syrah, cultivadas em Brasília, sem passagem por madeira. Cheio 

de ervas, tudo apoiado por acidez refrescante e textura cremosa. De 

de morangos e de romãs. 

Villa Triacca
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A vinícola possui cerca de 9 hectares de vinhedos, situados a uma 
altitude média de 380 metros, na região da Serra do Sudeste. 
O parreiral foi implantado em 2003 e, hoje, cultivam Cabernet 
Sauvignon, Merlot, Pinot Noir e Tannat.

   
  
  

Região:  
Serra do Sudeste
Enologia:  

Alejandro Alberto Cardozo 
Rapetti
Enoturismo: Não
Web: vinhedopedrasaltas.com.br e  
Instagram: @vinhedo_pedras_altas

VINHEDO PEDRAS ALTAS

 

Villa Triacca Sauvignon 
Blanc 2024

BRANCO   BRASÍLIA $$

AD
89

Branco de colheita de inverno elaborado exclusivamente a partir 
de uvas Sauvignon Blanc, cultivadas em Brasília, sem passagem por 
madeira. Mais uma boa edição desse vinho, apresenta frutas brancas e 

toques cítricos e de maracujá.

Vinhedo Pedras Altas
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Pedras Altas Nature Rosé

ESPUMANTE   SERRA DO SUDESTE $

AD
90

Espumante rosado nature elaborado pelo método 
tradicional exclusivamente a partir de uvas Pinot 
Noir, cultivadas na Serra do Sudeste, mantido em 
contato com as leveduras durante cerca de 20 
meses antes do dégorgement. Mais uma boa tira-
gem desse espumante, com bom volume de boca 
e frutas brancas e vermelhas maduras, seguidas 

acidez refrescante e textura cremosa. Gostoso de 

groselhas, de fermento, de frutos secos e terrosos. 

 

Vinhedo Pedras Altas Rosé 

Pinot Noir 2025

ROSÉ   SERRA DO SUDESTE $

AD
90

Rosado elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Pinot Noir, cultivadas na Serra do Su-
deste, sem passagem por madeira. Mostra 

cítricos, de cerejas e de groselhas. 

Vinhedo Pedras Altas Merlot 2023

TINTO | SERRA DO SUDESTE | $
AD
88

Vinhedo Pedras Altas
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Tradicional família do ramo moveleiro, os Capoani plantaram as 
primeiras mudas de Chardonnay no Vale dos Vinhedos em 1973. Com 
o falecimento de Volmir, o herdeiro Noemir assumiu os vinhedos 
da família juntamente com os seus filhos Wilian e Renan. Em 2010, 
passaram a elaborar os primeiros vinhos com rótulos próprios.

   
  
  

Região:  
Campanha Gaúcha e Serra 
Gaúcha
Enologia:  

Franco Caldart Sartori, Geovane 
Scheeren e Cristian Berté Zeni
Enoturismo: Sim
Web: vinhedoscapoani.com.br e  
Instagram: @vinhedoscapoani

VINHEDOS CAPOANI

Capoani Riesling Renano 
Trocken 2023

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Riesling Renano, 
cultivadas em Monte Belo do Sul, sem passagem por madeira. Exube-
rante nos aromas e nos sabores, apresenta textura cremosa e acidez 
vibrante, que envolvem suas frutas brancas e de caroço maduras, 

cítricos, de maçãs e de pêssegos. 

 

Capoani Rosé 2025

ROSÉ   CAMPANHA GAÚCHA $$

AD
89

Blend rosado composto a partir de uvas Shiraz (70%), Cabernet Franc 
(15%) e Cabernet Sauvignon (15%), cultivadas na Campanha Gaúcha, 
sem passagem por madeira. Esbanja frutas brancas e vermelhas mais 

nariz quanto no palato. De corpo médio e harmonioso, tem acidez 

morangos.

Vinhedos Capoani
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A história da Vinhos Foresti começa com Alfredo Foresti e sua 
esposa, Francisca, que construíram a propriedade, hoje localizada 
em Pinto Bandeira, e plantaram os primeiros vinhedos. A tradição da 
produção de vinhos passa de pai para filho e, atualmente, está na 
quarta geração, com a enóloga Alana Foresti.

   
  
  

Região:  
Pinto Bandeira e Serra Gaúcha
Enologia:  

Alana Foresti
Enoturismo: Sim
Web: Instagram: @vinhosforesti

VINHOS FORESTI

 

Foresti Edição Especial Sur 
Lie Peverella Nature 2024

ESPUMANTE   PINTO BANDEIRA $$

AD
89

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional exclu-
sivamente a partir de uvas Peverella, sem processo de dégorgement, 

frutas brancas acompanhadas de tons tostados e de fermento, tudo 

persistente, com toques cítricos, de peras e de frutos secos.

Foresti Lote 34 Merlot 2024
TINTO | PINTO BANDEIRA | $

AD
88

Foresti Lote 34 Tannat 2024
TINTO | PINTO BANDEIRA | $

AD
87

Foresti Lote 34 Riesling Itálico 2024
BRANCO | PINTO BANDEIRA | $

AD
88

Foresti Peverella 2024
BRANCO | PINTO BANDEIRA | $

AD
88

Vinhos Foresti
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A Vinícola dos Plátanos oferece vinhos e espumantes personalizados, 
seja a partir de vinhos já elaborados, seja com elaboração completa 
— da seleção das uvas e colheita, junto a viticultores parceiros, ao 
engarrafamento. Cada etapa pode ser definida pelo cliente, com 
acompanhamento da equipe de enólogos da Vinícola dos Plátanos.

   
  
  

Região:  
Serra Gaúcha
Web:  

vinicoladosplatanos.com.br
Importadora:  

My Winery (linha Nostro Vino)

VINÍCOLA DOS PLÁTANOS

Nostro Vino Bianco 
Trebbiano

BRANCO   SERRA GAÚCHA $$

AD
89

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas Trebbiano, sem 
passagem por madeira. Franco nos aromas e nos sabores, mostra fru-

ervas, tudo apoiado por ótima acidez e textura cremosa. Gostoso de 

Vinícola dos Plátanos
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Fundada em 2021 pelo vitivinicultor Daniel Colli, a Vinícola Urbana 
nasceu com o propósito de aproximar a produção de vinho da cidade. 
Suas uvas vêm de vinhedos próprios em Cunha (SP) e de produtores 
parceiros no Rio Grande do Sul, em Pernambuco e em outras regiões 
de São Paulo. Focada em vinhos de baixa intervenção, a casa realiza 
todo o processo, do desengace ao envase, em Pinheiros, nos fundos 
do wine bar da vinícola.

   
  
  

Região:  
São Paulo
Enologia:  

Ângelo Chiezo e Vitória Lima
Enoturismo: Sim
Web: vinicolaurbana.com.br e  
Instagram: @vinicola.urbana

VINÍCOLA URBANA

 

Pilar Branco 2023

BRANCO   CUNHA $$$

AD
92

-
rinho. Feliz pelo resultado e também pela 

grama e aspargos do Sauvignon Blanc 
de clima frio no Chile e uma camada 

de complexidade que o Alvarinho aporta. 
Flores, ervas, pêssego fresco, um toque a mel 
e muita pimenta branca. Boa estrutura e poder 
em boca trazidos pela textura e belíssima acidez. 

vinho. Num mundo de brancos de colheita de inverno sem tipicidade 
e clareza de fruta esse vinho é uma lufada de ar fresco. 

Vinícola Urbana
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Fundada em 2009, pelos enólogos Geyce Marta Salton e Anderson De 
Césaro, Vistamontes direcionou, até 2018, sua produção para suco de 
uva integral. Em 2019, a partir da implantação de modernos vinhedos, 
lançaram sua linha de espumantes e vinhos. A beleza da paisagem 
natural da propriedade é a que dá nome ao vinho, Vistamontes.

   
  
  

Região:  

Serra Gaúcha

Enologia:  

Geyce Marta Salton e Anderson 

De Césaro

Enoturismo: Sim

Web: vistamontes.com.br e  

Instagram: @vistamontes_vinicola

VISTAMONTES

 

Pilar Tinto 2024

TINTO   CUNHA $$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de Pinot 
Noir cultivada no vinhedo próprio da vinícola, 
situado em Cunha (SP) a 1.030 metros de altitude. 
Fermentado e maturado em barricas de carvalho 
francês, mostra fruta vermelha fresca, aliada a no-
tas evidentes de madeira, com toques de baunilha 
e tostado. De corpo médio, tem taninos marcan-

de cerejas, especiarias e leve defumado.

Vistamontes
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Vistamontes Chardonnay 
2023

BRANCO   BENTO GONÇALVES $$

AD
91

Branco elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Chardonnay, cultivadas em Bento Gonçal-
ves, com fermentação (sem adição de leveduras 
exógenas) em tanques de concreto e posterior 

-
ricas usadas de carvalho francês durante 16 me-
ses. Mais uma ótima edição desse vinho, rico em 

aparecem tanto no nariz quanto no palato. Encorpado, mas também 

 

 

Vistamontes Merlot 2023

TINTO   BENTO GONÇALVES $$$

AD
91

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Merlot, cultivadas em Bento Gonçalves, com 
fermentação sem adição de leveduras exógenas 
e estágio de 17 meses em barricas de carvalho 
francês de 225 litros. Esbanja frutas vermelhas 
e negras mais maduras, acompanhadas de notas 

persistente, com toques de terrosos, tostados, de cacau e de ameixas. 
Para as carnes vermelhas ensopadas. 

Vistamontes



V
IN
H
O
S

402

 

Gran Inovum Merlot 2022

TINTO   BENTO GONÇALVES $$$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Merlot, cultivadas em Bento Gonçalves, com 
fermentação sem adição de leveduras exógenas 
e posterior estágio de parte do vinho em ovos de 
concreto durante 21 meses e parte em barricas 
novas de carvalho francês durante 24 meses. 
Estruturado e potente, cheio de frutas vermelhas 
e negras mais maduras, com sua acidez refrescan-

-

carnudo e persistente, com toques terrosos, de cacau, de tabaco, de 
especiarias doces, de ervas e de ameixas. 

 

Inovum Merlot Lote 2 2022

TINTO   BENTO GONÇALVES $$$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Merlot, cultivadas em Bento Gonçalves, com 
fermentação (sem adição de leveduras exóge-
nas) e posterior estágio de 21 meses em ovos de 
concreto. De bom corpo, mas também nítido e 

-

sustentado por ótima acidez e taninos aveludados 

toques terrosos, de violetas, de ameixas e de amoras.

Vistamontes
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Vistamontes Alicante 
Bouschet 2023

TINTO   BENTO GONÇALVES $$$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Alicante Bouschet, com fermentação sem adição 
de leveduras exógenas e posterior estágio de 14 
meses em barricas novas e usadas de carvalho 
francês (67%) e americano (33%) de 225 litros. 
Mostra um estilo mais concentrado, robusto e 
de frutas vermelhas e negras mais maduras, mas 
também acidez refrescante e taninos nervosos 

vinho. Para as carnes vermelhas mais gordurosas grelhadas.

Fundada pela família Tocchetto, na região de Pinto Bandeira, a 
vinícola Vita Eterna elabora vinhos a partir de uvas cultivadas sob os 
preceitos da agricultura orgânica e biodinâmica.

   
  
  

Região:  

Pinto Bandeira

Enologia:  

Maciel Ampese

Enoturismo: Sim

Web: vitaeterna.com.br e  

Instagram: @vinicolavitaeterna

VITA ETERNA

Vita Eterna
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Vita Eterna

 

Vita Eterna 24 Meses Nature

ESPUMANTE   PINTO BANDEIRA $$

AD
93

Espumante branco nature elaborado pelo método tradicional 
a partir de uvas Chardonnay (75%) e Pinot Noir (25%), cul-
tivadas em Pinto Bandeira, sendo que parte do vinho base 
(uma parte de Chardonnay) fermenta e estagia em barricas 
de carvalho francês, mantido, pelo menos, 24 meses em 

-

fermento, de frutos secos e de umami. 

 

Renoir Rosé 2025

ROSÉ   PINTO BANDEIRA $$$

AD
92

Inspirado nos rosados de Riceys (uma A.O.C. da região de Champagne 
somente para vinhos rosé), é feito a partir do vinho base de espuman-
te exclusivamente a partir de uvas Pinot Noir, mantido em contato 

vivacidade de suas frutas brancas e vermelhas, com acidez vigorosa 

e de peras. 

 

Vita Eterna 24 Meses Extra 

Brut 2023

ESPUMANTE   PINTO BANDEIRA $$

AD
92

Espumante branco extra brut elaborado pelo método 
tradicional a partir de uvas Chardonnay (75%) e Pinot Noir 
(25%), cultivadas em Pinto Bandeira, sendo que parte do 
vinho base (uma parte de Chardonnay) fermenta e estagia 
em barricas de carvalho francês, mantido, pelo menos, 24 

Mais uma ótima edição, com ótimo volume de boca, textura cremo-
sa e acidez vibrante, que envolvem suas frutas brancas e de caroço 
maduras, trazendo sustentação e profundidade ao vinho. Gostoso de 
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Vita Eterna

-
gos, de ervas, de padaria, de frutos secos e de umami. 

 

Vita Eterna 24 Meses Nature 
Rosé 2020

ESPUMANTE   PINTO BANDEIRA $$

AD
92

Espumante rosado nature elaborado pelo método tradicional 
a partir de uvas Pinot Noir (70%) e Chardonnay (30%), cul-
tivadas em Pinto Bandeira, sendo que parte do vinho base 
(uma parte de Chardonnay) fermenta e estagia em barricas 
de carvalho francês, mantido, pelo menos, 24 meses em 

austero e tenso, mostra frutas brancas e vermelhas, seguidas de notas 

e persistente, com toques tostados, cítricos, de cerejas, de pêssegos, 
de umami e de frutos secos. 

 

Vita Eterna Laranja 2025

BRANCO   PINTO BANDEIRA $$

AD
92

Branco no estilo laranja elaborado exclusivamente a partir 
de uvas Chardonnay, cultivadas em Pinto Bandeira, com 
maceração com as cascas durante 40 dias e sem passagem 

frutas brancas e de caroço maduras, seguidas de notas 
-

terrosos, cítricos, de pêssegos e de abacaxi. 

 

Furiano Cabernet Franc 2023

TINTO   PINTO BANDEIRA $$

AD
91

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Cabernet Franc, cul-
tivadas em Pinto Bandeira, com estágio de parte do vinho em barricas 
de carvalho francês durante 12 meses. Nítido e suculento, mostra fru-
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de ervas e de especiarias picantes, tudo apoiado por acidez vigorosa 

com toques de amoras, de ameixas, de tabaco, de menta e de pimenta 
negra. 

 

Vita Eterna 12 Meses Orange 
de Noir Brut 2022

ESPUMANTE   PINTO BANDEIRA $$$

AD
91

Espumante brut elaborado pelo método tradicional, com maceração a 
frio do mosto de Pinot Noir com as cascas de Chardonnay por 3 dias, 
e depois mantido, pelo menos, 12 meses em contato com as leveduras 
antes do dégorgement. Mostra estilo vinoso e, ao mesmo tempo, vi-
brante e tenso, com frutas brancas e de caroço maduras, acompanha-
das de notas terrosas, de ervas e de especiarias, tudo sustentado por 

 

Vita Eterna 12 Meses Rosé de 
Blanc Brut 2022

ESPUMANTE   PINTO BANDEIRA $$$

AD
91

Espumante rosado brut elaborado pelo método tradicional, com ma-
ceração a frio do mosto de Chardonnay com as cascas de Pinot Noir 
por 3 dias, e depois mantido, pelo menos, 12 meses em contato com as 
leveduras antes da degola. Cativante nos aromas e nos sabores, cheio 

groselhas e de fermento. 

 

Vita Eterna 12 Meses Brut

ESPUMANTE   PINTO BANDEIRA $$

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional a partir de 
uvas Chardonnay (75%) e Pinot Noir (25%), cultivadas em Pinto Ban-
deira, mantido, pelo menos, 12 meses em contato com as leveduras 
antes da degola. Esbanja frutas brancas e de caroço maduras, acompa-

Vita Eterna
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fresco, com toques cítricos, de peras e de fermento. 

 

Vita Eterna 12 Meses Brut 
Rosé

ESPUMANTE   PINTO BANDEIRA $$

AD
90

Espumante rosado brut elaborado pelo método tradicional a partir de 
uvas Pinot Noir (50%), Merlot (40%) e Chardonnay (10%), cultivadas 
em Pinto Bandeira, mantido, pelo menos, 12 meses em contato com as 
leveduras antes da degola. Cremoso, repleto de frutas vermelhas e de 

cítricos, de groselhas, de pêssegos e de frutos secos.

Projeto na Serra Catarinense, a vinícola foi fundada por Vicente 
Donini, que enxergou ali o lugar ideal para construir o seu mais 
recente projeto: La Casa Vivalti. As noites frias e os dias ensolarados 
dos altiplanos da região contribuem para o processo de maturação 
das uvas.

   
  
  

Região:  
São Joaquim
Enologia:  

Átila Zavarize
Enoturismo: Sim
Web: vinicolavivalti.com.br e  
Instagram: @vivaltivinicola

VIVALTI

Vivalti
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Vivalti

 

Vivalti Alvarinho 2025

BRANCO   SÃO JOAQUIM $$

AD
93

Branco elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Alvarinho, cultivadas em São Joaquim, 
com fermentação e estágio de 8 meses, 
sendo 90% em tanques de aço inox e 10% 
em barricas usadas de carvalho francês 

edição tensa e vibrante, mostra frutas brancas e 

pêssegos, de peras e de umami. 

 

Vivalti La Vite Montepulciano 
2023

TINTO   SÃO JOAQUIM $$$

AD
92

Tinto elaborado exclusivamente a partir de 
uvas Montepulciano, cultivadas em São 
Joaquim, com fermentação sem adição de 
leveduras exógenas e posterior estágio de 
12 meses em barricas de carvalho fran-

cês de 225 litros (novas e usadas). Nítido, 
suculento, mostra frutas vermelhas e negras 

especiarias, tudo sustentado por ótima acidez e 

cacau e terrosos.
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Vivalti

 

Vivalti Sauvignon Blanc 2025

BRANCO   SÃO JOAQUIM $$

AD
92

Branco elaborado exclusivamente a partir de uvas 
Sauvignon Blanc, cultivadas em São Joaquim, 

sem fermentação malolática e sem passagem 
por madeira, mas mantido por longo perío-
do em contato com as borras em tanques 
de aço inox. Chama atenção pela nitidez e 
qualidade de suas frutas brancas e cítricas, 

apoiado por acidez pulsante e textura cremosa e 

com toques salinos, de lima, de maracujá e de umami. 

 

Vivalti Brut

ESPUMANTE   SÃO JOAQUIM $$

AD
91

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional exclusi-
vamente a partir de uvas Pinot Noir (sendo que 20% do vinho base 
estagia 6 meses em barricas de carvalho), mantido, pelo menos, 18 
meses em contato com as leveduras antes do dégorgement. Nítido, 
cremoso, com acidez cortante, que envolve suas frutas brancas e de 

salinos, cítricos, de peras, de frutos secos e de fermento. 

 

Vivalti Rosé 2025

ROSÉ   SÃO JOAQUIM $$

AD
91

Blend rosado composto a partir de uvas Sangio-
vese (50%) e Touriga Nacional (50%), sem passa-

gem por madeira, mas mantido em contato 

Sempre consistente, essa é mais uma 
ótima edição desse vinho, cheio de frutas 
brancas e vermelhas, seguidas de notas 
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de groselhas. 

 

Vivalti Brut Rosé

ESPUMANTE   SÃO JOAQUIM $$

AD
90

Espumante rosado brut elaborado pelo método tradicional exclusi-
vamente a partir de uvas Pinot Noir, mantido, pelo menos, 18 meses 

fermento, que aparecem tanto no nariz quanto no palato. Cremoso 

groselhas, de pêssegos e de frutos secos. 

 

Vivalti Pinot Noir 2023

TINTO   SÃO JOAQUIM $$

AD
90

Tinto elaborado exclusivamente a partir de uvas Pinot Noir, cultivadas 
em São Joaquim, com estágio de 6 meses em barricas usadas de car-
valho francês de diversos tamanhos. De boa tipicidade, mostra frutas 

suculento, com toques terrosos, de groselhas e de cerejas.

Vivalti
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O projeto Walachai foi criado em 2017 na região de Joaquim Egídio, 
em Campinas, São Paulo. Hoje, a empresa conta com 2 hectares 
de vinhas, cultivadas no sistema de dupla poda, a 850 metros de 
altitude.

   
  
  

Região:  
São Paulo e Serra Gaúcha
Enologia:  

Cristian Sepúlveda
Enoturismo: Sim
Web: walachai.com.br e Instagram: @clauswalachai

WALACHAI

 

Walachai Vista Joaquim 
Syrah 2023

TINTO   CAMPINAS $$$

AD
91

Tinto de colheita de inverno elaborado majoritariamente a partir 
de uvas Syrah (93%), mais pequenas partes de Merlot, Tannat, Pinot 
Noir e Cabernet Franc, cultivadas no Distrito de Joaquim Egídio, em 
Campinas, com estágio de 12 meses em barricas de carvalho francês, 
sendo 1/3 novas. Esbanja frutas vermelhas e negras maduras no ponto 

ameixas, de amoras, de pimenta preta e terrosos.

 

Walachai Blanc de Blanc 
Brut

ESPUMANTE   SERRA GAÚCHA $$

AD
90

Espumante branco brut elaborado pelo método tradicional exclusi-
vamente a partir de uvas Chardonnay, cultivadas na Serra Gaúcha, 

secos, tudo apoiado por acidez refrescante e textura cremosa. Tem 
 

Walachai
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Walachai Vista Joaquim 
Chardonnay Sauvignon Blanc 
2024

BRANCO   CAMPINAS $$

AD
90

Branco de colheita de inverno de pequena produção composto a par-
tir de uvas Chardonnay (75%) e Sauvignon Blanc (25%), cultivadas no 
Distrito de Joaquim Egídio, em Campinas, sem passagem por madeira, 

 

Walachai Vista Joaquim 
Cabernet Franc 2023

TINTO   CAMPINAS $$$

AD
89

Tinto de colheita de inverno elaborado partir de uvas Cabernet Franc, 
cultivadas no Distrito de Joaquim Egídio, em Campinas, com estágio 
de 12 meses em barricas usadas de carvalho francês. Mostra frutas 
vermelhas e negras maduras, acompanhadas de notas de ervas e de 

as carnes vermelhas grelhadas. 

 

Walachai Vista Joaquim 
Merlot Tannat 2022

TINTO   CAMPINAS $$$

AD
89

Tinto de colheita de inverno elaborado partir de uvas Tannat (75%) e 
Merlot (25%), cultivadas no Distrito de Joaquim Egídio, em Campinas, 
com estágio de 12 meses em barricas usadas de carvalho francês. Mui-

da passagem por madeira. 

Walachai Vista Joaquim Pinot Noir Cabernet Franc 2024
TINTO | CAMPINAS | $$$

AD
88

Walachai










